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ٙ
تقّٙ جٙعلٙ الحمدٙ مف6ا5اً �4رهِ و3ٙل

حمودِ 
ٙ
  I الطاهرFن ٲُولي المكارمِ والجودِ.آ, و�لى  اسمُهُ من اسمِهِ الم
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     ثي .وساهم في اتمام بحكل من قدم لي ید المسا�دة او النصی�ة او اهداني جواب اطفئ به 5يرة سؤالي اZرب والى 
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 ال�لاصة

م!!ن ب!!ذور  اتدينوالتانينات والبروانثوسياني الكلية تضمنت الدراسة الحالية استخلاص الفينولات     

لهذين الفعالية المضادة للأكسدة  ميظروف استخلاص مختلفة كما تم تقي العنب ونوى التمر بأستخدام

  -,واظهرت النتائج مايأتي :منهما اتسيانيدينفضلا عن تنقية البروانثوالمستخلصين 

قش!!ور ك!!ل م!!ن اللالنك!!ي  اش!!تملت عل!!ى انباتي!! اأثن!!ي عش!!ر مستخلص!!بع!!د اج!!راء غربل!!ة لمخلف!!ات  -1

والموز والرمان والبرتقال واوراق الاس وبذور ك!!ل م!!ن البرتق!!ال والعن!!ب ون!!وى التم!!ر قب!!ل الط!!بخ 

خلصا بذور العنب تصدر مست ,وبعده فضلا عن جلد ثمرة العنب ونخالة الحنطة وبثل الشاي الاسود

,ل!!ذا فق!!د ت!!م  اتس!!يانيدينمن حيث المحت!!وى م!!ن البروانثو المستخلصات المدروسة ونوى التمر جميع

  اخضاع هذين المستخلصين لجميع مراحل الدراسة اللاحقة .

الافض!!!!ل ف!!!!ي اس!!!!تخلاص الفين!!!!ولات والتانين!!!!ات  هم!!!!ا ᵒم) 30و 25الح!!!!رارة ( كان!!!!ت درجت!!!!ا -2

والي .بينم!!ا كان!!ت م!!دة الاس!!تخلاص م!!ن ن!!وى التم!!ر وب!!ذور العن!!ب, عل!!ى الت!! اتوالبروانثوس!!يانيدين

م!!ن ك!!لا  فض!!ل ف!!ي اس!!تخلاص البروانثوس!!يانيديناتالا هم!!ادقيق!!ة /دورة 50ساعة وس!!رعة ال!!رج 12

  المستخلصين .

تف!!وق الاس!!يتون عل!!ى الم!!ذيبات الاخ!!رى المس!!تخدمة ف!!ي الدراس!!ة ف!!ي استخلاص!!ه للفين!!ولات  -3

د التركي!!ز الامث!!ل م!!ن وعن!!د تحدي!! م!!ن المستخلص!!ين قي!!د الدراس!!ة . اتوالتانينات والبروانثوس!!يانيدين

ه للمركب!!ات قي!!د م!!ن حي!!ث استخلاص!! ه!!و الاكف!!أم!!ن ه!!ذا الم!!ذيب  70% التركي!!زالاس!!يتون تب!!ين ان 

  .الدراسة

ت!!م دراس!!ة الفعالي!!ة المض!!ادة للأكس!!دة لمستخلص!!ات ب!!ذور العن!!ب ون!!وى التم!!ر بأس!!تخدام ج!!ذور  -4

ABTS اذ 70اعلى فعالية مضادة للأكسدة لمستخلص بذور العن!!ب بأس!!تخدام الاس!!يتون  وكانت  %

م!!ل ,ام!!ا اعل!!ى فعالي!!ة مض!!ادة للأكس!!دة لمس!!تخلص ن!!وى  /مملغ!!0.05 عند التركيز  IC50كانت قيمة 

عند   IC50 كانت قيمتي%  اذ 80%  والميثانول 70التمر فقد تم الحصول عليها بأستخدام الاسيتون 

  مل. /مملغ 0.025التركيز 
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                                     ت!!!!!!!م دراس!!!!!!!ة ت!!!!!!!أثير تراكي!!!!!!!ز ع!!!!!!!دة م!!!!!!!ن مستخلص!!!!!!!ي ب!!!!!!!ذور العن!!!!!!!ب ون!!!!!!!وى التم!!!!!!!ر -5 

                   Pseudomonas aeruginosaو  Proteus ssp و Escherichia coli  رياـد بكت!!ـض!!

  Streptococcus pyogensو  Streptococcus fecalisو  Staphylococcus aureusو  

) ملغم/م!!ل باس!!تعمال طريق!!ة الانتش!!ار ف!!ي 25و15 و 10و 5و 1و كانت التراكيز المس!!تخدمة ه!!ي (

  -: الاتيانت النتائج كو ك (Agar well diffusion method)الاكار بوساطة الحفر 

ريا ـد بكت!!!!!!ـت ض!!!!!!ـب كان!!!!!!ـذور العن!!!!!!ـة لمس!!!!!!تخلص ب!!!!!!ـي!!!!!!ـطـبيـة تثـ!!!!!!ـاليـلى فعـان اع!!!!!!  - أ

Pseudomonas aeruginosa  مل!!م  0.5±11.5مل وبقط!!ر تثب!!يط /ملغم 25عند التركيز

                 Proteus ssp  م!!ل لك!!ل م!!ن بكتري!!ا /ملغم 10 (MIC)التراكيز المثبطة الدنيا .بينما بلغت 

 15)و 5في حين بلغ!!ت ( Streptococcus pyogensو  Staphylococcus aureusو 

,  Streptococcus fecalisو  Pseudomonas aeruginosaمل لكل من بكتريا /ملغم

 Escherichia coliiفي حين لم يبدي المستخلص المذكوراي فعالي!!ة تثبيطي!!ة ض!!د بكتري!!ا 

  ولجميع التراكيز المستخدمة من  المستخلص في هذه الدراسة.

 Pseudomonas aeruginosaبكتري!!ا  اظهر مستخلص نوى التمر فعالية تثبيطي!!ة ض!!د    - ب

 0.25 ±9.25)و0.25 ±10.75(غا ـط بل!!ـبي!!ـري تثـطـقـوبStaphylococcus aureus و

           ) لهم!!اMICبلغ!!ت التراكي!!ز المثبط!!ة ال!!دنيا (د ـق!!م!!ل , و/ملغ!!م 25ز ـ!!ـركيـد التـ, عن!! مـمل!!

البكتيري!!ة ول!!م تظه!!راي فعالي!!ة تثبيطي!!ة ض!!د الاجن!!اس ,عل!!ى الت!!والي  م!!ل/) ملغ!!م10و 5(

  خرى التي اشتملت عليها الدراسة .الا

من بذور العنب ونوى التمر بخطوتي تنقية اشتملت على استخدام  اتتمت تنقية البروانثوسيانيدين -6

,اذ بلغ!!ت  Sephadex LH-20ه!!لام كروماتوغرافي!!ا الادمص!!اص بأس!!تخدام و 95%الايث!!انول 

)% 11.22و 17.48) و(24.5و 29.7( ف!!!!!!ي خط!!!!!!وتي التنقي!!!!!!ة اتالبروانثوس!!!!!!يانيدين حص!!!!!!يلة

  على التوالي. ,لمستخلصي بذور العنب ونوى التمر

لوحظ ظهور بقعة  (TLC)المنقاة بكروماتوغرافيا الطبقة الرقيقة  اتعند فصل البروانثوسيانيدين -7

,على التوالي,  0.937و  0.9025مقدارهما  Rfقيمتي بواحدة لمستخلصي بذور العنب ونوى التمر 

    .0.976للكاتكين القياسي والتي بلغت  Rfمقارنة بقيمة 
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ةـالمقدم  

تقوم معامل التصنيع الغذائي بطرح كميات هائلة من بذور الثم��ار والمخلف��ات الزراعي��ة كن��واتج      

ال��ى ان كمي��ة ن��وى التم��ر   2004عرض��ية ,فق��د اش��ارت اح��دى الاحص��ائيات الت��ي اجري��ت ع��ام 

.وفي احصائية اخ��رى ع��ن الن��واتج  (Najafi,2011)الف طن  863المطروحة في ذلك العام بلغت 

وجل��د ثم��ار العن��ب اض��افة ال��ى الس��يقان  (seeds)والت��ي تش��مل ب��ذور  [العرض��ية لص��ناعة النبي��ذ 

(stalks) [ ويا م���ن ه���ذه المخلف���ات ـرح سن���ـتط��� ط���ـنون ـملي��� 7رب م���ن ـالك مايق���ـاتض���ح ان هن���

(Pinelo et al.,2006)  .  

احت��واء تل��ك المخلف��ات عل��ى مركب��ات  (Chemical analysis)لق��د كش��ف التحلي��ل الكيمي��ائي       

كيميائي���������ة متنوع���������ة ذات ت���������أثيرات حيوي���������ة مختلف���������ة تتص���������درها المركب���������ات الفينولي���������ة                          

(Phenolic compounds)   مما شجع الباحثين على القيام بدراسات مختلفة لتحويل تلك المخلفات

  ية .الى مواد ذات قيمة طبية وصيدلانية وغذائية وصناع

         ف��ي النب��ات .تتواج��د ف��ي  ةتع��د المركب��ات الفينولي��ة مركب��ات اروماتي��ة تمث��ل م��واد اي��ض ثانوي��      

                            (inedible) للأك����������ل وغي����������ر الص����������الحة (edible) ك����������ل م����������ن النبات����������ات الص����������الحة 

(kähkönen et al,1999) ال��ى قس��مين :الفلافونوي��دات  ,وتقس��م بش��كل رئ��يس(Flavonoides) 

  Tannins) .والتانينات (

                       تع�������رف التانين�������ات عل�������ى انه�������ا مركب�������ات فينولي�������ة ذائب�������ة بالم�������اء تت�������راوح اوزانه�������ا      

                   دال������تن , وتظه������ر فعالي������ات حياتي������ة متنوع������ة تتمث������ل بكونه������ا  (500-3000) الجزيئي������ة ب������ين

  (Antitumor)لأورام وا (Antiviral)لفيروس���������ات او (Antibacterial)مض���������ادة للبكتري���������ا 

 كم���������ا حظي���������ت التانين���������ات                       , (Antioxidant)لأكس���������دة و ا (Antimutagenic)لتطفي���������ر وا

 والاخش���اب   (Leather industry)بالعدي���د م���ن الاس���تخدامات الاخ���رى مث���ل ص���ناعة الجل���ود 

(Wood industry) رـي��ـهـف وتطـي��ـظـل تنـوام��ـوع (Cleaning and Aseptic Agents)                                           

(Smith and Swein,1962;Luthar,1992).  
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يمك������ن تص������نيف التانين������ات ال������ى ث������لاث مج������اميع رئيس������ة : التانين������ات القابل������ة للتحل������ل                  

(Hydrolysable  tannins)  والتانين��ات المكثف��ة(Condensed tannins)  والتانين��ات المعق��دة

(Complex tannins) ع��رف ايض��ا بالبروانثوس��يانيدينات ستقطبت التانينات المكثف��ة والت��ي تقد ا. ل

(Proanthocyanidins)  اهتم��ام الب��احثين نظ��را لانتش��ارها الواس��ع ف��ي النبات��ات الراقي��ة مقارن��ة

  .(Cos et al.,2003)جدهما في الطبيعة محدودا بالنوعين الاخرين من التانينات اللذين يكون توا

تتواجد البروانثوسيانيدينات في الطبيعة بشكل مزائج معقدة من البوليمرات مكونة م��ن وح��دات       

"Catechins" Flavan-3-ol  وتنتشر في اوراق وثمار وقلف وبذور وازهار وج��ذور العدي��د م��ن

  . );Rapport et al.,2001 kylli,2011النباتات(

تب�����دي البروانثوس�����يانيدينات فعالي�����ات مض�����ادة متنوع�����ة تتمي�����ز بكونه�����ا مض�����ادة للبكتري�����ا        

(Antibacterial) لفطري��������ات و ا(Antifungal) لفيروس��������ات و ا(Antiviral) لابت��������دائيات وا

(Antiprotozoal) لسرطان وا(Anti-cancer)  كما تتميز هذه المركبات بالعدي��د م��ن التطبيق��ات.

لال ـن خ��ـوذل��ك م�� (Cardioprotective)اهمها دورها في حماية القل��ب من والتي  الطبية الاخرى

الدموي��ة والتخث��ر  وتثب��يط تجم��ع الص��فائح LDL (Low-density Lipoprotein)دة ـط اكس��ـتثبي��

  .(Cos et al.,2003)وغيرها 

ره��ا الت��ي تظهتوصف البروانثوسيانيدينات بأنها مضادات اكسدة قوية نظرا للآليات المتنوع��ة        

وربط    (Free radical scavenging activity)ح الجذور الحرة هذه المركبات والتي تتمثل بكب

وتثب��يط  (Inhibition of enzymes)وتثب��يط الانزيم��ات  (Chelation of metals)المع��ادن 

رد ـ��ـين المفـ��ـجــنص الأوكسـ��ـوق (Inhibition of lipid peroxidation)ون ـ��ـدة الدهـ��ـاكس

(Quenching of singlet oxygen) (Cos et al.,2003).  

نظرا لأن سلامة الاغذية والحفاظ على قيمتها الغذائية واطالة عمرها الخزني والحد من التلف        

  أنـد سواء ,لذا فـلك على حـج والمستهـارت اهتمام المنتـاثناء تداولها وخزنها تعد من الامور التي اث
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تمث��ل ب��دائل مناس��بة   (Natural Antioxidants)دينات كمض��ادات اكس��دة طبيعي��ة البروانثوس��ياني 

التي اصبح استخدامها مثيرا للجدل  ) (Synthetic Aantioxidantsلمضادات الاكسدة الصناعية 

  .(El-Hela and Abdullah,2010)من خلال امتلاكها لبعض التأثيرات السمية والسرطانية 

ث��روة نباتي��ة كبي��رة ,ونظ��را لاهمي��ة البروانثوس��يانيدينات الكبي��رة ل��ذا ف��أن اه��داف  يمتل��ك الع��راق     

الدراسة تتمثل بالحصول على مصادر مهم��ة للبروانثوس��يانيدينات م��ن بع��ض النبات��ات المحلي��ة عب��ر 

  -تحقيق المحاور الاتية:

انتخ��اب الافض��ل                                    من حي��ث محتواه��ا م��ن البروانثوس��يانيدينات و لمخلفات النباتيةغربلة عدد من ا -1

  منها .

  تحديد الظروف المثلى لاستخلاص البروانثوسيانيدينات من النبات المنتخب. -2

والمض�������ادة للأحي�������اء المجهري�������ة  (Antioxidant)م الفعالي�������ة المض�������ادة للأكس�������دة تقي�������ي -3

(Antimicrobial) .التي يبديها النبات المنتخب  

  بروانثوسيانيدينات من النبات بالطرائق المتاحة. تنقية ال -4
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    1111----        استعراض المراجعاستعراض المراجعاستعراض المراجعاستعراض المراجع

    - : )Phenolic compoundsالمركبات الفينولية (1-1 

 8000"المركب��ات الفينولي��ة " مص��طلح ع��ام يش��ير ال��ى ع��دد كبي��ر م��ن المركب��ات (اكث��ر م��ن      

مركب) مؤلـفة من حلقة اروماتية واحدة عل��ى الاق��ل م��ـع مجمـوع��ـة واح��دة او اكثـ��ـر م��ن مجاميـ��ـع 

            , متباين����ة ف����ي ترك����ـيبها م����ن جزيئ����ـات بس����يطة مث����ل et al.,2011 (Carteaالهيـدروكس����ـيل (

                                             يناتـركبات عالي����ة التب����ـلمر مث����ل التان����ـ) ال����ى م����(phenolic acidsينولية ـماض الف����ـالاح����

 )Dai and Mumper,2010ويم��ـكن ان يعـ��ـرف المرك��ب الفين��ـولي بش��كل ادق كيميائي��ا , (             

                       عل��ى ان��ه الم��ادة الت���ي تت��ألف م��ن حلق���ة اروماتي��ة تحم��ل واح���ـدة او اكث��رمن ب��دائل الهيدروكس���يل

                                 الوظيفي������ة (الاس������ترات وايث������رات المثي������ل والكلايكوس������يدات .....ال������خ) بم������ا فيه������ا مش������تقاتها

  ـارات ـن مســـة مــاتـجـة النـويـض الثـانـالايـد ـواـل مــي كـــولات هـينـامـة الفــدة عـــــقـاعــوك

     Shikimate-phenylpropanoids-flavonoids    )et al.,2006 Lattanizo . (  

) مث����ل التانين����ات المكثف����ة Non-solubleتص����نف الفين����ولات ال����ى مركب����ات غي����ر ذائب����ة (

Condensed  tannins)واللك (ينات ـنـLignins) واحماض (Hydroxycinammic رتبطة ـالم

) مث���ل الاحم���اض الفينولي���ة Solubleبج���دار الخلي���ة .ام���ا الص���نف الث���اني فه���و مركب���ات ذائب���ة (

(Phenolic acids)   وPhenylpropanoids ) والفلافونوي��داتFlavonoidsوالكوينون��ات ( 

(Quinones)  2005,.في النباتات والحيوانات ( عدة وظائف وجميعها تؤدي Rispail et al.(  

) والنم���و والتك���اثر Pigmentationتحت���اج النبات���ات للمركب���ات الفينولي���ة لغ���رض التص���بغ (

ل ج��ذب ـ) مث��et al.,2006 Lattanizoالوظ��ائف الاخ��رى (د م��ن ـدي��ـومقاوم��ة الممرض��ات والع

) ,كم�����ا يمكنه�����ا ان تعم�����ل كعوام�����ل س�����يطرة      Pollinationالحش�����رات لنش�����رالبذور والتلق�����يح (

للهرمون���ات النباتي���ة , وق���د حظي���ت المركب���ات الفينولي���ة باهتم���ـام كبيـ���ـر لوجوده���ا المطل���ق ف���ي         

تهلكة ولكونه���ا م���ن العوام���ل الوقائي���ة ض���د الس���رطان      تش���كيلة واس���عة م���ن الاغذي���ة النباتي���ة المس���

  .  et al.,2011 (Carteaوامراض القلب بسبب خصائصها المضادة للأكسدة (
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             لـمث��تـتوية ـن الوظ��ائف الحي��ـد م��ـدي��ـ) العDietary phenolsة (ـذائي��ـولات الغـين��ـؤدي الفـت��     

)        Anti ـ agingة  (ـوخ���ـخـلشي) واAntiـ��� (inflammationات ــ���ابـلألتهـادة لـض���ـها مـون���ـكــب

لب والاوعي��ة الدموي��ة ـة الق��ـاي��ـ) وحم(Anti-atherosclerosisـن ـيــرايـب الشـصـلـادة لتـضـوم 

  .  ) Han et al.,2007(وتحسين وظائف بطانة الاوعية الدموية 

فف���ي مج���ال الص���ناعات الغذائي���ة  يمك���ن  ,تتض���من الفين���ولات ع���ددا م���ن التطبيق���ات الص���ناعية     

كم��ا يمك��ن اس��تخدامها ف��ي مج��ال التص��نيع  ,)El Hajj et al., 2012اس��تخدامها كم��واد حافظ��ة (

ع��ن امكاني��ة اس��تخدامها ف��ي عملي��ة ًالكيميائي لانتاج المبيدات الحش��ـرية والادوي��ـة والاصب��ـاغ فض��لا

  ) .   Li et al.,2010الاوراق  ( في صناعة قصرال

                                                                                                                       

  )Tanninsالتانينات (  2-1

) والت��ي تع��د oakالقديمة للبلوط  ((Celtic word) اشتق مصطلح التانينات من الكلمة السلتية      

  ) .Hagerman ,2002للتانين في صناعة الجلود ( المصدر الرئيس

التـانينات علـى انها مركبـات فينوليـة ذائب��ـة بالم��اء ,له��ا  Smith and Swein (1962( عرف     

دال��تن ,تظه��ر التف��اعلات الفينولي��ة الاعتيادي��ة وله��ا  500-3000)اوزان جزيئية عالي��ة تت��راوح ب��ين(

وق��د ب��يَن ص��فات خاص��ة مث��ل القابلي��ة عل��ى ترس��يب القلوي��دات والجيلات��ين والبروتين��ات الاخ��رى 

)Khanbabaee and Ree (2001  جمي��ع التانين��ات لأن��ه ق��د عزل��ت ب��أن ه��ذا التعري��ف لايش��مل

ا وقد صنفت عل��ى انه��ا تانين��ات اعتم��اد̋تن دال 20,000جزيئات ذات كتل مولارية تصل الى  ًامؤخر

  على تراكيبها الجزيئية .

التانينات مواد ايض ثانوية معقدة جدا ذائبة بالمحاليل القطبية ويمكن تمييزها عن باقي المركبات      

) فالعديد من Silanikove et al.,2001قابليتها على ترسيب البروتين ( بوساطةالفينولية المتعددة  

الفين���ولات الذائب���ة الت���ي له���ا خص���ائص كيميائي���ة وتركيبي���ة مماثل���ة للتانين���ات لاترس���ب الب���روتين 

)Reed,1995(,  فض���لاعن ذل���ك تتمي���ز التانين���ات ع���ن ب���اقي ان���واع المركب���ات الفينولي���ة الاخ���رى
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بارتباطها بالمركبات الاساسية والصبغات والمركبات الجزيئية الكبيرة والايونات المعدنية ونشاطها 

  ) .Okuda and Ito,2011المضاد للاكسدة (

) , Highly polar),عالي��ة القطبي��ة (Thermolabile( ًالتانين��ات مركب��ات غي��ر ثابت��ة حراري��ا     

) ت��ذوب ف��ي الم��اء عن��د درج��ات ح��رارة          Perret and Tabacchi,2001تك��ون ص��عبة الت��أين (

) Hassanpour et al.,2011بأستثناء بعض التانينات ذات الاوزان الجزيئية العالية ( ᵒ)م(35-20

  ) .Bele et al.,2010مكونـة محاليـل غروية تعتمد في درجة ذوبانها على درجة البلمرة (

دوران دفاعي���ان اح���دهما ض���د الحيوان���ات العاش���بة والاخ���ر ض���د الاحي���اء المجهري���ة  للتانين���ات     

)Downey,2010( ي����������زداد انت����������اج التانين����������ات ف����������ي بع����������ض الح����������الات المرض����������ية اذ                    

)Khanbabaee and Ree,2001.(  

) كم��ا ان اس��تخدامها    α-amylaseوم��ن الخص��ائص غي��ر المرغوب��ة للتانين��ات تثبيطه��ا لان��زيم (     

ذات طع��م  بكميات كبيرة ينتج عنه تأثيرات سلبية عل��ى هض��م الاحم��اض الاميني��ة فض��لا ع��ن كونه��ا

  ) .  Luthar,1992قابض  قوي (

  

  -:)  (Tannins applicationsاستخدامات التانينات 1-2-1 

تطبيق��������ات واس��������عة ف��������ي المج��������الات الطبي��������ة والغذائي��������ة والص��������ناعية                           ان للتانين��������ات     

  الاخرى .  

تحفز التانينات الشفاء السريع وتكوين انس��جة جدي��دة ف��ي الج��روح والانس��جة المخاطي��ة الملتهب��ة      

,وتس��تخدم ف��ي ع��لاج قرح��ة ال��دوالي والح��روق الطفيف��ة والته��اب اللث��ة والاس��هال المع��وي والزك��ام 

في السنوات الاخيرة نشاطها المضاد للفيروسات قد اثبتت هذه المركبات وحالات التسمم بالمعادن ,و

  ).Rangari,2007(مما شجع امكانية استخدامها في علاج الامراض الفايروسية ومنها الآيدز 

ف��ي تروي��ق البي��رة والنبي��ذ  فق��د اس��تخدمت التانين��ات بش��كل رئ��يس الغ��ذائيالتص��نيع مج��ال اما في     

)Rangari,2007.(        
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وف���ي المج���ال الص���ناعي اس���تخدمت التانين���ات ف���ي دباغ���ة جل���ود الحيوان���ات نظ���را لقابليته���ا                 

                    عل��������ى التفاع��������ل م��������ع البروتين��������ات الموج��������ودة ف��������ي جل��������ود الحيوان��������ات "الك��������ولاجين"  

Khanbabaee and Ree,2001; Hagerman ,2002) كما تم استخدام التانينات في ص��ناعة .(

) لل���ون ف���ي الاص���باغ ,ام���ا ف���ي ص���ناعة المط���اط             Mordantوطباع���ة الاقمش���ة وكمثب���ت ( الحب���ر

) Gallic acid) , وتدخل التانينات في انت��اج ح��امض الكالي��ك (Coagulantفقد استخدمت كمخثر(

ي��ة ) فضلا عن امكانية استخدامها احيانا ككواش��ف ف��ي الكيمي��اء التحليلPyrogallolوالبايروكالول (

)Rangari,2007    .(  

 

  -:Tannins classification)(تصنيف التانينات  2-2-1

  -التصنيف الاول :  - أ

من الملاحظ بأن الـعديد مـن التانينـات يمكن ان تتجزأ الى مكون��ـاتها بالتح��ـلل المائ��ـي ع��ـند 

ا علـى الصف��ـات وعليه يمـكن تصنيف التانينـات اعتماد̋  Tannaseمعاملتها بالمـاء الحـاراوانـزيم  

                     -):Nonaka,1989;Würdig and Woller 1989,الكيميائية الى مجموعتين (

): وه��ي مش��تقات ح��امض الكالي��ك Hydrolysable tanninsالتانينات القابلة للتحلل المائي ( -1   

  ) . Ellagitannins )Hagerman,2002 وGallotannins وتضم كلا من 

): والت��ي يطل��ق عليه��ا -hydrolysable tannins Nonالتانين��ات غي��ر القابل��ة للتحل��ل الم��ائي ( -2

  ).Condensed tanninsالتانينات المكثفة (

   -: التصنيف الثاني-ب 

والخص���ائص التركيبي���ة بش���كل اساس���ي          NMRيعتم���د ه���ذا التص���نيف عل���ى أس���تخدام مطيافي���ة     

يمك��������ن تص��������نيف التانين��������ات ال��������ى ث��������لاث مج��������اميع ب��������دلا م��������ن الص��������فات الكيميائي��������ة اذ 

)Nonaka,1989;Luthar,1992:(-  
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1- Hydrolysable tannins .  

2- Condensed tannins  .  

3-   Complex tannins.  

بانه يمكن ايض��ا تص��نيف التانين��ات بالاعتم��اد عل��ى Khanbabaee and Ree (2001 وذكر (     

  -الصفات التركيبية الى اربعة اقسام :

1- Gallotannins  وهي استرات :polygallol   للكلوكوز وان معاملتها مع الح��وامض المعدني��ة

كم��ا ان معاملته��ا م��ع الح��وامض القوي��ة  methyl gallateو   polyolو الميث��انول والح��رارة ين��تج 

  ) .polyol )Hagerman,2002ينتج حامض الكاليك و 

2- Ellagitanninsوه��ي اس��ترات ح��امض : Hexahalroydiphenic  )HHDP ( يتحل��ل اذ

  ).Hagerman,2002الاخيرالى حامض الايلاجك في المحلول المائي (

3-  Complex tannins ا عل��ى وح��دات ف��ي تركيبه�� : مركب��ات تش��تملflavan-3-ol   مرتبط��ة

وتع��رف التانين��ات المع��ـقدة بتحلله��ا الم��ائي gallotannin او  ellagitanninكلايكوسيديا مع وح��دة

والج��������زء الكلايكوس��������يدي                      flavan-3-olب��������ين وح��������دة  C-Cالجزئ��������ي بس��������بب الاص��������رة 

(Cos et al.,2003)   وم��ن  امثلته��ا stenophyllanin A و acutissimin B   و 

mongolica A   و stenophynin A    )Luthar,1992.(  

  (Condensed tannins ).التانينات المكثفة   -4

  -التصنيف الثالث : -ج

  -يمكن تصنيف التانينات الى صنفين : Okuda and Ito (2011)وفقا الى   

: وه���ي مركب���ات فينولي���ة متع���ددة ثابت���ة التركي���ب الكيمي���ائي وم���ن ب���ين                 Type Aتانين���ات  -1

وانواعه��ا    Ellagitannins) مث��ل (Hydrolysable tanninsين��ات المتحلل��ة نه��ذه المركب��ات التا

  .   Caffetanninsو   Gallotanninsالمؤكسدة وبعض انواع  
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: وه���ي مركب���ات فينولي��ة متع���ددة متغي���رة التركي���ب الكيمي���ائي ,ان تراكي���ب Type Bتانين��ات  -2

النبات��ات غي��ر متش��ابه ومكونات هذا النوع من التانينات الذي تم الحصول عليه من انواع معين��ة م��ن 

  ,اذ يتغير موسميا ويعتمد على ظروف نمو النبات والطريقة المستخدمة في انتاجه وتحضيره .

ومن الجدير بالذكر ان اقدم تصنيف للتانينات اعتمد عل��ى تفاع��ل التانين��ات م��ع ام��لاح الحدي��د وعلي��ه   

  -) :Gnamm,1949فقد صنفت التانينات الى (

  اخضر عند وجود املاح الحديد . ًلونا التانينات التي تعطي -1

  ازرق عند غياب املاح الحديد . ًالتانينات التي تعطي لونا -2

لعض��وية الطبيعي��ة ,غي��ر ان هذا التصنيف لم يعد يستخدم بكثرة نظ��را لوج��ود ع��دد م��ن  الم��واد ا     

         اخضر . ًاالتي لها القابلية على التفاعل مع املاح الحديد منتجة لونالتانينات 

  

  - ) :(Proanthocyanidins-PACS  البروانثوسيانيدينات  3-1

           دي�����ة واس�����عة الانتش�����ار ف�����يياوالتانين�����ات المكثف�����ة ب�����وليمرات فلافونو اتالبروانثوس�����يانيدين     

ذات   Catechins'' flavan-3-ol'') مكون����ة م����ن وح����دات Huang,2012المملك����ة النباتي����ـة (

وم����ن وح����دات  C-C interflavanالمرتبط����ة بأواص����ر   C6-C3-C6الفلافونوي����دي الهيـكـ����ـل

 –) –(Epicatechin) + والابي ك��اتكين–(Catechin الاكثرشيوعا الكاتكين  اتالبروانثوسيانيدين

  . )Epigallocatechin  )kylli,2011و    Gallocatechinو

وجذورالعدي��د م��ن   ات ف��ي اوراق وثم��ار وقل��ف وب��ذور وازه��ار ينتتواج��د البروانثوس��يانيد

ب��ري       وجد بكث��رة ف��ي الفواك��ه مث��ل العن��ب الب��ري والت��وت التاذ  ) Rapport et al.,2001النباتات (

) والخض��روات والبن��دق       Valls et al.,2009وج��د ف��ي الش��اي والكـاك��ـاو (والتفاح والكمثرى كم��ا ت

(Guang et al.,2001).  

البروانثوس�������يانيدينات مركب�������ات عديم�������ة الل�������ون تن�������تج مركب�������ات الانثوس�������يانيدينات 

Anthocyanidins  الملون��ة عن��د كسرالاص��رةC-C interflavan  بتس��خينها ف��ي وس��ط حامض��ي
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, وان الوح���دة التركيبي���ة الاساس���ـية  Proanthocyanidin ـ��� بوله���ذا س���ميت ه���ذه المركب���ات  

, والت��ي يمك��ن ان تض��م انم��اط  )1, الش��كل ( الفينولي��ة flavan-3-olهي ن��واة   اتللبروانثوسيانيدين

ف��ي الحلق��ة غيرالمتجانس��ة 3 -والموق��عA ف��ي الحلق��ة  7-و 5-هيدروكس��يل متنوع��ة عن��د الموق��ع 

   ات, وان انم��اط الهيدروكس��يل تس��مح بتمييزالبروانثوس��يانيدينBفي الحلقة  '5-أو/و '4-و '3-والموقع

(وهم��ا الاكث��ر  Prodelphinidinsو   Procyanidinsتتض��من بص��ورة اساس��ية ع��دة اصناف الى

      (والت��������ي تع��������دProrobinetinidinsو Profisetinidinsو Propelarganidins) و ًش��������يوعا

              ات). كم���ا ان التن���وع التركيب���ي للبروانثوس���يانيدينSun and Sprager,2005) (ًن���ادرة نس���بيا

   Methoxylationو Glycosylationو   Gallolyationونم�����ط ن�����اتج ايض�����ا م�����ن درج�����ة

)Koleckar et al. ,2008 ( ف��ي الحلق��ة  3-يض��م الموق��ع اذC  مجموع��ة هيدروكس��يل اوان يك��ون

  . (Valls et al.,2009)مؤسترا مع حامض الكاليك 

                                                                                                      . 

 

       ) .(Prior and Gu,2005  اتفي البروانثوسيانيدين ) flavan-3-ol ( الوحدة البنائية :)1شكل (ال            

المكون��ة له��ا   flavan-3-olلا يعتم��د فق��ط  عل��ى طبيع��ة وح��دات  اتان تركيب البروانثوسيانيدين     

) Sun and Sprager,2005وانما يعتمد ايضا على درجة البلمرة والمواقع الرابطة بين وحداتها (

) ومتعددة الوحدات Oligomerوقليلة الوحدات ( (Dimer)  , فالبروانثوسيانيدينات مركبات ثنائية

(Polymer) )El-Charras,2009 تصنع حيويا بعملية تكثيف لوحداته البنائي��ة م��ع درج��ة بلم��رة (
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لحج��م  ًاتع��د درج��ة البلم��رة وص��فاذ ) Khanbabaee and Ree,2001 وح��ـدة بنائي��ـة ( 2-50م��ن 

  .Prior and Gu,2005)جزيئة البروانثوسيانيدين (

) Monomerعل��ى ن��وع ال��روابط ب��ين الوح��دات الاحادي��ة ( ًاعتمادا اتقسم البروانثوسيانيدينوت      

  -الى نوعين :

B-Typeـ ل: ترتبط فيه وحدات اflavan  الاحادية بآصرةC4           C6  أوC4         . C8    

A-Type ويضم الآصرة :C7-O-C2  أوC5-O-C2  بالاضافة الى الآصرةC4           C6  أو  

C4           C8 في النوعB-Type )Sun and Sprager,2005 . (  

  

  -:اتاستخدامات البروانثوسيانيدين 1-3-1

)  Dixon et al.,2004ان (ـدة لص��حة الانس��ـفي��ـا المـراته��ـأثيـيدات بتـان��ـوسيـبروانثـزت الــتمي     

للالت��ـهابات فبالأضاف��ـة للفعالي��ـة المض��ـادة للاكس��ـدة ت��ـبدي البروانثـوسيان��ـيدينات فعالي��ـة مض��ادة 

) Cancer chemopreventive) (Cos et al.,2003والم��ـايكروبات وم��ادة مانع��ة للس��رطان (

  -) :Shi et al.,2003ساعد في (ت اتولقد بيـنت الدراسات بأن البروانثوسيانيدين

  حماية  الجسم من اضرار الشمس . -1

  تقوية الرؤية . -2

  والانسجة الجسمية مثل القلب .زيادة المرونة في المفاصل والشرايين  -3

  تقوية الدورة الدموية من خلال تقوية الشعيرات الدموية والشرايين والاوردة . -4

النبات���ات م���ن الم���تطفلات الض���ارة  مث���ل المايكروب���ات  اتحم���ي البروانثوس���يانيدينكم���ا ت  

الحيوان��ات ) وتع��د ه��ذه الت��أثيرات الوقائي��ة ض��د Beecher,2004والفطريات والحيوان��ات العاش��بة (

كما يعد وج��ود  ,ذات اهمية تطبيقية زراعية اتالعاشبة والناتجة من الطعم القابض للبروانثوسيانيدين



  استعراض المراجع    الفصل الاول

 

12  

 

 تعم��لاذ ) Dixon et al.,2004ف��ي محاص��يل الاع��لاف عام��ل ج��ودة مه��م ( اتالبروانثوس��يانيدين

  -: Aas,2003) على ( البروانثوسيانيدينات

  الجسمية وانتاج الحليب وكمية البروتين في الحليب .الزيادة في نمو الصوف والكتلة  -1

  عمل على تحفيز الجهاز المناعي . التي تسببها طفيليات المعي وقد ت مقاومة فقدان البروتين -2

  التأثيرفي يرقات الطفيليات بفقدانها لنشاطها عند مرورها في المعي. -3

انين��ات المكثف��ة للس��يطرة عل��ى ت��أثير تش��كيل نظ��ام بيئ��ي غ��ذائي ف��ي الاع��لاف الحاوي��ة عل��ى الت  -4

  الطفيليات.

مسخه ول��ذلك مؤدية الى  الارتباط بالبروتين اتمن الصفات الكيميائية الحيوية للبروانثوسيانيدين     

د ف��ي الم��وا اتستخدم البروانثوسيانيدين) كما تBeecher,2004ستخدم في دباغة جلود الحيوانات (ت

كمادة مضافة للط��ين اثن��اء عملي��ات التنقي��ب ع��ن  اعن استخدامه ًاللاصقة للخشب وتنقية المياه فضلا

مس��ؤولة ع��ن الطع��م الم��ر والق��ابض البروانثوس��يانيدينات  .كم��ا تع��د )Venter et al.,2012(النفط 

  ).Kenndy,2002لبعض الاغذية والمشروبات (

   

  - :)Oxidation(دة   ــسـالأك 4-1

مل مؤكسد وعلى ال��رغم نقل الالكترونات من مادة الى عاالاكسدة تفاعل كيميائي يتم من خلاله      

ين��تج عنه��ا تك��ون اذ ض��ارة  يمك��ن ان تك��ون للحياة الا انه��ا ضروريةتكون علات الاكسدة من ان تفا

  ) .Hamid et al.,2010الجذور الحرة التي تبدأ تفاعلات متسلسلة تؤدي الى تلف الخلايا (

المف��ردة مم��ا  الجذور الحرة جزيئات أو ذرات تحمل واحدة أو اكثر من الالكترون��ات الخارجي��ة      

عل��ى وه��ذا الاس��تقرار يتطل��ب الحص��ول ,يجعله��ا ذات فعالي��ة عالي��ة وتمي��ل لتك��وين اواص��ر ثابت��ة

) مث��ل Mahajan and Tandon,2004;Simkó et al.,2011الكترونات م��ن جزيئ��ات اخ��رى (

DNA والانزيمات واغشية الخلايا مما يؤدي الى حصول تغير في التركيب البنائي لهذه الجزيئات  



  استعراض المراجع    الفصل الاول

 

13  

 

) فللجذور الحرة علاقة ببعض الام��راض الخطي��رة  Dauqan et al.,2011وبالتالي تلف الخلايا ( 

بم�������ا ف�������ي ذل�������ك م�������رض باركنس�������ون والزه�������ايمر وتص�������لب الش�������رايين والنوب�������ات القلبي�������ة                    

)Sochor et al.,2010 وم��ع ذل��ك فالج��ذور الح��رة (ان��واع الاوكس��جين الفعال��ة (ROS, عن��د (

ضرورية للعدي��د م��ن التف��اعلات الدفاعي��ة فه��ي وس��ائط اساس��ية للملتهم��ات  تكون التراكيز المتوسطة

  ).  Salganik,2001المايكروبية وازالة السموم وموت الخلايا المبرمج (

  

  -الأكســدة فـي الاغـذيــة : 1-4-1

ؤدي ال��ى تغي��رات ف��ي الطع��م ت�� اذس��باب الرئيس��ة لتل��ف الاغذي��ة تعد الأكسدة الدهني��ة أح��د الا

دات     ـيدروبيروكسي���ـة فالهـالعم���ر الخزن���ي للأغذي���المظه���ر والتغذي���ة فض���لا ع���ن تقص���ير والق���وام و

            ةـوي���ـات ثانـونة مركب���ـمك���ا ـلل لاحق���ـرة وتتح���ـرمستق���ـون غيـ) تك��� (الت���ي تمث���ل الن���اتج الاول���ي

 Epoxide ت والكيتون��ات والاحم��اض العض��وية و ديهاي��دالطع��م ق��وي ولاذع مث��ل الاقلق��ة منتج��ة ل

  ).Frankel,1991;Sun et al.,2011البوليمرات (و

هنالك اليات كيميائية مختلفة مسؤولة عن اكسدة ال��دهون والزي��وت خ��لال عملي��ات التص��نيع  

  -) :Choe and Min,2009وهي (والخزن والطبخ 

  -) :Autoxidationالاكـسدة التـلقـائيـة  ( -1

                         بوس������اطةمش������بعة ت������تم الغي������ر تأكس������دية متلف������ة للح������وامض الدهني������ة  وه������ي عملي������ة  

عملي���ة تحفي���ز ذات���ي تتض���من الي���ة تفاع���ل متسلس���لة للج���ذور الح���رة وتش���تمل عل���ى ث���لاث مراح���ل       

)Wanasundara and Shahidi,2005:(-  

  . (Initation)الابتداء   -1

                                            H●   L●  +                           initiator LH         
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  .(Propagation) التكاثر  -2

                                              LOO●                                               O2  +L● 

LOO●  + LH                                       LOOH + L●      

  . )Termination(  الانهاء -3

                                                                                                            ●2LOO 

                                                                                          

                       Non radical  product             LOO●  +  L●                  

                                                                                                                          

                                                                                        L● + L●             

  )Shahidi and Zhong,2005الحوامض الدهنية   ( LH ,   الجذور الحرة●    

  

     -: Thermal oxidation)الاكـسـدة الحـرارية  ( -2

ة                         ـدس�����ـا الأكـديدة م�����ن ضمنه�����ـة ع�����ـائي�����ـرات كيميـغي�����ـن الزي�����وت ال�����ى تـؤدي تسخي�����ـي�����      

Choe and Mine,2009)دة ـة للأكس��ـابه��ـرارية مشـدة الح��ـس��ـية للأكـيائ��ــية الكيمـ),وان الآل��        

                   يتحل�����ل الهيدروبيروكس�����يد بس�����رعة ال�����ى ن�����واتج الاكس�����دة الثانوي�����ة اذ ولكنه�����ا اس�����رع  التلقائي�����ة

)Choe and Mine,2007.(  

    -):(Photooxidationالأكـسـدة الضوئية   -3

تفاع��ل مباش��ر للض��وء النش��ط والاوكس��جين  ) (photooxidationالأكس��دة الض��وئيةتتض��من       

                 يدات  ـ�������ـن الهيدروبيروكسـير المش������بعة يتبع������ه تكوي������ـالمف������رد م������ع الاحم������اض الدهني������ة غ�������

Akoh and Min,2002)فالض����وء يس����رع م����ن الأكس����دة الدهني����ة وخصوص����ا بوج����ود (                  

 اذ),Choe and Mine,2006مث��ل الكلوروفي��ل ( )photosensitzers(المحسس��ات الض��وئية 

بوج��ود جزيئ��ات "محسس��ات " ق��ادرة عل��ى امتص��اص   photosensitzied oxidationيح��دث
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لتص��بح ف��ي حال��ة  اث��ارة الكتروني��ة  UVالض��وء المرئ��ي اوالض��وء ق��رب الاش��عة ف��وق البنفس��جية 

)Wanasundara and Shahidi,2005.(  

  -:Enzymatic oxidation) الأنزيمية (الأكسدة  -4

      بع���ض الأنزيم���ات الت���ي له���ا القابلي���ة عل���ى الش���روع بالأكس���دة الدهني���ة وم���ن بينه���ا    ت���م تحدي���د      

) ال����ذي يعم����ل عل����ى فص����ل ذرة الهي����دروجين م����ن المج����اميع      Lipoxygenase  )LOXان����زيم 

دهني���ة المتع���ددة غيرالمش���بعة ) ف���ـي تركي���ب الأحم���اض ال(Interrupted methylenالمثيلي���ة 

  ) .  Akoh and Mine,2002وتحريرالهيدروبيروكسيد المرتبط بالاحماض الدهنية (

   

    - : (Antioxidants)مضادات الأكسدة   2-4-1

                      مجموع���������ة م���������ن الم���������واد الت���������ي عن���������د اس���������تخدامها بتراكي���������ز     مض���������ادات الأكس���������دة      

   ) ,واش��ار(Rathore et al.,2011عملي��ة الأكس��دة بينم��ا تؤكس��د نفس��ها تؤخرمنخفض��ة تث��بط او 

)Dai and Mumper (2010  الى ان مضادات الأكسدة مركبات يمكنها ان تؤخر او تثبط او تمنع

  الجذور الحرة وتقليل الجهد التأكسدي. كبحاكسدة المواد القابلة للأكسدة عن طريق 

                            هم�������ا عل�������ى الي�������ة العم�������ل ال�������ى مجم�������وعتينًتص�������نف مض�������ادات الأكس�������دة اعتم�������ادا      

                 ) والت�����ي تكس�����ر سسلس�����لة تفاع�����ل(Primary antioxidants,مض�����ادات الأكس�����دة الاولي�����ة 

                        ,ًراراـتق��������ـثر اسـذور أك��������ـ��������ـن جـوي��������ـكـوه��������ب ذرة الهي��������دروجين وت بوس��������اطة  الأكس��������دة

ة ـاء سرع��ـوالت��ي تعم��ل عل��ى ابط��    (Secondary antioxidant)ةـدة الثانوي��ـادات الاكس��ـومض��

                       , (Cheleating of metals)ادن ــ���اط بالمعـها الارتب���ـمن��� دةـع��� اتـآلي���دة بــ���لية الأكســ���عم

                          ف������وق البنفس������جية ,  ةـتصاص الأشع������ـة ,ام������ـدة الاولي������ـى مض������ادات الأكس������ـال������ Hب ـوه������

                      , والان�����واع غي�����ر الجذري�����ة الاخ�����رى واقتن�����اص الاوكس�����جين تحلي�����ل بيروكس�����يد الهي�����دروجين

                              دة ف������يـة واح������ـي������ـن آلـرم������ـــهنال������ك مض������ادات أكس������دة تب������دي أكث ووفق������ا له������ذا التص������نيف

 )Multiple function antioxidants ( سدة متعددة الوظائفمضادات الأكى ـمـسـط وتـيـبــثـالت

)(Wanasundara and Shahidi,2005;Shahidi and Zhong,2005.  
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                 م������ن خ������لال     ض������ادات الأكس������دة تعم������ل عل������ى تثب������يط اكس������دة ال������دهونعتقد ان مـي������   

او ص��ناعية دة طبيعي��ة مض��ادات اكس�� بوس��اطةوه��ب ذرات الهي��دروجين ويمك��ن ان ي��تم ذل��ك ام��ا 

)Hilton,1989. (  

  -:Natural antioxidants )مضادات الأكسدة الطبيعية   ( -1

مركب��������ات طبيعي��������ة م��������ن اص��������ل نباتي,عالي��������ة او واطئ��������ة ال��������وزن الجزيئ��������ي                           وه��������ي       

   تختل��������ف ف��������ي التركي��������ب والخص��������ائص الكيميائي��������ة والفيزيائي��������ة وآلي��������ة وموق��������ع العم��������ل       

)Wanasundara and Shahidi,2005;Kumar,2011 ان الت��أثيرات الدفاعي��ة لمض��ادات , (

الأكس�����دة الطبيعي�����ة ف�����ي الفواك�����ه والخض�����روات ت�����رتبط ب�����ثلاث مج�����اميع وه�����ي الفيتامين�����ات    

  ).(Thaipong et al.,2006والكاروتينويدات والفينولات 

    -: Synthetic antioxidants)مضادات الأكسدة الصناعية  ( -2

ه��ي م��واد كيميائي��ة  تس��تخدم لتحقي��ق الثبوتي��ة ف��ي ال��دهون والزي��وت والاغذي��ة المحتوي��ة عل��ى و     

الدهون وغالب��ـا مات��ـكون ذات اس��ـاس فينولي,هنـال��ـك العـدي��ـد م��ـن المركب��ـات المعروف��ـة  بنشاطه��ـا 

منه��ا يس��تخدم م��ع الاغذي��ة بس��بب قواع��د الس��لامة  الص��ارمة  ًقل��يلا االمض��اد للأكس��دة ولك��ن ع��دد

(Wanasundara and Shahidi,2005)  منه��اButylated hydroxyanisole (BHA) و 

Butylated hydroxytoluene (BHT)  وTertiary butylhydroxyquinone (TBHQ) 

  ) .Ethoxyquin  )Akoh,2002و Propylgallate  (PG)و

  

  - للاكسدة : ةمضادال البروانثوسيانيدينات وفعاليتها 5-1

توس����عت الاس����تخدامات العلاجي����ة للبروانثوس����يانيدينات بس����بب فعاليته����ا المض����ادة للأكس����دة        

)Fine,2000ف����ي اوروب����ا بص����ورة اساس����ية ف����ي ع����لاج  اتالبروانثوس����يانيدين ت) فق����د اس����تخدم

دوالي ومش��اكل الاوعي��ة الدموي��ة الدقيق��ة الاض��طرابات الوعائي��ة مث��ل اض��طراب الاوردة وتوس��ع ال��

الس�����مات الاساس������ية  وفيم������ا ي�����أتي الته�����اب الش�����بكيةبض�����منها هشاش�����ة الاوعي�����ة الش������عيرية و
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لع��لاج الاض��طرابات الوعائي��ة  اوالت��ي تش��كل الاس��اس المنطق��ي ف��ي اس��تخدامه اتللبروانثوس��يانيدين

  -):Pizzorno,1999 Murray andوالتي اثبتت مختبريا  (

  بالجذور الحرة الهيدروكسيلية . التخصصية -1

  اقتناص الجذور الحرة وبيروكسيدات الدهون . -2

  .)(Lipid peroxidationالدهنية  الاكسدةتؤخروبشكل ملحوظ بدأ  -3

  الارتباط بجزيئات الحديد الحرة مما يساعد في تثبيط الاكسدة الدهنية المحفزة بأيونات الحديد . -4

  للجذور الحرة. المولد الرئيس  Xanthine oxidase زيمط غير التنافسي لانيالتثب -5

المحللة  لتراكيب الانسجة   Hyaluranidase و  Elastaseو Collagenase تثبيط انزيمات  -6

   الرابطة مما يسبب زيادة النفاذية .

    Mammea longifolia في محاول��ة لفص��ل وتش��خيص المركب��ات الفعال��ة م��ن ب��راعم نب��ات     

,وقد كانت هذه   2-10الوحدات بدرجة بلمرة  ةقليل اتهذه المركبات هي البروانثوسيانيدينوجد بأن 

                        )(Procyanidins اتالدراس����ة الاول����ى الت����ي تب����ين احت����واء ه����ذه الب����راعم عل����ى البروس����يانيدين

  ) .Rao et al.,2004كسدة (ة للاللجذور الحرة والمضاد كابحةالوحدات ال ةقليل

ار ــ��لثمPericarps)  الأغلف��ة ( وFruit stones) ة (ـري��ـالحج لت الثــم��ـارـة شم��ـي دراس��ـوف��     

                      يتـها ـة مـع دراسـة فعـالـريـيمـولـات البينـدــانيـثوسيــبروانـادر للـصـكم Litchi chinensisات ــنب

 -`diphenyl-2-picryl hydrazl     (DPPH) 2,2-1تخـ��ـدام جـ��ـذورــدة بأسـ��المضـادة للاكـس

                                   ةـق��ـريـــطو azinobis-3 ethylbenzothiazo line 6-sulfonic acid    (ABTS) و

(FRAP) ferric reducing/ antioxidant  potential  .  اظه��رت نتائ��ـج ه��ـذه الدراس��ة  ب��أن

                     والاعل����ى ف����ي درج����ة  (Fruit stones litchi)للب����ذور اتب����ـوليمرات البروانثـوسيـانيـدي����ـن

                             litche pericarpغ��لاف الثم��رةاق��وى م��ن ب��وليمرات اب��دت فعالي��ة مض��ادة للاكس��دة  م��رة ,البل

)Zhou et al.,2011  . (  
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المستخلص���ة م���ن قل���ف س���اق وقل���ف ج���ذور واوراق نب���ات  لق���د اظه���رت البروانثوس���يانيدينات      

Acacia canfusa   فعالية مضادة للاكسدة جي��دة بأس��تخدام ج��ذور(DPPH) طريق��ة ( و(FRAP  

 Procyanidin   وPropelargonidin يحت��وي مس��تخلص قل��ف الس��اق وقل��ف الج��ذورعلى  اذ

و   Procyanidinو  Propelargonidin لى ـص الاوراق ع����ـخل����ـتـوي مسـت����ـحـما يـين����ــب

Prodelphinidine )  مع سيادة للبروسيانيدين في كل المستخلصاتWei et al.,2010. (  

بمقارنة الفعالي��ة المض��ادة للاكس��دة لمستخلص��ات الميث��انول لاربع��ة  He et al.(2011)كما قام      

و  Reducing powerو (DPPH)بأس����تخدام ج����ذورCarya ات ـس نب����ـواع م����ن جن����ـان����

Superoxide anion   ل��وحظ ف��ي ه��ذه الدراس��ة ام��تلاك  مس��تخلص  اذC. dabieshanensis 

اوط��أ فعالي��ة مض��ادة للاكس��دة  C. illinoensisاعلى فعالية مضادة للاكسدة بينما اظه��ر مس��تخلص 

ستخلص��ات م��ن الفين��ولات الممن بين المستخلصات المدروسة, وقد لوحظ وجود علاقة بين محتوى 

  مع خصائصها المضادة للاكسدة . الكلية والبروانثوسيانيدينات

         ات البوليمري����ة والفعالي����ة ينوف����ي دراس����ة ه����دفت ال����ى الكش����ف ع����ن تركي����ب البروانثوس����يانيد     

 Grevillea robustaللج��ذور الح��رة ف��ي ورق وقل��ف الس��اق والج��ذور الدقيق��ة لنب��ات  كابح��ةال

اعلى من حامض  اتوجد ان الفعالية المضادة للاكسدة للبروانثوسيانيدين )ABTS( روبأستخدام جذ

  ) .BHA) (Wei et al.,2012الاسكوربيك ومضاد الاكسدة الصناعي (

دل��يلا واض��حا عل��ى ان الالي��ة  et al. (2004) Gonçalvesقدمت نتائج الدراسة التي قام به��ا       

والت��ي تق��وم عليه��ا الفعالي��ة المض��ادة  Uncaria tomentosaالمضادة للاكسدة لنبات مخال��ب الق��ط 

المض��ادة الفعالي��ة   وبخاص��ة، تاينبروانثوس��يانيدلل حيوي��ةال اترت��أثيال تدعم  للالتهابات لهذا النبات ,

  للجذور الحرة . كابحةللأكسدة وال
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  - : اتاستخلاص البروانثوسيانيدين 6-1

تستخدم المستخلصات النباتية بصورة واس��عة ف��ي الص��ناعة الغذائي��ة والدوائي��ة والتجميلي��ة ,   

من المركبات الفعالة حيويا مثل الدهون والعطور والنكهات والص��بغات  ا̋واسع ˝فالنباتات تضم مدى

) الاخ���رى  وق���د ت��م دراس���ة تقني���ات  (Phytochemicalsوالمغ��ذيات والم���واد الكيميائي��ة النباتي���ة

الاس��تخلاص بش��كل واس��ع م��ن اج��ل الحص��ول عل��ى المركب��ات الطبيعي��ة المش��ار اليه��ا م��ن النبات��ات 

  ) .Wang  and Weller,2006لاغراض تجارية (

مركبات عالية الفعالية وتعد واحدة من المركبات الطبيعية غير الثابتة فه��ي البروانثوسيانيدينات      

فض��لاعن الأكس��دة التلقائي��ة,  Polyphenol oxidasesمعرضة للأكسدة الانزيمي��ة بفع��ل انزيم��ات 

         الجزيئي��ة يب��ي والم��دى الواس��ع م��ن الاوزاناض��افة ال��ى الص��فات الم��ذكورة اع��لاه ف��ان التغ��اير الترك

ورية عن��د ركب��ات يجع��ل التحلي��ل الكم��ي له��ا يمث��ل تح��ديا كبي��را ل��ذا تع��د الاحتياط��ات ض��رله��ذه الم

, اتكون للطرائق المستخدمة تأثيرا عل��ى نت��ائج تحلي��ل البروانثوس��يانيدينتحضيروخزن النماذج فقد ي

        كم��ا ان تحلي��ل النم��اذج الطازج��ة يع��د طريق��ة غيرعملي��ة ويفض��ل تجفي��د النم��اذج لغ��رض حفظه��ا 

)Prior and Gu,2005. (  

الخط��وة الاول��ى لتحدي��د تركي��ب الوح��دات البنائي��ة له��ذه  اتيع��د اس��تخلاص البروانثوسياني��ـدين     

باستخدام المذيبات العضوية  اتستخلص البروانثوسيانيدين) وغالبا ماتKennedy,2002المركبات(

نسب مختلفة من الماء مع ) ويعد استخدام الاسيتون والميثانول مع Prior and Gu,2005المائية  (

) وقد اظهرت بعض الدراس��ات ب��أن الميث��انول Kennedy,2002( ًاو بدون الحامض الاكثر شيوعا

 70%افضل مذيب لاستخلاص المركبات ذات الاوزان الجزيئية الواطئة بينما اتض��ح ان الاس��يتون 

              ليمراتبض������منها الب������و اتذو امكاني������ة عالي������ة ف������ي الاس������تخلاص الش������امل للبروانثوس������يانيدين

)Prior and Gu,2005.(  

 ) كم��ذيبي اس��تخلاص لب��ذور العن��بdiethyl etherلاتستخدم خلات الاثي��ل وثن��ائي اثي��ل ايث��ر(      

  عمل خلات الاثيل على استخلاص الكاتيكينات والبروسيانيدينات تاذ للاغراض التحضيرية والكمية 
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عل��ى ثن��ائي اثي��ل ايثربكمي��ات قليل��ة بينم��ا يعم��ل   (oligomer procyanidins)قليل��ة الوح��دات

) في حين يعد النظام Sun and Sprager,2005استخلاص الكاتيكينات فقط وبكميات قليلة ايضا (

م��ن ب��ذور العن��ب للأغ��راض  اتخ��لات الاثي��ل) مثالي��ا لاس��تخلاص البروانثوس��يانيدين/المذيبي (الم��اء

  ).Liu and White,2012التحليلية (

الاس��يتون  في مايخص المذيبات الحامضية فلا ينص��ح بأس��تخدامها نظ��را لكف��اءة الميث��انول واما       

خ���لال        اتان الم���ذيبات الحامض���ية محف���زة لتحل���ل البروانثوس���يانيدين ف���ي الاس���تخلاص فض���لا ع���ن

عملي����ة الاس����تخلاص فض����لا ع����ن ص����عوبة ازال����ة الح����امض م����ن المس����تخلص النه����ائي ,كم����ا ان           

               ق الاخ���رى يزي���د م���ن خط���ر التحل���لائز المس���تخلص النه���ائي لغ���رض تحليل���ه ب���الطرعملي���ة تركي���

)Sun and Sprager,2005.(  

للص��ناعات  Procyanidinsيع��د الم��اء كم��ذيب اس��تخلاص ذو اهمي��ة ف��ي تحض��ير منتج��ات       

ه ـالا ان�� Procyanidinsي حص��يلة مقبول��ة م��ن ـه يعط��ـام كم��ا ان��ـالغذائية والصيدلانية لأنه  غير س

يتطل��ب طرائ��ق تحلي��ـل اضافي��ـة لل��تخلص م��ن البروتين��ـات والسك��ـريات المتع��ددة المص��احبة لعملي��ة                   

الاستخلاص , ان اختيار المـذيب لأستخلاص الفينولات يعتم��د عل��ى طبيع��ة الانس��جة النباتي��ة ون��وع 

ي��تحكم  ن��وع اذ ) Sun and Sprager,2005م��ي  (الفينول ويعتمد فيما اذا كان الهدف تحليلي او ك

المذيب "قطبيته" المستخدم بذائبية المركبات الفينولية كما هو شأن درجة البلمرة وت��داخل الفين��ولات 

  ) .Naczk and Shahidi,2004مع المكونات النباتية الاخرى لتشكل معقدات غير ذائبة (

الفعالي��ة المض��ادة للأكس��دة وكف��اءة ومحت��وى المستخلص��ات  Atale et al. (2011( ق��ارن      

ب��ات الاساس��ية الاخ��رى والمرك اتم��ن البروانثوس��يانيدين Syzygium cuminiالمختلفة لب��ذورنبات 

ف��ي مسستخلص��ي  اتوتم الحص��ول عل��ى كمي��ات واف��رة م��ن البروانثوس��يانيدين عدة مذيبات بأستخدام

ف��ي المس��تخلص الم��ائي واق��ل منه��ا ف��ي مستخلص��ي الايث��انول والميث��انول وكمي��ات متوس��طة من��ه 

ف��ي  اتفي حين لم يس��جل وج��ود البروانثوس��يانيدين diethyl ether)ثنائي اثيل ايثر(الكلوروفورم و

  . (benzene ) البنزينو )(n-hexaneالهكسان مستخلصي

  



  استعراض المراجع    الفصل الاول

 

21  

 

الأس��������������تخلاص بمس��������������اعدة الموج��������������ات ف��������������وق الص��������������وتية                                       تع��������������د تقني��������������ة         

Ultrasound-assisted extraction) ( غي��ر مكلف��ة ,بس��يطة ,مختزل��ة لدرج��ة ح��رارة التش��غيل          

لتقني��ة الاخ��رى له��ذه ا مما يساعد في استخلاص المركبات غير الثابتة حراريا ومن المزايا الاساسية

زي��ادة حص��يلة الاس��تخلاص,لذا تع��د طريق��ة بديل��ة لطرائ��ق  ه��ي الس��ائل-الاس��تخلاص الص��لب ف��ي

  ) .Wang and Weller,2006الاستخلاص التقليدية (

          ن التف��ـاح بأست��ـخدامـم�� اتـبأس��تخلاص البروانثوسيانيـدين�� Chun-hui et al. (2008ق��ام (     

الطرائ�����ق التقليدي�����ة الاخ�����رى ,فق�����د كان�����ت كمي�����ة ق�����ارن النت�����ائج م�����ع و Ultrasoundتقني�����ـة 

 ᵒم70عند درجة حرارة  50%مل بأستخدام الايثانول  /ملغم 0.14المستخلصة  اتالبروانثوسيانيدين

في حين ادى استخدام الطرائق  Ultrasound) لمدة ساعتين بأستخدام   pH=4ورقم هيدروجيني (

ورق������م  ᵒم90عن������د درج������ة ح������رارة  80%التقليدي������ة الاخ������رى المتمثل������ة بأس������تخدام الايث������انول 

                    بتركي������ز ات) ولم������دة س������اعتين ال������ى الحص�����ول عل������ى البروانثوس������يانيدينpH=4هي�����دروجيني(

دام ـخ����ـبأست 10.9%ة ـلاص  بنسب����ـاءة الاستخ����ـادة كف����ـي زي����ـا يعن����ـل مم����ـم���� /غمـمل���� 0.126

Ultrasound extraction .وبدرجة حرارة اقل مع استهلاك اقل  للمذيب  

الس��ائل ف��ي -فتع��د وس��يلة بديل��ة للأس��تخلاص الص��لب Microwave extractionام��ا تقني��ة        

ع��دة  س��باباس��تخدمت لأس��تخلاص المغ��ذيات لأ اس��تخلاص م��واد الاي��ض الثانوي��ة م��ن النبات��ات وق��د

 زي��ادة حص��يلة الاس��تخلاص فض��لا ع��نو استهلاك اقل للمذيب اختزال وقت الاستخلاص تتمثل في 

)Wang and Weller,2006. (  

                        ف������ي دراس������ة تناول������ت المقارن������ة ب������ين ث������لاث طرائ������ق لأس������تخلاص التانين������ات م������ن  

والحم���يض                Cydonia oblonga والس���فرجل  Rubus idaeus الرازبي���ري نبــات���ـات

Rumex acetosa   أنــد بــوج Microwave extraction لاس��تخلاص التانين��ات  افضل خي��ار

 sonicationو   under reflux مواد النباتية الجاف��ة ف��ي ح��ين اعط��ت طريقت��ي الاس��تخلاصمن ال

  . )Cobzac et al.,2005اقل ( ـلصة كانتستخلمة اـكميـة الا ان المتشابهنتائج 
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       ح��رارةالرج��ة ت��أثيرالرقم الهي��دروجيني وتركي��ز الان��زيم  ود Tao et al. (2011درس (  

الأس��تخلاص بمس��اعدة ان��زيم  ةـيـتقن بـأستخـدامنب ـذور العـن بـم اتنـيديـنوسياـروانثـاج البــانتفـي 

عن��د  3.37% حص��يلة مق��دارها تم الحصول على اذ Cellulase-assisted extractionالسيليليز 

  . ᵒم47.8  % ودرجة حرارة0.4 وتركيز انزيمي  pH=4.4) (رقم الهيدروجيني ال

  

  - :اتتنقية وتوصيف البروانثوسيانيدين 7-1

ان الطبيع��ة الكيميائي��ة للفين��ولات متنوع��ة م��ن مركب��ات بس��يطة ال��ى عالي��ة التبلم��ر والت��ي ق��د   

تتواج���د بش���كل معق���دات م���ع الكربوهي���درات والب���روتين والمكون���ات النباتي���ة الاخ���رى ,ل���ذلك ف���أن 

  المستخلصات الفينولية للمواد النباتية  تك��ون ع��ادة  م��زيج م��ن الاص��ناف المختلف��ة للفين��ولات الذائب��ة

غي��ر الفينولي��ة مث��ل الش��مع  في نظام المذيب المستخدم مما قد يتطلب خط��وات اض��افية لازال��ة الم��واد

  ).Nasczk and Shahidi,2004(  (Terpenes)والدهون والكلوروفيل والتربينات

توغرافي��ا الادمص��اص وس��يلة فعال��ة االس��ائل وكروم –لتوليف بين الاستخلاص السائل يعد ا  

 ًالس��ائل فع��الا–فأس��تخدام الكلوروف��ورم ف��ي الاس��تخلاص الس��ائل  ) (impuritiesفي ازالة الش��وائب

في ازالة المركبات الذائبة بال��دهون مث��ل الكاروتينوي��دات والكلوروفي��ل والزي��وت والش��موع ام��ا  ًجدا

والمتواج���دة م���ع  flavan-3-olـ��� لا ف���ي ازال���ة الوح���دات الاحادي���ة ج���د̋ ل���ةفتع���د فعاثي���ل خ���لات الا

  ) .Kenndy,2002( اتالبروانثـوسيانيـدين

                               الا ان التقني���������ات اتتوج���������د طرائ���������ق ع���������دة لتحدي���������د وتوص���������يف البروانثوس���������يانيدين      

                                                      و  Gas chromatography   وHPLC   ةـي���ـنـقـت ا ه���ي ـ���ـوعــيـر شـث���ـالاك ةـس���ــمـخـال

Carbon  and Hydrogen Nuclear Magnatic Resonance (NMR) غراض وتستخدم لا

  وه��ي طريق��ة Near infrared spectroscopy و),Identification purposesتشخيص��ية (

سهلة وغير متلفة قادرة على تحدي��د وقي��اس ع��دد معق��د م��ن المكون��ات الخاص��ة والعام��ة ف��ي ك��ل م��ن 

و تراكي��ز الح��امض          )(dissolved solid الم��واد الص��لبة المذاب��ة العينات السائلة والص��لبة بض��منها

البروتين  والتلوث المايكروبي  والنسبة المئوية للمحتوى الزيتي والكاربوهيدرات و pH و الكثافة و



  استعراض المراجع    الفصل الاول

 

23  

 

والرطوبة كما ان هذه التقنية قادرة على تحديد تراكيز المكون��ات الكيميائي��ة الخاص��ة , وتقني��ة طي��ف 

 الاكثـر   HPLC تقنية , تعدخدم في تحديد التركيب الكيميائـي وتست Mass spectroscopyالكتلة 

التش��خيص         ف��ي المستخل��ـص بأس��تخدام  اتفي تحديد وجود مركبات البروانثـوسيانيـدين شيوعا

 Liuاعتم��ادا عل��ى التداخ��ـلات غيـ��ـر التسـاهمي��ـة بي��ـن المركب��ات ( (UV) ف��وق البنفس��جي بالاشعة

and White,2012.(  

والكواش��ف الباحث��ة ع��ن ) بوج��ود الح��امض depolymerizationتع��د عملي��ة ازال��ة البلم��رة (       

 اتوسيلة مفيدة في تق��دير كمي��ة البروانثوس��يانيدين HPLCـ بيتبعه التحليل  (Nucleophile) النواة

فأزالة البلمرة تسمح بتحديد طبيعة وتركيز الوحدات الممت��دة والوح��دات الطرفي��ة وتحدي��د  اوتوصيفه

) في البروانثوسيانيدينات G%(  Galloylation لل) والنسبة المئوية mDP( متوسط درجة البلمرة

)Sun and Sprager,2005                                                                              . (  

                          ةـ��ـتلـــكـة الـي��ـافــطيــدام مــ��خـتـة اســ��يــانـكــى امـــ��ال Martin et al.(2012) ارـــ��ـاش       

   (MALDI-TOF/TOF) ف����������ي تحلي����������ل البروانثوس����������يانيدينات م����������ن نب����������ات القرف����������ة                           

Cinnamomum zeylanicum ـات دين��ـانييــبروانثوس ان يةـقن��ـتـذه الـفت ه��ـد كش��ـرة وق��ـلاول م��

 م��ن عل��ى م��زيج احت��واء قل��ف القرف��ةقا فق��د بين��ت ـاب��ـد سـتقـعما كان يـدا مـيـقـر تعـثـة اكـرفـالقنبات 

Procyanidins و Prodelphinidins   وPropelargonidins .  

ة  ــ���ـلـــتـكـة الـي���ـــافــيــطــدام مــ���خـتـــن أســـ���ـم  Vivas et al. (2004)  نـــ���كــمــت      

Thioacidolysis / liquid chromatography /electrospray ionization /mass 

Spectrometery (thioacidolysis /LC/ESA/MS)    ف���ي تمييزوتحدي���د طبيع���ة وح���دات

Flavan-3-ol ون�����ات البروس�����يانيدين ني(الك�����اتكين والاب�����ي ك�����اتكين لتاGallocatechine  

ومتوس��ط  Galloylation ودرج��ة )  Prodelphinidine لتانين��ات  Epigallocatechineو

  العنب . درجة البلمرة  للبروانثوسيانيدين في ساق وبذور وجلد
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نات رباعي��ة وخماس��ية يس��يانيدانثوفقد نج��ح ف��ي توض��يح تركي��ب البرو Abe et al.(2008) اما     

عن��د درج��ة Low temperature NMRالوح��دات الاحادي��ة للتف��اح غي��ر الناض��ج بأس��تخدام تقني��ة 

                                      : ات رباعية الوحداتينفقد كان تركيب البرانثوسيانيد ᵒم34 -حرارة 

epicatechin-(4β-6)-epicatechin-(4β-8)-epicatechin-(4β-8)-epicatechin                                                                                                   

                                                    ماسية الوحدات فقد كان:ات خيناما تركيب البرانثوسيانيد

  epicatechin-(4β-8)epicatechin-(4β-8)-epicatechin-(4β-8)-epicatechin- (4β-

8)-epicatechin.  

هي التقنية الشائعة لتحليل وتوصيف الفين��ولات الغذائي��ة الا ان��ه ف��ي  HPLCعلى الرغم من ان      

) وذل��ك  بس��بب Capillary electrophorsis)CE  سنوات الاخيرة تم التوجه لتقني��ة بديل��ة وه��يال

ي��ة ص��غيرة م��ن النم��وذج         الكف��اءة العالي��ة ف��ي الفص��ل والاس��تهلاك الاق��ل للم��ذيب والحاج��ة ال��ى كم

ن ـدد م��ـى ع��ـال�� )CE( ح ـطلـ, ويشير مصعدة ائقـدق سرعة الفصل التي تقتصرعلىفضلا عن 

تقنيات الفصل ذات خصائص تش��غيلية ومب��اديء فص��ل مختلف��ة , وم��ن الممك��ن اس��تخدام ه��ذه التقني��ة 

فه��ذه التقني��ة تعم��ل عل��ى الفص��ل الس��ريع  اتكوس��يلة لتوص��يف م��زائج ب��وليمرات البروانثوس��يانيدين

) بع�������د معاملته�������ا Depolymerizationللمكون�������ات الت�������ي م�������رت بعملي�������ة ازال�������ة البلم�������رة (

  . )Thiolysis   ( )Valls et al.,2009بالسيستائين(

  

  )Grape ,Grapevineالعنب ( 8-1

  L. Vitis viniferaالاسم العلمي :     

  Vitaceae      العنبيات اسم العائلة  : 

          بش����كله الط����ازج او بش����كل  ًف����ي الع����الم س����واء ًم����ن اكثرالفواك����ه انتش����اراًايع����د العن����ب واح����د      

ب ـن��ـم العـ), يض��Mencarelli and Di Renzo,2005( بـ��ـيـوالزبذ ـي��ـب والنبـعن��ـعص��ير ال

     ,V. labruscaةـا الشماليـب امريكـوعنV. vinifera ي ـب الاوربـة ,العنـواع رئيسـان ةـلاثــث

 V. rotundifolia ) والهجين الفرنسيXia et al.,2010. (  
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% م��ن الانت��اج 95م��ن الان��واع الرئيس��ة للعن��ب ويمث��ل   V. viniferaيع��د العن��ب الاوروب��ي       

وأمريك��ا الش��مالية  ف��ي آس��يا  ينتش��ر العن��ب). Mencarelli and Di Renzo,2005الع��المي (

ق ـالمناط��و  طـالمتوس��الاب��يض  رـالبح��ق ـومناط��  ةـالمعتدللقارية الظروف المناخية احيث أوروبا و

  ).et al.,2010 Terral( ةـستوائيلاه اـشب

اشجارالعنب نباتات متعرشة بلحاء متقش��ر وج��ذع ض��عيف متف��رع ال��ى اغص��ان طويل��ة يتط��ور       

منها اغصان ثانوية اوراقها متبادل��ة مفصص��ة وعريض��ة تتن��وع احجامه��ا ب��أختلاف ض��روب العن��ب 

) ,ثماره��ا عنبي��ة ,طري��ة Reed,2009)عنق��ود لك��ل غص��ن (1-3,تكون ازهاره��ا عناقي��د  متفرع��ة (

) ب��ذور اوتك��ون لابذري��ة والجل��د فيه��ا 2-3كروي��ة او اهليليجي��ة الش��كل , تحت��وي عل��ى (,بيض��وية او 

  ) .Duke,1998اسود ملتصق باللب (-اخضر او اصفر اواحمر او ارجواني

             توفرالاعن�����اب خص�����ائص غذائي�����ة وطبي�����ة عدي�����دة فالعن�����ب مص�����درجيد للكاربوهي�����درات        

%,على التوالي , في  ])0.3-0.4) و(0.5-0.6([ينات والدهون)% , بينما تبلغ نسبة البروت18-12(

وكـمي��ـات  %)0.1-0.2% كم��ا تحت��وي عل��ى كمي��ات كبي��رة م��ن البوتاسي��ـوم ( 82ح��ين يش��كل الم��اء

)%,فض���لا ع���ن احتوائ���ه عل���ى     0.01-0.08)% والفس���فور(0.01-0.02ص���غيرة م���ن الكالس���يوم (

  )0.0015-0.001%( A)% وفيت��امين C)0.02-0.01 بعض الفيتامين��ات والت��ي تش��مل فيت��امين 

(Yadav el al.,2009) ) واشـار,Duke (1998   ال��ـى احت��ـواء ثـم��ـار الـعنـ��ـب عل��ـى احم��ـاض

), كم��ا Racemic acidوالراس��ميك ( Tartaric acid)والتارتاري��ك ((Malic acid) الـمـاليـ��ـك 

  .  (Oxalic acid)تحتوي الثمارغير الناضجة على حامض الاوكزاليك 

% م����ن فين����ولات العن����ب ,تتواج����د بص����ورة مش����تقات       60-70)تحت����وي ب����ذور العن����ب عل����ى (     

flavan-3-ol )Asi and hosseinzadeh,2009ية ـن���ـادر الغـن المص���ـب م���ـذور العن���ـ) فب���

  ) .Banner Bio,2008( اتبالبروانثوسيانيدين

لب��ذور العن��ب تش��كيلة واس��عة م��ن الفوائ��د منه��ا خص��ائص  اتيظهر مستخلص البروانثوس��يانيدين     

يعمل على حماية الخلايا اذ  Cو Eللجذورالحرة تفوق مضادات الاكسدة الشائعة مثل فيتامين  كابحة

  ن ــويعمل على حماية القلب م DNAـ لوتجزؤ ا (Lipid peroxidation) الأكسدة الدهنية من
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                                   الض�������خاع�������ادة  القل�������ب بع�������د نق�������ص التروي�������ة و ةخ�������لال الحف�������اظ عل�������ى وظ�������ائف عض�������ل

)Ischemia and Reperfusion( كم��ا ان��ه يب��دي ت��أثيرا تآزري��ا م��ع الك��روم متع��دد النيكوتيني��ت ,

)Chromium polynicotinate لتقليل مستوى الكوليس��ترول الكل��ي ,كم��ا يق��وم ه��ذا المس��تخلص (

س��رطانية ف��ي ح��ين يش��جع نم��و الخلاي��ا البش��رية الطبيعي��ة ويحميه��ا م��ن س��مية بتثب��يط  نم��و الخلاي��ا ال

 اتمستخلص لت التجارب المختبرية على اند ) ,كماLeigh and Jacen,2003العلاج الكيميائي (

عوام��ل طبيعي��ة واع��دة ف��ي ع��لاج ات يمكن ان تكون بذور العنب العالية المحتوى بالبروانثوسيانيدين

  ) .Wu,2009تسوس جذورالاسنان (

  

  - : )Date palm(التمر  نخلة 9-1

         التمر من اق��دم اش��جار الفواك��ه المزروع��ة وق��د اطل��ق عليه��ا الع��رب اس��م النخل��ة شجرة نخلة تعد     

  ).Tree of life) (Vyawahare et al.,2009او شجرة الحياة (

 Phoenixينتم��ي ال��ى الج��نس  Arecaceae (Palmaceaeنخي��ل التم��رمن عائل��ة النخيلي��ات (     

          ),وشجرة النخي��لLinnaeusوفق تصنيف العالم السويدي الاصل لينيس( L.  dactyliferaوالنوع

من النباتات ذوات الفلقة الواحدة ,ثنائي��ة المس��كن اواحادي��ة الج��نس ,كم��ا يتمي��ز نخي��ل التم��رعن ب��اقي 

  ).2012بقابليته على انتاج الفسائل(غالب,  Phoenixالانواع في الجنس

تتصف ثمار النخيل الناضجة بكونها عبارة عن ثمرة لبية احادية البذرة يختلف شكلها ب��أختلاف      

م�����ن  15يوج�����د ف�����ي التمورمالايق�����ل ع�����ن  مليمت�����ر, 20-110الاص�����ناف ويتف�����اوت طوله�����امن 

وبال��ت والنح��اس والحدي��د والمغنس��يوم              العناصرالمعدنية بنسب مختلفة منها البورون والكالس��يوم والك

وس ـان م��ن التس��ـاية الاسن��ـم ف��ي حم��ـلورين المه��ـوم والزن��ك والف��ـوروالصودي��ـفـز والفسـني��ـوالمنغ

)Al-seeni,2012                  (بمق����دار ض����عفين ونص����ف  الكمي����ة الموج����ودة ف����ـي الم����ـوز) والبوتاس����يوم (

           B1,B2)%,كم��ا تحت��وي عل��ى فيتامين��ات 50-60لس��كريات (وتتميزالتم��ور بمحت��وى ع��الي م��ن ا

, بينما تحتوي على البروتينات والرماد والدهون بنسب                     )Augstburger et al.,2002والنياسيـن (

  ).Hasnaoui et al.,2010%,على التوالي , (])0.1-0.46و 2.15-3.46 و  [(3.85-2.3 
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محسوبة مايكرومول ( 11687-20604)وتعد التمور من المصادر الجيدة لمضادات الاكسدة  (     

غ���رام) والانثوس���يانين والكاروتينوي���دات والاحم���اض الفينولي���ة /عل���ى اس���اس مك���افيء الترول���وكس

  ).Al-Farsi et al.,2005المرتبطة والحرة والفينولات (

ة عن جسم صلب مستطيل الشكل اومجنح او مضلع ف��ي ثمار النخيل فهي عبار) بذور( نوى اما     

اح��د س��طحيها ويك��ون ,فيه��ا تحت��ل ع��ادة وس��ط الثم��رة تقريب��ا ب نوعا ماعن��د طربعض الاصناف مدب

) موقعه��ا Micropyle(الجانب الظهري) محدب فيه نقرة منخفضة صغيرة مستديرة تسمى النقير (

او  Furrow)الس��طحي) في��ه ش��ق او ح��ز (يختلف بأختلاف الاصناف ,ام��ا الس��طح الاخ��ر (الجان��ب 

او ق��د ينف��رج  ًاو ض��يقا ً) تمتد على طول البذرة وقد يكون الحز او الاخ��دود واس��عاGrooveاخدود (

وضحل ,اما ذنب البذرة فقد يكون مدبب  ًعند احدى النهايتين او يضيق في الوسط او قد يكون غائرا

  ).2012(غالب, او مستدق او مستدير حسب الصنف

) عديم��ة الرائح��ة ذو    Najafi,2011م��ن وزن الثم��رة ( 6-12)%تشكل البذور(النوى) نسبة (       

, تحت���������وي                                                  ل���������ون بن���������ي ف���������اتح ال���������ى غ���������امق وطع���������م رتي���������ب م���������ع م���������رارة طفيف���������ة

 متعادل��ة والي��اف Acid detergent fiber)  عل��ى رطوب��ة وب��روتين وده��ون والي��اف حامض��ية (

(Neuteral detergent fiber)  و9.9-13.5) و(5.0-6.3) و(7.1-10.3([ورم���اد بنس���ب (  

عالي��ة  ) وكمي��ة Hamada et al.,2002% ,على الت��والي, ( ])1.0-1.8) و(65-69) و(15-46(

     ).Al-Farsi et al.,2006( غرام 100مايكروغرام لكل 3102-4430 من الفينولات 

يستخدم نوى التمر في الوقت الحاضر كاعلاف للحيوانات ( الماش��ية والاغن��ام وال��دواجن) ,كم��ا      

يعد نوى التمر ذو قيمة غذائية جيدة نظرا لمحتواه من الالياف الغذائية المناسبة لتحضير  المكم��لات 

" Date coffee" بفضلا عن استخدامه في تحضير القهوة والتي تعرف ) Najafi,2011(الغذائية 

)Vyawahare et al.,2009.(  

كم���ا اش���ير ف���ي دراس���ة س���ابقة ال���ى دور مس���تخلص ن���وى التم���ر ف���ي اس���تعادة الكب���د المتس���مم               

"راب�����ع كلوري�����د الك�����اربون " ف�����ي الفئ�����ران                        بلوظائف�����ه الطبيعي�����ة والحماي�����ة ض�����د تس�����مم الكب�����د 

(Al-Qarawi et al.,2004)  )كما اشار,Kaiantaripour et al.(2012   الى دوره في الحماية

 . (Cerebal ischemic) الذوي الدماغي من اضرار
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        المواد وطرائق العملالمواد وطرائق العملالمواد وطرائق العملالمواد وطرائق العمل        ----2222

  :المواد و الاجهزة المستخدمة   1- 2

  ية المستخدمة و الشركات المصنعة لها:المواد الكيميائ   1-1-2

  الشركة المصنعة  اسم المادة  ت

 Gentamicinالمضاد الحيوي  1
Alpha-AleppoPharmaceutical 

Ind.-Syria 

2 
) (Hydrochloric acidحامض الهيدروكلوريك 

HCl 
Analytical Rasayan 

 C8H8O3  Sigama-Aldrich (Vanillin)ين يلالفان 3

 Na2CO3 BDHكاربونات الصوديوم  4

5 Potassium persulfate  K 2S2O8 BDH  

6 
  )+)–(Catechine hydrate( كاتكين 

C15H14O6.H2O  

  

Sigama-Aldrich  

 C4H8O2 (Ethyl acetate)  Fluka  خلات الاثيل 7

 Absolute Methanol (CH3OH  GCC-UK(ق ميثانول مطل 8

9  
) Glacial acetic acidحامض الخليك الثلجي (

CH3COOH 
GCC-UK  

10 Folin Ciocalteu  GCC-UK  

11 Folin Denis  GCC-UK 

  (Iso-propyl Alcohol)يزوبروبايل كحول الا 12
Evans medical Ltc 

langhurst,Horshan, England 

13 Mannitol Salt agar Himedia-India 

14 Nutrient broth Himedia-India 

15 Nutrient agar Himedia-India 

16 ABTS(2,2`-azinobis-3 ethylbenzothiazo Himedia-India 
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line 6-sulfonic acid)C18H24N6O6S4  

17 Muller Hinton agar Himedia-India 

 Himedia-India (Gallic acid)حامض الكاليك  18

19 Trolox Sigama-Aldrich 

 Merck-Germany  صفائح السيليكا 20

21 LH-20 Sephadex  Pharmacia-Sweden 

 Acetone (C3H6O  Scharlau- European Union(اسيتون  22

 C2H5OH (Absolute Ethanol)  Scharlau-European Unionايثانول مطلق  23

 KOH Schorlau- European Unionهيدروكسيد البوتاسيوم  24

 HCOOH SEARLEحامض الفورميك 25

 NaCl  Thomas Baker-Indiaكلوريد الصوديوم  26

 

  

  

  : و الشركات المصنعة لها ةالاجهزة المستخدم   2- 1-2

  

  الشركة المصنعة  اسم الجهاز  ت

 Incubator(  Binder – Germanyحاضنة  (  1

  Sensitive Balance( Denver – Germany(  ميزان حساس 2

 Incubator( Fisher Scientific – Germanyحاضنة  (  3

 Distiller( GFL-Germanyجهاز تقطير (  4

 Centrifuge( Hettich – Germanyجهاز طرد مركزي ( 5

 Micropipettes( Human-Germanyماصات دقيقة(  6

 Vacuum pump( Japanمضخة تفريغ  ( 7
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 Laminar air flow cabinet( Jeio-Tech-Koreaهود بايلوجي  ( 8

  Labtech-Korea  (Shaker incubator ) ةهزاز اضنةح 9

10 
  مزج ذو الصفيحة الساخنة  جهاز

( Hot plate Magnetic Stirrer) 
Labtech-Korea  

 Refrigerator( LG-Koreaثلاجة (  11

 pH-meter( Mauritius-Germanyجهاز قياس الرقم الهيدروجيني ( 12

 Coffee grinder)(  Maximan-PRS بائية مطحنة كهر 13

 Vortex( ROMA-Italyمازج(  14

 Sartorius – Germany  ميزان عادي  15

 Spectrophotometer( Tudor – Koreaجهاز المطياف الضوئي ( 16

 Autoclave( YX-280B-Chinaمؤصدة(  17

  

  

  

  

  : ملائق العطر   2-2
  

  : نباتات المستخدمة في الدراسةال 1-2-2 

  

س33واق الاتم الحصول عليها من  نباتات تسعل اجزاء نباتية مختلفة اسةفي هذه الدر تاستخدم     

  . )1ما هو موضح في الجدول (المحلية  حسب 
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  . ام�ه ةء ال�����ماج� ال��اتات ال�����مة في ال�راسة والا :)1ج�ول (           

  

 :-تهيئة النباتات للدراسة   2-2-2

ث) جفف� في ال'& العـاد"  ال!� �ة ن�ف� الاج�اء ال��ات�ة ال����
مة في ه
ه ال
راسة ��اء      

  .ال!:&ل على م�!&ق ناع) م2 5ل ج�ء ن�اتي ل!23و  ع
ة ذل. م-ات +!�� �ع
 اذ

  :- استخلاص المواد الفينولية 3-2-2


م� الA-@قـة ال�&صـ&فة مـ2 ق>ـل اسـ     ��Ahmed et al. (1998)    فـي اسـ��لاص ال�ـ&اد

  على ال�!& الاتي:ل�!&@- و مع �عD ا الف�3&ل�ة م2 ال��اتات ق3
 ال
راسة

  الجزء المستخدم من النبات  الاسم العلمي  الاسم المحلي  ت

  الاوراق .Myrtus communis L الاس  1

  البذور و القشور  .Citrus sinensis  L  البرتقال 2

  البذور .Phoenix dactylifera L  التمر  3

  النخالة(القشور)  .Triticum aestivum  L  القمح 4

  ورالقش .Punica granatum L  الرمان 5

  وراقالا .Camellia sinensis L  الشاي الاسود 6

  البذور و الجلد  .Vitis vinifera L  العنب 7

  القشور .Citrus reticulate L  اللالنكي 8

  القشور .Musa acuminata L  الموز 9
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مل (كلا على انفراد) ثم  250رق حجمية سعة اغم من كل نموذج نباتي في دو 7.5عوض -1

                         % ميث333333انول 50الاس333333تخلاص  م333333ل م333333ن الم333333ذيب المس333333تخدم ف333333ي 75اض333333يف الي333333ه 

 .) مل ماء مقطر 37.5المطلق و الكحول المثيليمل من  37.5 ( المحضر بمزج 

 رج بس33رعة 0م 35عل33ى درج33ة ح33رارة (Shaker) ةهزاز في حاضنة  قراوضعت الدو -2

 ساعة. 24دورة / دقيقة و لمدة  100

الثاني33ة فكان33ت  ن الاول33ى باس33تخدام الش33اش الطب33ي أم33ارشحت المستخلصات على م33رحلتي -3

 .وباستعمال ورق الترشيح )Vacuum pumpمضخة تفريغ ( باستعمالتحت التفريغ 

 ًو ت33م تجفيفه33ا جي33دا, (Trays) معدني33ة ص33وانيالراسب في حين وضع الراشح ف33ي  ملهأ -4

 بدرجة حرارة الغرفة. قشطت المستخلصات المذكورة بعد تمام جفافها و تم وزنها.

        
      - تقدير المواد القابلة للاستخلاص: 4-2-2

قب33ل الخف33اجي ة م33ن حس33اب الم33واد القابل33ة للاس33تخلاص حس33ب الطريق33ة الموص33وف ت33م      

) و كالاتي:                                                                                                                  (2009نيواخر

  نسبة المواد القابلة للاستخلاص % ={ وزن المستخلص الجاف (غم)/ الوزن الاصلي    

  100}×لمسحوق النبات(غم)                                                        

  

    - :البروانثوسيانيديناتتقدير    5- 2- 2

  ة باتباع الطريقة الموصوفة جميع مراحل الدراسخلال  البروانثوسيانيديناتقدرت كمية       

  ) .)+-( (catechineللكاتكيناعتمادا على المنحني القياسي و Sun et al.(1998)من قبل

  

  :-تـكينكـاللعمل المنحنى القياسي  

 المحاليل المستخدمة: -1 

  % : 1)  (Vanillinفانيلين  -)(1محلول رقم  •

 في كمية م33ن الميث33انول المطل33ق واكم33ل الحج33م الفانيلينمن غم  1 ذابةبأ حضر هذا المحلول  

                                          . مطلقالميثانول ال بأستخداممل  100الى
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   % :  (HCl)   8حامض الهيدروكلوريك -)(2محلول رقم  •

ميث33انول م33ل  77.4 ال33ى %35.4تركي33ز  HClل م33ن م 22.6 بأضافة حضر هذا المحلول    

 .ثم مزج المحلول جيدا مطلق

   :مايكروغرام/مل 400 القياسي بتركيز اتكينمحلول الك -)(3محلول رقم  •

و بع33د الميث33انول المطل33ق في كمي33ة م33ن  غم من الكاتكينمل 40بأذابة حضر هذا المحلول        

 . الميثانول المطلقبمل  100م عملية الاذابة اكمل الحجم الى اتما

  ) بحسب الجدول الاتي: 3ز متدرجة من الكاتكين (محلول رقمحضرت تراكي 
  

رقم 
  الانبوب

 محلول حجم
   (مل) الكاتكين

 الميثانولمحلول حجم 
  ل)(م المطلق

 الحجم النهائي 
  (مل)    

التركيز 
   مل)/(مايكروغرامالنهائي

1  0.0  4               4  0.0 

2 0.25 3.75 4 25 

3 0.5 3.5 4 50 

4 1 3 4  100 

5 1.5 2.5 4 150 

6 2 2 4 200 

7 2.5  1.5 4 250 

8 3              1  4 300 

9 3.5 0.5 4 350 

10 4 0.0 4  400 

  

  -:قديرطريقة الت -2

م33ل م33ن ك33ل تركي33ز م33ن التراكي33ز الم33ذكورة اع33لاه  1% ال33ى1م33ل م33ن الف33انيلين  2.5اض33يف  -1

  الموضوعة في انابيب اختبار.
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و م33زج المحل33ول  ل33ى ك33ل انبوب33ة اختب33ارا 8%روكلوريك دح33امض الهي33 م33ل م33ن 2.5اض33يف  -2

     .جيدا

   .ᵒم 30ارة دقيقة بدرجة حر 20النماذج في الحمام المائي  لمدة  حضنت -3

 ل33ثلاث مك33ررات و رس33م المنحن33ىن33انوميتر   500ت33م قي33اس الامتص33اص عل33ى ط33ول م33وجي -4

  ).2(الشكل , الكاتكينالقياسي لأمتصاص الضوء مقابل تركيز 
  

    

  . بأستخدام الكاتكين البروانثوسيانيدينات) : المنحنى القياسي لتقدير 2شكل (ال    

  

 طريق33ة عم33ل المنحن33ي القياس33يبف33ي المستخلص33ات النباتي33ة  تالبروانثوسيانيديناقدرت كمية       

  .تخفيفه الى التركيز المناسبالقياسي بالمستخلص النباتي بعد  استبدال محلول الكاتكين عمنفسها 

  

  : التانيناتتقدير   6- 2- 2

 لـن قب333ـبأتب333اع الطريق333ة الموص333وفة م333خ333لال مراح333ل الدراس333ة  ق333درت كمي333ة التانين333ات      

Khomdram and Singh (2011) اسيـحني القي33ـى المن33ـادا عل33ـاعتم33و رـض التحوي33ـع بع33ـم 

  .) )+-((catechine نـكيـللكات

  



  المواد و طرائق العمل      الفصل الثاني
 

35  
 

   : عمل المنحني القياسي 

  :المحاليل المستخدمة -1

  مايكروغرام/مليلتر):  100(القياسي  محلول الكاتكين  -)1محلول رقم (  •

           و  كمي33ة م33ن الميث33انول المطل33ق ملغ33م م33ن الك33اتكين ف33ي  10ل33ول بأذاب33ة حض33ر ه33ذا المح

  .مل باستخدام الماء المقطر 100 ىبعد اتمام عملية الاذابة اكمل الحجم ال

 % :50دنس   -محلول فولن – )(2محلول رقم   •

 .%50مل ماء مقطر للحصول على تركيز 5دنس الى-من كاشف فولنمل  5 اضيف    

  %:7ز كاربونات الصوديوم بتركي -)3محلول رقم (  •

غم من كاربونات الصوديوم في كمي33ة م33ن الم33اء المقط33ر و بع33د اتم33ام عملي33ة الاذاب33ة  7اذيب  

  .ايضا مل بالماء المقطر 100اكمل الحجم الى

  ) بحسب الجدول الآتي:1حضرت تراكيز متدرجة من محلول الكاتيكين (محلول رقم   
  

  

 

 رقم

 الانبوب

  تكينالكا محلول حجم

  (مل)

  المقطر الماء حجم

  (مل)

 تكينالكا محلول تركيز

 (مايكروغرام/مل)

1 0.0  2.0 0.0  

2 0.2  1.8 10  

3 0.6  1.4 30  

4 1.0  1.0 50  

5 1.4 0.6 70 

6 1.8 0.2 90 

7  2.0 0.0 100 
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  طريقة التقدير: -2

لاه و وض33عت ف33ي مل من كل من التراكي33ز الم33ذكورة اع33 1.0مل ماء مقطر الى   7.5اضيف -1

  مل. 10سعة انابيب اختبار 

  % الى كل انبوبة. 50دنس -ول فولنمل من محل 0.5اضيف  -2

لحجم بالم33اء المقط33ر ليص33بح ) و اكمل ا%7مل من محلول كاربونات الصوديوم ( 1اضيف   -3

  مل. 10الحجم 

طول موجي  دقيقة و تم قياس الامتصاص على 30حضن المزيج  بدرجة حرارة الغرفة لمدة  -4

  ).(3الشكل ,نانوميتر 600
 

            

   . Folin -Denisبطريقة  التانينات نحنى القياسي لتقدير الم :)3(ال"!ل            

   

 نفسها و لكن طريقة عمل المنحني القياسيبفي المستخلصات النباتية  التانينات كمية تم تقدير 

  .التخفيف المناسب لهبعد عمل  بالمستخلص النباتي الكاتكينبأستبدال 
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 : تقدير المحتوى الفينولي الكلي   7- 2- 2

تم تقدير المحتوى الفينولي الكلي للمستخلصات النباتية بحسب الطريقة الموص33وفة م33ن قب33ل       

)Budrat and Shotipruk (2008 : مع بعض التحوير وحسب الاتي-  

  

  -: عمل المنحنى القياسي    

  -: المحاليل المستخدمة -1

  :مايكروغرام/مل  100 حامض الكاليك بتركيزمحلول  -)1محلول رقم (  •

   ملغم من حامض الكالي33ك ف33ي كمي33ة مناس33بة م33ن الم33اء المقط33ر و بع33د اتم33ام الاذاب33ة  10اذيب   

     .ايضا  مل بالماء المقطر 100اكمل الحجم الى 

  % :50 سيوكالتيو -محلول فولن -)2محلول رقم (  •

  . %50ل ماء مقطر للحصول على تركيز م 2 الى ف فولنكاشمل من  2 اضيف    

  : %7بتركيز كاربونات الصوديوم  -)3محلول رقم (  •

و بع33د اتم33ام عملي33ة الاذاب33ة  غم من كاربونات الصوديوم في كمية م33ن الم33اء المقط33ر 7اذيب  

   ايضا. مل بالماء المقطر 100اكمل الحجم الى 

       

  مل)/(مايكروغرام التركيز النهائي  (مل) حجم الماء المقطر حامض الكاليك(مل) رقم الانبوب

1 0.0 1.0  0.0 

2 0.1 0.9 10 

3 0.3 0.7  30 

4 0.5 0.5 50 

5 0.7 0.3 70 

6  0.9 0.1 90 

7 1.0 0.0 100 
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  :التقديرطريقة  -2

التراكي33ز الم33ذكورة اع33لاه و وض33عت  م33ن مل من ك33ل 1.0مل ماء مقطر الى  7.5اضيف  -1

  مل. 10يب اختبار سعة في اناب

  الى كل انبوبة. سيوكالتيو -مل من محلول فولن 0.5اضيف  -2

بالماء المقطر ليصبح  اكمل الحجم%) و 7مل من محلول كاربونات الصوديوم ( 1اضيف -3

  مل. 10الحجم 

ط33ول دقيق33ة و ت33م قي33اس الامتص33اص عل33ى  30دة بدرجة حرارة الغرفة لم33 المزيج حضن -5

  .) 4(الشكل  رنانوميت 600موجي 

  

 

  .   folin- Ciocalteu ةـيقبطرلتقدير الفينـولات الكلية المنحنى القياسي لحامض الكاليك  :)4( شكلال      

  

 نفس33ها الطريق33ة الس33ابقةبن33ولي الكل33ي للمستخلص33ات قي33د الدراس33ة ت33م تق33دير المحت33وى الفي     

  .التركيز المناسببعد تخفيفه الى  تخلص النباتيبأستبدال حامض الكاليك بالمس
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   - نتخاب الافضل منها :غربلة المستخلصات النباتية لأ 3-2

) لتحدي33333د محتواه33333ا م33333ن (2-2-1ت33333م غربل33333ة النبات33333ات المش33333ار اليه33333ا ف33333ي الفق33333رة     

  لاستخدامهما في هذه الدراسة . نباتين افضل,وذلك بغية اختيار  البروانثوسيانيدينات

         : يرالفعالية المضادة للاكسدةتقد 4-2

 مـن قبـل ةـــوفـــموصــة الـــقــريـــطــا للـــقــدة وفـــســادة للاكـــضــة المـــعاليـدرت الفــق      

   Budrat and Shotipruk (2008) : مع بعض التحوير بحسب الآتي- 

 المحاليل المستخدمة : -1

  %:50ميثانول  -)1محلول رقم (  •

  مل ميثانول مطلق. 100مل ماء مقطر الى  100ضر هذا المحلول بأضافة ح    

  ) :0.1Mمحلول هيدروكسيد البوتاسيوم ( -)2محلول رقم (  •

غم م33ن هيدروكس33يد البوتاس33يوم  ف33ي كمي33ة م33ن الم33اء   0.5611بة اذأحضر هذا المحلول ب    

  .اًالمقطر ايضـ مل بالماء 100عملية الاذابة اكمل الحجم الى المقطر و بعد اتمام 

  : ) 0.1Mمحلول خلات البوتاسيوم ( -)3محلول رقم (  •

م33ل م33ن ح33امض الخلي33ك الثلج33ي م33ع كمي33ة م33ن الم33اء  0.6ت33م تحض33ير ه33ذا المحل33ول بم33زج       

) 0.1Mبأس33تعمال محل33ول هيدروكس33يد البوتاس33يوم ( 4.7الى المقطر و عدل الرقم الهيدروجيني 

  لمقطر.مل بالماء ا 100ثم اكمل الحجم الى 

 محلول -)4محلول رقم (  •

 (2,2`-azinobis-3 ethylbenzothiazoline6-sulfonic acid (ABTS)(1Mm)  

  : Potassium persulfate (2.45 mM) ][   الحاوي علىو
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غم من بيرسلفات البوتاسيوم في كمي33ة م33ن محل33ول خ33لات  0.066حضر هذا المحلول بأذابة      

عملي33ة ال33ى المحل33ول و بع33د اتم33ام  ABTSغم من الجذر  0.055) ثم اضيف 0.1Mالبوتاسيوم (

  مل باستعمال محلول خلات البوتاسيوم. 100الاذابة اكمل الحجم الى 

 :طريقة التقدير  -1

                  % 50ت3333م عم33333ل سلس3333لة م33333ن التخ3333افيف للمستخلص33333ات النباتي3333ة بأس33333تعمال ميث33333انول  -1

  .يكروغرام/مل)ما  5مل الى ملغم/1( انحصرت تراكيز المستخلصات بين 

 734) عن33د ط33ول م33وجي 0.7±(0.02ليعط33ي امتصاص33ا مق33داره  ABTSخف33ف محل33ول  -2

مل من المحلول  3نانوميتر بعد تصفير الجهاز بمحلول خلات البوتاسيوم المنظم , ثم اضيف 

  مل من كل تركيز من تراكيز المستخلص النباتي. 0.3اعلاه الى 

بدرجة حرارة الغرفة  و حضن المزيج )Vortexجهاز المازج ( رجت الانابيب باستخدام -3

 دقائق . 10لمدة 

  نانوميتر. 734 بطول موجي  تم قياس الامتصاص  -4

  بحسب المعادلة الاتية:  ABTSقدرت نسبة تثبيط الجذر 

PI (%) = [ 1-(A t / Ar ) ] *100                   

  , على التوالي. ABTSهما امتصاصيتي العينة و Ar  و    At ان اذ

  

مYYYYYن النبYYYYYاتين  البروانثوسYYYYYيانيديناتتحديYYYYYد الظYYYYYروف المثلYYYYYى لاسYYYYYتخلاص  5-2

 - المنتخبين:

  لأستخلاص: لتحديد درجة الحرارة المثلى  1-5-2

من النباتين المنتخب33ين اذ  البروانثوسيانيديناتتم دراسة تأثير درجة الحرارة  في استخلاص      

, و بع333د إتم333ام عملي333ة °م)  35و 30و 25و 20ت ح333رارة (عملي333ة الاس333تخلاص ب333درجاتم333ت 
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و التانين33ات و المحت33وى  البروانثوس33يانيدينات تالاستخلاص و الترشيح و تجفيف النم33اذج , ق33در

  .ًالفينولي الكلي و الفعالية المضادة للأكسدة بالطرائق الموصوفة سابقا

  :تحديد مدة الاستخلاص المثلى   2-5-2

من النباتين المنتخب33ين اذ  اتالبروانثوسانيدين مدة الاستخلاص في استخلاص تم دراسة تأثير     

) س33اعة , و بع33د إتم33ام  48و  36و 24و  18و 12 و  6تمت متابعة عملية الاس33تخلاص خ33لال (

و التانين33ات و  البروانثوس33يانيدينات تعملي33ة الاس33تخلاص و الترش33يح و تجفي33ف النم33اذج , ق33در

 . ًو الفعالية المضادة للأكسدة بالطرائق الموصوفة سابقاالمحتوى الفينولي الكلي 

  تحديد سرعة الرج المثلى للأستخلاص: 3-5-2

 البروانثوس33يانيديناتدراسة ت33أثير س33رعة ال33رج ف33ي اس33تخلاص ل استخدمت الحاضنة الهزازة     

دقيق33ة خ33لال /) دورة 150و 100 و  50و 0ج (نب33اتين المنتخب33ين اذ اس33تخدمت س33رع ال33رم33ن ال

و التانينات و المحتوى الفينولي الكلي فضلا  البروانثوسيانيدينات, وتم  تقدير عملية الاستخلاص

  عن  الفعالية المضادة للأكسدة  وذلك بعد إتمام عملية الاستخلاص و الترشيح و تجفيف النماذج .

 تحديد المذيب الافضل للأستخلاص: 4-5-2  

من النباتين قيد الدراسة اش33تملت  اتلبروانثوسيانيديناات مختلفة لأستخلاص استخدمت مذيب      

ل وح33امض الفورمي33ك انووالايزوبروب33 والاس33يتون  ميث33انولعل33ى : الايث33انول وال ه33ذه الم33ذيبات

       ف33ي الفق33رةعملي33ة الاس33تخلاص كم33ا ورد و اجري33ت ، المقط33رع33ن الم33اء ًفض33لا وخ33لات الاثي33ل

 البروانثوس33يانيديناتبشكله النهائي تم تق33دير  ) , و بعد الحصول على المستخلص الجاف2-2-3(

 ًو التانينات و المحتوى الفينولي الكلي و الفعالية المضادة للاكس33دة لجمي33ع المستخلص33ات , فض33لا

  عن حساب نسبة المواد القابلة للاستخلاص.

  لمذيب للأستخلاص:    ا من تحديد التركيز الامثل  5-5-2

)% لأفضل مذيبين في استخلاص كل نبات 80و  70و  50و  30و  10تم استخدام تركيز (     

 البروانثوس33يانيديناتمنتخب , و بعد الحصول على المس33تخلص الج33اف بش33كله النه33ائي ت33م تق33دير 
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و لجميع المستخلصات ,  نسبة المواد القابلة للاستخلاص و والتانينات و المحتوى الفينولي الكلي

  .كسدة الفعالية المضادة للأ عن فضلا

  :الفعالية المضادة للبكتريا  6-2

  العزلات البكتيرية المستخدمة في الدراسة :1-6-2

جامعة /قسم علوم الحياة استخدمت سـت عزلات بكتيرية تم الحصول عليها من كلية العلوم/      

  لاختبار الفعالية التثبيطية للمستخلصات النباتية قيد الدراسة و العزلات هي: وذلك كربـلاء

  .في الدراسة  العزلات البكتيرية المستخدمة :)(2جدول                               

 

  -لاوساط الزرعية المستخدمة:ا 2-6-2 

  ): Nutrient brothالوسط المغذي السائل (-1

 لتر من الماء المقط33ر 1غم من الوسط في 13حضر بحسب تعليمات الشركة المجهزة بأذابة      

دقيق33ة و ق33د ت33م  15م33دةو ل °م121س33تخدام جه33از المؤص33دة بدرج33ة ح33رارةو ت33م تعق33يم الوس33ط با ,

  استخدام هذا الوسط لتنشيط العزلات البكتيرية.

 

  الاس�,ا+ة ل*�غة غ'ام       الاس% العل�ي ت

1 Escherichia coli سال�ة 

2 Proteus ssp  سال�ة  

3 Pseudomonas aeruginosa سال�ة  

4 Staphylococcus aureus م&ج�ة  

5 Streptococcus fecalis ةم&ج�  

6 Streptococcus pyogens م&ج�ة  
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  ):  Nutrient agarالوسط المغذي الصلب(  -2

وس33خن لت33ر م33ن الم33اء المقطر1غ33م ف33ي  28ب تعليم33ات الش33ركة المجه33زة باذاب33ة حض33ر بحس33     

أنابيب اختبار مل) في  500ثم قسم الوسط الى قسمين : وزع القسم الأول ( الوسط لضمان اذابته

. عق33م الوس33ط  ًم33ل) المتبقي33ة ف33ي ال33دورق ال33ذي حض33ر في33ه أص33لا 500, بينما ترك القسم الث33اني (

باستخدام المؤصدة وبعد إكمال عملية التعقيم وضعت الأنابيب الخاصة بالقسم الأول بش33كل مائ33ل 

 ت33ري معقم33ة .م وتم صبه في أطب33اق ب°50- 45بينما برد القسم الثاني الى درجة (Slants)لعمل 

   P. aeruginosaو قد استخدمت الاطباق للتأك33د م33ن نق33اوة الع33زلات البكتيري33ة و لتنمي33ة بكتري33ا

 بينما استخدمت انابيب الاختبار لحفظ العزلات.

                                                                                                 :Mannitol Salt agarوسط  -3

         لت333ر م333اء مقط333ر و عق333م  1غ333م ف333ي 111ب تعليم333ات الش333ركة المجه333زة بأذاب333ةحض333ر بحس333      

و ت33333م ص33333به ف33333ي اطب33333اق بت33333ري و ق33333د اس33333تخدم ه33333ذا الوس33333ط لتنمي33333ة بكتري33333ا   , بالمؤص33333دة

Staphylococcus aureus. 

 : Muller Hinton agarوسط  -4

و عق33م  ,لتر م33ن الم33اء المقط33ر 1غم في  38بة تعليمات الشركة المجهزة بأذا حضر بحسب       

و ق33د ت33م اس33تخدام ه33ذا الوس33ط لغ33رض  , طب33اق بت33ري معقم33ة, وت33م ص33به ف33ي أباستخدام المؤصدة 

  اختبار الفعالية التثبيطية للمستخلصات النباتية ضد البكتريا.

  المحلول الملحي الفسيولوجي : -5

وبع33د اتم33ام عملي33ة  , م33ل م33اء مقط33ر 50 م33ن كلوري33د الص33وديوم ف33ي غ33م 0.85حضر باذاب33ة      

  .اًايضـمل بالماء المقطر  100الحجم الى  اكملالاذابة 
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  تحضير اللقاح : 3-6-2

وزع الوس33ط ف33ي انابي33ب اختب33ار  اذاستخدم الوسط المغذي الس33ائل لغ33رض تحض33ير اللق33اح ,       

طع33ة م33ن ق يري33ة بنق33لوحض33ر اللق33اح لك33ل عزل33ة بكت مل لكل انبوبة  وعق33م بالمؤص33دة . 10بواقع 

المنم33اة عل33ى وس33ط المغ33ذي الص33لب بع33د التاك33د  من العزلات من كل عزلةملم  5ار ذات قطركالا

 37الانابي33ب بدرج33ة ح33رارة  الى الانابيب المخصصة له33ا وحض33نت من نقاوتها(كلا على انفراد)

   ساعة . 24درجة مئوية ولمدة 

  

  :   ضد البكترياالفعالية التثبيطية للمستخلصات النباتية  4-6-2

 س33ـتضد % لبذور العنب ونوى التمر 70الاسيتون  التثبيطية لمستخلصفعالية التم اختبار       

  ) ملغم/م33ل 25و  15و 10و 5 و 1 ( ) وبتركي33ز2ع33زلات بكتيري33ة والمبين33ة ف33ي الج33دول رق33م(

  -بحسب الآتي : (Egorove ,1985)وفق طريقة الأنتشار في الاكار بوساطة الحفر 

الحص33ول عل33ى التخفي33ف  لغاي33ة تم عم33ل سلس33لة م33ن التخ33افيف العش33رية لك33ل عزل33ة بكتيري33ة و -1

  المناسب لكل عزلة منها.

اطب33اق حاوي33ة عل33ى  و اض33يف ال33ى , مل من التخفيف المناسب لكل عزلة بكتيري33ة 0.1سحب  -2

طة اس33على سطح الطب33ق بو ًوتم نشره جيداالصلب  , Muller Hinton agarمل من وسط  20

  و تركت الاطباق مدة ساعة في الثلاجة . L-Shapeالناشر 

كان33ت المس33افة  مل33م بحي33ث 5ام الثاقب الفليني ذو قط33ر باستخدتم عمل حفر على سطح الاكار  -3

  متساوية بين حفرة و اخرى.

ل للحص33و (Normal saline)ة بال33ـمحلول الملح33ي الفس33يولوجي تي33المستخلصات النباخففت  -4

  ) ملغم/مل. 25 -(1ة تراوحت بين على تراكيز متدرج
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 , ) مايكروليتر من كل تركيز من تراكيز المستخلصات قيد الدراسة في كل حفرة40وضع  ( -5

 24مئوي33ة لم33دة  37و م33ن ث33م حض33نت ف33ي الحاض33نة بدرج33ة  , و حضنت لمدة ساعة ف33ي الثلاج33ة

 . كسيطرة موجبة  Gentamicinساعة, و تم استخدام المضاد الحيوي 

  بعد اكتمال فترة الحضن.باستعمال المسطرة قياس اقطار تثبيط نمو البكتريا (ملم) تم  -6

 

       :حفظ العزلات البكتيرية5-6-2 

) حاوي33ة عل33ى Slantsه33ا ف33ي انابي33ب اختب33ار مائل33ة (حفظ العزلات البكتيرية و ذل33ك بزرعتم      

و  درج33ة مئوي33ة 37رة لتنميتها في درج33ة ح33را ساعة 18لمدة  حضنتو , الوسط المغذي الصلب

  يتم تجديد المزارع كل شهرين. اذبعدها حفظت بالثلاجة, 

 

  : من بذور العنب ونوى التمر لبروانثوسيانيديناتالجزئية ل تنقيةال 7-2 

باتب33اع طريق33ة تنقي33ة قي33د الدراس33ة  من الاجزاء النبايتة للنباتين البروانثوسيانيديناتتمت تنقية      

    -تي :للآوفق   Al-Ghanimi et al.( 2007)قبل  الموصوفة من التانينات

 ,س33يتون% ا 70لعن33ب ون33وى التم33ر باس33تخدامم33ن ب33ذور ا البروانثوسيانيديناتستخلاص تم ا  

  -, ثم خضع المستخلصان لخطوات التنقية الاتية :ًابقاـق الاستخلاص الموصوفة سائوحسب طر

  %95 الايثانولبالاستخلاص   -1

الخطوة الاولى) و تمت اذابته في مستخلص نباتي (متحصل عليه من غم من كل 1وزن       

عملي33ة  , اعقب ذلك اجراء ً% (كلا على انفراد) و تم رج المزيج جيدا95 الايثانولمل من  5

اذ اهم33ل الراس33ب ف33ي  , دق33ائق 5دورة/دقيق33ة و لم33دة   5000 ط33رد مرك33زي للنم33اذج بس33رعة 

تق3333دير لتنقي3333ة التالي3333ة. و ج3333رت عملي3333ة ح3333ين اح3333تفظ بالراش3333ح لاس3333تخدامه ف3333ي خط3333وة ا

  .ًق الموصوفة سابقاائوفق الطر البروانثوسيانيدينات
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  :Sephadex LH-20صاص باستخدام الهلام دمكروماتوغرافي الا  -2

   : Sephadex LH-20تهيئة الهلام  - أ

% 95 الايث33انولم33ل م33ن   250و اض33يف ل33ه Sephadex LH-20غم من الهلام  20وزن       

كما تم اجراء ترشيح تحت التفري33غ لله33لام  , عدة للمذيبتبديلات و اجريت  , بالانتفاخ للسماح له

% و ت33م ص33به ف33ي 95 الايث33انولاعيدت عملية وضع اله33لام ف33ي  ًو اخيرا , لضمان طرد الغازات

ص33بح أ اذللي33وم الت33الي بالم33ذيب ذات33ه  اجري33ت ل33ه موازن33ةو  , س33م) 16×2( جي بابع33ادعمود زج33ا

  لعملية الفصل.العمود جاهزا 

  : وذجماضافة الن - أ

الى سطح عمود  %95 الايثانولبمل من كل راشح نباتي خارج من خطوة التنقية   4اضيف       

  -:هما و جرت عملية الفصل بمرحلتين Sephadex LH-20الهلام 

 )Washمرحلة الغسل () 1

ك لل33تخلص م33ن % و ذل9533 الايث33انولت33م غس33ل العم33ود بم33ا يع33ادل ض33عفي حجم33ه باس33تخدام       

) م33ل لك33ل ج33زء و بس33رعة 3ت33م جم33ع الاج33زاء بواق33ع ( اذجمي33ع الم33واد غي33ر المرتبط33ة ب33الهلام, 

  مل/دقيقة. 1جريان مقدارها 

  )Elutionمرحلة الاسترداد () 2

% 70لم33ذيب و ذل33ك باس33تخدام الاس33يتون من الهلام بتغيير ا البروانثوسيانيديناتتم استرداد       

لك33ل ج33زء و  م33ل 3ة الاس33ترداد بجم33ع الاج33زاء بواق33ع % و ج33رت عملي9533 الايث33انولم33ن  ًب33دلا

  مل/دقيقة ايضا. 1بسرعة جريان مقدارها 

ق ائاء المس33تردة ب33الطرو الفين33ولات الكلي33ة لك33ل ج33زء م33ن الاج33ز البروانثوسيانيديناتقدرت       

لات الكلي33ة مقاب33ل و كذلك الفين33و البروانثوسيانيديناتسمت العلاقة بين كمية و ر  ,السابق وصفها

                 . (.Fractions No)ارقام الاجزاء الـ 
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 كمي33ة و تم قياس حجمه33ا و تق33دير البروانثوسيانيديناتلاجزاء الحاوية على جمعت اأخيرا و      

  . فيها البروانثوسيانيدينات

  

بطريقYYYYYة  بYYYYYذور العنYYYYYب ونYYYYYوى التمYYYYYرمYYYYYن  اةالمنقYYYYY البروانثوسYYYYYيانيدينات لـصYYYYYف  8-2

  -) :TLCماتوغرافيا الطبقة الرقيقة (كرو

ل ـفص33 ي ـفKaramać et al. (2005)  33 لـن قب33ـة م33ــ33وفـوصــقة المـريــت الطـدمــخـاست     

بطريق33ة كروماتوغرافي33ا الطبق33ة الرقيق33ة  من بذور العنب ونوى التم33ر اةالمنق البروانثوسيانيدينات

(TLC).  

  المواد و المحاليل المستخدمة •

 -: )كلوروفورم :ميثانول مطلق  صل (ماء مقطر:فمزيج مذيبات ال -)1(محلول رقم-1

  مع مل من الميثانول المطلق 35 مع مل من الماء المقطر 10 بمزجحضر هذا المحلول       

  .مل من الكلوروفورم 65

   Vanillin/HCl:هار محلول الاظ -2

م33ل م33ن  20 ق م33عم33ل م33ن الميث33انول  المطل33  80 م33زجبمل م33ن ه33ذا المحل33ول  100 حضر   

  .من الفانيلين غم 4حامض الهيدروكلوريك  مع 

  ) سم20×20صفيحة سيلكا بابعاد ( -3

  )Tank(يل حوض ترح 4-

م33ن المستخلص33ين قي33د  اةمنق33ال ات) مايكروليتر م33ن البروانثوس33انيدين(5بـ تم تحميل الصفيحة  

عل33ى خ33ط م33واز حمي33ل النم33اذج تم ت اذ , القياسي عن الكاتكين ًفضلا , )انفرادالدراسة  (كلا على 

الجانبي33ة ام33ا المس33افة ب33ين النم33اذج و الح33واف  , سم 3ة و يبعد عنها مسافة للحافة السفلى للصفيح

  سم. 2ج واخر فكانتللصفيحة و كذلك بين نموذ
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و تم33ت  , )1ي عل33ى محل33ول رق33م (ف33ي ح33وض الترحي33ل الح33او ص33فيحةال بع33د ذل33ك وض33عت  

س33م ع33ن  1عند وص33ول الم33ذيب ال33ى مس33افة تبع33د عملية الفصل مراقبة سريان المذيب و تم ايقاف

ب33رذاذ  بجو الغرفة. تم رش الص33فيحةتم اخراج الصفيحة و تركت تجف  اذللصفيحة الحافة العليا 

و ت33م  , المفص33ولة )spotsو بعد جفافها بشكل كامل تم تحديد مواقع البقع ( , من محلول الاظهار

ك33ذلك المس33افة الت33ي تحركه33ا الم33ذيب لحس33اب قيم33ة الحرك33ة  قياس المس33افة الت33ي قطعته33ا البقع33ة و

  :يأتيو كما  Rfالنسبية 

Rf المسافة التي قطعها المذيب /ها النموذج= المسافة التي قطع  



  
 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  ثالثالفصل ال

                 لنتائج والمناقشةا
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النتائج والمناقشةالنتائج والمناقشةالنتائج والمناقشةالنتائج والمناقشة     ----3333    

  :ـالبروانثوسيانيديناتت النباتية من حيث محتواها من غربلة المستخلصا1-3

لتحدي����د الأكث����ر منه����ا محت����وى م����ن  ًنباتي����ا ًلأثن����ي عش����ر مستخلص����ااجري����ت عملي����ة الغربل����ة       

اشتملت المستخلصات المذكورة على قشور كل من اللالنكي والم��وز والرم��ان  اذ البروانثوسيانيدينات

فضلا عن جل��د والبرتقال واوراق الاس وبذور كل من البرتقال والعنب ونوى التمر قبل الطبخ وبعده 

) وج��ود 3هرت النتائج الموضحة في الج��دول (ثمرة العنب ونخالة الحنطة وبثل الشاي الاسود,وقد اظ

فروقات واضحة ب��ين المستخلص��ات المدروس��ة,اذ تص��در مستخلص��ا ب��ذور العن��ب ون��وى التم��ر قائم��ة 

بتركي��زين مق��دارهما  البروانثوس��يانيديناتالمستخلصات المدروسة فقد كانتا الاغنى في محتواهما م��ن 

  ,على التوالي.غم /ملغم )9.03و 5.58(

ويوض��ح الج��دول نفس��ه ان مستخلص��ات نخال��ة الحنط��ة وقش��ور الم��وز وب��ذور البرتق��ال فقي���رة      

)  0.009و  0.008و 0.0072 بأعطائها اقل التراكيز والتي بلغت( البروانثوسيانيديناتبمحتواها من 

للمستخلص��ات الم��ذكورة,على التوالي,بينم��ا اعط��ى مستخلص��ا قش��ور الرم��ان وبث��ل الش��اي  غ��م/ملغ��م

   ,على التوالي,ايضا. غم/) ملغم3.72و 1.54كيز متوسطة بلغت (ترا

) 9.03 -0.0072ب��ين ( البروانثوس��يانيدينات) يلاحظ انحص��ار كمي��ة 3عند التمعن في الجدول (و      

                           النتيج�������ة المستحص�������ل عليه�������ا م�������ن ه�������ذه الدراس�������ة اق�������ل مم�������ا وج�������ده غ�������م ,وتع�������د/ملغ�������م

Buyukcapar and Kamalak (2007)  تراوح��ت  البروانثوس��يانيديناتوال��ـذي بي��ـن ان كمي��ـة

 دراس��ة ش��ملت ع��ددا م��ن ب��ذور البقولي��ات كيل��وغرام م��ادة جاف��ة,وذلك ف��ي/) غ��م6.03-28.41مابيـن (

اعل��ى على تراكيز al.(2006) Karonen etفي تغذية الاسماك,في حين حصل كأعلاف المستخدمة 

وذل����ك عن����د دراس����ة محت����وى وتركي����ب  غ����م/ملغ����م )44-145بلغ����ت ( البروانثوس����يانيديناتم����ن 

   انواع لنبات البتولا. في مستخلصات اوراق تسعة البروانثوسيانيدينات

                  Hosseinian et al. (2007)ده ـا وج��ـة لم��ـارب��ـقـاي مـب والش��ـذور العن��ـج ب��ـت نتائ��ـان��ـوك     

  ,اذ sea buckthornو choke cherriesو Berriesلت على ـــة فواكه اشتملصات ستــي مستخـف
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فض��لا ع��ن نت��ائج غ��م ./100ملغ��م )(275.55-504.77ب��ين   البروانثوس��يانيديناتتراكي��ز  تتراوح�� 

ح��د م��ن الكون��ولا وأًاس��بع وعش��رين نوع�� ثفة فيمقاربة لكمية التانينات المكالنوى التمر  بذور العنب و

  انواع 

  لبعض المستخلصات النباتية . البروانثوسيانيديناتالمحتوى من : )3جدول (

 

نسبة المواد القابلة 
 للاستخلاص(%)

      البروانثوسيانيدينات
غم) ملغم ̸(  

 ت النبات الجزء المستخدم

 1 الاس اوراق 0.113 16.4

 2  البرتقال قشور 0.016 15.3

  3  البرتقال بذور 0.009 5.5

 4  التمر نوى 9.03 7.2

)مطبوخ( نوى 0.25 3.3  5  التمر 

(النخالة)قشور 0.0072 4.5  6  قمح ال 

 7  الرمان قشور 1.54 20.8

)مغلية( اوراق 3.72 2  8  الشاي الاسود 

 9  العنب بذور 5.58 5.7

 10  العنب جلد 0.019 33

  11  اللالنكي قشور 0.038 11.6

 12  الموز قشور 0.008 21.06
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ف��ي  تذب��ذبتب��ين ان الغ��م ,وق��د /100غم (0.59-1.53)التركيز بين  تتراوح الخردل الهندي اذانواع 

بين الان��واع المختلف��ة  )phytic acid(تيك يض الفاـتغاير الكلوروفيل وحامل تركيز التانينات مصاحبا

   الت���داخل ب���ين ه���ذه العوام���ل ومرحل���ة النض���ج اووال���ذي يمك���ن ان يع���زى ال���ى الت���أثيرات المناخي���ة 

(Khattab et al.,2010) .  

مق��ارب لمحت��وى مستخلص��ات اوراق  البروانثوس��يانيديناتان محت��وى ب��ذور وجل��د العن��ب م��ن      

غ��م وزن /ملغ��م4.58)  ±0.25و  (0.21±0.37لغـوال��ذي ب�� Celtis africana نب��ات انـوسيق��

, واق��ل م��ن محت��وى  (Adedapo et al,2009)جاف,على التوالي,محسوبة عل��ى اس��اس الكويرس��تين

غ���م م���ن /ملغ���م) 12.7 و (74.3غ ـاذ بل��� L. Pinus cembra) الص���نوبرneedles( قل���ف واب���ر

 لـ��ـا حصـكم�� , (Apeteri et al.,2011)ن ـدي��ــانيـاس السيـ��ـى اسـة عل��ـوب��ـص محسـل��ـتخـمسـال

Busse-Valverde et al. (2010) في جلد العنب لثلاث��ة  البروانثوسيانيديناتمن   على تركيز اقل

من المتوقع امتلاك ك��ل لاثة ,وانه في بذور هذه الانواع الث البروانثوسيانيديناتانواع مقارنة مع كمية 

ختلف��ة,كما يتض��ح ان المستخلص��ات الم��أخوذة م��ن مكون من النواتج الثانوية للعن��ب تراكي��ب فينولي��ة م

(الجل��د اجزاء مختلفة لنبات العنب تمتل��ك خص��ائص مختلف��ة ك��ل منه��ا يمث��ل س��مة للج��زء الم��أخوذ من��ه 

  ) .(Pinelo et al.,2005 اوالساق) ,البذور

ص) تباين المستخلصات النباتية من حي3( الجدوليظهركما       ق��د ف,ث نس��بة الم��واد القابل��ة للاس��تخلا

 21.06و  33ب�����أعلى نس�����بة بلغ�����ت ( الموزوالرمانجل�����د العن�����ب وقش�����ورت مستخلص�����ات تمي�����ز

            اوط��أ التمرالمطب��وخ والنخال��ةاي ون��وى الش�� اتمستخلص��ت )%,عل��ى الت��والي, بينم��ا اظه��ر20.8و

ا التباين في النسب الى الاختلاف ويمكن ان يعزى هذ )% ,على التوالي, 4.5و 3.3و2 (  بلغت نسبة

ص نظ������را للتغ������اير ف������ي التركي������ب الكيمي������ائي         للنب������ات ف������ي ت������وفر الم������واد القابل������ة للاس������تخلا

)Senthilkumar et al.,2012.(  

العن��ب ون��وى للنباتات المدروسة فقد ت��م اختي��ار ب��ذور  البروانثوسيانيدينات تقديروفي ضوء نتائج      

ب��ذوره ف��ي ه��ذه الدراس��ة  ال��ذي اس��تخدمت العن��بن��وع التمرللدراسة اللاحقة,ولاب��د م��ن التنوي��ه ال��ى ان 

  التمر الزهدي.  لحلواني بينما يعود النوى الىيعرف محليا بأسم ا
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ف��ي ه��ذه الدراس��ة  البروانثوس��يانيديناتومما يجدر الأشارة اليه ان الطريق��ة المس��تخدمة ف��ي تق��دير      

 flavan-3-olsـ بحساسة ,بسيطة نسبيا ومتخصصة  طريقة طريقةوتعد هذه ال Vanillin-HCl هي

,dihydrochalcones الفلاف��انول وان  ,والتانينات المكثف��ة المعق��دة(Flavanol)لبي��ة عل��ى عك��س غا

  ن�����اتج مل�����ونس�����فر ع�����ن يف�����ي وس�����ط حامض�����ي ل نف�����انيليالتفاع�����ل م�����ع ي  الطبيعي�����ة تالفين�����ولا

ص قيمةب   ,ويمك��ن  (Muchuweti et al.,2005)ن��انومتر  500م��وجيالطول العند  عظمى امتصا

  ).5توضيح ذلك في الشكل (

                                                      

                                                                          

  

 

 

 

تفاعل مع الفانيليني                                                                                 

                                                                                               ليعطي ناتج ملون         
  البروانثوسيانيدينات 

                           

  Vanillin-HCl                         .(Hagerman,2002)):تفاعل 5شكل(ال                          
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ف���ي عملي���ة التق���دير لس���ببين ,الاول: ان اختب���ار الف���انيلين  يفض���ل اس���تخدام الف���انيلين (ميث���انول )      

حادي��ة الت��ي ق��د الوح��دات الا ان (الميثانول) غير حساس للميثانول الموج��ود ف��ي المس��تخلص, والث��اني:

اضعف مقارنة  ًذات استجابة قليلة في هذا التقدير فتعطي لونا جدة في المستخلصات النباتيةتكون متوا

   . (Hagerman,2002)بالبوليمرات وبذلك يكون التداخل اقل

  

م@@ن  والتانين@@ات والفين@@ولات البروانثوسيانيديناتالمثلى لاستخلاص  الظروفتحديد  2-3

  .بذور العنب ونوى التمر

ص بالمذيباتايعد       ف��ي تحض��ير المستخلص��ات م��ن  ًق المستخدمة ش��يوعاائمن اكثر الطر لاستخلا

ص  ةيالتطبيق قابليتهاالمواد النباتية,وذلك لسهولة استخدامها وكفائتها و الواس��عة,ويعتمد ن��اتج الاس��تخلا

ص ونس��بة النم��وذج ال��ى  على نوع المذيب وقطبيت��ه الكيميائي م��ذيب الودرج��ة ح��رارة وم��دة الاس��تخلا

        ) (Dai and Mumper,2010وذجـلنم��ة لـص الفيزيائي��ـائي والخصائ��ـالكيمي�� عــ� ال����ــ�ًفض��لا

ص على الاهتزاز الميكانيكي    . (Kim and Lee,2002 ) كما تعتمد كفاءة عملية الاستخلا

        

   - :الأستخلاص حرارةتأثيردرجة  1-2-3

ص لتحقي���ق افض���ل ت����وازن             لذائبي����ة ا للمن���تج م���ن حي���ث ي���تم اختي���ار درج���ة ح����رارة الاس���تخلا

                      التحس�����س الل�����وني للمن�����تج فض�����لا ع�����ن  الم�����ذاب وض�����غط بخ�����ار الم�����ذيب وانتش�����ارنتقائي�����ة لاوا

)Lokeswari and Sujatha,2011.(  

صلا ᵒ) م35و30  و 25و20 تم دراسة تأثير اربع درجات حرارية (       اتالبروانثوس��انيدين س��تخلا

ص % كمذيب 50يثانول بأستخدام المالكلية من بذور العنب ونوى التمر الفينولاتالتانينات وو استخلا

ان  7و  6,ويبين الشكلان ساعة 24لمدة  دقيقة/دورة 100بسرعة رج الحاضنة الهزازة اذ استخدمت 

ص نين��ات والتا البروانثوس��يانيديناتاذ بل��غ تركي��ز  ᵒم30ب��ذور العن��ب  افض��ل درج��ة ح��رارة لاس��تخلا

هي  ᵒم25في حين كانت درجة الحرارة  , التوالي,على  غم/) ملغم29.62و18.09و 5.8( والفينولات
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غ��م /) ملغ��م36.868و21.285 و13.52(  التراكي��ز م��ن ن��وى التم��راذ بلغ��تها خلاص��لاستالافض��ل 

ض تراكي��ز المركب��ات انخف��ا )7و 6ى التوالي, كم��ا يتض��ح م��ن الش��كلين (لع,ًالمذكورة سابقا للمركبات

ص.  المدروسة    لكلا المستخلصين عند ارتفاع درجة حرارة الاستخلا

فعالي����ة مض����ادة للاكس����دة عن����د  ᵒم30 اب���دى مس����تخلص ب����ذور العن����ب عن����د درج���ة ح����رارة          

 0.025التركي��ز ف��ي ح��ين اب��دى% 69.02عند هذا التركيز IC50 مل اذ كانت قيمة/ملغم 0.05التركيز

فعالي��ة مض��ادة للاكس��دة وكان��ت نس��بة تثب��يط  ᵒم25مستخلص نوى التمر عند درج��ة ح��رارة ل مل /ملغم

   ).8% ,الشكل (IC50 52 )الجذر(

  

  

  

   بذور  من البروانثوسيانيديناتالتانينات و الفينولات الكلية و  في استخلاصتأثير درجة الحرارة  :)6( شكلال    

                                                                                         .  العنب                  
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  نوى  من البروانثوسيانيديناتالتانينات و الفينولات الكلية و  في استخلاصتأثير درجة الحرارة : )7(كل شال   

                                                                                                         .التمر                   

 

   حرارةعند  درجتي  ونوى التمرالمستخلصينبذورالعنب  يالفعالية المضادة للاكسدة لمستخلص:)8شكل(ال         

     على التوالي. ᵒم) 25و  30(                     
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 ا فضلا عن انخفاض اللزوج��ة والش��دلمواد المراد تحليليها في درجة الحرارة تحفز ذوبانان الزيادة   

السطحي للمذيبات عند درجات الحرارة الاعلى والتي تساعد المذيب للوصول الى النسيج النباتي مما 

ص (   ).Dai and Mumper,2010يؤدي الى تحسين معدل الأستخلا

تع����د درج����ة الح����رارة المثل����ى المستحص����ل عليه����ا م����ن نت����ائج دراس����تنا مقارب����ة لم����ا وج����ده                    

)Bharathi et al.(2011  ص المركب��ات  26.18اذ كان��ت درج��ة الح��رارة ه��ي الاكف��ـأ ف��ي اس��تخلا

تع��ددة .ان درجة الحرارة العالية تحفز اكسدة الفين��ولات الم Avicennia marinaالفينولية من نبات  

)Yang et al.,2009 اذ اوض��ح  ,(Galanakis et al. (2010)   ب��ـأن المعامل��ة الحراري��ة الاولي��ة

) مم��ا يقل��ل Polyphenol oxidase )PPOتعمل عل��ى تنش��يط ان��زيم  ᵒم 50-60عند درجة الحرارة 

  دة للاكسدة.  امن تركيز الفينولات وبالتالي الفعالية المض

ص الفين��ولات   ᵒم 39.57ان درج��ة الح��رارة  Uma et al.(2010)وج��د        ه��ي الامث��ل لاس��تخلا

,كما اوضح الباحث نفس��ه ان درج��ات الح��رارة العالي��ة  Lawsonia inermis الحناء الكلية من نبات

وه��ذا يزي��د م��ن كلف��ة  ᵒم55تحف��ز فق��دان الم��ذيب ب��التبخر طالم��ا ان درج��ة غلي��ان الاس��يتون قريب��ة م��ن 

ص م��ن وجه��ة النظ��ر الص��ن ص اكث��ر تركي��زا الاس��تخلا اعية,ان التبخ��ر  يجع��ل  نظ��ام م��ذيب الاس��تخلا

والتراكيز العالية ستزيد من ارتفاع محتوى المذيب العضوي مم��ا يقل��ل القطبي��ة وبالت��الي يرب��ك عملي��ة 

ص الفين��ولات ,ل��ذلك يفض��ل اختي��ار درج��ات الح��رارة المتوس��طة ( كأق��ل  ᵒ) م45و 35 و 25اس��تخلا

  والي.واوسط واعلى المستويات ,على الت

ص غي����ر المرغ����وب ب�����ه                             ان درج����ات الح����رارة العالي����ة تحف����ز التحل�����ل الم����ائي والاس����تخلا

م��ن الم��ادة الس��يليلوزية المحتوي��ة  gums)وتكون الم��واد البكتيني��ة والص��موغ (   hemicellulosesلل

في����ه نس����بة                عل����ى الت����انين مم����ا يزي����ـد م����ن ل����ـزوجة المس����تخلص والحص����ـول عل����ى منت����ـج ت����ـكون

 ).Lokeswari and Sujatha,2011( الموادغيـرالتـانينة واطئة  /التانين 

اذ    Moosophin et al.(2010)لاتتفق النت��ائج المستحص��ل عليه��ا م��ن ه��ذه الدراس��ة م��ع نت��ائج     

كم���ا               mangosteenم���ن قش���رة  ᵒم80حص���ل عل���ى اعل���ى تركي���ز للتانين���ات عن���د درج���ة ح���رارة 

ص الفين��ـولات  ᵒم80بـأن   Bucić-Kojić et al.(2011) هـاتفق مع افضـل درجة حرارة لأستخ��ـلا
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) 0.01±0.87و  3.7±0.09الكـلية والبروانثوسيانيدينات من ثم��ار الت��ين المجف��دة اذ بل��غ تركيزهم��ا (

  ,على التوالي .  غـم/ملغـم

 

  - مـدة الاستخلاص:تأثير  2-2-3

ص وى التمر عند درجة الحرارة المثل��ىحضن المستخلصات النباتية لبذورالعنب ون تم        لاس��تخلا

   . ساعة )48و 36و 24و 18و12 و 6( حضنست فترات ل كل منهما من البروانثوسيانيدينات

ابدى مستخلص بذور العنب اختلافا في المدة اللازمة للحص��ول عل��ى اعل��ى كمي��ة م��ن الفين��ولات 

كافي��ة للحص��ول  كان��ت ساعات الاول��ى الست ) بأن9,ويوضح الشكل(البروانثوسيانيديناتوالتانينات و

,عل��ى الت��والي,في ح��ين غم /)ملغم22.23و 31.36(تركيز من الفينولات والتانينات بتركيز ىعلى اعل

.ان ه��ذا الاخ��تلاف ف��ي الفت��رة ساعة  12 البروانثوسيانيديناتاستغرق الحصول على اعلى تركيز من 

ق��د  اتالمطلوبة للحصول على اعلى كمي��ة م��ن الفين��ولات الكلي��ة والتانين��ات والبروانثوس��انيدين الزمنية

يعزى الى الاختلاف في درجة البلمرة وذائبية وتداخل الفينولات م��ع المكون��ات الغذائي��ة الاخ��رى مم��ا 

              م��ذيبيؤدي ال��ى اخ��تلاف الوق��ت المطل��وب للوص��ول ال��ى حال��ة الت��وازن ب��ين المحل��ول ف��ي الخلاي��ا وال

bulk solution) (. (Silva et al., 2007)  

تس��لك المس��لك ذات��ه ف��ي  البروانثوس��يانيديناتان الفين��ولات والتانين��ات و )10(يلاح��ظ م��ن الش��كل     

ص اقص��اه خ��لال م��دة حض��ن اس��تمرت   س��اعة بتركي��ز 12مستخلصات ن��وى التمر,فق��د بل��غ الاس��تخلا

للمواد الثلاثة قيد الدراسة ,على التوالي .كما يتضح من الشكل غم /) ملغم18.29و 21.64و  (41.13

ص التانين�����ات م�����ن الفين�����ولات  ذات�����ه ب�����أن اخ�����تلاف م�����دد الحض�����ن اق�����ل ت�����أثيرا عل�����ى اس�����تخلا

  . البروانثوسيانيديناتو

 اي زيادة  في تراكيز المركباتالمستخلصين قيد الدراسة  حضنلم تبدي الزيادة في عدد ساعات 

ال��ى ان ت��م ب��ين فت��رات الحض��ن وبفارق بس��يط  اان الانخفاض في التركيز تدريجيالمذكورة,في حين ك

للفين��ولات  غ��م/ملغ��م )13.27و 18.94و32.97 و( )6.36و17.0و24.0 ز(ـالحصول على اقل تركي��

عن��د الحض��ن ,عل��ى التوالي,في مستخلص��ي ب��ذور العن��ب ون��وى التمر البروانثوسيانيديناتوالتانينات و



  النتائج والمناقشة    الفصل الثالث
 

 

58  

 

اذ أن الت��وازن النه��ائي  Fickل ويمكن تفسير هذه الظ��اهرة م��ن خ��لال الق��انون الث��اني  ,ساعة  48لمدة 

صــت الاستخـأن وقـا فذـين لـت معـب بعد وقـص و المذيـي المستخلـة فـادة المذابـين المـل بـيحص  لا

ص مض��ادات الاكس��دة الفينولي��ة الاضافي غير  ، فض��لا (Silva et al., 2007)ذي فائ��دة ف��ي اس��تخلا

ص  ال��ةأن إط ع��ن ع��ن طري��ق التع��رض للض��وء او  ي��ؤدي ال��ى اكس��دة الفين��ولات ق��دوق��ت الاس��تخلا

  . (Chan et al., 2009)   الاوكسجين

  

  

 

.                                                               ذور العنبب من البروانثوسيانيديناتالتانينات و الفينولات الكلية و  في استخلاص مدة الحضن) :تأثير 9شكل (ال
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  التمر. من نوى  البروانثوسيانيديناتوالتانينات والفينولات الكلية  في استخلاص مدة الحضن):تأثير10شكل( ال    

ص س��اعة 12 ص ب��ذورالعنب بع��د) ان لمس��تخل11يوضح الشكل (        فعالي��ة مض��ادة  م��ن الاس��تخلا

مل ,وهي اعلى م��ن الفعالي��ة المض��ادة للأكس��دة /ملغم 0.025عند التركيز IC50للأكسدة, اذ كانت قيمة 

ص عدد س��اعاتها  ),اذ اقترن��ت الزي��ادة ف��ي 8ساعة,الش��كل ( 24لهذا المستخلص المعرض لمدة استخلا

المستخلصة من الفينولات والتانينات والبروانثوسيانيدينات الفعالية المضادة للأكسدة مع ارتفاع الكمية 

في حين ابدى مستخلص ن��وى التم��ر المس��تخلص تح��ت نف��س الظ��روف فعالي��ة مض��ادة للأكس��دة عن��د  ,

مل ,وهي اقل من الفعالية المضادة للأكسدة لمستخلص نوى التمر المع��رض لم��دة /ملغم 0.05التركيز 

ص قدرها  لى الرغم م��ن ارتف��اع تركي��ز ك��ل م��ن الفين��ولات والتانين��ات ),ع8ساعة ,الشكل( 24استخلا

والبروانثوسيانيدينات المستخلصة , ومن الممكن ان يعزى ذلك الى وجود المركبات الفينولية الاحادية 

)monophenols   ذات الفعالي������ة المض������ادة للأكس������دة الاق������ل كف������اءة م������ن الفين������ولات المتع������ددة (

)polyphenols) (Qian and Nihorimbere,2004 فضلا عن الشوائب غير الفينولي��ة  الق��ادرة (

س��يوكالتيو واخت��زال المولبي��دنيوم مكون��ة لون��ا ازرق��ا قاب��ل للقي��اس             -عل��ى التفاع��ل م��ع كاش��ف ف��ولن

  . (Sub ku et al.,2007) طيفيا

10

12

14

16

18

20

15

18

21

24

27

30

33

36

39

42

45

0 6 12 18 24 30 36 42 48

ت 
ينا

يد
يان

وس
انث

رو
الب

ز 
كي

تر
)

غم
مل

/
)غم

ت
يز

رك
 

ت
ينا

تان
وال

ت 
ولا

فين
ال

 )
غم

مل
/

)غم

)ساعة(مدة الحضن

الفينولات التانينات البروانثوسيانيدينات



  النتائج والمناقشة    الفصل الثالث
 

 

60  

 

                                                                               

               

     استخلاص لمدة ص بذورالعنب ونوى التمر المعرضين الفعالية المضادة للاكسدة لمستخل:)11( شكلال            

  .  ساعة 12                            

يتم تحديد المدى الزمني اعتمادا على سمات اقتصادية وعملية ,اذ ان المدة الزمنية         الاطول       

تسبب زيادة ف��ي الكلف��ة وق��د ل��وحظ ع��دم وج��ود اختلاف��ات كبي��رة ب��ين كمي��ة الفين��ولات     المستخلص��ة 

القصيرة اكثرعملية                    بأستخدام مدد الحضن القصيرة مقارنة بالمدد الطويلة لذا تعد المدد

ص الفينولات 25 و  36.5 و 73.78 وغير مكلفة , فقد وجد ان ( ) دقيـقة هـوالزمـن المثالـي لاستخلا

 Avicennia)  ونبـ��ـات Lawsonia inermis  )Uma et al.,2010الكلي��ة م��ن اوراق نب��ات 

marina )Bharathi et al.,2011 ونبـ��ـات (Centella asiatica     (Chew et al.,2011)  

ص التانين��ات م��ن نب��ات 80و 30,عل��ى الت��والي , ف��ي ح��ين كان��ت الم��دة ( ) دقـي��ـقة مثالي��ـة لاستخ��ـلا

Caesalpinia coriaria  )Lokeswari and Sujatha,2011 واوراق وج��ـذور وسـيـق��ـان (

  توالي.), على الCichorium intybus  )Shad et al.,2012وبـذور  نبات الهندباء البرية 
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ساعات  4فقد كان الزمن  Wang et al.(2011)ان نتائج هذه الدراسة لاتتفق مع ماتوصل اليه       

للحصول على اعلى كمية من الفينولات والبروانثوسيانيدينات والفلافونويدات من قشور الرمان  ًاكافي

ص.   بأستخدام خلات الاثيل كمذيب استخلا

  

  - سرعة الرج :تأثير   3-2-3

ص  ال��ىًاستنـادا        نت��ائج التج��ارب الس��ابقة م��ن حي��ث افض��ل درج��ة ح��رارة وفت��رة زمني��ة لاس��تخلا

 ت��م دراس��ة ت��أثير س��رع 50%من بذور العنب ونوى التمر ,وبأس��تخدام الميث��انول  البروانثوسيانيدينات

ص /) دورة 150و 100و50 و 0(الرج   البروانثوس��يانيديناتنات والفينولات والتاني دقيقة في استخلا

  .من بذور العنب ونوى التمر

عن��د  ب��ذور العن��ب ة والبروانثوس��يانيدينات ف��ي مستخلصة من الفينولات الكلي اعلى كمية  تبلغ        

  دقيق��ة/دورة100رج التانين��ات اقص��ى تركي��ز عن��د س��رعة  بلغ��تدقيق��ة بينم��ا /دورة 50س��رعة رج 

ز للفين��ولات والتانين��ات عن��د اق��ل تركي��ك��ان غم,عل��ى التوالي,و/) ملغ��م20.74و7.7و 27.06(  بتركيز

ص تح���ت ظ���روف س���اكنة (  غ���م/) ملغ���م18.45و 22.92بتركي���ز( ص���فر) = س���رعة ال���رجالاس���تخلا

ص اتوللبروانثوس����يانيدين          ,غ����م/ملغ����م 6.6 دقيق����ة بتركي����ز/دورة150بس����رعة رج  عن����د الاس����تخلا

     ).12الشكل (

ك���ل م���ن الفين���ولات والتانين���ات  بل���غ تركي���ز فق���د),13الش���كل(,مس���تخلص ن���وى التم���ر ف���يام���ا      

صاقص البروانثوسيانيديناتو  23.94و (46.63دقيق��ة وبواق��ع /دورة 50بسرعة رج  اه عند الاستخلا

عن��د  البروانثوس��يانيديناتلات وتركي��ز للفين��و اوط��أ في ح��ين ك��انغ��م ,عل��ى الت��والي,/ملغ��م )20.9و

ص ص بظ��روف س��اكنة وللتانين��ات عن��د الاس��تخلا دقيق��ة وبواق��ع  /دورة 150بس��رعة رج  الاس��تخلا

  غم ,على التوالي./) ملغم20.43و13.52 و  39.93(

   



  النتائج والمناقشة    الفصل الثالث
 

 

62  

 

  

  بذورالعنب.  يف البروانثوسيانيديناتالتانينات ووالفينولات الكلية في استخلاص سرعة الرج :تأثير )12شكل (ال     
    

  

  التمر. نوى  في البروانثوسيانيديناتالتانينات ووالفينولات الكلية سرعة الرج في استخلاص :تأثير )13شكل (ال    
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ص بسرعة رج               دقيقة فعالية مضادة للأكس��دة /دورة50 ابدى مستخلص بذور العنب عند الاستخلا

 ين              حة ف��ي الش��كلدقيق��ة والموض��/دورة100ل��ذا تع��د س��رعة ال��رج  م��ل ,/ملغ��م 0.075عن��د التركي��ز 

ص الم��واد المض��ادة للأكس��دة م��ن ب��ذور /دورة50 )افضل من س��رعة ال��رج 11و 8( دقيق��ة ف��ي اس��تخلا

), ويوض��ح الش��كل نفس��ه ان لمس��تخلص ن��وى التم��ر فعالي��ة مض��ادة للأكس��دة عن��د 14العن��ب ,(الش��كل 

  مل./ملغم 0.025دقيقة عند التركيز /دورة 50الحضن بسرعة 

  

  

         بسرعة رج الفعالية المضادة للاكسدة لمستخلص بذورالعنب ونوى التمر عند الحضن  :)14( شكلال          
    .دقيقة/دورة 50                            

  

 Hosseinian and Mazza(2009)لاتتفق النتائج المستحصلة من هذه الدراسة مع ماأشار اليه      

ص البروانثوس�����يانيدينات بتراكي�����ز تراوح�����ت ب�����ين ( )                 115.6-862.5ال�����ذي تمك�����ن م�����ن اس�����تخلا

دقيق��ة,كما لايتف��ق ايض��ا م��ع ماوج��ده               /دورة120غم لعدد من النباتات بأستخدام سرعة الرج 100 /ملغم

)Sousa et al. (2008 ) ص الفين��ولات الكلي��ة دقيق��ة /) دورة150اذ تم استخدام س��رعة رج لاس��تخلا

  غم./) ) ملغم5.58-29.88من زيت المائدة اذ تراوحت تراكيزها بين (
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 Apetrei et al.(2011)استخلصت الفينولات والبروانثوسيانيدينات والفلافونوي��دات م��ن قب��ل        

ة ) لم��دة س��اعة عن��د درج��ة ح��رارMagnatic stirrerدقيق��ة (/) دورة500,بأس��تخدام س��رعة ال��رج (

  دقيقة  ./) دورة(200بأستخدام سرعة الرج  Bucić-Kojić et al.(2011) الغرفة , و

  

 

 - المذيب :تأثير نوع   4-2-3

ص النم��اذج النباتي��ة المعق��دة ام��رتع��د خط��وة اختي��ار م��ذيب ا       ب��الغ الاهمي��ة لانه��ا س��وف      ا س��تخلا

) اذ ان كف��اءة عملي��ة Hismath et al.,2011تح��دد كمي��ة ون��وع المركب��ات الفينولي��ة المستخلص��ة (

ص تعتمد على الم��ذيب والفين��ول المس��تخلص ( ), ل��ذا ت��م اختيارع��دد Jakopic et al.,2009الاستخلا

ث��انول وخ��لات الاسيتون والايث��انول والمي % اشتملت على50بتركيز  من المذيبات المختلفة القطبية و

صلم��اء وح��امض الفورمي��ك  فض��لا ع��ن ا الاثي��ل والايزوبروب��انول  بغي��ة دراس��ة تاثيره��ا ف��ي اس��تخلا

 م��زج الم��اء م��عت��م  ,وق��د ون��وى التم��ر م��ن ب��ذور العن��ب البروانثوس��يانيديناتات ون��الفين��ولات والتاني

  -لسببين:المذيبات 

طة الانتشار الجزيئ��ي افض��ل بوج��ود الم��اء ال��ذي يس��بب زي��ادة نفاذي��ة استصبح عملية نقل الكتلة بو -1

  ).Jayaprakasha et al.,2001النسيج النباتي (

هيدروجيني��ة ف��ي المحالي��ل ؤدي ال��ى اض��عاف ال��روابط الت��اضافة الم��اء ال��ى الم��ذيبات العض��وية ان  -2

يتميز استخدام المذيبات العضوية المطلقة بأنخفاض ذائبية الفين��ولات المتع��ددة وال��ذي يك��ون  المائية اذ

ة ب��ين الفين��ولات المتع��ددة والبروتين��ات ف��ي تل��ك المحالي��ل       ي��ناجم��ا ع��ن تعزي��ز ال��روابط الهيدروجين

(Wissam et al.,2012).  

م����ن حي����ث قابلي����ة  البروانثوس����يانيديناتش����ابه الفين����ولات والتانين����ات وت )15يظه����ر الش����كل (      

وقد تفوق الاس��يتون عل��ى الم��ذيبات المس��تخدمة ف��ي  ,ات المختلفةـبالمذيب العنبمن بذورر استخلاصها

                      هايزـك����اترغت ـاذ بل���� البروانثوس����يانيديناتات وـولات والتانين����ـن����ـفيـالدراس����ة  ف����ي استخلاص����ه لل

اذ بلغ��ت  تراكي��ز  غم ,عل��ى الت��والي, يلي��ه الايث��انول والميث��انول/ملغم )8.92  و 29.25 و34.675  (
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 غ��م ,عل��ى الت��والي./ملغ��م )6.32و19.83و 31.82و( )7.05و 24.52 و 33.8( المركبات المدروسة

م��ن المركب��ات الم��ذكورة  ًئ��اواط ًمحت��وى وخلات الاثي��ل حامض الفورميكو المائي مستخلصالوابدى 

 1.6)و8.43 و12.8و( )1.4 و7.335 و11.25(),0.94 و5.31 و 8.95(والت��ي بلغ��ت تراكيزه��ا 

  غم,على التوالي ./ملغم

  

             

   بذورالعنب . من البروانثوسيانيديناتاستخلاص الفينولات والتانينات و تأثير نوع المذيب في :)15الشكل (            

ص البروانثوس���يانيدينات م���ن نب���ات             وه���ذا يتف���ق م���ع النت���ائج المستحص���ل عليه���ا عن���د اس���تخلا

Radix Sanguisorbae   فقد كان الاسيتون ه��و الم��ذيب الاكف��أ يلي��ه الايث��انول ث��م الميث��انول , وذل��ك

ص البروانثوس�������يانيدينات                        لانتقائي�������ة الاسيت�������ـون العالي�������ة وق�������ـابيليته القوي�������ـة عل�������ى استخ�������ـلا

)China papers,2010ت ),كما تفوق الاسيتون على عدد من المذيبات اذ ترتب��ت كف��اءة تل��ك الم��ذيبا

ص  كلآت��ي الاس��يتون ث��م خ��لات الاثي��ل ث��م الميث��انول ث��م الم��اء ث��م الكلوروف��ورم ث��م الايث��ر ف��ي اس��تخلا

 .Terminalia chebula Retz   نبات الفينولات والتانينات والفلافونويدات والفلافونول من اوراق

)Kathhirvel and Sujatha ,2012.(  
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والميثانول لنوى التمر من حي��ث محتواهم��ا م��ن ) تفوق مستخلصا الاسيتون 16يوضح الشكل (       

غم /ملغم13.8) و 37.32و ( )15.0و 38.93الفينولات والبروانثوسيانيدينات والذين بلغ تركيزهما (

,على التوالي,في حين اظهر مستخلصا الاسيتون والايثانول تفوقهما من حيث محتواهما من التانينات 

)  تف��ـوق 17غ��م ,عل��ى الت��والي , كم��ـا يظه��ـر الش��كل (/غ��م) مل20.65 و 25.56اذ بل��ـغ تركي��ـزهما (

ص, ويب��دو واض��حا ب لصي الاسيتون وخلات الاثـيل لنوى التمرمستخ نسب��ـة الم��ـواد القابل��ـة للأس��تخلا

ص والمحت��ـوى م��ـن الفين��ولات او  م��ن النت��ائج ع��دم وج��ود علاق��ة بي��ـن وزن الم��واد القابل��ة للاستخ��ـلا

وكذلك اظهر مستخلصا خلات الاثيل والايزوبروبانول لبذور العن��ب  اوالبروانثوسيانيدينات.التانينات 

ص واللت��ين بلغت��ا ( )%,عل��ى الت��والي, بينم��ا كان��ت 16.5و17.7اعلى نسبة من المواد القابل��ة للأس��تخلا

ص للمس��تخلص الم��ائي ( % وه��ي الاوط��أ م��ن ب��ين جمي��ع  )2.1و 5.1نس��بة الم��واد القابل��ة للأس��تخلا

  خلصات بذور العنب ونوى التمر,على التوالي. مست

اظه����ر مس����تخلص ح����امض الفورمي����ك لن����وى التم����ر اق����ل محت����وى م����ن الفين����ولات والتانين����ات      

والبروانثوس��يانيدينات,في ح��ين تق��ارب محت��وى المس��تخلص الم��ائي وخ��لات الاثي��ل م��ن الفين��ولات 

                  والتانينات.

  

  . التمر نوىمن  البروانثوسيانيديناتاستخلاص الفينولات والتانينات و تأثير نوع المذيب في ):16الشكل (        
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لا.تااعا
  

 

  التمر.المواد القابلة للأستخلاص من بذور العنب ونوى  نسبة في المذيبنوع تأثير ):17شكل (ال               

ص التانينات من النموذجين قيد الدراسة الى قابليت��ه عل��ى تثب��يط       تعزى كفاءة الاسيتون في استخلا

) كم��ا ان هنال��ك   (Hagerman and Robbins,1987تك��وين رواس��ب ب��ين التانين��ات والبروتين��ات 

ص الم��واًقويا ًاعتقـادا د ذات ان زيادة الوزن الجزيئي للمذيب, هو انخفاض لقطبيته مما يسمح باستخلا

الاوزان الجزيئية المشابهة وال��ذي يمك��ن ان ي��رتبط بمب��دأ " الش��بيه ي��ذيب ش��بيهه " او" القطبي��ة مقاب��ل 

ال��ى ان س��بب تفض��يل الاس��يتون  Kennedy (2002)) كم��ا اش��ار   Uma et al.,2010القطبي��ة " (

ص البروانثوس���يانيدينات لقابليت���ه عل���ى اذاب���ة الم���واد المحتوي��� ة عل���ى عل���ى الميث���انول ف���ي اس���تخلا

  البروانثوسيانيدينات غير الذائبة بالميثانول. 

حي��ث تف��ـوق  Drużyńska et al. (2007)يتف��ـق ج��زء م��ن ه��ـذه النتائ��ـج م��ع مـات��ـوصل الي��ـه      

%  في استخلاص��ه للفين��ولات الكلي��ة م��ن الش��اي الاخض��ر بينم��ا اظه��ر الم��اء تفوق��ه عل��ى 80الاسيتون

  ي استخلاصه للكاتكينات. جميع المذيبات المستخدمة في الدراسة ف
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وف��ي ض��وء ماتق��دم يتب��ين ان الم��ذيبات (الاس��يتون ,الايث��انول ,الميث��انول)اكثر كف��اءة م��ن الم��ذيبات     

ص الفين�����ولات والتانين�����ات  (خ�����لات الاثي�����ل ,ح�����امض الفورمي�����ك ,ايزوبروب�����انول) ف�����ي اس�����تخلا

ـة الماء العالية الا ان محتواه وعلى الرغم من قطبي والبروانثوسيانيدينات من بذور العنب ونوى التمر,

ص   من المركب��ات المدروس��ة كان��ت قليل��ة وق��د يع��زى الس��بب ف��ي ذل��ك ال��ى قابلي��ة الم��اء عل��ى  اس��تخلا

                   المركب�����ات الفعال�����ة الذائب�����ة بالم�����اء فق�����ط فض�����لاعن وج�����ود الش�����وائب والم�����واد المتبقي�����ة ف�����ي

                               ).وهذا يتفق مع النتائج التي حص��ل عليه��ا       (Mohammedi and Atik,2011المائية  المستخلصات 

Iqbal et al. (2012) الشيح ذ تفوق المستخلص الميثانولي لاوراق نباتا .Artemisia annua L 

  فـي محتـواه الفينولي على مستخلصات الهكسان وخلات الاثيـل والكلوروفورم والمـاء.

  

              

   - :المذيب تركيز تأثير 5-2-3

ص المركبات المدروسة من بذور العنب ونوى التمر فضلا عن        نظرا لكفاءة الاسيتون في استخلا

ص  م��ن ب��ذور العن��ب ون��وى التمرعل��ى  البروانثوس��يانيديناتكف��اءة الايث��انول والميث��انول ف��ي اس��تخلا

ص المركب��ات المدروس��ة م��ن  التوالي,  فقد تم دراسة كفاءة التراكيز المختلفة لهذه المذيبات في اس��تخلا

  قيد الدراسة. المستخلصين

م��ن  ينالمستخلص�� البروانثوس��يانيديناتان اعل��ى تركي��ز للتانين��ات و 19و 18 ينيتب��ين م��ن الش��كل    

 32.22بل���غ تركيزهم���ا (ذ % ا70علي���ه بأس���تخدام الاس���يتون  تم الحص���ولون���وى التم���رالعنب ب���ذور

بينم��ا يلاح��ظ ان تركي��ز الفين��ولات ي��زداد  غ��م ,عل��ى الت��والي,/ملغ��م) 24.94  و27.72 ( و )14.25و

  %,على التوالي. 80عند التركيز غم/ملغم )42.78 و 51.88بزيادة تركيز الاسيتون اذ بلغ (
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  .بذور العنب  من البروانثوسيانيديناتوالتانينات و):تأثير تركيز الاسيتون في استخلاص الفينولات الكلية 18الشكل(  

  

  

  نوى التمر. من البروانثوسيانيديناتو لاص الفينولات الكلية والتانينات):تأثير تركيز الاسيتون في استخ19الشكل(   
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بزي���ادة تركي���ز الايث���انول المس���تخدم  البروانثوس���يانيديناتداد تركي���ز الفين���ولات والتانين���ات وي���ز     

ص ب��ذور العن��ب حي��ث %  80عن��د اعل��ى تركي��ز للايث��انول  له��ذه المركب��اتبل��غ اعل��ى تركيز لاس��تخلا

اظه��رت دراس��ة , اذ)20(الش��كل غ��م, عل��ى الت��والي ,/ملغ��م )10.38 و30.51 و  38.6والت��ي بلغ��ت (

 الالياف الغذائي��ةمل يزيد من تراكيز 100) مل لكل 5-20سابقة بأن اضافة الايثانول بتراكيز واطئة (

  ).Galanakis et al.,2010في وسط الايثانول  ( تكيز الفينولاتروالذي يتبعه اختزال 

 الاكف��أ ف��ي 80%ن��ول ان الايث$$ا وج��د م��ع م��اورد ف��ي دراس��ة س��ابقة اذ ف��ق نت��ائج ه��ذه الدراس��ةتت       

ص       )(Bucić-Kojić et al.,2011 من ثم��ار الت��ين المجف��دة البروانثوسيانيديناتالفينولات و استخلا

              تركي�����ز للمركب�����ات اعل�����ىف�����ي الحص�����ول عل�����ى  الاكف�����أ %40 تركي�����زبك�����ان الايث�����انول  بينم�����ا ,

                غ���م /100ملغ���م 919.95 تبلغ��� الت���يو Morinda citrifolia  نب���ـات صـم���ن مستخل��� وليةـالفين���

 Thoo et al.,2010)( .  

غي��ر س��ام كون��ه و هس��تخدامامكاني��ة اع��ادة اوه من��ص ثم��ن المزاي��ا منه��ا رخ�� ًايث��انول ع��ددلايمتلك ا     

(الفين��ولات المؤكس��دة)  )(quinones الكوينون��ات عل��ى م��نح ذرة الهي��دروجين ال��ى ضلا ع��ن قابليت��هف

       دة للأكس��دة ,وب��ذلك يمك��نالهيدروكس��يل الت��ي تع��زز م��ن كف��اءة الفعالي��ة المض��ا اميعتنش��يط مج�� واعادة

         الايث����انول م���ن اج���ل الحف���اظ عل����ى الفعالي���ة المض���ادة للأكس���دة للمس����تخلص الفين���ولات ف���ي حف���ظ

)Galanakis et al.,2010.(  

) ازدي��اد كمي��ة 21فيوض��ح الش��كل ( ن��وى التم��رلص كم��ذيب اس��تخلاام��ا عن��د اس��تخدام الميث��انول      

تم الحص��ول عل��ى اعل��ى مع زيادة تركيز الميثانول الى ان  البروانثوسيانيديناتت والفينولات والتانينا

  .غم ,على التوالي/) ملغم 21.12و 27.72و 39.39والذي بلغ ( %70عند التركيز تركيز
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  .من بذور العنب البروانثوسيانيديناتلكلية والتانينات واستخلاص الفينولات اتأثير تركيز الايثانول في ):20الشكل(    

  

  

  .من نوى التمر البروانثوسيانيديناتو لاص الفينولات الكلية والتانيناتاستختأثير تركيز الميثانول في  ):21الشكل(   
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%  50-70ف��ي دراس��ة ش��ملت اس��تخدام تراكي��ز مختلف��ة م��ن الاس��يتون والايث��انول اب��دت التراكي��ز      

ص التانين��ات م��ن جل��د ثم��ار العن��ب  % للايثانول كفاءة عالية50للاسيتون و   (Grape skin)لاستخلا

Doweny and Hanlin,2010) كفائت��ه   30%% والايث��انول30) في حين ابدى ك��ل م��ن الاس��يتون

ص الفينولات من اوراق المريمية (   ).Dent et al.,2012في استخلا

ان اضافة  الماء الى الاسيتون والايثانول والميثانول بنسب مختلفة ماهوالا تعديل لقطبي��ة الم��ذيب      

ص الم��واد الفينولي��ة م��ن الكحولي واذا ماتحقق ذلك, فأن مث��ل ه�� ذه الانظم��ة تك��ون ق��ادرة عل��ى اس��تخلا

طرف���ي القطبي���ة (الم���واد عالي���ة القطبي���ة والواطئ���ة القطبي���ة) فض���لا ع���ن الم���واد المتوس���طة القطبي���ة                       

)Zhang et al.,2007  .(  

ص م��ن مستخلص��ي ب��ذور  23و 22يوضح الشكلان         ان اعلى نس��بة م��ن الم��واد القابل��ة للاس��تخلا

)%,عل��ى 15.2و19.9%  اذ بلغ��ت (70العن��ب ون��وى التم��ر ت��م الحص��ول عليه��ا بأس��تخدام الاس��يتون 

ص عند اس��تخدام الايث��انول والميث��انول ,واللت��ين  التوالي, وهي اعلى من نسبتي المواد القابلة للأستخلا

          % .80التوالي ,عند التركيز  )% ,على13.2و15.3بلغتا (

  

 

  العنب .بذورالمواد القابلة للأستخلاص من نسبة  تركيزالاسيتون والايثانول في):تأثير22شكل (ال                   
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  .نوى التمر لأستخلاص منالمواد القابلة ل نسبة كيزالاسيتون والميثانول فيتر):تأثير23شكل (ال           

 

         - الفعالية المضادة للأكسدة : 3-3  

من خلال تحديد  ى التمرلمستخلصات المختلفة لبذور العنب ونولالفعالية المضادة للأكسدة  قدرت      

الى النصف  ABTṠ تثبيط امتصاصية الجذر الحرتركيز المستخلص الذي له القابلية على اختزال او 

IC50 عنه بشكل النسبة المئوية للتثبيط ( والذي عادة مايعبرPI. (%  

,اذ ) اختلاف الفعالية المضادة للأكسدة بأختلاف المذيب والنموذج النباتي 31-25تبين الاشكال (      

ص الم��واد المض��ادة للأكس��دة م��ن ن��وى  م��اكفائته %80 الميث��انولو %70اب��دى الاس��يتون ف��ي اس��تخلا

مض��اد الاكس��دة لتركيز وه��ي مس��اوية م��ل ,/م��ايكروغرام 25عن��د التركي��ز  IC50التم��راذ كان��ت قيم��ة 

          ال���ى النص���ف ABTSاخت���زال او تثب���يط امتصاص���ية الج���ذر الح���ر  ̇ علىالق���ادر Trolox القياس���ي 

% 50% والايزوبروبانول 50وتساوت الفعالية المضادة للأكسدة لمسخلصي الايثانول ,)24,(الشكل 

  مل./مايكروغرام 50عند التركيز   IC50اذ كانت قيمة % لبذور العنب 70والاسيتونلنوى التمر
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  .  Trolox):الفعالية المضادة للاكسدة للمضاد القياسي 24شكل (ال                               

  

% والماء المقطر لبذور العنب فضلا عن مستخلص حامض 50خلات الاثيل اظهر مستخلص            

عن��د  IC50 الدراس��ة فعالي��ة مض��ادة للأكس��دة ض��عيفة اذ كان��ت قيم��ة% للمستخلصين قي��د 50الفورميك 

  .])31و30و 29( الاشكال[,مل/ملغم 0.25التركيز 

ند علبذور العنب % 50والميثانول  %80 الايثانول يلمستخلص فعالية المضادة للأكسدةلاظهرت       

اب��دت مستخلص��ات الم��اء المقط��روخلات  ف��ي ح��ين ,])27و 26الش��كلان([,م��ل/مملغ�� 0.075التركي��ز 

 29( الش��كلان[,م��ل/ملغ��م 0.1الج��ذور الح��رة عن��د التركي��ز  ك��بح% لن��وى التمرفعالي��ة ف��ي 50 الاثي��ل

  .])30و

 Khan و  Liu et al. (2002) ,Mazandarani et al.(2012) اكد العديد من الباحثين منهم      

et al.(2012)   عل���ى العلاق���ة الايجابي���ة ب���ين الفعالي���ة المض���ادة للأكس���دة والمحت���وى الفين���ولي

ملاحظ��ة مث��ل  عنلنتائج المستحصلة من هذه الدراس��ة فض��لااللمستخلصات المدروسة ,وهذا يتفق مع 

,اذ تفوق��ت مستخلص��ات ولكلا النموذجين  البروانثوسيانيديناتهذه العلاقة مع المحتوى من التانينات و

 البروانثوس��يانيديناتين��ات ونذات المحتوى العالي م��ن الفين��ولات والتا لوالايثانول والميثانوالاسيتون 

من حيث الفعالية المضادة للأكسدة على مستخلصات حامض الفورميك والم��اء وخ��لات الاثي��ل القليل��ة 

  تواه ـث محـن حيـمتوسط م بانولبروالمحتوى من المركبات المدروسة في حين كان مستخلص الايزو
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   %. 70الاسيتونبأستخدام  ينذورالعنب ونوى التمرالمستخلصبل الفعالية المضادة للاكسدة):25شكل(ال             

  

ة     ــع بقيـة مـارنـدة مقـلأكسـادة لـة المضـاليـات والفعـدينـانيــوسيـات والبروانثـولات والتانينــن الفينـم 

  ات .ـالمستخلص

اوزنها الجزيئي��ة العالي��ة فض��لا ع��ن  الى) ABTṠ(لجذور الحرة ل كابحةالتانينات الفعالية تعزى       

تقارب الحلقات الاروماتي��ة والمج��اميع الهيدروكس��يلية والت��ي تع��د اكث��ر اهمي��ة م��ن المج��اميع الوظيفي��ة 

  ).(Hagerman et al.,1998الجذور الحرة  كبحالخاصة في 

,اذ تف��وق مس��تخلص الاس��يتون  Li et al.(2008)تتفق نتائج الدراسة الحالية م��ع ماتوص��ل الي��ه       

  بمحت��واه الفين��ولي فض��لا ع��ن فعاليت��ه المض��ادة للأكس��دة المق��درة بع��دة  لمس��حوق ب��ذور العن��ب 70%

وفعالي��ة  ًافينولي�� ًكما اظهرالمستخلص المائي محتوىCUPRAC  و ABTS , DPPHق منها ائطر

  Bridelia retusa نب��ات % لقل��ف س��اق70واب��دى مس��تخلص الاس��يتون  مض��ادة للأكس��دة واطئ��ة,

        وف��ي دراس��ة لتحدي��د (Tatiya et al.,2011)فعالي��ة مض��ادة للأكس��دة تف��وق المستخلص��ات الاخ��رى 

          نب���������ات لاوراق % والايث���������انول70المض���������ادة للأكس���������دة لمس���������تخلص الاس���������يتونالفعالي���������ة 
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Hippobromus pauciflorus  مستخلص الايث��انول % اعلى من 70وجد ان  مستخلص الاسيتون

 ) H2O2ع��ن بيروكس��يد الهي��دروجين (لا ـ) فض��ABTṠ( رةــ��ذور الحــ��الج ي ك��بحـه ف��ـليت��فـعا يـف��

   كـ��ـريـتـنــد الـ��يـسـواوك) (reducing  power  ability ةـ��ــزاليـتـوة الاخــ��ــقـة الـ��ـيـلــابــقو

nitric oxide)   (اكس��دة ال��دهن وقابلي��ة ك��بح ) ( lipid peroxidation scavenging ability  

(Olorunnisola et al.,2012) .  

  

  

   ص المستخلالتمر ونوى  %80الايثانولأستخدام الفعالية المضادة للاكسدة لبذورالعنب المستخلص ب ):26شكل(ال       

  %.  50الايثانولأستخدام ب                      

  

لص ـستخ��ـدى مـاذ اب�� Shabir et al. (2011)ده ـاوج��ـع مـم�� اليةـنا الح��ـدراست�� جـائ��ـنتق ـف��ـتـلات     

فعالي��ة  Delonix regia (Bojer ex Hook.) Raf نب��ات % لاوراق وازه��ار وقل��ف 80الميث��انول

 ( الم��اء المقط��ر , الاخ��رىذيبات لم��لمستخلص��ات ا وق الفعالي��ة المض��ادة للأكس��دةمض��ادة للأكس��دة تف��

ع��ل وق��د جُ %) .80%,الاس��يتون 80الايثانول المطلق ,الميثانول المطلق ,الاسيتون المطل��ق ,الايث��انول
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لأنخفاض الفعالية المضادة للاكس��دة لمستخلص��ات الايث��انول ًمن المحتوى الفينولي والفلافونويدي سببا

يتنامي��ة مقارن��ة م��ع المس��تخلص الميث��انولي له��ذه والاسيتون والماء لستة ان��واع م��ن النبات��ات الطبي��ة الف

  ب���المحتوى الفين���ولي والفلافونوي���دي فض���لا ع���ن ن���وع الفين���ولات والفلافونوي���داتالنبات���ات والغن���ي 

 كان��ت الفعالي��ة المض��ادة),ف��ي ح��ين (Nguyen and Eun,2011 تخلص��اتالموج��ودة ف��ي ه��ذه المس

                 غيره���ا م���ن المستخلص���اتل���ى م���ن اع guavaالجواف���ة  للأكس���دة لمس���تخلص الم���اء الح���ار لاوراق 

(Nantitanon et al.,2010).  

ص ,                   ان الفعالي��ة المض��ادة للأكس��دة للنم��اذج النباتي��ة تعتم��د وبق��وة عل��ى طبيع��ة م��ذيب الاس��تخلا

                               وذل��������ك بس��������بب وج��������ود مركب��������ات مض��������ادة للأكس��������دة مختلف��������ة ذات خص��������ائص كيميائي��������ة

               )Sultana et al,2009(ذائب���ة ف��ي م���ذيب مع��ين ة مختلف���ة والت��ي ق���د تك��ون ذائب���ة اوغيروقطبي��

                               , فض�����لا ع�����ن ت�����أثر الفعالي�����ة المض�����ادة للأكس�����دة بالخص�����ائص الكيميائي�����ة للمرك�����ب بم�����ا ف�����ي

                       وتحسس��ه للاكس��دة التلقائي��ة resonance delocalization الهيدروجيني��ة , طاق��ات الاواص��ر ذل��ك

)Wanasundara andShahidi,2005.(  

مكلفة ومتكيفة بشكل الغير ق البسيطة والسريعة والموثوقة وائرمن الطABTS  تثبيط تعد طريقة      

) وق��د hydrophilic) والمحب��ة للم��اء(Lipophilicكبير للأنظمة المضادة للأكس��دة المحب��ة لل��دهون (

 نط��اق واس��ع اس��تخدمت بنج��اح ف��ي التقي��يم المنهج��ي للفعالي��ة المض��ادة للأكس��دة للنبات��ات الطبي��ة عل��ى

(large scale)  )(Cai et al,2003.  
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   التمرالمستخلص ونوى% 50لالميثانوأستخدام : الفعالية المضادة للاكسدة لبذورالعنب المستخلص ب )27( شكلال   

  %.  80الميثانولأستخدام ب                    

  

  %.  50الايزوبروبانولأستخدام ب نة لبذورالعنب ونوى التمرالمستخلصيالفعالية المضادة للاكسد ):28شكل(ال      
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    %. 50خلات الاثيلأستخدام ب نة لبذورالعنب ونوى التمرالمستخلصي):الفعالية المضادة للاكسد29شكل(ال       

   

 

  المقطر.   الماء أستخدام ن بة لبذورالعنب ونوى التمرالمستخلصيالفعالية المضادة للاكسد ):30شكل(ال         
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  %.    50الفورميك حامضأستخدام ن بة لبذورالعنب ونوى التمرالمستخلصيالفعالية المضادة للاكسد ):31شكل(ال    

  

  

    -:البكتيريا ضد الفعالية التثبيطية لمستخلصي بذور العنب ونوى التمر  4-3

% لبذور العنب ونوى التمرضد ستة انواع 70تم دراسة الفعالية التثبيطية لمستخلص الاسيتون        

يتض��ح م��ن ,و)Gentamicinومقارن��ة النت��ائج م��ع المض��اد الحي��وي القياس��ي الجنتامايس��ين (بكتيري��ة 

                       ) ان اعل����ى فعالي����ة تثبيطي����ة لمس����تخلص ب����ذور العن����ب بتركي����ز4( المبين����ة ف����ي الج����دولالنت����ائج 

  فعالي���ة  ض���د بكتري���ااوط���أ و Pseudomonas aeruginosaم���ل كان���ت ض���د بكتري���ا /ملغ���م 25

Streptococcus fecalis في حين  على التوالي ملم , )5و (0.5±11.5  ماط مقدارهـتثبي يرـبقط ,

ولجمي��ع التراكي��ز  Escherichia coliiا اي فعالي��ة تثبيطي��ة ض��د بكتري��المس��تخلص الم��ذكور يبدي لم

  المستخدمة من  المستخلص في هذه الدراسة.

مل لكل  /ملغم 10قد بلغت  (MIC)يتضح ان التراكيز المثبطة الدنيا  )4عند التمعن في الجدول (     

         Streptococcus pyogensو  Staphylococcus aureusو  Proteus sspم���ن بكتري���ا 
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و  Pseudomonas aeruginosaم����ل لك�����ل م����ن بكتري�����ا /ملغ�����م 15)و 5ف����ي ح�����ين بلغ����ت (

Streptococcus fecalis .على التوالي,  

ان الفعالي��ة التثبيطي��ة لمس��تخلص ب��ذور العن��ب المستحص��ل عليه��ا م��ن ه��ذه الدراس��ة تع��د ض��عيفة      

                ب���ذورالعنب الاحم���ر الش���يرازي م���ن الش���مال مقارن���ة بم���ا ورد ف���ي دراس���ات س���ابقة فق���د اظه���رت

    و Streptococcus fecalis  هاـمن�� عــدد مـن البكتري��ـا  دـيطية ضـالية تثبـلاند فعــي لتايـشرقال

Staphylococcus aureusو Escherichia coli عل��ى الت���والي, ممل��) 7و12و 14لغ��ت (ب,       

)Butkhup et al.,2010 (ة للب��ذور ض��دي��في حين اشارت الدراسة ذاتها  الى انعدام الفعالية التثبيط 

   .وعدد من الخمائر thermophilus Streptococcusو vulgaris Proteus بكتريا

ان الفعالي��ة التثبيطي��ة  Jayaprakasha et al.(2003)واوض��حت نت��ائج الدراس��ة الت��ي ق��ام به��ا      

و  subtilis Bacillusلمستخلص ب��ذور العن��ب ض��د بع��ض ان��واع البكتيري��ا الموجب��ة لص��بغة غ��رام (

Bacillus cereus و  Bacillus couagulans و ( Staphylococcus aureus    انحص��رت

ض��د بع��ض   ppm)1500-1250ف��ي ح��ين انحص��رت تل��ك الفعالي��ة ب��ين ( ppm) 1000 -850ب��ين (

  ).Pseudomonas aeruginosa  و Escherichia coli(الانواع البكتيريا السالبة لصبغة غرام 

ان الفعالي��ـة التثبيطي��ـة لبـذورالعن��ـب الغني��ـة بالم��ـواد     ال��ىTing Kao et al.(2010) وتوص��ل       

تكم��ـن ف��ي قابلي��ـة البـذورع��ـلى تثبي��ـط انـزي��ـم  Staphylococcus aureus الفينولي��ة ض��د بكتري��ا 

Dihydrofolate reductase   المعني  بعملية التخليق الحيوي لعدد م��ن الجزيئ��ات الحيوي��ة بم��ا ف��ي

,اه��م ان��واع الف��ولات  Dihydrofolateاض الامينية , فضلا عن انخف��اض ذلك النيوكلوتيدات والاحم

,عن��د وج��ود مس��تخلص ب��ذور العن��ب ف��ي Staphylococcus  aureus الرئيس��ة المح��ددة ف��ي بكتري��ا 

  الوسط.
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  ) :الفعالية التثبيطية لمستخلص بذور العنب ضد بعض الانواع البكتيرية.4جدول (                       

    

LSD 0.01 = 1.698, للتداخل =  0.6,لأقطار التثبيط =   0.69للتركيز       

                                                      

صبغة غرام واخرى سالبة لعزلة بكترية واحدة  تخلص نوى التمرعلىمسل اقتصر الفعل التثبيطي     

 Staphylococcus aureus و Pseudomonas aeruginosaوهم��ا  موجب��ة له��ذه الص��بغة

م��ل /ملغ��م 25عن��د التركي��ز  ,عل��ى الت��والي,) ملم0.25 ±9.25و0.25 ±10.75( اتثب��يط بلغ�� يوبقط��ر

وبلغ��ت اي فعالي��ة تثبيطي��ة ض��د الاجن��اس البكتيري��ة الاخ��رى الت��ي اش��تملت عليه��ا الدراس��ة ,,ولم تظهر

  ).5ضح في الجدول (كما هو مومل /) ملغم10و MIC) (5التراكيز المثبطة الدنيا (

ز ـتركي
المستخلص 

  مل/ملغم

  م)ـ(مل طـيـبـثـار التـاقط

Escherichia 
coli  

Proteus ssp  Pseudomonas 
aeruginosa  

Staphylococcus 
aureus  

Streptococcus 
fecalis  

Streptococcus 
pyogens  

25 0.0  8.5± 0.5 11.5± 0.5 7.5± 0.5 5± 0 6.5± 0.5 

15 0.0  7.25± 0.25 10.25± 0.25 5± 0 5± 0 5.5± 5 

10 0.0  7.25± 0.25 9± 0  4± 0  0.0  5± 0 

5 0.0  0.0  7.5± 0.5  0.0  0.0  0.0  

1 0.0  0.0  0.0  0.0  0.0  0.0  

 100جنتامايسين
  0.0  0.0  2 ±26 1.5 ±18.5  0.0  0.0  مل/مايكروغرام

 10جنتامايسين
 0.0  0.0  1 ±17 0 ±14  0.0  0.0  مل/مايكروغرام
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 ة التثبيطي��ة لن��وى التم��ر واوراق وثم��ار وقل��ف النخي��ل ض��د بكتري��اي��دراس��ة لمقارن��ة الفعالف��ي      

Pseudomonas aeruginosa  , Escherichia coli , Streptococcus pyogensو 

Staphylococcus aureus اظهر نوى التمرفعالية تثبيطي��ة اس��وة ببقي��ة النم��اذج النباتي��ة المدروس��ة  

كما اظهر المستخلص ) Al-Daihan and Bhat,2012) ملم ( 11.6-8بين( تراوحاقطار تثبيط تب

                  Pseudomonas aeruginosa بكتري��ا الاسيتوني والميثانولي لنوى التمر فعالية تثبيطية جيدة ض��د

 Bacillus وShigella flexeneri و Streptococcus pyogens و Escherichia coli  و

subtilis  بكتري��ا اوضحت الدراسـة ذاتهـا عـدم وجـود فعاليـة تثبـيـطيـة لنـوى التمـر ضدفي حين   

Enterococcus faecalis      )(Perveen et al.,2011.  

       ا م���ن الفين���ولات والتانين���ات م���العنب ون���وى التم��ر ال���ى محتواهالفعالي���ة التثبيطي���ة لب���ذور ت��رجح      

ـ���� بالارتب����اط  قابليت����ه عل����ىف����ي دراس����ة س����ابقة ال����ى  اش����يرال����ذي  البروانثوس����يانيديناتعن فض����لا

LPS)Lipopolysaccharide   (,للغش��اء الخ��ارجي للبكتري��ا الس��البة لص��بغة  وهو المك��ون ال��رئيس

  ).Delehanty et al,2007وتثبيط عملية البلعمة الخلوية ( ,غرام 

نها ـضم�� للتانين��ات وم��نوالفطري��ات الخص��ائص المض��ادة للبكتري��ا    Scalbert)(1991ين ـ��ـب     

              الاحي��اء المجهري��ة ب��ثلاث تثب��يط نم��و عل��ى ين��ات له��ا القابلي��ةواس��تنتج ب��أن التان البروانثوس��يانيدينات

  -آليات :

   ) astringencyتثبيط الانزيمات المايكروبية الخارجية من خلال الخاصية القابضة ( -الآلية الاولى :

  للتانينات  .القياسية                 

  مباشر مع العمليات الايضية المايكروبية . تبدي التانينات تداخل -الثانية : الآلية

  تكوين معقد مع الآيونات المعدنية والمطلوبة للنمو المايكروبي. التانينات قادرة على  -الآلية الثالثة :

  

  



  النتائج والمناقشة    الفصل الثالث
 

 

84  

 

  ة التثبيطية لمستخلص نوى التمر ضد بعض الانواع البكتيرية.ي) :الفعال5جدول (                        

  

LSD 0.01 = 1.565, للتداخل =  0.553,لأقطار التثبيط =   0.639للتركيز   

  

  - من مستخلصي بذور العنب ونوى التمر : لبروانثوسيانيديناتالجزئية لتنقية ال 5-3

 البروانثوس��يانيدينات%) لغ��رض تنقي��ة  70اختي��ر مستخلص��ا ب��ذور العن��ب ون��وى التم��ر (اس��يتون     

ض��ادة موالفعالي��ة ال البروانثوس��يانيديناتمنهما نظرا لأعطائهما اعلى النتائج م��ن حي��ث محتواهم��ا م��ن 

ف���ي ب���ذور العن���ب المستخلص���ة  البروانثوس���يانيديناتبلغ���ت كمي���ة الفين���ولات والتانين���ات و للأكس���دة .

المض��ادة غم,عل��ى التوالي,ام��ا الفعالي��ة /) ملغ��م14.25و  32.22و 45.02(% 70بأستخدام الاس��يتون 

% لنوى التمر 70,بينما اعطى مستخلص الاسيتون مل/مايكروغرام 50للأكسدة  فكانت عند التركيز 

تركيز 
المستخلص 

  مل/ملغم

  ( ملم) اقطار التثبيط

Escherichia 
coli  

Proteus 
ssp  

Pseudomonas 
aeruginosa  

Staphylococcus 
aureus  

Streptococcus 
fecalis  

Streptococcus 
pyogens  

25 0.0  0.0  10.75± 0.25 9.25± 0.25 0.0  0.0  

15 0.0  0.0  9.25± 0.25 6.25± 0.25 0.0  0.0  

10 0.0  0.0  7.25± 0.25 5.75± 0.25  0.0  0.0  

5 0.0  0.0 5.75± 0.75 0.0  0.0  0.0  

1 0.0  0.0  0.0  0.0  0.0  0.0 

 100جنتامايسين
 0.0  0.0 2 ±26 1.5 ±18.5  0.0  0.0  مل/مايكروغرام

 10جنتامايسين
  0.0  0.0  1 ±17 0.0 ±14  0.0  0.0  مل/مايكروغرام
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م����ل ,وق����د بل����غ تركي����ز الفين����ولات والتانين����ات /ملغ����م 25فعالي����ة مض����ادة للأكس����دة عن����د التركي����ز 

) ,عل��ى الت��والي, وق��د خض��ع 24.94, 27.72 ,  41.13ف��ي ه��ذا المس��تخلص ( البروانثوس��يانيديناتو

  لخطوتي تنقية وكالآتي: (Crude extract)هذان المستخلصان المسميان بالمستخلص الخام 

  -% : 95الاستخلاص بوساطة الكحول الاثيلي-1

% وط��رده مركزي��ا س��اعد 95ف��ي الكح��ول الاثيل��ي  ون��وى التم��ر بذور العن��ب يان اذابة مستخلص     

 .Feldman et alمن قبل  50%اذ استخدم الايثانولبالتخلص من بعض المركبات الفينولية الاخرى 

 (.Vaccinium macrocarpon Ait)   ف��ي تحض��يرمعلق م��ن مس��تخلص الت��وت الب��ري   (2012)

والكلايكوس��يدات ذات الاوزان الجزيئي��ة الواطئ��ة  (Anthocyanins)لل��تخلص م��ن الانثوس��يانينات 

 Sephadexعملية التنقي��ة بأس��تخدام اله��لام لقبل اخضاعها  (Flavonol glycosides)الفلافونولية 

LH-20 . وق���د بلغ���ت نس���بة البروانثوس���يانيدينات اذ تع���د ه���ذه الخط���وة تهيئ���ة لخط���وة التنقي���ة التالية,

ونوى التمر,على  )% لكل من مستخلصي بذور العنب 17.48و  (29.7المستحصلة من هذه الخطوة 

  ).6التوالي وكما هو موضح في الجدول (

  من مستخلصي بذور العنب ونوى التمر. البروانثوسيانيدينات):تنقية 6جدول(                          

                 

المستخلص                              

                       

    خطوة التنقية     

  نوى التمر  بذور العنب 

  البروانثوسيانيدينات

  غم)/(ملغم
  الحصيلة %

  البروانثوسيانيدينات

  غم)/(ملغم
  الحصيلة %

 100 24.94 100 14.25  المستخلص الخام

ص بالكحول الاثيلي  الاستخلا

95%  
4.24 29.7 4.36 17.48 

ص  كروماتوغرافي الادمصا

 Sephadexبأستخدام الهلام 

LH-20 

3.5 24.5 2.8 11.22 
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  -: Sephadex LH-20غرافيا الادمصاص بأستخدام الهلام وتاكروم -2

 ب��ذور العن��ب يم��ن مستخلص�� البروانثوس��يانيديناتفي تنقية  Sephadex LH-20استخدم الهلام      

  من خطوة التنقية السابقة .  ونوى التمر المستحصلين 

 ف��ي الاس��يتون الم��ائيح��ول ويحرره��ا ي��دمص التانين��ات ف��ي الك Sephadex LH-20ان ه��لام      

Hagerman,2002) ولهذا السبب ت��م اس��تخدام ه��ذا الن��وع م��ن اله��لام ف��ي ه��ذه الدراس��ة ,وق��د ج��رت (

  -عملية التنقية على مرحلتين :

م فيه��ا ال��تخلص % وت��95والتي ج��رت بأس��تخدام الكح��ول الاثيل��ي  (Wash)مرحلة الغسل  -الاولى : 

  مدمصة .الغير من جميع المركبات 

% , 70% ال��ى اس��يتون 95) وتمت بتغيير المذيب من ايث��انول Elutionمرحلة الاسترداد ( -الثانية :

  تم ايقاف عملية الاسترداد. ]مل 3حجم الجزء [) Fractionجزء ( 30وبعد جمع 

)  22 -9في الاج��زاء ( البروانثوسيانيديناتظهور  )32يلاحظ من الشكل (عند تنقية بذور العنب      

 البروانثوس��يانيدينات) ويلاح��ظ ان زي��ادة تركي��ز 26 -5الفين��ولات الكلي��ة ف��ي الاج��زاء (بينم��ا ظه��رت 

اعل��ى تركي��ز لك��ل م��ن  15تراكي��ز الفين��ولات الكلي��ة وق��د اعط��ى الج��زء رق��م  كان��ت موازي��ة لزي��ادة 

  .مل ,على التوالي /) ملغم24.37و  8.67والفينولات الكلية والذي بلغ ( البروانثوسيانيدينات

) وكما هو الح��ال 19-9في الاجزاء( البروانثوسيانيدينات ترعند تنقية مستخلص نوى التمرظهو     

ف��ي  البروانثوس��يانيديناتزي��ادة تركي��ز  ) يتض��ح ان33ومن خ��لال الش��كل ( في مستخلص بذور العنب

اعل��ى تركي��ز لك��ل م��ن  13ج��زاء ك��ان موازي��ا لزي��ادة تركي��ز الفين��ولات الكلي��ة, وق��د اعط��ى الج��زء لاا

ويبين لن��ا مل ,على التوالي ,/) ملغم17.54 و 6.18والفينولات الكلية والذي بلغ ( البروانثوسيانيدينات

ف��ي المس��تخلص النق��ي لك��ل م��ن ب��ذور العن��ب ون��وى التم��ر  اتنيدينانس��بة البروانثوس��ي ) ان6الج��دول (

فعالي��ة مض��ادة للأكس��دة عن��د  نقي��انال انوق��د اظه��ر المستخلص��)% ,عل��ى الت��والي ,11.22و 24.5(

                    , ,على الت���واليرـب ون���وى التم���ـلمستخلص���ي بذورالعن���م���ل /ملغ���م )0.2و 0.15(التركي���ز الفين���ولي 

  .]) 35و 34( نالشكلا [
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اغلف��ة  نات قليل��ة الوح��دات م��نيف��ي تنقي��ة البروانثوس��يانيد Sephadex LH-20 اله��لام  اس��تخدم     

غم من الوزن الج��اف عل��ى ش��كل 4.2وقد بلغت الحصيلة  Mangosteenنبات  )  (pericarpsبذور

 م��ن ال��وزن الج��اف 0.66%مسحوق بني فاتح  مشتملة على بروانثوسيانيدينات قليلة الوح��دات بنس��بة 

(Fu et al.,2007)  , كما حصلMoosophin et al.(2010)   على مس��حوق بن��ي ف��اتح بأس��تخدام

  .Mangosteenفي تنقيةالتانينات من مستخلص قشرة نبات  Sephadex LH-20 الهلام

  

  العنب المستخلصـة من بذور البروانثوسيانيديناتو اص للفينولات الكليةـرافيا الادمصـغو): كرومات32(لشكال   

    . Sephadex LH-20بأستخدام الهلام                    
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  المستخلصة من  نوى التمر  البروانثوسيانيديناتالادمصاص للفينولات الكلية وغرافيا و): كرومات33( شكلال     

  .  Sephadex LH-20بأستخدام الهلام                        
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  .Sephadex LH-20 بالهلام بذورالعنب المنقى  دة لمستخلص): الفعالية المضادة للأكس34شكل (ال              

  

  

  .Sephadex LH-20 بالهلامالتمر المنقى  ): الفعالية المضادة للأكسدة لمستخلص نوى35(شكل ال              
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  -:)TLCغرافيا الطبقة الرقيقة (وبكرومات البروانثوسيانيديناتفصل  6-3

الموج��ود ف��ي  البروانثوس��يانيديناتغرافي��ا لمعرف��ة ن��وع وت��م اس��تخدام ه��ذا الن��وع م��ن الكرومات      

                   م��ن بأستخدام مزيج الم��ذيبات المتك��ون Rfات وقياس قيمة ينالمستخلص وفحص نقاوة البروانثوسيانيد

  ) في عملية الفصل.10:35:65بنسبة ( )�ل�روف�رم :م��ان�ل م�ل�  ماء مق��:( 

وذلك بعد رشها بمحلول على صفيحة السيليكا تمخض عن عملية الفصل ظهور بقع وردية اللون        

 0.937و  0.9025 مق��دارها Rf ,اذ ظه��رت بقع��ة واح��دة لك��ل مس��تخلص بقيم��ة  HCl-الف��انيلين

  .على التوالي ,نوى التمرلمستخلصي بذور العنب و

 ةمن مستخلصي ب��ذور العن��ب ون��وى التم��ر نقي�� المنقاة البروانثوسيانيديناتون من المحتمل ان تك      

المنق��اة ل��م  البروانثوس��يانيديناتال��ى ان  Rf,كم��ا تش��ير  قيم��ة نظرا لظهور بقعة واحدة لكل مس��تخلص 

  .0.976 نفسها ظروف الفصل المستخدمة له تحت Rf) الذي بلغت قيمة Catechineكن كاتكين (ت

كونه��ا ) م��ن التقني��ات البس��يطة والس��ريعة فض��لا ع��ن TLCغرافي��ا الطبق��ة الرقيق��ة (وتعد كرومات      

            متع����ددة الاس����تعمال عن����د متابع����ة الفين����ولات المتع����ددة ف����ي المستخلص����ات النباتي����ة وعن����د التنقي����ة

(Andersen andMarkham,2006).  
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 مستخلصال
بذور النقي ل

      العنب

  

 

                  

  

من بذور العن@@ب ون@@وى جزئيا للبروانثوسيانيدينات المنقاة ) (TLC):كروماتوغرافيا الطبقة الرقيقة 36الشكل (

  التمر.

 مستخلصال
نوى النقي ل

 الكاتكين القياسي     التمر

اتجاه حركة 
 المذيب
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         الاستنتاجات :       

  

  جيد من البروانثوسيانيدينات يتمثل ببذور العنب ونوى  الحصول على مصدرين محليين ذا محتويين -1

 . التمر

   من بذور  اتوالتانينات والبروانثوسيانيدين الفينولات الكلية في استخلاص  70%كفاءة الاسيتون  -2

  فضلا عن المواد المضادة للأكسدة . ونوى التمر العنب      

    امكانية تنقية البروانثوسيانيدينات بطرائق بسيطة وقصيرة . -3

  

  -: التوصيات       

  

 . عن مصادر جديدة للتانينات والبروانثوسيانيدينات من انواع بذور ومخلفات نباتية اخرى التحري  -1

 . اخرى للبروانثوسيانيدينات استخلاصق ائدراسة طر -2

  . من بذور العنب ونوى التمر ةالمستخلص اتتوصيف البروانثوسيانيدين -3

  تطبيقية . اتفي عملياستخدام البروانثوسيانيدينات المستخلصة في هذه الدراسة  -  4
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Summary 

       The current study included the extraction of total phenols, tannins and 

proanthocyanidins from grape (Vitis vinifera) and date  (Phoenix dactylifera) seeds 

using different extraction conditions , and evaluation the antioxidant activity of the 

two extracts,as well as proanthocyanidins purification from the extracts foregoing. 

The resulst revealed the following:- 

1- After screening of twelve plant extracts including Citrus reticulata , Musa 

acuminata, Punica granatum L. and  Citrus sinensis peels , Myrtus communis 

leaves, Citrus sinensis and Vitis vinifera seeds as well as Phoenix dactylifera 

seeds befor cooking and after , Vitis vinifera fruit skin , Triticum aestivum 

bran and Camellia sinensis leaves after cooking.the results showed that 

grape seeds and date seeds extracts contain the highest amounts of 

proanthocyanidins and therefore chosed for furthure studies. 

2- The temperatures (25 and 30) Cᵒ were the best degree in extraction of total 

phenols , tannins and proanthocyanidins from date and grape seeds, 

respectively. While extraction time 12 hours and shaking speed (50) rpm 

were the best in extraction of proanthocyanidins from both extracts. 

3- Acetone was chosed as the best solvent than others which used in the study 

in extraction total phenols ,tannins and proanthocyanidins from grape  and 

date seeds . Acetone 70%  was found to be the best when determined the 

best concentration of solvent  in extraction the studied compounds from both 

extracts. 

4- The ABTS assay was used for determining antioxidant activity of grape and 

date seeds extracts. Results indicated that the highest antioxidant of grape 

seeds was shown by acetone 70% extract .The acetone 70% and methanol 
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B  

 

80% date seeds extracts possessed hieghest antioxidant activity than other 

extracts.  

5- Several concentrations [(1,5,10,15,25) mg/ml] of grape seeds and date seeds  

extracts were tested for antibacterial activity(by agar well diffusion method) 

against Escherichia coli , Proteus ssp , Pseudomonas aeruginosa , 

Staphylococcus aureus ,  Streptococcus fecalis and Streptococcus pyogens 

bacteria,the results revealed the following:- 

a-The highest antibacterial activity of grape seeds extract was against 

Pseudomonas aeruginosa ,and the minimum inhibitory concentration (MIC) 

was 10 mg/ml against Proteus ssp, Staphylococcus aureus and 

Streptococcus pyogens, and (5 and 10) mg/ml against Pseudomonas 

aeruginosa and Streptococcus fecalis ,respectively. While there was no 

effect towards Escherichia coli in all extract concentration used in this study. 

b- date seeds extract showed antibacterial activity against Pseudomonas 

aeruginosa and  Staphylococcus aureus only, with minimum inhibitory 

concentration (MIC) of (5 and 10) mg/ml , respectively . 

6- The proanthocyanidins were purified from grape and date seeds extracts 

.The purification procedure included  extraction with ethanol 95% for both 

extracts and then using adsorption chromatography with sephadex LH – 20 

gel , where the ratio of proanthocyanidins reached (29.7 and 24.5) and 

(17.48 and11.22)% for the two purification steps of grape seeds and date 

seeds extracts , respectively . 

7- The purified proanthocyanidins from grape seeds and date seeds extracts 

showed a single spot when separated with thin layer chromatography with Rf 

values of (0.9025 and 0.937) in comparison with Rf value for standard 

catechine which reached to (0.976). 
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