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حِيِ  نِ الرَّ ٰـ حَْْ هِ الرَّ َـّ  بِسْمِ الل
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         الله العَْلُِِّ العَْظِيُ   صدقَ 
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 الإهداء

 

وح إ          الله  رسول  وألى  البرية  خير  خلقه  من  وصفيه  الكريم  بيبه  الرسول  الخلق  طهر 

وطهرهم    أهل البيت  ذهب الله تعالى عنهم الرجس لى من أوإ  ،  وسلم  له آ  حمد صل الله عليه و م

التسليم ، الى حجة  عابدين المتقين المعصومين عليهم أفضل الصلاة وأتم  الساجدين ال    ، تطهيرا  

 .  ( عجل الله تعالى فرجه الشريف)مام زماننا المهدي المنتظر الله على أرضه إ

لى من علماني  إرض ببسمتهما  أديم الأ  الدنيا لوجودهما وأخضر  شرق وجه لى من أوإ       

ف وأدباني  فأست  جملاأفأحسنا  لي  والدي  جاب الله ودعيا  تعالى وأ  دعواتهما  طال في  حفظه الله 

أشدد بهم أزري وأشركهم في  من    لىإسكنها فسيح جناته ،  ووالدتي رحمها الله تعالى وأره  عم

 هدي عملي هذا .  أ  ، إليكم جميعا   خواتيأمري إخوتي وأ
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 تقديرالشكر وال

ل         الذي  لله  القائلون  الحمد  مدحه  العادون    ،   يبلغ  نعمائه  يحصي  يؤدي  ،  ول  حقه  ول 

على من مدت عليه    تسليمالأتم    ، والصلاة و   نه خير معين فمنه نستمد العون إ  ،   المجتهدون

الوجود    له شمسسيدنا محمد صلى الله عليه وآ  ،  اقهاوسدت به البلاغة نط  ،  الفصاحة رواقها

فأضاء الكون  الى  جاء  ، الذي  فأسعده  العالم  والى  آم صل  الله  ه  وعلى  عليه  وبارك  وسلم  له   

   .وصحبه ومن سار على نهجه الى يوم الدين

ثال    خير  متناني الى  إ   قدم عظيم شكري و أ       النبل معلمي الأول  والتواضع  يحتذى به في    م 

سمه بكل  احمل   تعالى بالهيبة والوقار فجعلني أعلى وقدوتي في حياتي الذي كلله الله ومثلي الأ

حبيب    تطمئن نفسي لرؤياه وتتلذذ ببركة دعائه والدي الغالي الدكتور الذي    و،    فخر واعتزاز 

 . أبقاه  ورعاه ، وأطال عمره و الطرفي حفظه الله 

في     يحتذى به امتناني الى من كان مثال  وعظيم    م بخالص شكريد  تق أ  ومن صميم عملي        

أ والمعرفة  والعلم  والبلاغة  الأالفصاحة  الفاضل  الدكتورستاذي  المساعد  محمد  )    السيد  ستاذ 

وتوجيه ورعاية فاسأل الله  عون ووقت وجهد  من نصح و  لي  على ما قدمه(  ا  المحن    آل   وسام

لاب العلم فهو خير خلف لخير سلف ،  ينفع به ط   و   دائما    يجعله ذخرا    ن يمد بعمره وتعالى أ

الشكر وتوجه  وأ ا  بجزيل  الى  الأ  ستاذ لأالمتنان  الدكتور  الفاضل  المساعد  كاظم عبيد  )  ستاذ 

ا قدمه من عون   م  ل    تقنيات الإنتاج الحيواني في الكلية التقنية المسيب  رئيس قسم   (   لحميريا

 .   المعرفة على مراتب العلم و رفعه أ سدد خطاه و  و تعالى خيرا   جهد فجزاه الله  وقت و  و

م  تقدأصحاب المعروف فإني  متنان لأالجميل وتقديم الشكر والإعتراف ببفضل الإ  يمانا  وإ      

مادة كلية التربية للعلوم  خص بالذكر ع بالشكر الجزيل لكل من ساعد في إتمام هذه الرسالة وأ

أساتيذه  و  الصرفة و  الحياة  قسم علوم  القسم    رئاسة  رئيس  منهم  أخص  و  الأستاذ  الأفاضل 

بوقتهم وجهدهم فجزاهم الله تعالى  ة  الذين لم يبخلوا علي  )نصير مرزا حمزه(المساعد الدكتور  

الذين أشد    الأستاذ علي الطرفي أخي  و  الطرفيمحمد  الأستاذ  والشكر موصول إلى أخي  ،    خيرا  

و أزري  وأبهم  أمري  في  عليهم  اشركهم  وفي  ستند  المصاعباالشدائد  في  عليهم   ،   عتمد 

لم يقصروا  و فترة دراستي فكانت بصمات أصابعهم واضحة في اخراج هذا  الذين  عني طيلة 

 :  الجهد الى الواقع ولقد أجاد الشاعر عندما قال 

 

 سلاح  كساع  الى الهيجا بغير             أخاك أخاك إن من ل أخا  له    

    



iii 
 

ووأ       شكري  وافر  الى  إ قدم  لغويا  كل  متناني  رسالتي  قوم  نف  وعلميا    من  في  واجهد  سه 

 .   المعرفة   ن يجعلهم منبر خير لطلابأسال الله تعالى قراءتها فأ

ومن باب الوفاء الأخوي اتقدم بشكري وتقديري الى من اسعدتني صحبتهم طيلة فترة الدراسة  

 الى زميلاتي وزملائي من طلبة الدراسات العليا في قسم  علوم الحياة . 
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                    Summary                                                       الخلاصة

                         

لمقارنة              الحالية  الدراسة  لعضلات  أجريت  الكيميائي  الأسماك    نوعين المحتوى  من 

سمكة    :   والعادات الغذائية المختلفة وهما   المتشابهةذات البيئة المائية  المحلية     Osteichthyesميةالعظ

الشبوطيات  عائلة  ل  تعود   التي    Arabibarbus grypus  (Heckel ,1843) الشبوط 

Cyprinidae    الشانك التي تعود    Acanthopagrus arabicus  (Iwatsuki. 2003)وسمكة 

بينهما على بعض الجوانب المرتبطة بتحديد  جراء دراسة مقارنة  إلغرض  ؛      Sparidae عائلة الشانك ل

الحركي لهو   النشاط  الغذائية  القيمة  طريق  ا متحديد  الأسماك    عن  لعضلات  الكيميائي  المحتوى  تقدير 

البروتيني  ذي شمل  وال الدهني    ،المحتوى  الرطوبة    ، والمحتوى  الرماد   ، ومحتوى  كذلك  ، و  ومحتوى 

  من الجسم   مختلفتين    في منطقتين   للمحتوى البروتيني والدهني للعضلات    قيم السعرات الحراريةإيجاد  

ة من شط الهندية في محافظة  سماك الدراسعينة لكل نوع من أ  (50)  معت ج    قد ( ، وR2و (R1   هما : 

/  كربلاء الثاني  وتشرين  أيلول  شهري  بين  الممتده  الفترة  الخيشومية  اب  2021  خلال  الشباك  ستخدام 

 الرمي باليد وبمساعدة صيادين المنطقة. وشباك 

الحالية   ظهرت أ                الدراسة  معدلات ا  وجود   نتائج  قيم  في  في    ختلاف  الكيميائية  المكونات 

       اوحت بين ط ترالمحتوى البروتيني في سمكة الشبو  قيم ن المعدلات الكلية لذ إإ  سماك الدراسةعضلات أ

الشانك  ،    (%   17.52  –  16.72)   لسمكة  البروتيني  المحتوى  لنسب  الكلية  المعدلات  كانت           بينما 

المحتوى أم  ،(  %  18.67  –  16.80)   لقيم  الكلية  المعدلات  الشبوط    ا  لسمكة  بين الدهني          تراوحت 

الشا ،  (  %  8.24  –  5.95)   لسمكة  الدهني  المحتوى  لقيم  الكلية  المعدلات  كانت             نك  بينما 

المعدلات الكلية لقيم محتوى الرطوبة في  سمكة الشبوط فتراوحت بين    كانت و  ،(  %  6.21  –  4.65)

الشانك   ، (  %   67.01  –  70.34) لسمكة  الرطوبة  لمحتوى  الكلية  المعدلات  قيم  كانت         بينما 

المعدلات الكلية لنسب محتوى    وفي اتجاه آخر أظهرت الدراسة الحالية ان  ، (  %  72.56  –  76.45)

في حين كانت المعدلات الكلية لمحتوى    ،(  %  6.70  –  6.22الرماد في سمكة الشبوط تراوحت بين ) 

 . (%  2.40 –  1.36الرماد في الشانك ) 

نتائج              لديها  أثبتت  الشبوط  أسماك  ان  الحالية  )طاقة(  الدراسة  حرارية  مقارنة  أعلى  سعرات 

الكلية   الحرارية  السعرات  قيم  كانت  فقد   ، الشانك  البروتيني بأسماك  لسمكة    والدهني  الكلي  للمحتوى 

  البروتيني والدهني   ىللمحتو   قيم السعرات الحرارية الكلية بينما كانت    ،  (Kcal/g  133.56الشبوط )
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ضمن    بنوعيها  أسماك الدراسةوعلى ضوء النتائج الحالية ع دت  ،    Kcal/g 120.76)لسمكة الشانك )

 ا تمتلكه من نسب للمحتوى الدهني في عضلاتها . م  الأسماك متوسطة الدهن ل  



 

 

 

  

 الفصل الأول  : المقدمة

Chapter One : Introduction 
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                                                   Introduction  المقدمة  :   الفصل الأول

أإ              الحيواني  تجهت  البروتين  النقص الحاصل في  السمكية لسد  الثروة  العالم نحو  نظار 

 ,Henchion etفي عدد السكان واستنزاف الموارد الطبيعية ) الكبيرة الحاصلة  بعد الزيادة  

al.,2017 ) ،  من أهم مصادر الدخل القومي لكثير من البلدان لاسيما النامية منها  الأسماك  تعد و

طريق   البلدان عن  هذه  من  العديد  في  المائي  والاستزراع  الصيد  وزنكنة   عائدات    )الطائي 

  ها عضلات  فيغنية بالبروتين  ؛ كونها  بجودة غذائية عالية  أسماك المياه العذبة  تمتاز    .   (2011،

تمتاز بمحتوى عالي من  و مينية ،  الأ  حماض عالية مع تركيبة جيدة من الاقيمة حيوية  ويكون ذو  

غنية  وكذلك  ،  Unsaturated fatty acidغير مشبعة  دهنية متعددة    حماض من ا  3ميغا  والأ

للعناصر المعدنية الصغيرة والكبيرة    اا جيد   مثل مصدراا ت  ا  عن انهبفيتامينات ذائبة بالدهن ، فضلاا 

(Maqsood and Benjakul ,2010)   . 

جمالي  إ%( من  16حوالي )مصادر الغذائية المهمة ، اذ توفر  الثروة السمكية من ال  تعد            

( ا  عالميا المنتج  الحيواني  جميع    وكذلك،  ( Pradeepkiran , 2019البروتين  على  تحتوي 

ا لنوعها   والمعادن   الفيتامينات    ؛   (Pal et, al., 2014)  الضرورية للإنسان بنسب متفاوتة تبعا

 Food andخيرين )زيادة ملحوظة خلال العقدين الأبية  ستهلاك الثروة السمكزاد اولذلك فقد  

Agriculture Organization, 2016  )  ،  لها  م  ل ال ا  صحة  على  إيجابية  اثّار  نسان  من 

(Tilami et, al., 2018)    ، أت  حيث أمينية  أحماض  على  تصنيعها  حتوي  يمكن  لا  ساسية 

 . ( Oluwaniyi et, al., 2010) نسان داخل جسم ال

على الصحة أن المستويات    سماكالدراسات التأثيرات المفيدة لدهون الأ  بعض   أظهرت           

من   غير    حماض الاالعالية  المتعددة  )  مشبعةالالدهنية  تقل عن  لا  مطلوبة  غم(    1.5  -  1التي 

من مستويات   ، وهي بذلك تحد يومياا في تقليل مخاطر الصابة بأمراض القلب والأوعية الدموية 

الثلاثية  الدم   Triglycerideالدهون  وضغط  البلازما  الدموية    ،  في  الصفائح  ،  وتراكم 

الا الأإو  ،  (Sacn , 2004)لتهابية  والاستجابة  لحوم  تناول  ويعالج    سماكن  الذكاء  ينشط 

  سماك ن تناول المرأة الحامل  للأالى أ   (2006  ) الشطيشار  وأ،  (  2005الاكتئاب ) الطائي ،

الى تأخر    يؤدي  فترة الحمل   ة طيل  لها اونهمالها لت إ، ويجابي على نمو عقل الجنين  يؤثر بشكل إ

 . مبكر  ال نجاب ال الى و   نمو الجنين 

فرص عمل للعديد من  توفر  ومنتجاتها    ن تجارة الأسماكفإ   قتصاديالجانب الا ما في  أ             

البلدان مختلف  في  البشرية  الو   ، FAO ) , 2010)  الطاقات  توفر  من  الرغم  مكانات  على 
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متمثلة برقعة مائية شاسعة تبلغ    من موارد بشرية وموارد مائية    الطبيعية التي يتمتع فيها العراق

لا  إ   هوار والخزانات والسدود والبرك والجداولمتمثلة بالأنهار والبحيرات والأ مليون دونم    4.4

  ( 2011،    )حسين وجماعته على مستوى العالم    سماك نتاج الأنه لا يزال من الدول الفقيرة في إإ

ستهلاك البشري  والتالفة منها الغير صالحة للاها  فإن بقايا  سماكالقيمة الغذائية للأفضلاا عن    ،

في   العلائق  تدخل  صناعة  والدواجن تركيب  للحيوانات  تقدم  مصادر  وهي    ،  التي  توفر  بذلك 

كصناعة الجيلاتين والزيوت والتعليب  أخرى  تدخل في صناعات مهمة  ، وكذلك    غذائية جديدة

، وقد سببت جائحة كورونا مشاكل اقتصادية كبيرة من    (   2012  )الطائي والحسيني ،وغيرها  

خلال تأثيرها الضار على الأمن الغذائي وتغذية السكان الذين يعتمدون على الأسماك ومنتجاتها  

اليومي   للدخل  للغذاء  أكمصدر  كمصدر  تأثيرهاو  فكان  الصيد    ،  حركة  على  مباشر  ،  بشكل 

و  ، أ و تغيير طلبات المستهلكين  ، أ الأسواق  صعوبة الوصول الى    ، عن طريقوالنظم الغذائية  

بالنقل  المتعلقة  ،أ  ،  المشاكل  )الحسيني  الحدود  على  المفروضة  القيود  الاسدي    2021و  ؛ 

،2021 . ) 

ا  الثروة السمكية  تعاني               فقد بلغ    ،  عدادها مع زيادة أعداد السكانمستمراا في أ استنزافا

( مليون طن  79.3منها )  2016( مليون طن في عام  90.9)في العالم    سماك انتاج مصائد الأ

،    ( 2018  غذية والزراعة ، طن في المياه الداخلية )منظمة الأمليون  (  11.6)  و   في مياه البحار 

إ  الضروري  من  أصبح  هنا  لتومن  بديلة  طرائق  مناسبة  وفيرها  يجاد  وبأسعار  كافية  بكميات 

(Omeji et, al., 2011)   ،  يات كبيرة  كم  ستزراع المائي الذي يوفر برزت أهمية الا كذلك  و

ا  حياء  تقنيات تربية الأتطورت  ستهلاك البشري و الصالحة للا  سماكمن الأ المائية تطوراا سريعا

ا لتحقيق التنمية المستدامة  .  a 2010,  ( FAO)  وملحوظا

ثلاثة    جوانب   ظهرت فقد    ،الغذائي  قتصادي والامهم في تحقيق الأمن  دور    سماكللأ            

ذلك  أهميتها  لتوضيح  رئيسة   تحقيق  للأ  هتمامالبيتمثل    :  الأول   ، في  المقدمة  ،    سماكبالعليقة 

ب  :  والثاني الأدور  بتفعيل    هتمام ال يتمثل  فيتمثل    الثالث   أما  ،   مادي  كمصدر  سماكومصائد   :

 .   ( 2014 ، )كيتس  للإنسان ساسيأ زيادة إنتاج البروتينات كمصدر غذائي ب

ا           واضحا علمياا  تفسيراا  أعطت  للأسماك  المقارنة  العلمية  للدراسات  الكبيرة  الأهمية  إن 

ا  و التطورية  دقيقا الحياتية والعلاقات  الظواهر  ،  لبعض  وصفاا  صفها  وفضلاا عن  بصورة عامة 

ا وتشريحياا  بصورة خاصة ، وتبرز أهميتها في مجال تربيتها ومعرفة الأمور المتعلقة بها    نسجيا

طريق   فعن   ، وغيرها  الناحية  هذه  الدراسات  من  ملائمة  يتم  هذه  الأنواع  وأكفأ  أفضل  تحديد 
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ومعرفة    سماكمعرفة بعض الأنشطة الحياتية التي تمارسها الأ بالسمكي وذلك  المائي  ستزراع  للا

التطورية   الأالعلاقات  بيئة  في  الظواهر  تلك  تفرضها  والمالحة   سماكالتي  العذبة    المائية 

 .   (2005،)منصور

الجوانب المرتبطة  لتحديد بعض  دراسة مقارنة    جراءلأالدراسة الحالية    صممت م  تقد  ا  م  م          

الحركي النشاط  مستوى  الغذائية   بتحديد  الأ  والقيمة  من  العراقي  سماك لنوعين  في  العظمية  ة 

واللمحافظة   المقدسة  مختلفتين   تميان ين  نذاكربلاء  عائلتين  متشابهة   ،   الى  مائية  بيئة  ،    ذات 

 Arabibarbus grypus (Heckel , 1843)وهما : سمكة الشبوط    ،  عادات غذائية مختلفة و

 Acanthopagrus arabicusوسمكة الشانك    ،  Cyprinidae  عائلة الشبوطيات ل  التي تنتمي

(Iwatsuki , 2003)   الشانك  عائلةلوالتي تنتمي Sparidae . 

 

 aim of study  The                                                   الهدف من الدراسة 1.1 

 :   تهدف الدراسة الحالية الى             

ا  الحركي  النشاط   مستوى تحديد    . 1 من  طريق  المحلية    العظمية   سماكلألنوعين  معرفة  عن 

في  (    R1, R2)      للقطع العضلية الدهن ، الرطوبة ، الرماد (    البروتين ، ي )  التركيب الكيميائ

 .   لمدروسةالمناطق الجسمية ا

     في القطع   والبروتين  معرفة نسبة الدهون عن طريق  المدروسة   سماكتحديد القيمة الغذائية للأ   . 2

 .   المدروسة  العضلية

الب3 للمحتوى  الكلية  الحرارية  السعرات  قيمة  تحديد  الدراسة .  أسماك  في  والدهني  روتيني 

 . الحالية

ا في مجال حياتية الأكاديمية جديدة غير  افة معلومات علمية أ إض  .4 المحلية    سماكمدروسة سابقا

ا المدروسة والتي تكون أ ا علميا  المستقبلية .  الحياتية  للدراسات ساسا

 



 

 

 

  

 استعراض المراجع  الثاني:الفصل              

Chapter Two: Literatures Review 
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 Literature Review              ستعراض المراجعا الثاني: الفصل   -2

الموقع التصنيفي لأسماك الدراسة :  2.1  

 

 . Coad , 2010))( و1984،1979) الدھام على عتمادا  ا صنفت أسماك الدراسة الحالية

  

 Kingdom: Animalia الحيوانية  المملكة

 Phylum : Chordata الحبليات شعبة

 Sub Phylum : Vertebrata الفقریات بةيشع

 Super Class: Pisces الأسماك  صنف فوق

 Class : Osteichthyes العظمية  الأسماك صنف

 شعاعية الأسماك فيصن

 الزعانف
Sub Class:  Actinopterygii 

 التعظم طرفية رتبة  فوق

 الحدیثة 
Super Order : Teleostei 

 Order:  Cypriniformes -1 رتبة الشبوطيات 

 Family : Cyprinidae الشبوطيات عائلة

 الشبوط
scientific name: Arabibarbus grypus (Heckel. 

1843) 

 Order: Perciformes -2 رتبة شوكية الزعانف 

 Family : Sparidae عائلة الشانك 

 الشانك 
scientific name : Acanthopagrus arabicus 

Iwatsuki.2003) ) 
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 :  سماك الدراسةوصف أ 2.2

مصدرا  الأ  تعد                المحلية  العراقية  حياة  للا  سماك  في  اليومي  كونها    ؛   الإنسان ستهلاك 

قيمة   على  فضلا  تحتوي  عالية  ،    غذائية  )منصور  في عضلاتها  الصحية  الفوائد    ( 2005عن 

العظمية من    صنف يعد  .    (Sidhu , 2003للبشر )  ا  طازجا  صحي  غذاء  تمثل    هي و الأسماك 

  26.000كثر من  لمائية العذبة والمالحة فهي تضم أنتشارا  وتنوعا  في البيئات اصناف ا أكثر الأ

ورت  ح ، ورئاتها تتام التعظم  يكون  الهيكل الداخلي لها بأن   أفراد هذه المجموعة  يتصف و،   نوعا  

للعوم   مثانات  مائي  فهي  الى  توازن  كعضو  مثانتها  طريق  عن  تعمل  في  الهواء  بكمية  التحكم 

)البلداوي  ل( ،  2019  ،  الهوائية  الخارجي    يختلف من مجموعة الى مجموعة   هاجسموالمظهر 

والمضغوط من    ،  والمضغوط من الأسفل الى الأعلى   ،  ومنه الانسيابي   ،  فمنه الثعباني   أخرى

  الصنف هذا  يشمل  و   ، (  2005ي ،  يرة درجة الحرارة )البلومن الحيوانات متغ وهي  الجانبين ،  

    27,000حيث تضم  الحيوانات الفقرية    كبر مجموعة من سماك شعاعية الزعانف التي تعد أالأ

  بفوق رتبة الأسماك   :   تضم ثلاث مجاميع يعرف كل منها و   ،  المياه العذبة والمالحة كل  في    نوع 

)غالي وداود    طرفية التعظم الحديثة وفوق رتبة  ،  وق رتبة كلية التعظمالغضروفية العظمية ، وف

، 2014 ) .   

العظميةأ   Cypriniformesرتبة الشبوطيات                تمتلك  حد أهم رتب الأسماك  قيمة    إذ 

، )الحميري  للإنسان  كبيرة  ،2010  غذائية    ،  والحجم   ،  والشكل  ،    النوع في  تختلف  فهي    ( 

الدائرية  العظمية  القشور  أجسامها  ويغطي   ، العظمية  و  ،  واللون  الدرقات  من  تخلو  و   ، خالية 

، )الدهام  عادة  الأشواك  من  ،  1977زعانفها  أ(  من  العذبة  أكثر  وهي  المياه  في    تنوعا  سماك 

 .   (2019)البلداوي ،   سماكقاعدة بيانات الأجلت في ( س   نوعا   4200ذ تضم حوالي ) إالعالم 

تحتل المركز الأول بالنسبة الى عدد  فقد  لانتشار  اواسعة  العائلة الشبوطيات من العوائل            

 ,Sharma et)( جنس  220( نوع يعود الى )  2420تضم )  فهيفراد  عدد الأأو    الأنواع  

al.,2014 )    ،  اقتصاديا المهمة  العوائل  من  التي  وهي  في    وأفريقيا  تنتشر  الشمالية  أمريكا 

  نوعا    (68)يقارب    ى ماتحتوي معظم المياه العراقية علو ،  (   Nelson , 2006وراسيا ) وأ

الأ  تعود  من  التي  النهرية  الشبوطيات سماك  عائلة  الى  ،    (AL-Daham ,1982)   غالبيتها 

( على  1-3سنان بلعومية مرتبة بشكل صفوف من )  أنواع هذه العائلة تتصف باحتوائها على  وأ

أنواعها تحتوي على لوامس فميةو   الشفاه رقيقة وغير ماصة ،، وكل جانب   البلداوي  )  بعض 

عانفها الحوضية تكون بطنية  وز ،    مغزلي الى  مضغوطمن  يكون    شكل الجسم  و  ،  (  2019،

 (  .  1979تمتلك مثانة هوائية متطورة )الدهام ،  و ، الموقع 
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الشبوط  أ            الشبوطية  الى  تنتمي    Arabibarbus grypusسماك  العائلة 

Cyprinidae     ،  ويعود الى جنس Barbus   ثم غير ووضع ضمن جنس Arabibarbus   

Borkenhagen , 2014 )   )  ،   العراق  الأسماك النهرية المتواجدة فينواع  واحدة من أ وتعد  

افهي    ، بين )   احتلت سابقا فقد  قتصادية كبيرة  تمتلك أهمية  المرتبة  1970-1967وللفترة ما   )

،  سنويا     ا  طن  519فكانت المبيعات منها حوالي    ، ن مجموع الإسهام في الدخل الوطنيالثالثة م

   (. (Coad , 2010  تراجعت هذه النسبة بشكل كبيرما في الوقت الحاضر أ

و           منبسط  الشبوط  سمكة  من  جسم  هي أثلاثة    الى وينقسم    ،   الجانبين مضغوط  :    قسام 

يحتوي على  ،        حمر شاحبة وممتلئةوذا شفاه  الموقع  الفم سفلي  أما  ،  الرأس ، الجذع ، الذيل  

وبطنية وظهرية  )  زعانف صدرية  مجموعات  و(  1شكل  بشكل    ،   (Coad, 2010)يتحرك 

 ، البرتقالي  الى  مائل  شاحب  وردي  نباتية   لونه  ،    Herbivores  وتغذيته  وآخرون  )الكعبي 

بينما    كغم(   9.7)   وزنه و   (   سم   96)    طولهويبلغ معدل  ،  (  2018 سجلت  في خزان دوكان ، 

 ( . 2021( في العراق )الحسيني ،   كغم  20 له )  تقارير أخرى ان اعلى قيمة  

 

 

 

 

  Arabibarbus grypus(Heckel 1843) سمكة الشبوطالمظهر الخارجي ل  (1-2شكل )
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وهي من   Sparidaتنتمي إليها عائلة الشانك  ,  Perciformesرتبة شوكية الزعانف         

أكبر الرتب في الأسماك فقد تضم هذه الرتبة عددا  كبيرا  من أسماك المياه العذبة التي تشكل ما  

 Fricke et( جنسا  ) 39( ،  فهي تحتوي على )Vicari et, al., 2006%( )14يقارب )

al.,2018   وأهمها جنس ، ) Acanthopagrs ,   (1855 (Peters,    والذي يعد أكبر ،

 ( يضم  فهو  العائلة  في  )22الأجناس  منها  نوعا    )11 ( العراق   في  نوعا    )Froese and 

;Pauly,2018  2018  Ali et, al.,)    فمها متوسط الحجم عادة ، والعظم الفكي لها لا يزيد

  ، الخيشومي  الغطاء  تحت  الخيشومية  العظمية  الأشعة  انطواء  مع   ، الرأس  طول  عن  طوله 

والزعانف  وتك   ، الصدرية  الزعنفة  أمام  الرأس  جانبي  على  واقعة  فيه  الخيشومية  الفتحة  ون 

المسن  القرصي  النوع  من  فتكون  الحراشف  أما   ، أشواك  على  )تحتوي  شكل  ،    (2ن  )الدهام 

1979  . )   

تشمل العديد من الأنواع التي تعيش في البيئة المائية البحرية    Sparidaeعائلة الشانك          

أقل شيوعا    فتكون  المويلحة  أو  العذبة  المياه  في  أما   ، الساحلية  المناطق  من  بالقرب  تتواجد  إذ 

المحيط   في  وتتواجد   ، المعتدلة  المياه  الى  الاستوائية  المياه  من  تمتد  إذ  الانتشار  واسعة  وهي 

 ( . (Carpenter and Niem , 2001ادئ والبحر الأبيض المتوسط  الهندي والأطلسي واله

         

الشانك           سابقا    Acanthopagrus arabicus (Iwatsuki, 2003)سمكة  وتدعى 

A.latus     حسبIwatsuki , 2003)  ) ،    أهي  ، استوائية  ، تعيش في    قاعيةسماك بحرية 

وهي من الأسماك ذات    .  (2015)حسين وجماعته ،والمويلحة    المائية العذبة والمالحةات  البيئ

 Basurcoالأهمية الاقتصادية التي استغلت في الاستزراع لتلبية الحاجة الاستهلاكية للإنسان ) 

et, al., 2011، )   أشار    فقد( Jian et,al., 2003)  أن  إ التي  الأسباب  أهم  الى  من  دت 

الواسع لأ الشانك هو الانتشار  ل  سماك  العالية  البيئية والامكانية  للمتغيرات  العالي  لتعايش  تحملها 

مدى التغاير الواسع للحرارة والملوحة ، إذ تعيش في المياه العذبة  في المسطحات المائية ذات  

نك تعد قليلة ، وقد  الدراسات حول تغذية أسماك الشا و،  والمياه البحرية المالحة    المويلحةوالمياه  

( العريفي  من  2001أوضح  بأنها  العراقية  المياه  في  الشانك  أسماك  عن  دراسته  نتائج  في   )

التغذية(  )حيواني  غذاءه Carnivores اللواحم  يتألف  حيث  والروبيان    ،  الرخويات  من 

الديدان وكذلك  والسرطانات  )  ،  والأسماك  الباحث  أشار  ن  إ  (Norriss et,al., 2002بينما 

والتي تتغذى    Omnivoresالمختلطة    الأحيان ذات تغذية في بعض  يكون   غذاء أسماك الشانك

قوية  قاطعة  يحتوي على أسنان مخروطية  النوع    الفم في هذا   ،على أنواع معينة من الطحالب  

لها خطم مدبب وقصير،    ،   يكون ثلث طول الجسم   والرأس،  تساعدها في مسك وتقطيع الفريسة  
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في  ( أشعة  17-9)في جزءها الامامي و( شوكة  13  -10عنفة ظهرية واحدة تتكون من )ز   ولها

  ،  ( شعاعا  15-7( أشواك و)3على )تحتوي    فيها  الزعنفة المخرجيةو،  جزءها الخلفي الطري  

    تقع تحت الزعنفة الصدرية ولها شوكة قويةفالزعنفة الحوضية  أما    ،ويلة  الصدرية ط   زعنفتها 

   ( 2021 سدي ، )الأ

 

 

 

 

 

 

 

 

   A. arabicus (Iwatsuki, 2003) المظهر الخارجي لسمكة الشانك (2-2شكل )

 : التركيب النسجي والوظيفي لعضلات الأسماك 3.2

إن واحدة من أهم أهداف    تعد الدراسات النسجية للألياف العضلية ذات أهمية كبيرة إذ           

الا ،  عملية  البشري  للاستهلاك  بنسيج عضلي صالح  التزود  السمكي هو  فعن طريقها  ستزراع 

  ن نحدد أهم الخصائص والتراكيب النسجية للعضلات ، وبالنتيجة تعطينا صورة واضحة يمكن أ 

لها    ودقيقة المعيشة  وطرق  الأسماك  نشاط  طبيعة   ; Johnston et,al., 2000)عن 

Totland et, al., 1987)   ،  هي كائنات فريدة ذات مرونة مظهرية ملحوظة ، ولها قدرة  ف

ذلك   ) اتنمو وتتطور  فواسعة على  الخارجية  البيئية  للمحفزات   ,.Johnston et, alستجابة 

2011)  .     

فإن السباحة هي    ذلكوب  ؛تفتقر معظم الأسماك الى الدفاعات ضد الحيوانات المفترسة             

( ، فتتحرك معظم الأسماك  Watkins,1996الطريقة الأساسية لتجنب الهجمات والنجاة منها ) 

بسرعة عالية وحركة مفاجئة    سباحةإما في ال  ،  عن طريق تأرجح جسدها أو ذيلها إذ يتم ذلك

د الفريسة ، أو عن طريق الحركات البطيئة في كثير من الأحيان على مدى  للهروب أو لإصطيا

 (. Helfman, 2009فترات طويلة من الزمن  ) 
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 ,.Johnston, et,al)من جسم السمكة  (  %  80-60تشكل الانسجة العضلية من )ت             

الأ  (2011 الحيز  جسموتشغل  من  بالحيونات ها  كبر  وو  مقارنة   ، الأخرى  هي  ظالفقرية  يفتها 

الهيكلي ،  للجهاز  الدعم  النسبةو  الحركة وتوفير  الى توليد    إن هذه  العالية من العضلات تحتاج 

 .   (2015قوة كافية للسباحة السريعة )عودة ،

بصفائح من    منفصلة عن بعضها البعض العضلات في الأسماك تتكون من قطع عضلية           

الاستمرار    وهذه العضلات لها القدرة على،     Myosepta  عضلية الحواجز التسمى   سيج ضامن

 . (  Kiessling et,al., 2006حجم السمكة )في  ى زيادة في النمو مما يؤدي ال

نوعين أقسمت              الى  العضلات  معظ مهمين    لياف  في  ألياف  رئيسين   : الأسماك  م 

البيض  ت  ( White muscle)   العضلات  الموقع وعميقة وتشغل أكون  التي  النسيج  كثر  جانبية 

لياف  ( ، وأAnttila , 2009من كتلة الجسم الكلية )  (%100  –  80بين )وتتراوح  العضلي  

حمر ا  (Red muscle) عضلية  من  قليلة  نسبة  تمثل  وسطحية  الموقع  جانبية  لكتلة  تكون 

 .   (Al-Badri et,al., 1991)من الكتلة الكلية   ( % 20 -5العضلية للجسم تتراوح بين )

هي العضلات  ى وجود نوع ثالث من العضلات  الKiessling et,al., (2006) أشار              

سماك  أغلب أنواع الأسماك ما عدا أ  توجد فيف الوسيطة تقع بين النوعين السابقين ،  و  الوردية أ 

( ، وتشخص ألياف  Martinez et, al., 1993السلمون التي تفتقد هذا النوع من العضلات ) 

لياف العضلية ، والخواص  ع ، واللون ، والوظيفة ، وقطر الأللموق  سماك وفقا  العضلات في الأ

 ( . 1990البيوكيميائية والنسجية )الياسين ،

الأ              السويقة  تقع  الى  الرأس  خلف  من  وتمتد  مباشرة  الجلد  تحت  الحمر  العضلية  لياف 

،    البلداوي( ميكرومتر )75-18تبلغ )إذ  العضلات البيض  أقطار أصغر من أقطار    لها والذنبية  

2019  ، فأ(  البيض  العضلات  إلى ما  قطرها  يصل  أن  ،    ميكرومتر (  200)  يمكن  )منصور 

2005)    . 

بأن العضلات الحمر  ة  نواع العضلية الثلاث ت الدراسات التي تناولت وظائف الأ أوضح           

المخصصة   البيض للحركة  والعضلات   ، طويلة  لفترة  والمستمرة  للحركة  مخصص  بطيئة  ة 

قصيرة ، أما العضلات الوردية فهي تنشط عند الانتقال من الحركة البطيئة الى  السريعة ولفترة  

 .   ( 2021السريعة )الحسيني ، الحركة 

  إن هنالك خصائص كيميائية ووظيفية لكل نوع من   Johnston et,al., (2000)أشار          

فالأ  ، العضلي  النسيج  في  الحمرالعضلات  العضلية  هوائي  لياف  أيض  ذات  وتجهيز    تكون   ،
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ن لا  هذا يساعدها على أ ندريا ، وو توكوتمتاز باحتوائها على عدد كبير من المايدموي عالي ،  

ي على نسبة دهن أعلى مما موجود  تحتو وكذلك  تتعب بسهولة وتمنع تراكم حمض اللاكتيك ،  

البيض ، وكلايكوجين بكميات كبيرة ،  تستخدمها كطاقة ضرورية  فعند اكسدتها    في العضلات 

 السباحة . للحركة أثناء 

بالقرب من الخط الجانبي على جا تقع العضلات الحمر         مهمتها    تتمثل  نبي السمكة وعادة 

تتميز  و   ( ، 2015)المحنا ،    بشكل بطيءمرة  السباحة المستة في تحريك الأسماك أثناء  الرئيس

يضمن وصول كمية كافية  فيها بنسبة عالية ، والعضلي ويتواجد  بوجود البروتين    هذه العضلات 

عمليات  باستخدام الفيها  د الطاقة  لتولية  كبير  بكميات   الموجودةيتوكوندريا  امن الأوكسجين الى الم

                                                                                                                                                                                                                  ( . Helfman , 2009جهود عضلي بشكل مستمر)مالهوائية فتكون قادرة على بذل 

البيض           أقل بثلاث مرات من ؛    ميت بهذا الاسمس    ،   العضلات    لأنها تمتلك بنية وعائية 

ا،  الحمر  العضلات   بعدم  العضلي حتوائها  وتمتاز  البروتين  من    ،   على  قليل  عدد  وتحتوي 

)االم لاهوائي  أيض  ذات  فهي   ، ،Bones , 2009يتوكوندريا  أكسدة  فقد    (  على  تعتمد 

تسمح هذه العضلات للأسماك ببذل الكثير من الجهد والطاقة خلال  والكلايكوجين الى اللاكتيك ، 

لتتعافى    ( ، وتستغرق هذه العضلات وقتا  Cabballero, 2003فترة زمنية قصيرة )  طويلا  

إلى   ساعة حتى تنخفض مستويات حمض    12بعد مجهودٍ شاق  ويمكن أن يستغرق ما يصل 

 .   (2021الاسدي ، للاكتيك إلى مستويات ما قبل مجهودهم )ا

 :  سماكلعضلات الأ  التركيب الكيميائي 2-4

تهجين تقنيات  نسجة بالظهور في بدايات القرن العشرين كنتيجة لبدأت ملامح كيمياء الأ            

ستدلال على  من الا تمكن هذا العلم  ذ  إالحيوية  نسجة وعلم الكيمياء التحليلية وعلم الكيمياء  علم الأ

و  خاصة  بطرق  النسيج  منها  يتركب  التي  الكيميائية  أالمكونات  تحديد  ثم  وكمياتها  من  ماكنها 

معرفة التعرف  ساعد  وائفها  ووظ  على  للخلية  الكيميائي  المحتوى  الأ   على  عضاء  وظائف 

والهريسي  والنسجة  والأ الزالق   ( طريق    ،   (2010،خلايا  الكيميائي  وعن  التركيب  دراسة 

،  ستغلالها  وتصنيعها بكفاءة والتخطيط لا  ،   ائية وقيمتها الغذ حيويتها  يمكن تحديد درجة    للأسماك

 . (  2011)الفضلي وجماعته ، هاوتداول  ها علومات اللازمة لتسويقالموتوفير 

البروتين اسمالألعضلات  الكيميائية  المكونات  إن              من    ،   والرطوبة  ،  والدهون   ،  ك 

والا   والفيتامينات   ،   والمعادن أن    الدهنية    حماض ،  ويمكن  العضلات  تكوين  في  تساهم  كلها 

وتوافرها   وظيفتها  حسب  المكونات  هذه  هذه    ماهم  وأ  ،  (Shearer , 1994)تختلف  يميز 
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  حماض والا  ،   والفيتامينات   ،  والمعادن  ،   محتواها العالي من البروتينات الحيويةالعضلات هو  

  بروتين   (%25-15)  على   تحتوي تقريبا  و   (Tocher , 2003)الدهنية المتعددة غير المشبعة  

بالدهن   فيتامينات   ( %  0.1) و  ،   (   2006  ،   )علي    K,E,D,A    (Islam and  ذائبة 

Joadder , 2005)   و بفيتامين ،  تحديد  و   ؛  D3 , B12  (Lund , 2013)  غنية  لإمكان 

تين من حيث  فضل معرفة تركيب جزئ البروفي الأسماك فأنه من الأ  ينات بروتلل   القيمة الغذائية  

بيض للسمك  إن اللحم الأ وبما  ، الأساسية  حماض الا سيما لاالأمينية   حماض نوع ونسبة وجودة الا 

عن نحو    تزيد مكوناته  ستفادة الجسم من ا فإن  ، من غيره من المكونات  رعلى بروتين أكثيحتوي 

 .  (  Priester,   2012مائة سعرة ) 

أ                من  الأسماك  الأتعد  قيمة    غذيةفضل  ذات  بروتينات  على  عالية  ؛ لاحتوائها  غذائية 

لأساسية والتي تكون بنسبة قليلة  مينية ا الأ  حماض لاا ضم وغنية بالعديد من الببتيدات وسريعة اله

  الموجودة في بروتينات الأسماك هي :   حماض لاو محدودة في بروتينات اللحوم الأخرى ومن ا أ

 .   (Tilami and Sampels , 2017اللايسين والميثيونين )

الأسماك   الدهون تمتاز               ا  في  من  العالي  غير    حماض لابمحتواها    التي المشبعة  الدهنية 

  –  17المشبعة تتراوح نسبتها بين )  الدهنية  حماض الاما  وأ  ،  ( %  83-79تكون نسبتها بين )

في    ( %  24-1وتمثل الدهون بشكل عام نسبة تتراوح بين )  ،   (  2003  ،النبي    ( )عبد %  21

  ، )علي  الغذ   هي ضرورية  و ،  (  2006الأسماك  لا  ائيللنظام  دهنية    احماض حتوائها على  ؛ 

مثل   الثلاثية  التي    3-أوميغامتعددة  الدهون  تقليل  على  الدم  تعمل  مصل  بناء  و ،  في  تنظيم 

صابة بمرض  الوقاية من الإ و  ،  على شبكية العين   والمحافظة   ،  ونمو الدماغ   ،   ستوكلاندين البرو

إن دهون الأسماك  و ، (Bahurmiz et, al., 2017 ; Suvitha et,al., 2015)الزهايمر 

( كيلو سعرة )الخفاجي وجماعته  9على ) الغرام الواحد منها  يحتوي  إذ مادة مركزة بالطاقة  تمثل  

 ،2008  )   . 

إ2000)لأسود  ا أشار              تبعا  (  مجاميع  ثلاث  الى  تقسيمها  يمكن  الأسماك  لمحتواها    ن 

 الدهني وهي : 

 .  %( 10) كثر من نسبة الدهن فيها أهي الأسماك التي تكون  سماك دهنية : أ -1

:  أ  -2 الدهن  متوسطة  تكون  سماك  التي  الأسماك  الدهن  هي  )  تتراوح   فيهانسبة  -2.5بين  

10%)   

 .   %(2.5قل من )أ نسبة الدهن فيها هي الأسماك التي تكون اك غير دهنية :  سمأ -3
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الماء  ن كمية  ، وأ   ( 2012لعضلات الأسماك )عودة ،ة  أحد المكونات الرئيس  ي عد الماء             

  ( %90-65)   سماك تتراوح بين وهذه النسبة في الأ   سمى بنسبة الرطوبة ، داخل جسم السمكة ت

ال  وإليه البروتين  و   ،  Mansour , 2018 b))  سمكة ترجع طراوة  الماء مع  يصعب  فيرتبط 

يفقد البروتين بعض من  أو    التبريد   وعند   بسهولةفصله   سائل    لحمل الماء وينتجقابليته  التجميد 

 .    (  1986  ,  منفصل )الطائي

المعدنية  عد ت             ال)الرماد(    الأملاح  الكيميا ممن  الأكونات  في  البسيطة  وتختلف  ئية  سماك 

  ،   (Hantoush  et, al., 2014)خرنوع الى آ يض الجسم من  وأ  ،  ختلاف الحالة الغذائيةاب

  ( ،2006في الأسماك )علي ،    ( %  2.5  –  1.5ويمثل الرماد بشكل عام نسبة تتراوح بين )

رتفاع نسبة  الوحظ    فقد   الأسماك في    الأملاح المعدنية  مؤشر حقيقي لمحتوى  وبما إن الرماد هو 

ما الاملاح  أ  ،  ( Mahdi et,al., 2006)   الرماد في الأسماك البحرية مقارنة بالأسماك النهرية 

الأ  عضلات  في  :  الموجودة  منها  أنواع  عدة  فهي    ،   واليود   ،   والكالسيوم،    الصوديوم سماك 

 . (  2013 )شاكر ومحمد ، والفسفور   ، والمغنيسيوم ،   والنحاس 

من            العديد  في  للعضلات  الكيميائية  المكونات  تحديد  تناولت  التي  المحلية  الدراسات 

، ودراسة عبد    ( على اسماك الصبور والكارب 1994  ) الأسماك المحلية تمثلت بدراسة الشطي  

والصبور  (2003) النبي   الكارب  اسماك  ودراسة    على  اسماك    (2005)   الحمداني    ،  على 

)   ،  الشيغة الشطي  والجفوتة والبياح والضلعة ،2006ودراسة  الصبور    ودراسة  ( على اسماك 

والشانك   ( 2006)المهناوي   الاعتيادي  والكارب  العشبي  والكارب  الخشني  اسماك  و  على   ،  

على اسماك  ( 2015،    2012)  ودراسة عودة   ، على اسماك الضلعة    ( 2009)   الفضلي   دراسة  

والكطان  والبني  التوالي  الشلك  على  الفضي  والشعم   Khidhir ( 2013)  ودراسة ،  والبلطي 

et,alالمج الأسماك  بعض  السليمانية  معلى  في  ودراسة  دة   ،(2014) .Hantoush et, al    

على اسماك الشلك   (2015  )، ودراسة المحنا  على بعض الأسماك التجارية في المياه العراقية

وجماعته   والخشني  الحمداني  ودراسة  الصبور  (2016  )  ،  اسماك  ودراسة   على   ،                    

  (Mansour ( 2018 a , b ,c    على اسماك Tenualosa ilisha و  Nematolosa 

nasus     واسماك Acanthopagrus arabicas   و Otolithes rubber,  واسماك 

Planiliza subvieidis   و Planiliza abu   التوالي  AL-Muhannaدراسةو  ، على 

et,al. (2019)     كربلاء  على محافظة  في  المحلية  الأسماك  البلداوي   ،بعض                        ودراسة 

-Mansour and AL (  2019ة )دراسو،  لي والكطان  يعلى اسماك البلطي الز (  2019  )
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Muhanna   ،   ، ودراسة    على سمك البني والحمريAL- Muhanna and Zubaidi 

 . البلطي الزيلي والكطان  على اسماك     (2019)



 

 

 

  

 المواد وطرائق العمل  الفصل الثالث :     

chapter three:Materials and Methods 
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 Materials and Methods  العمل المواد وطرائق  الفصل الثالث: -3

    جمع العينات 3.1

 Arabibarbusسمكة الشبوط    :   المحلية وهما ختيار نوعين من الأسماك العظمية  تم ا          

grypus (Heckel,1843)    ،الشبوطيات عائلة  التي تعود لCyprinidae   سمكة الشانك ، و     

Acanthopagrus arabicus (Iwatsuki , 2003)   تعود الشانك  ل   التي  عائلة 

Sparidae    ، من    ،الأنواع المدروسة  ( عينة لكل نوع من  50)  استعملت في الدراسة الحالية

( من مواقع مختلفة ضمن مساحة الشط بنفس  3شط الهندية )نهر الفرات( كما موضح في شكل )

الهندية   أيلول  قضاء  شهر  بداية  من  شهر  2021للمدة  بداية  الثاني   الى    ،   2021  تشرين 

وذلك    ؛  سم(   5.6  –  5.3بأبعاد مختلفة تراوحت بين )  Gill netsباستعمال الشباك الغلصمية  

  سماك وترتبط الشبكة الغلصمية بطوافات من الفلين لرفعها للأعلى الألصيد الأحجام المختلفة من 

وبذلك    ؛   أما الحبل السفلي فمزود بثقالات من الرصاص لكي تأخذ الشبكة وضعاً عمودياً بالماء  ،

الغلصمية منصوبة بالماء لمدة ليلة كاملة   تركت الشباك،    ماءتبقى عيون فتحاتها مفتوحة داخل ال

التالي   اليوم  المصادة منها في  افراغ الأسماك  باليد  و،  لحين  الرمي  استعمال شباك   Castتم 

nets    دائرية شباك صغيرة  عن  عبارة  هي  والتي  السليةّ  أو  الساقطة  بالشباك  أيضاً  والمسماة 

ون قلت  ،  سم(    3دين بقطر مترين وطول ضلع لعين الشبكة ) صّنع محلياً من قبل الصياالشكل ت  

كلية التربية للعلوم الصرفة / جامعة   الدراسات العليا في قسم علوم الحياة  في  العينات إلى مختبر 

إذ    ،لحين الوصول إلى المختبرها طازجة  علىبواسطة حاويات فلينية مليئة بالثلج للحفاظ    كربلاء

قياس الطول  ب وأخذت القياسات المظهرية المتمثلة  ،  الأطوالسماك وتقسيمها بحسب  الأتم غسل  

( غم تمهيداً لأجراء الفحوصات المشار إليها ضمن  0.1الكلي لأقرب واحد ملم والوزن لأقرب )

الحالية  إ   ،   الدراسة  تم  التحال وقد  إجراء  التابع  الأسماك  تغذية  في مختبر  الكيميائية  الكلية  يل  لى 

  وسط .  جامعة الفرات الأ المسيب / التقنية
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 ( يوضح المنطقة التي جمعت منها عينات الأسماك1-3شكل )

  

1 

2 

3 
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                                           عينات الدراسة  3.2

الشانك خذت  أ أفراد  لكل مجموعة طول من أسماك الشبوط وأسماك   لغرض  ؛   عشرة 

اإ نسب  على  للتعرف  عليها  الكيمياوي  التحليل  أجراء  بين  والمقارنة  الجسم  في  سماك  لمكونات 

الرأس   منطقة  خلف  الأولى   : منطقتين  إلى  سكين  بواسطة  الأسماك  قطع  تم  إذ   ، المجموعتين 

( ، وظهر  R2وهي المنطقة الخلفية ) امام منطقة الذيل    الثانية ( ، وR1وهي المنطقة الأمامية ) 

لدينا بأن النوعين المدروسين يحتويان على عضلات حمر بنسبة بسيطة تقع تحت الجلد مباشرة  

تحت منطقة الخط الوسطي تبدأ من المنطقة الرأسية  حتى المنطقة الذيلية بلون أحمر    وبالتحديد 

بنسبة   بيض  وكذلك عضلات  تش،  قطع    غلأكبر  وأخذت   ، أبيض  بلون  اللحمي  النسيج  معظم 

جيد للحصول على مسحوق    بشكل  ، ثم جففت وطحنت    (R2)( ومنطقة  R1لحمية من منطقة ) 

ً العشرة  سماك  وخلطت المساحيق الناتجة من هذه الأ ،    ناعم جداً  أ    ،   لغاية التجانس   معا خذت  ثم 

الكيمي التحاليل  لإجراء  المطلوبة  الكمية  وبمنها  عليها  مجموعة  اوية  لكل  مكررات  ثلاث  واقع 

( الأمامية  المنطقة  من  )R1طول  الخلفية  والمنطقة   ،  )R2  كما المدروسين  النوعين  ولكلا   )

 ( . 3-3)و(   2-3 )    الشكلينموضح في 
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 توضح منطقتي الجسم المدروسة A (2-3): شكل

 A.grypus  لحساب التركيب الكيميائي لسمكة الشبوط

R1). B   )يوضح المنطقة الامامية من الجسم 

(R2)  يوضح المنطقة الخلفية من الجسم 
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A R1 R2 

B 

 توضح منطقتي الجسم المدروسة A (3-3): شكل

 A.arabicus  الشانكلحساب التركيب الكيميائي لسمكة 

R1). B   ) المنطقة الامامية من الجسميوضح 

(R2)  يوضح المنطقة الخلفية من الجسم 
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 اسم المادة الكيميائية  ت 

 4SO2Hحمض الكبريتيك المركز  1

 4SO2K  سلفات البوتاسيوم 2

 4CuSo النحاس سلفات  3

 3BO3H  حمض البوريك 4

 HCL  الهيدروكلوريكحمض  5

 Petroleun etherالمذيب الأيثر النفطي  6

 NaOHهيدروكسيد الصوديوم   7

 KOHهيدروكسيد البوتاسيوم  8

 4HCIOحمض البيركلوريك  9

 

 ة . بالمواد الكيميائية المستخدمة في تحليل التركيب الكيمياوي لأسماك التجر3.2.2

 الأجهزة المستخدمة في تحليل التركيب الكيمياوي لأسماك التجربة 3.2.1

 

 المنشأ  الشركة نوع التحليل  اسم الجهاز ت 

 Iraq محلية الصنع  تقطيع العينات  السكين   1

 E.Y.R Germany الوزن قياس  ميزان حساس   2

   لوحة قياس الطول الكلي طوال لوحة قياس الأ  3

 Shimizu Japan جهاز تقدير الرطوبة  المجفف   4

 Tecatar Sweden جهاز تقدير البروتين  جهاز مايكروكلدال   5

 Tecatar Sweden جهاز تقدير الدهن  جهاز سوكسيليت   6

 Shimizu Japan جهاز تقدير الرماد  فرن الترميد   7
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                                  Chemical Analysisية  ئالتحاليل الكيميا 3.3

بواقع ثلاثة مكررات لكل المدروستين   للت مكونات الجسم في عينات أسماك المجموعتينح      

تم  و( ،  R2 و (R1 ليل الأسماك منطقتين من الجسم  اشملت تحومجموعة طول من الأسماك ،  

سبت المكونات الأخرى على أساس المادة الجافة ، اعتماداً على  ولاً ، ثم ح  أ  حساب الرطوبة فيها 

قبل    من  الموضحة  القياسية   الصفات  ق درت و  Olvera-Novoa et.al., (1994)الطرائق 

  :تيالآ النحو سماك على الكيميائية في عينات الأ

 

 Moisture الرطوبة   1.3.3 

 درجة  على التجفيف  فرن  باستعمال  العينات  في  للرطوبة المئوية النسبة  تقدير تم           

ثم   ساعة    (24) لمدة  (م◦ (105 حرارة   و جفنة  كل وزنت  بعدها،  ة  مر الفرن  الى  دخلت أ  ، 

 .   بعدها  جفنة لكل  ثابت  وزن  على  تم الحصول و  ساعتين ،  لمدة أخرى

     Crude fat الخام  الدهن 2.3.3 

في تقدير الدهن الخام ،    Soxhlet Apparatus  السوكسليت   استخدم جهاز تقدير الدهن       

السليلوزي وتم   النموذج الجاف ووضعه في كشتبان الاستخلاص  ،  ثم وضع في دورق    وزن 

وزنه  بعد  ً   السوكسليت  الأ  جافا المذيب  واستخدم  مع      Petroleum Etherالنفطي    يثر ، 

حرارة  و    ،   التسخين درجة  عند  كهربائي  فرن  بواسطة  المذيب  تبخير  تم  لمدة    ºم100بعدها 

لوزن الدهن المترسب في الدورق ومنه حساب نسبة    ؛   وزن الدورق بعد التبريد ومن ثم    ،   ساعة 

 الدهن الخام . 

 Crude protein الخام  البروتين 3.3.3 

 بحساب  وذلك؛      Microkeldahl مايكروكلدال   بجهاز  الخام  البروتين  تقدير تم         

النيتروجين  المركز الكبريتيك  بحمض  منها  معلوم وزن  هضم  بعد ،   العينة  في الكلي  محتوى 

H2SO4   البيركلوريك  العوامل من وجزء Perchloric acid (HCIO4) وحمض 

 بعدها ، ثم    ساعتين  لمدة   اس النح    سلفات و ،   البوتاسيوم   سلفات  من  المتكونة  للهضم  المساعدة

 للعينات   HCL )الهيدروكلوريك ) بحمض  والتسحيح البوريك بحمض   التقطير عمليتا أجريت 

  عينة  لكل النيتروجين  مقدار لاستخراج ؛    (6.25)قيمة في  التسحيح  ضرب  كمية و ، المهضومة 

 وحسب .  
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  Ash الرماد  4.3.3

 Muffle الترميد  فرن في  العينات  حرق طريق عن للرماد  المئوية النسبة قدرت          

furnace   الوزن   ثبات  ولحين (  ◦م (595  حرارة درجة  على . 

 

 قياس السعرات الحرارية :   3.4

الحرارية          السعرات  حساب  عضلات    تم  في  والدهني  البروتيني  الأسماك  للمحتوى 

 :   التاليةالمعادلة  عن طريق المدروسة 

 حسب  (  Kcal/g 9( وكذلك )نسبة الدهن ×   Kcal/g 4×  البروتين  نسبة  )

.  Al-Muhanna et,al., (2019) 

 كيلو سعرة  4غم من البروتين يحتوي على   1كل  -

 كيلو سعره  9غم من الدهن يحتوي على   1كل  -

 :  حصائي التحليل الإ 3.5

وتقدير المحتوى الكيميائي )البروتين  معدلات الطول الكلي للأسماك  تم اختبار الفروق بين          

( المدروسة  الجسم  المدروسين  ( R2و    R1والدهن والرطوبة والرماد( في مناطق  ،    للنوعين 

اختبار   المتغيرات  ، و (  (0.05عند مستوى معنوية     Tباستخدام  العلاقات في  لحساب  د رست 

الارتباط   لكل علاقة    ،   Correlation Coefficient (r)معامل  الانحدار  معادلات  وح سبت 

( الإحصائي  البرنامج   SPSS 16  )Statistical Package for Socialحسب 

Sciences 16 . 

 

 



 

 

 

  

 النتائج  الفصل الرابع :

Chapter four:Results  
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                                            Resultsنتــائــــج  ال  الفصل الرابع:. 4

 : سماكالتركيب التشريحي لعضلات الأ1.4 

من نوعين من  جسمهايتكون  الدراسة   أسماكبأن    الحالية  أظهرت نتائج الدراسة التشريحية         

د العضلالات الحملار ملان مة  لاة ، تمتلا اء، والعضلالات الييضلا اءالعضلات هما : العضلات الحمر

تحت الخط الوس ي ومياشرة تحت الجللاد وتشلا ل نسلاية لليللاة ملان الكتللاة الذيل  مة  ة  لى  الرأس ا

تحت العضلات الحملار   ةالجسمية ، بيةما العضلات الييض تش ل الةسية الكييرة من الكتلة الجسمي

، وللاوظ  بلاأن العضلالات الحملار  انلات بللاون يوجد نوع آخر من العضلات    ، ولا  والجلد مياشرة

 التمييز بيةهما بالعين المجردة.يمكن  أظمر واضح ، والعضلات الييض بلون أبيض واضح

 

          :  سماكالتركيب الكيميائي لعضلات الأ 2.4

 سلام الجوانلا  الخاةلاة بتحديلاد الةشلااح الحر لاي  سلاماك الدراسلاة الحاليلاة    دراسلاة    تم           

والمتمثللاة بتحديلاد ال يملاة ال ذائيلاة  لاي   ،  A.arabicusوسلام  الشلاان  ،   A.grypusالشلايوح 

 ، (والرماد  ، والرحوبة ، والدهن ، اليروتينت دير نس  المكونات الكيميائية ) عن حريقا سماك 

 لالاي  العضلالالات() للجلالازء اللحملالاي اللالادهةي و الكليلالاة للمحتلالاوب اليروتيةلالاي الحراريلالاةوالسلالاعرات 

 . للةوعين المدروسينو( R2و R1المة  تين الجسميتين )اء

 

 : محتوى البروتين

و واضلالاحاو ظهلالارت نتلالاائج الدراسلالاة الحاليلالاة أ            للمحتلالاوب  الكللالاي   لالاي نسلالا   المعلالاد  اختلا لالاا

ظيلالا   ولمختللالام مجلالااميو ا واان السلالامكية المدروسلالاة ،  المدروسلالاين لالاي الةلالاوعين اليروتيةلالاي 

  ،  (% 17.52  –  16.72)  الشلايوح بلاين  أسلاماكتراوظت ليم المعد  الكلي للمحتوب اليروتيةي  ي  

( 3 ما موضح  ي الجدولين )،  (  % 18.67–  16.80الشان  )  أسماك ي  معدلاته  يةما   انت ليم  ب

بيةتلاه  وهلاذا ملاا،  سماكواان ا أ المحتوب اليروتيةي تزداد بزيادةن ليم معدلات  ظ  إلوو  ،(  4و)

الشلالايوح والشلاان  عللالاى سلامكتي  (  لالاي  0.862و  0.947) انلات تلالاي ال (r)للايم معاملالال الارتيلااح 

ن معلاد  المحتلاوب اليروتيةلاي ومعلاد  أواان وجلاود علاللاة حرديلاة بلاي  يد  على    اوهذ   ،  رتي  الت

 ملاا  المحتلاوب اليروتيةلاي   يهلااارتفلاو  لاي اللاوان  سماك لما اادت ا  وهذا يعةي بأنه  ،  سماكا 

و د تحليل الةتائج إعة، و(  2-4و)  (1-4موضح  ي الشكلين ) لتوضلايح الفروللاات المسلاجلة   ظصلاائيا

للمحتوب اليروتيةي لمجاميو ا واان السلامكية المدروسلاة للام   المحسوبة  بين نس  المعدلات الكلية
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 ( لكلا الةوعين المدروسين  ما موضح  لاي الجلادو p<0.05يلاظ  وجود أي اختلا ات معةوية )

(4-5) . 

 يختللام  شلايوحالأسماك  وب اليروتين  ي  محت  نس    نتائج الدراسة الحالية إنبيةما أوضحت          

تراوظلات نسلاية  إذ  ،الكليلاة ا واان ولمختللام  ( R2 و R1 )ختلاف مةاحق الجسلام المدروسلاة با

 R1 ) مةاحق الجسم المدروسة   ي   (% 17.03–16.47)   و  (% 18.02–16.98بين )  اليروتين

(  (R1ماميلاة  كانت نسلاية اليلاروتين  لاي المة  لاة ا الشان   أسماك ي  ما، أعلى التوالي  (R2 و

 لاي   (% 18.13–16.09تراوظلات بلاين )(  R2)يةما نسية اليروتين  ي  ب  ،  (% 19.21–17.51)

على من معلادلات محتواهلاا ملان اليلاروتين م ارنلاة بمةلااحق أ( ليم  R1ظين سجلت مةاحق الجسم )

وعةد   ( ،2-4)( و1-4)  موضح  ي الجدولين ما  لل ولكلا الةوعين   أسجلت ليم      د (  R2الجسم )

و تحليل الةتائج إ  لاي  المحتلاوب اليروتيةلاي المحسلاوبةنسلا  لتوضيح الفرولات المسجلة بين  ظصائيا

( لكلالا P<0.05ختلا لاات معةويلاة )ا  أي  ( للام يلاظلا  وجلاود R2و  R1مةاحق الجسم المدروسلاة )

 . (6-4الةوعين المدروسين  ما موضح  ي الجدو  )

 

 :  محتوى الدهن

المعلاد  الكللاي  للمحتلاوب اللادهةي   نس   الخاةة بحساب وضحت نتائج الدراسة الحالية  أ          

و هةال  ا  نإ و   ختلا ا روسلاين ولمختللام مجلااميو  ي الةلاوعين المد نس  المحتوب الدهةي   ي   واضحا

تراوظت ليم المعدلات الكلية للمحتوب الدهةي  ي سمكة الشيوح ا واان السمكية المدروسة ،   د  

 ما   (%  6.21– 4.65بيةما  انت ليم المعدلات الكلية لسمكة الشان  )  ،  (%   8.24–  5.95)  بين

المحتلاوب اللادهةي تلازداد بزيلاادة   ن للايم معلادلات للاوظ  إو( ،  4-4و)  (3-4ين )موضح  ي الجدول

( لسلامكتي 0.954و  0.969( التلاي  انلات )r)بيةته ليم معامل الارتياح  وهذا ما ، سماكواان ا أ

وهذا يد  على وجود علالة حردية بلاين معلاد  المحتلاوب اللادهةي   ،  الشيوح والشان  على التوالي

 ي الوان ااد المحتوب الدهةي  يها  سماك لما اادت ا   وهذا يعةي بأنه  ،  سماكأواان ا ومعد   

 ، (4-4و) (3-4) ين ملالالالالالالالالالالالالالالالالالالالالاا موضلالالالالالالالالالالالالالالالالالالالالاح  لالالالالالالالالالالالالالالالالالالالالاي الشلالالالالالالالالالالالالالالالالالالالالاكل

و وعةلاد تحليلالال الةتلالاائج إ   المحسلالاوبة  لتوضلالايح الفروللالاات المسلالاجلة لةسلا  المعلالادلات الكليلالاة ظصلاائيا

( (p<0.05للمحتوب الدهةي لمجاميو ا واان السمكية المدروسة لوظ  وجود اختلا ات معةويلاة  

 ( .5-4لكلا الةوعين المدروسين  ما موضح  ي الجدو  )

      

المحتلاوب اللادهةي لسلامكتي نسلا    لاي  ختلاف واضلاح  ا  وجود بيةت نتائج الدراسة الحالية             

(   (R2المحتوب الدهةي  لاي  د  ان  ، (R2و R1)الشان   ي مةاحق الجسم المدروسة الشيوح و
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ي المة  لالاة  لالاالمحتلالاوب اللالادهةي تراوظلالات نسلالاية  إذ  لكلالالا الةلالاوعين المدروسلالاين ، ( (R1 يلالار ملالان أ

 ، R2)  )(5.98–8.27  %)المة  ة الخلفية  ي  انت بيةما  ، R1)  )(5.93–8.21  %)مامية  ا 

الشلاان    أسلاماك لاي  ما  أ  ،هذا يعةي اختلاف ليم المحتوب الدهةي ظس  مةاحق الجسم المدروسة  و

بيةملاا   ،  (%   6.03–4.35)  بلاين(    (R1ماميلاة   ي المة  لاة ا   لمحتوب الدهةيا  د تراوظت نسية  

،  (2-4و )  (1-4 ملاا موضلاح  لاي الجلادولين )  R2)  )  (4.96–  6.39   %) لاي    الدهننسية     انت 

و لتوضيح الفرولات المسجلة بين نس  المحتوب الدهةي المحسوبة  ي وعةد تحليل الةتائج إ ظصائيا

لكلالا الةلاوعين  ((p<0.05لوظ  وجود اختلا لاات معةويلاة   R2)و  R1)  مةاحق الجسم المدروسة  

 ( .6-4 ي الجدو  ) موضح المدروسين  ما

 

 محتوى الرطوبة : 

و  ي    نتائج الدراسة الحاليةظهرت  أ           و واضحا نس  المعد  الكلي لمحتوب الرحوبة اختلا ا

  المعد  الكلي   ن  إ    ي الةوعين المدروسين لمختلم مجاميو ا واان السمكية المدروسة ، ولوظ   

  67.01  –70.34)بين    ت تراوظفي سمكة الشيوح     ،  على مةه  ي الشيوح ي الشان  أ  للرحوبة

الكلية    ،  (%  المعدلات  ليم  )للرحوبة  ي  بيةما  انت  الشان    ما   (%   72.56–  76.45سمكة 

واان  ولوظ  إن معدلات الرحوبة ت ل باادياد معد  ا ،    (4-4و )   ( 3-4)   دولينجموضح  ي ال

ما  ،  السمكية الارتياحأ  وهذا  معامل  ليم  التي  انت r)  ظهرته  لسمكتي  0.973و  0.988)  (   )

بين معد  محتوب الرحوبة  ية  يد  على وجود علالة عكس   وهذا  ،  رتي  ى التالشيوح والشان  عل

ما   ي الوان لل محتوب الرحوبة    سماك لما اادت ا    وهذا يعةي بأنهواان السمكية  ومعد  ا 

( الشكلين  )  ( 5-4موضح  ي  إ،    (6-4و  الةتائج  تحليل  و وعةد  المسجلة   ظصائيا الفروق  لتوضيح 

الكلية المعدلات  لوظ     المحسوبة  لةس   المدروسة  السمكية  ا واان  لمجاميو  الرحوبة  لمحتوب 

 . (5-4 ي  لا الةوعين المدروسين  ما موضح  ي الجدو  )(  (P<0.05وجود اختلا ات معةوية 

 

و ااختلفلات وبلاة إن نسلا  محتلاوب الرحالدراسة الحالية   نتائجأوضحت             و  ختلا لاا  لاي  واضلاحا

الشلايوح   ظي  تراوظت نسية الرحوبلاة  لاي  ،  المدروسينللةوعين  (  R1و  R2)  المةاحق الجسمية  

نسية محتلاوب الرحوبلاة  لاي   انت  بيةما ، (%  68.02–70.96)( بين  (R1  مامية ي المة  ة ا 

(R2  )(69.72–66.01  %) ، ماميلاة المة  لاة ا اوظت نسلاية الرحوبلاة  لاي الشان    د تر ي ما أ

(R1  )نسلالاية محتلاوب الرحوبلالاة  لالاي   انلات  بيةملالاا ، (%  73.07–76.98) بلاين(R2) (75.93–

ان معلادلات   ضلاحومن الةتلاائج أعلالاي يت    ،(  2-4و )  (1-4الجدولين ) ي   ما موضح    (%   72.05

و أعلى م ارنة بمةاحق الجسلام )R1 ي المةاحق ا مامية )  الرحوبة  نس   ( ولكلالا R2( سجلت ليما
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و عةد تحليل الةتائج إو  ،  الةوعين  نسلا  محتلاوب الرحوبلاة ات المسلاجلة بلاين لتوضيح الفرول  ظصائيا

 (  (P<0.05وجود اختلا ات معةويلاة  وظل R2)و  R1 ي مةاحق الجسم المدروسة ) المحسوبة

 .(6-4 ما موضح  ي الجدو  )وسين الةوعين المدرلكلا 

 

 الرماد : محتوى

ملالااد لمحتلاوب الر المعلاد  الكللالاي نسلالا   نتلاائج الدراسلالاة الحاليلاة  الخاةلالاة بحسلااب   شلاارت أ        

و  ختلاا و واضح  ا واان لمختللام مجلااميو ا و  عين المدروسلاين  الةلاو لاي   ي نس  المعدلات الكليلاة    ا

 ظي  تراوظت ليم المعدلات الكلية لمحتوب الرماد  لاي سلامكة الشلايوح بلاين  ،  المدروسة    السمكية

 ملاا ( % 2.40    –1.36  للايم المعلادلات الكليلاة لسلامكة الشلاان  ) انت  بيةما    ،(  % 6.70  –  6.22)

واان توب الرماد تزداد بزيادة معد  ا مح ليمإن لوظ  و ، (4-4و ) (3-4موضح  ي الجدولين )

ي سلامكتي (  لا0.88و    0.894التلاي  انلات )  (r)  رتيلااحوهلاذا ملاا بيةتلاه للايم معاملال الا،    السمكية  

محتلاوب الرملااد لاللاة حرديلاة بلاين معلاد   وهذا يد  عللاى وجلاود ع  ،على التوالي  الشيوح والشان 

 لاي اللاوان ااد محتلاوب الرملااد  يهلاا  سماك لما اادت ا وهذا يعةي بأنه   ،  سماكومعد  وان ا 

و لتوضلالايح الفروللالاات وعةلالاد تحليلالال الةتلالاائج إ، ( 8-4)و (7-4)  ملالاا موضلالاح  لالاي الشلالاكلين ظصلالاائيا

لمحتلاوب الرملااد لمجلااميو ا واان المدروسلاة للاوظ    المحسلاوبة  المعلادلات الكليلاةالمسجلة لةس   

 (5-4)  ما موضح  ي الجدو ( لكلا الةوعين المدروسين  (P<0.05وجود اختلا ات معةوية 

          

نس               إن  الحالية  الدراسة  نتائج  الربيةت  إمحتوب  أظهر  الشيوح  سمكة   او ختلا ماد  ي 

و واضح )  الجسم  بين مةاحق  ا الرماد  ي  إذ    ،(  R2 و   R1المدروسة  نسية  بين    (R1تراوظت   )

 ي ما  أ  ،(  %   5.84–  6.20)   (R2)  ي    رماد نسية محتوب ال انت  بيةما    ،  (% 7.21–  6.61)

الر  أسماك نسية  تراوظت  ا   ماد الشان    د  المة  ة    ، (  %   2.85–1.46)  بين   (  (R1مامية   ي 

ال انت  بيةما   محتوب  ) ي   ما موضح  (  % 1.26–1.96)  (R2) ي    رماد نسية    ( 1-4الجدولين 

و لتوضيح الفرولات المسجلة بين نس  محتوب الرماد  ي وعةد تحليل الةتائج إ،    ( 2-4و) ظصائيا

لكلا الةوعين  (  P<0.05( لوظ  وجود اختلا ات معةوية )R2 و   R1مةاحق الجسم المدروسة )

 ( .6-4المدروسين  ما موضح  ي الجدو  )
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 محتوى السعرات الحرارية :   3.4

بحس          الخاةة  الحالية  الدراسة  نتائج  واضأظهرت  و  اختلا ا الحرارية  السعرات  و  ي اب    حا

لمعدلات   السعرات الحرارية  معدلات    نس  المعدلات الكلية  ي الةوعين المدروسين ،   د  انت 

اليروتيةيا )   الكلي  لمحتوب  الشيوح  الحرارية Kcal/g  68.40لسمكة  السعرات  بيةما  انت   ،  )

ا   يها الدهةيلمعدلات  ظين  انKcal/g  65.16)  الكلي  لمحتوب  ،  ي  السعرات   مجموع  ( 

ا  ليةالحرارية الك اليروتيةيلمعدلات  ،    (Kcal/g   133.56 يها )   الكلي  والدهةي  الكلي  لمحتوب 

الحراريةأ السعرات  ا  ما  اليروتيةيلمعدلات  )  الكلي  لمحتوب  الشان   انت     Kcal/gلسمكة 

) بيةما  انت    ،  (71.08 الدهةي  للمحتوب  الحرارية  يها     ي ظين  ،(Kcal/g   49.68السعرات 

مجموع الكلية   ان  الحرارية  ا  السعرات  اليروتيةيلمعدلات   يها   الكلي  والدهةي   الكلي  لمحتوب 

(Kcal/g  120.76  )( الجدو   موضح  ي  ولد   ( 7-4 ما  الشيوح    ،  أسماك   بارتفاعامتاات 

وهذا يد    ،  ( م ارنة بأسماك الشان  Kcal/g  133.56معدلات مستوب ال الة  يها والتي بل ت ) 

أعلى  أ على   حالة  الى  تحتاج  الشيوح  أسماك  على  أن  ال ذاء  واليح  عن  والسياظة  الحر ة  ثةاء 

 .لل أعكس أسماك الشان  التي تحتاج الى حالة 

 

  



27 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     

 

 

 

 

 

  

 ..................الخ أ ال ياسي ±

 Arabibarbus grypusالشبوط ( من عضلات أسماك R2 , R1يبين نسب التركيب الكيمياوي في منطقتي ) :(1-4) جدول رقم

 

مجموعة  

الطول 

 الكلي)ملم(

لأ
 ا
دد

ع
ك

ما
س

 

 معدل 

 الوزن

 السمكي 

 )غم(

معدلات المحتوى الكيميائي في منطقة          

(R1 ) 

معدلات المحتوى الكيميائي في منطقة        

(R2  ) 

نسبة  

البروتي 

 ن %

 

نسبة  

 الدهن  

 % 

 نسبة 

الرطوبة 

% 

 نسبة  

 الرماد

% 

نسبة  

البروتين  

% 

 

نسبة  

 الدهن  

 % 

 نسبة 

الرطوبة  

% 

 نسبة  

 الرماد

% 

175–199 10 

226.13 

± 

1.94 

16.98 

± 

0.05 

5.93 

± 

0.03 

70.96 

± 

0.04 

6.61 

± 

0.01 

16.47 

± 

0.04 

5.98 

± 

0.05 

69.72 

± 

0.01 

5.84 

± 

0.02 

200–224 10 

373.49 

± 

1.73 

17.21 

± 

0.02 

6.67 

± 

0.01 

69.54 

± 

0.06 

6.73 

± 

0.05 

16.52 

± 

0.01 

6.92 

± 

0.03 

69.46 

± 

0.04 

5.98 

± 

0.05 

225–249 10 

401.91 

± 

1.88 

17.52 

± 

0.01 

7.23 

± 

0.05 

69.02 

± 

0.01 

7.05 

± 

0.02 

16.72 

± 

0.02 

7.17 

± 

0.04 

68.89 

± 

0.03 

6.06 

± 

0.01 

250–274 10 

546.26 

± 

1.63 

17.81 

± 

0.04 

8.01 

± 

0.03 

68.53 

± 

0.04 

7.10 

± 

0.03 

16.83 

± 

0.03 

8.09 

± 

0.01 

67.16 

± 

0.02 

6.11 

± 

0.04 

275–300 10 

643.13 

± 

1.65 

18.02 

± 

0.02 

8.21 

± 

0.04 

68.02 

± 

0.05 

7.21 

± 

0.04 

17.03 

± 

0.02 

8.27 

± 

0.03 

66.01 

± 

0.02 

6.20 

± 

0.03 
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 .Acanthopagrus ( من عضلات أسماك الشانكR2 , R1يبين نسب التركيب الكيمياوي في منطقتي ) :(2-4) جدول رقم

arabicus 

 

 

 

                                        

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ..................الخ أ ال ياسي ±

مجموعة  

الطول 

 الكلي)ملم(

لأ
 ا
دد

ع
ك

ما
س

 

 معدل 

 الوزن

 السمكي 

 )غم(

معدلات المحتوى الكيميائي في منطقة          

(R1 ) 

معدلات المحتوى الكيميائي في منطقة        

(R2  ) 

 نسبة  

 البروتين 

% 

نسبة  

 الدهن

% 

 نسبة 

الرطوبة  

% 

 نسبة 

 الرماد

% 

 نسبة 

 البروتين 

% 

 

نسبة  

 الدهن

% 

 نسبة 

الرطوبة  

% 

 نسبة 

 الرماد

% 

175–199 10 

127.13 

± 

1.66 

17.51 

± 

0.02 

4.35 

± 

0.04 

76.98 

± 

0.02 

1.46 

± 

0.01 

16.09 

± 

0.03 

4.96 

± 

0.05 

75.93 

± 

0.04 

1.26 

± 

0.01 

200–224 10 

269.32 

± 

1.73 

17.69 

± 

0.04 

4.93 

± 

0.03 

75.79 

± 

0.05 

1.92 

± 

0.03 

16.15 

± 

0.04 

5.92 

± 

0.01 

74.61 

± 

0.02 

1.53 

± 

0.04 

225–249 10 

311.42 

± 

1.91 

18.01 

± 

0.05 

5.13 

± 

0.01 

74.13 

± 

0.04 

2.64 

± 

0.02 

17.83 

± 

0.01 

6.01 

± 

0.02 

74.08 

± 

0.05 

1.72 

± 

0.03 

250–274 10 

425.19 

± 

1.52 

19.05 

± 

0.01 

5.28 

± 

0.02 

73.53 

± 

0.05 

2.73 

± 

0.04 

18.03 

± 

0.02 

6.12 

± 

0.03 

73.01 

± 

0.04 

1.81 

± 

0.02 

275–300 10 

513.02 

± 

1.44 

19.21 

± 

0.02 

6.03 

± 

0.05 

73.07 

± 

0.01 

2.85 

± 

0.03 

18.13 

± 

0.05 

6.39 

± 

0.03 

72.05 

± 

0.04 

1.96 

± 

0.01 
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 مجاميع 
 الطول

المعدل الكلي  
 للبروتين% 

المعدل الكلي للدهن  
% 

المعدل الكلي للرطوبة  
% 

للرماد  المعدل الكلي 
% 

175–199 16.72 5.95 70.34 6.22 

200–224 16.86 6.79 69.50 6.35 

225–249 17.12 7.20 68.95 6.55 

250–274 17.32 8.05 67.84 6.60 

275–300 17.52 8.24 67.01 6.70 

 R2)وR1   يبين قيم المعدلات الكلية للمنطقتين الامامية والخلفية ) ( :3-4جدول رقم )

  A. grypus لنسب المحتوى البروتيني والدهني والرطوبة والرماد في سمكة الشبوط
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 مجاميع 
 الطول

المعدل الكلي  
 للبروتين% 

المعدل الكلي للدهن  
% 

المعدل الكلي للرطوبة  
% 

المعدل الكلي للرماد  
% 

175–199 16.80 4.65 76.45 1.36 

200–224 16.92 5.42 75.20 1.72 

225–249 17.92 5.57 74.10 2.18 

250–274 18.54 5.75 73.27 2.27 

275–300 18.67 6.21 72.56 2.40 

 ( R1،R2   يبين قيم المعدلات الكلية للمنطقتين الامامية والخلفية ) ( :4-4جدول رقم )

 A. arabicusلنسب المحتوى البروتيني والدهني والرطوبة والرماد في سمكة الشانك 
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y = 0.002x + 16.245
r = 0.9474

16.6
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16.9
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17.4

17.5

17.6
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المعدل

الكلي 

للبروتين 

)%(

(غم)معدل الوزن الكلي للأسماك 

Arabibarbus grypus

y = 0.0055x + 15.955
r = 0.8629

16.5

17

17.5

18

18.5

19

0 100 200 300 400 500 600

المعدل
الكلي 
للبروتين

)%(

(غم)معدل الوزن الكلي للأسماك 

Acanthopagrus arabicus

(: يوضح العلاقة الخطية بين معدل الوزن الكلي للأسماك )غم( والمعدل  الكلي   1-4شكل ) 

  A.grypusلمحتوى البروتين )%( في سمكة 

(: يوضح العلاقة الخطية بين معدل الوزن الكلي للأسماك )غم( والمعدل  الكلي  2-4)  شكل

 A.arabicusلمحتوى البروتين )%( في سمكة 
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y = 0.0038x + 4.2825
r = 0.9549

0
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المعدل 
الكلي 
للدهن
)%(

(غم)معدل الوزن الكلي للأسماك 

A.arabicus 

(: يوضح العلاقة الخطية بين معدل الوزن الكلي للأسماك )غم( والمعدل  الكلي   3-4شكل ) 

  A.grypusلمحتوى الدهن )%( في سمكة  

(: يوضح العلاقة الخطية بين معدل الوزن الكلي للأسماك )غم( والمعدل  الكلي   4-4شكل ) 

 A.arabicusلمحتوى الدهن )%( في سمكة  

y = 0.0057x + 4.736
r = 0.9697
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للدهن

)%(

(غم)معدل الوزن الكلي للاسماك 

A.grypus
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y = -0.0081x + 72.295
r = 0.9884
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A.grypus

y = -0.0103x + 77.706
r = 0.9733
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A.arabicus

(: يوضح العلاقة الخطية بين معدل الوزن الكلي للأسماك )غم( والمعدل  الكلي   5-4شكل ) 

  A.grypusلمحتوى الرطوبة )%( في سمكة 

(: يوضح العلاقة الخطية بين معدل الوزن الكلي للأسماك )غم( والمعدل  الكلي   6-4شكل ) 

 A.arabicusلمحتوى الرطوبة )%( في سمكة 
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y = 0.0028x + 1.0767
r = 0.8897
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A.arabicus

(: يوضح العلاقة الخطية بين معدل الوزن الكلي للأسماك )غم( والمعدل  الكلي   7-4شكل ) 

  A.grypusلمحتوى الرماد )%( في سمكة  

(: يوضح العلاقة الخطية بين معدل الوزن الكلي للأسماك )غم( والمعدل  الكلي   8-4شكل ) 

 A.arabicusلمحتوى الرماد )%( في سمكة  

y = 0.0011x + 5.9831
r = 0.8947
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لفروقات المسّجلة بين قيم معدلات محتوى البروتين والدهن والرطوبة والرماد في ا( : يوضح  5-4)  رقمجدول  

  النوعين المدروسين.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 مستوى المعنوية 

0.05 

 

 

 قيمة

 T    الجدولية 

 

 

 قيمة

T  المحسوبة 

 

 

 الصفة المدروسة

  

 

 معنويةغير 

 

2.50 

 

1.57  

 

  المعدل الكلي لمحتوى البروتين )%(

 

 معنوية  

 

1.85 

 

3.51 

 

 المعدل الكلي لمحتوى الدهن )%(

 

 معنوية  

 

2.30 

 

6.14 

 

 المعدل الكلي لمحتوى الرطوبة )%(

 

 معنوية 

 

1.31 

 

21.15  

 

 المعدل الكلي لمحتوى الرماد )%(
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لفروقات المسّجلة بين قيم معدلات محتوى البروتين والدهن والرطوبة والرماد  ا( : يوضح    6-4)    رقم  جدول

  . في مناطق الجسم في النوعين المدروسين

 

 

 

  

 

 

 مستوى المعنوية 

0.05 

 

 

 قيمة

 T   الجدولية 

 

 

 قيمة

T  المحسوبة 

 

 

 المنطقة

 

 

 

 الصفة المدروسة

 

 معنويةغير 

 

2.57 

 

1.96  

 

R1  

 

المعدل الكلي لمحتوى البروتين  

 )%(  
  R2  1.12 2.34 غير معنوية

  R1  4.11 1.95 معنوية 
 

 

 المعدل الكلي لمحتوى الدهن )%(

  R2  2.91 1.75 معنوية   

  R1  6.16 2.61 معنوية 
 

 

المعدل الكلي لمحتوى الرطوبة  

 R2 5.81 2.45 معنوية   )%( 

  R1  15.77 2.94 معنوية 
 

 

 المعدل الكلي لمحتوى الرماد )%(

  R2  32.33 3.73 معنوية 
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  ( رقم  النوعين   (7-4جدول  في  والدهني  البروتيني  للمحتوى  الكلية  للمعدلات  الحرارية  السعرات  يوضح   :

  . المدروسين

 

 نوع السمكة 

  البروتينمعدل 

  الكلي

% 

السعرة الحرارية 

(Kcal/g ) 

 الدهن معدل 

 الكلي  

% 

السعرة الحرارية 

(Kcal/g ) 

 ات السعرمجموع 

 الحرارية الكلية

(Kcal /g ) 

A.grypus 17.10 68.40 7.24 65.16 133.56 

A.arabicus 17.77 71.08 5.52 49.68 120.76 

 



 

  

المناقشة:  الفصل الخامس  

Chapter five :Discussion 
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 Discussion                                   الفصل الخامس : المناقشة          .5

 التركيب النسجي لعضلات الأسماك  1.5

تكونت بصورة رئيسة    الدراسة  أسماكفي    ةالعضلي  ةسجنن الأإنتائج الدراسة الحالية  أظهرت              

الحمر   العضلات  تشكل  ، حيث  البيض  والعضلات   ، الحمر  العضلات   : هما  العضلات  من  نوعين  من 

تقع تحت الجلد مباشرة وتمتد من خلف الرأس الى منطقة الذيل بموازاة الخط الجانبي على  طبقة رقيقة 

الجس كتلة  من  قليلة  نسبة  وتشغل   ، السمكة  بلون  م  جانبي  وأوكانت  العضلات حمر  تشغل  بينما   ، اضح 

وكانت   ،والمظهر  ،  مكن تمييزها عن طريق الموقع أالبيض نسبة كبيرة من كتلة النسيج العضلي والذي  

ما  أبلون   مع  تتفق  النتائج  وهذه  واضح  دراسةإشار  أبيض  مثل  دراستهم  في  الباحثين  من  عدد     ليه 

Kiessling et, al .,2006) الخ.)  2021؛ الحسيني ،  2019؛ البلداوي   2015المحنا ،  ؛..... 

 لعضلات الاسماك  الكيميائيالتركيب  2.5

الأ            مصدرتعد  ومنتجاتها    الرئيسة مكونات  العلى  حتوائها  لا  ؛  نسانللإا   أساسي  ا  غذائي  ا  سماك 

من  ال قليلة  وكميات  والدهون  البروتينات  من  عالية  بنسب  والمعادنمتمثلة   ,Mansour)  الفيتامينات 

2018b )  ،    ما قورنت بلحوم الحيوانات ا  ذ إللبروتين    ا  جيد ا   مصدر  مثلت  ةو المجمد أ سماك الطازجة  الأوإن

على نسبة  حتوائها وذلك لا ؛ نواع هضما  سهل الأأمن د سماك فتعما دهون الأأ،  (2012عودة ، )  خرىالأ

علي ،  )   المشبعة والتي تساعد على خفض معدلات الكوليسترول في الدمالدهنية غير    حماض عالية من الا

،  ؛    2006 الكيميائية  رقد  و  ،  ( 2006الشطي  المكونات  قيم  في  الفروق  تحديد  على  الدراسة  هذه  كزت 

  لمحتوى البروتين والدهن الكلية    والسعرات الحرارية  )البروتين ، الدهن ، الرطوبة ، الرماد (  للعضلات 

   . الدراسة  لعضلات أسماك

 (   R2و  (R1للمنطقتين  في نسب المكونات الكيميائية    ا  ختلافانتائج الدراسة الحالية وجود  أظهرت             

المدروسين   النوعين  يعتمد  ولكلا  حيث  والرماد  والرطوبة  والدهني  البروتيني  بالمحتوى  هذا  متمثلة 

فحسب ك  الأسماالتركيب الكيميائي لا يختلف بين أنواع  عن ذلك ف  فضلا    نواع السمكيةالأ   الاختلاف على

بين   يختلف  الواحد أبل  النوع  التركيب    ،   فراد  تؤثر على  التي  والداخلية  الخارجية  العوامل  بعض  فهناك 

وتشمل البيئي    ،  الموسم :    الكيميائي  والدورة  ،  والجنس    ،   والحجم  ،  والأنواع ،  والتغذية  ،  والموقع 

وهذا يتفق مع ما ،    ( ,2018Mansourومرحلة النضج )،    وموقع العضلات في جسم السمكة،  التكاثرية  

–Alدراسة  يميائي لعضلات الأسماك مثل  عند دراستهم تقدير المحتوى الك  الباحثين  من  عدد   هتوصل إلي

mhanawi (2001)    ،  ك  اسمأعلىBarbus luteus    ،ةدراسو   Johnston et ,al., (2002)   على

من    (2006)الشطي   ودراسة  ،   Atlantic Salmonn ,Salmo Salarسماك  أ أنواع  أربعة  على 
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البحريةالأ وجماعته    ،  سماك  الخفاجي  أ 2008) ودراسة  من  أنواع  أربعة  على  الحمار(  هور   ،   سماك 

الأع  Pirestani et.al., (2009)ودراسة   ذات  الأسماك  أنواع  بعض  التجارية  لى   ودراسة  ،همية 

Naeem and Ishtiaq (2011)     سمكة عودة  ،    Mystus bleekeriعلى  على  (  2012) ودراسة 

 Posch)ودراسة     Aspius vorax  ,  Barbus sharpeyi   ،  , Barbus xanthopterusسماك  أ

 ،  Aspius voraxعلى سمكتي  (  2015) المحنا  ، ودراسة    Mustelus mustelusعلى سمك    2012)

liza abu   ،  سمكتي    (2019)البلداوي  ودراسة  Comptodon zillii ، Luciobarbus على 

xanthopterus   ،   ( ودراسةAL-Humairi et.al., 2021)    على أسماكcommon carp      ودراسة

(AL-Humairi et.al., 2019)  أسماك على Cyprinus carpio ،Carsobarbus luteus   . 

 

الا             يرجع  الاختلاقد  الى  الكيميائية  المكونات  نسب  في  العضلات  ختلاف  نسب  في  البيض  ف 

ا في  الواحدة  (R2و      (R1لمنطقتينوالحمر  السمكة  جسم  او  أ  في  الحركيالى  الدور أو  ،    لمستوى 

 jan et.al., 2012  Pawar   ;2005  منصور،  )  الجسموالحمر في    لياف العضلية البيض  يفي للأالوظ

and sonawane , 2013 ; delemos et. al., 2014 ;  ) 

ن نسبة المحتوى البروتيني في الأسماك أعلى من نسبة المحتوى  بأ   jan et. al., (2012) ذكر            

  وجود علاقة عكسية بين نسبة البروتين ونسبة الدهن  لوحظ    نواع السمكيةالأبعض    ةعند دراس، و   الدهني

تتفق    ،  (2006)الشطي ،  في مناطق الجسم النتائج  أثبتت إوهذه  نتائج الدراسة الحالية والتي    ن نسبة مع 

وأظهرت إن نسبة البروتين في المنطقة  عضلات  الفي    المحتوى الدهنينسبة    على منأ  يالبروتين   المحتوى

(   (R1حيث تراوحت نسبة البروتين في  ،  (R2المنطقة الخلفية )ي  على مقارنة بنسبته ف( أ R1الأمامية ) 

 الشانكفي  ما  أ،    الشبوطفي    (% 17.03–16.47)كانت    (R2)بينما في    ،  (% 18.02–16.98)بين  ما  

البروتيني في المنطقة الأنسبة    فكانت  المنطقةأ  ،  (% 19.21–17.51بين )  ((R1مامية  المحتوى   ما في 

ختلاف  يعود الى الاقد    تفاوت وهذا ال  ،  (% 18.13–16.09البروتين بين ) فتراوحت نسبة    (R2)  الخلفية

 .Delemos et)   مامية والخلفية لجسم السمكةالمنطقتين الأية البيض والحمر في  لياف العضلفي نسبة الأ

al.,2014) 

ن نسبة   في نسب المحتوى الدهني حيث إواضحا    أوضحت نتائج الدراسة الحالية بأن هناك اختلافا             

( حيث تراوحت  R1مامية )لى مقارنة بنسبتهُ في المنطقة الأ( أعR2المحتوى الدهني في المنطقة الخلفية )

R2  ( بينما في  %   5.98 – 8.27بين ، )R1   ( 8.21–5.93كانت   % )    أما في الشانك فكانت  ،في الشبوط

، حيث   R1)مامية )على مقارنة بنسبته في المنطقة الأأ  (R2)لمنطقة الخلفية  في انسبة المحتوى الدهني  
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، وهذا الاختلاف في   (%   6.03  – 4.35كانت )  ((R1بينما في    ،    (%   6.39–4.96  )  بين  R2تراوحت  

لتي تعيش فيها كأن تكون طبيعة المنطقة ا  علىو، أفي الأسماك    يعتمد على نوع الغذاء  قد   هذه الأسماك

 ( . 2015و معتدلة )المحنا ، باردة ، أو حارة ، أ

في  السمكة  ووزن   الدهنيالمحتوى    هنالك علاقة طردية بين نسبة ن  نتائج الدراسة الحالية إأظهرت            

المدروسة   الجسم  زاد    ،مناطق  الدهني  زادت  السمكة   وزن  فكلما  المحتوى  المنطقة في  وخاصة  نسبة 

سماك  إن حركة وتوجيه الأب  وضحت  أ   وهذه  ،لياف العضلية الحمربسبب زيادة نسبة الأ  ( ؛R2)  الخلفية

  العضلات الحمر تحتوي على نسب إن  ذ  إ  ،(  )السويقة الذنبيةبيئة المائية يعتمد على المنطقة الخلفية  في ال

أ  عالية  كمصدر  تستخدمها  التي  الدهون  للمن  أساسي  اللازمة  الحركة  طاقة  بدورها    ،ثناء  تكسب والتي 

ليه كل  وهذا يتفق مع ما توصل إ  ،  نبساطعلى التقلص والاقدرة  ومرونة عالية  العضلات في هذه المنطقة  

 . ( Mansour, 2018a ; 2012 ،عودة   ;2011،الحسناوي )من

سود ليه )الأشار إتقسيم الذي أالحسب  سماك متوسطة الدهن  ضمن الأسماك الدراسة الحالية  أتعد              

    الشبوط بين   أسماك  لمعدل الكلي للدهن فينسبة اتراوحت  إذ    ،  الدهني  محتواهابالاعتماد على  (  2000،

فيأ  ،   (%   8.24–5.95)                                                      .  (%   6.21–4.65) ت  بلغالشانك    أسماك   ما 

محتوىأو لنسب  الكلية  المعدلات  قيم  ارتفاع  الحالية  الدراسة  نتائج  النوعين    ظهرت  لكلا  الرطوبة 

الشبوط    أسماك  منعلى  أ أسماك الشانك    فكانت نسبة الرطوبة في،  مع اختلاف واضح بينهما  المدروسين  

  سماك الشانك لأ  (R2و R1) الكلية للرطوبة في المنطقتين الأمامية والخلفية  المعدلات   نسب   حيث تراوحت 

)  ما حين  ،  (  % 72.56  –  76.45بين  أ   بلغت في  في  للرطوبة  الكلية  والمعدلات  الشبوط  لكلا سماك 

إ  ،(  %   67.01  –  70.34)  حوالي منطقتين  ال توصل  ما  مع  يتفق   ; Glucas and ward ليه  وهذا 

  –  65بين )   ما  سماك يتراوحمحتوى الرطوبة في الأ  إن.  (  2003،  عبد النبي  و   2000الأسود ،  و(1996

ما الاختلاف في محتوى  ،بين  (Mansour , 2018bطراوة الأسماك )يعطي مؤشر على  والذي    % (    90

وهذا يتفق   ،  والنضج  ، والنمو  ،  التغذية  يعود الى عوامل عدة منها :قد  الرطوبة بين النوعين المدروسين  

  Oliveira-Nova et, al ., 2003  Mansour ;  ;  (pawar and sonawane, 2013)مع دراسة  

and AL–Muhanna,  2019  )  ،المنطقتين المدروستين  ما  أ( R1وR2  )  في     واضح  ختلاففهناك ا

محتوى  ن  إحظ من نتائج الدراسة الحالية  لوو  ،  (2) و  (1كما هو واضح في الجدول )ينهما  ب نسبة الرطوبة  

أظهر انخفاضا  مرتبطا  بزيادة محتوى الدهون في    (  R2وR1 )سماك في المنطقتين  جسام الأأفي    الرطوبة

وجود علاقة عكسية بين محتوى الرطوبة والمحتوى الدهني فكلما ازداد محتوى الرطوبة قل الجسم مع  

الدهني   االمحتوى  دراسة  ولكلا  مع  يتفق  وهذا  المدروسين  ،  ) لنوعين  ،  ؛  2012عودة   ؛   2015المحنا 



41 
 

،  2019  ،  البلداوي يختلف  و(  الأسماك  المائي في  المحتوى  ،   باختلافإن  والموسم   ، والجنس   ، النوع 

   ( .Mansour , 2018cوالظروف البيئية )

سماك الشبوط  بين ألكلية للرماد  يم المعدلات افي ق  واضحا    ختلافا  دراسة الحالية اظهرت نتائج الأ          

في  بلغت   حيث   ،الشانك  سماك  أو الرماد  أسماك  نسبة  أ  عضلات  فيالشبوط  منه  أسماك  على   عضلات 

)  ما   تراوحت   إذ الشانك   الشبوط  (  %   6.70  –  6.22بين  أ  ،في  النسبة  كانت  حيث  بينما  الشانك  في  قل 

( بين  الا  ،(  %   2.40  –  1.36تراوحت  الى    ختلافوهذا  يعود  الغذاء  ،  التغذيةطبيعة  قد    ،  ونوعية 

الرماد  ف  ،(   ; Jan et .al., 2012 ;  Mohamed , 2013 2008  وجماعته   والوزن )الخفاجي  ،والعمر

في   الموجودة  المعدنية  الأملاح  ،   يمثل  بالفسفور  المتمثلة  الأملاح  على  تحتوي  ولحومها  الأسماك 

بالحديد واليود  نادرة متمثلة  والكالسيوم ، والمغنيسيوم ، والصوديوم ، فضلا  عن احتوائها على عناصر 

شاكر    ;  Watanabe et. al., 1997  ; Mahdi et .al., 2006 ;  Hadjinikolova ,2008والنحاس )

 .  (2013ومحمد ،

لمجموع معدل المحتوى    كليةن أسماك الشبوط لديها سعرات حرارية  نتائج الدراسة الحالية إ  بينت            

  Kcal /g)والتي بلغت    سماك الشانك ،من أ  أعلى )طاقة(البروتيني الكلي ومعدل المحتوى الدهني الكلي  

الحرارية  133.56) السعرات  بلغت  بينما  ومعدل    ،  الكلي  البروتيني  المحتوى  معدل  لمجموع   الكلية 

الكلي الدهني  )  اكسملأ  المحتوى  لمحتويات و   ،  )  Kcal /g  120.67الشانك  انعكاس  هي  القيم  هذه 

كمية ونسب   البروتين تعكس  التي   ;Bosch,2012)  Martines et .al.,  2017العضلات    والدهون 

(Mansour,2018;    ،الحرارية  الاختلاف  ن  إ و السعرات  قيم  مالفروق  العكس  يفي  في  حتوى معنوية 

والدهن   المدروسين  البروتين  دراسةللنوعين  مع  يتفق  وهذا   ،  Arim et.al., (2017)  ودراسة   

Mansour  and AL–Muhanna (2019)   ،    وجود الى  أشارت  السعرات االتي  قيم  في  ختلافات 

السمكة  الحرارية جسم  والتغيرات    قد  الذيو  ،  في  الاختلافات  الى  بالعادات   الموسمية يعود  ترتبط  التي 

الطاقةو  ،  تكاثرية ال  والدورة  ،  الغذائية احتياط  تم    قد و  ،  (AL–Muhanna et. al., 2019)  تخزين 

م  في  والشانك  الشبوط  لسمكتي  الغذائية  القيمة  تحديد  على  متمثلة  التركيز  الجسم  من  مختلفتين  نطقتين 

فقيم معدلات السعرات  بالسعرات   البروتيني    الحرارية هيالحرارية لهما ،  قيم الطاقة الحقيقية للمحتوى 

       (Bosch , 2012 ; Martines et .al., 2017; Mansour, 2018)في عضلات الأسماك  والدهني

       



 

 

 

 

 

 

 

 الاستنتاجات والتوصيات 

Conclussions and Recommendations 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



42 
 

 

  Conclussions                                                                 الاستنتاجات 

 الدراسة الحالية ما يلي :استنتجت 

لناتج من  ا  بسبب زيادة المحتوى الدهني  ؛  همية المنطقة الخلفية )السويقة الذنبية( في حركة الأسماكأ.  1

 .زيادة نسب العضلات الحمر في تلك المنطقة في كلا النوعين المدروسين 

تم  2 على  .  والشانك  الشبوط  أسماك  م نهأتصنيف سمكتي  المعدلات   الدهن  ةمتوسط ا  نسب  على  اعتماداً 

 .  الكلية للمحتوى الدهني في أنسجتها العضلية

، الرطوبة    البروتينأظهرت نتائج التحليل الكيميائي لعضلات أسماك الدراسة الحالية ارتفاع معدلات ).  3

ارتفاع    ((R2بينما سجلت المناطق الخلفية )السويقة الذنبية(    (R1الامامية )مناطق الجسم    في  ، الرماد( 

 .في معدلات نسبة الدهون فيها 

 . بينت النتائج وجود علاقة عكسية بين المحتوى البروتيني والدهني في كلا النوعين المدروسين .4

 . في كلا النوعين المدروسين بين وزن السمكة ومحتوى الرطوبة  ظهرت النتائج وجود علاقة عكسيةأ. 5

الكلية  قيمتفوق  .  6 الحرارية  الشبوط    السعرات  أسماك  طريقفي  البروتين    عن  نسب  معدلات  ارتفاع 

 .  والدهون في عضلاتها
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   Recommendations                                                                       التوصيات 

   توصي الدراسة الحالية بما يأتي : 

لأإ  .1 مقارنة  دراسات  سمكيةجراء  مختلفة  فيومختلفة    عظمية  نواع  مائية  المحتوى    بيئات  ومعرفة 

 الكيميائي في عضلاتها . 

إ2 الا.  لتقدير  مقارنة  دراسات  عضلات  الأ  حماض جراء  في  من  نواعأمينية   العظمية  سماكالأ  مختلفة 

 ة .المحلي

إ3 در.  العلاقة  مقارنة  ةساجراء  الهضبين    لتحديد  القناة  فيمحتوى  الغذائية  والقيمة  الغذائي  أنواع    مية 

 المحلية . العظمية  مختلفة من الأسماك

إجراء4 المجمدة   .  والأسماك  )الطازجة(  الحية  الأسماك  بين  الكيميائي  المحتوى  لتقدير  مقارنة  دراسات 

 ومعرفة قيم السعرات الحرارية الكلية فيما بينهما . 

 إجراء دراسات لمعرفة المحتوى الكيميائي لأسماك غير معروفة محليا وأيضا متوفرة -5
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Summary 

                                             

             The current study included a comparative study of the chemical 

composition of muscles an two species of Osteichthyes fish : the 

Arabibarbus grypus (Heckel, 1843) which belonging to the family 

Cyprinidae, and Acanthopagrus arabicus (Iwatsuki, 2003) which 

belonging to the family Sparidae the purposeof the study is to conduct a 

comparative study between the species under in vestigation determining 

the locomotor activity and its nutritional value by estimating the chemical 

contents of fish muscles, which included: protein content, fat content, 

moisture content, ash content, and caloric values in two different selected 

regions of the body: (R1 and R2) (50) samples for each studied fish were 

collected from Euphrates river (Shatt al-Hindiya) in Karbala governorate 

during the period of September 2021  to November 2021 using gill nets 

and cast nets, with the aids of fishermen in the area.                                   

          

            The results of the current study decleared a difference in the rates 

of chemical composition in the muscles of the studied fish, as the total 

rates of protein content values in Arabibarbus grypus ranged between 

(16.72-17.52%), in Acanthopagrus arabicus fish were (16.80-18.67%). 

The total averages of fat content values for Arabibarbus grypus ranged 

between (5.95 - 8.24%), while in Acanthopagrus arabicus fish were (4.65 

- 6.21%) . The total averages of moisture content values for Arabibarbus 

grypus ranged between (70.34 - 67.01%), While the values in 

Acanthopagrus arabicus fish were (76.45 - 72.56 %). The total averages 

of ash content rates for Arabibarbus grypus ranged between (6.22 - 6.70 

%) whereas the total rates of ash content in Acanthopagrus arabicus 

were   %( 1.36 - 2.40 ) . 



              The results of the current study revealed that Arabibarbus grypus 

fish have higher calories (energy) compared to Acanthopagrus arabicus 

fish. The total calorie values for protein and fat contents of Arabibarbus 

grypus were (133.56 Kcal/g) whereas the total calories values for protein 

and fat content of Acanthopagrus arabicus fish were (120.67 Kcal/g). In 

light of the current results, the studied fish of were considered among the 

medium-fat fish due to their proportions of the fat content in their 

muscles. 
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