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 التقديرشكر و 

اشكر الله سبحانو كتعالى الذم كفقني لإتماـ ىذه الرسالة ، كالصلاة كالسلاـ عمى خير البرية نبينا محمد  
كالتقدير  لو الطيبيف الطاىريف ، يطيب لي كقد انتييت مف متطمبات ىذه الرسالة اف أتقدـ بجزيؿ الشكرآك 

كالامتناف الى )أ. ـ . د عدم فاضؿ الكعبي ( عمى قبكلو الاشراؼ عمى ىذه الرسالة اكلان كعمى التكجيو 
مف جيكد مخمصة في المتابعة  كالإرشاد الدقيؽ في كؿ خطكة مف خطكات كتابة ىذه الرسالة كلما بذؿ

ي إتماـ ىذه الدراسة ككصكليا الى لـ يبخؿ عمى بصغيرة ككبيرة كالآراء السديدة التي أسيمت فك  كالدعـ
كؿ كممات الشكر كالامتناف لا تفي حقو ، شكران لؾ عمى عطائؾ كلؾ مني كؿ  ف  إذ إماىي عميو الآف ، 

 الثناء كالتقدير .

فشكران لكـ عمى جيكدكـ  بالنصح كالتكجيو، وشكرم كتقديرم إلى أساتذة القسـ الكراـ الذيف لـ يبخمكا عمي 
 .مكـ كتعاكنكـ معنا بكؿ خطكة مف خطكات دراستنا الرائعة كعمى عم

كما أتقدـ بالشكر كالتقدير كالاحتراـ لرئيس كاعضاء لجنة المناقشة لتفضميـ بالمكافقة عمى مناقشة  
 الرسالة .

ة كربلاء المقدسة لما بذلكه مف تعاكف كبير، كاشكر كافة دينكما اشكر المديريات ك الدكائر في م 
 يف تعاكنكا معي خدمةن لمبحث العممي.أصحاب المخابز الذ

كأشكر كؿ مف أسيـ معي في إكماؿ رسالتي ككؿ مف سيؿ لي أمران ككؿ مف دعا لي ككؿ مف كقؼ إلى 
 جانبي ، كلمف فاتني ذكره شكرم كعرفاني بالجميؿ.

 

  كمف الله التكفيؽ

 ةحثالبا                                                                  

 

                                                                  



 

 ‌ح
 

 :    المستخمص 
بقية القطاعات الاقتصادية في عمى فميا الأسبقية الصناعة ليا دكر فعاؿ في تطكير الاقتصاد الكطني 

المعاشي  إحداث تغييرات ايجابية سريعة في البنية الاجتماعية كالسكانية مف خلاؿ رفع المستكل
كمف ىذا المنطمؽ  مؤثر عمى جميع الجكانب الاقتصادية كالاجتماعية المختمػفةدكر  يافم الاقتصادم
فً مدٌنة كربلاء المخابز جات تمن التحلٌل المكانً لصناعة) بػ البحث المكسكـ ىذاالدراسة  اعتمدت

  ( .المقدسة
، منيانصيبه اف لمدينة كربلاء المقدسة ، كقد ككقت مبكر في العراؽ يالمخابز فمنتجات صناعة نشأت 

، كاثر بعضيا في اختيار مكاقعيا ابرزىا طابعيا الاقتصادم شجعت عمى قياميا مكاناتاتتمتع بذ إ
 ،كشبكات نقؿ داخميةالزراعي الذم كفر قاعدة عريضة مف مدخلات ىذه الصناعة كتكفر طرؽ نقؿ برية 

سيـ في ا ـأنحاء العاللميان كتكافد الزائريف عمييا مف شتى لى قدسية المدينة عاإكأسكاؽ كاسعة بالإضافة 
 تشكؿ منتكجات المخابز كتعكس التراث العراقي الغني في صناعة الخبز. ذإ،تكسع بنية ىذه الصناعات 

عدد العماؿ كرأس الماؿ المخابز ك عتماد عمى العكامؿ التالية في الدراسة )عدد الأفراف ك كقد تـ الا
 كع ككمؼ الآلات كالمساحة الكمية لممشركع(.المستخدـ في المشر 

الجزيرة كالمدينة  كتكزيعيا المكاني بيف قطاعات الحيدرية ك المخابزمنتجات ركزت ىذه الدراسة عمى 
المخابز منتكجات  القديمة كحسب التقسيـ الإدارم لممدينة، اذ ىدفت ىذه الدراسة الى بياف أىمية صناعة

كتسميط المخابز منتكجات كشؼ عف طبيعة التكزيع الجغرافي لصناعة المقدسة، كال كربلاء في مدينة
كبياف  المقدسةكربلاء في مدينة المخابز منتكجات الضكء عمى المقكمات الأساسية لنشكء تطكر صناعة 

اعتمدت الدراسة عمى الحصر الشامؿ  ،كاقع ىذه الصناعة كابرز المشاكؿ التي تكاجييا كأفاقيا المستقبمية
تكصمت ىذه الدراسة الى اف ،  لمنيج النظامي كالمنيج الأقميمياالتاريخي ك كالمنيج  لمخابزا منتجاتل

تابعة لمقطاع الخاص صغيرة معامؿ لمقدسة ىي في مدينة كربلاء ا المخابزلمنتجات الجغرافي التكزيع 
ظاـ كلا يخضع لنغير متكازف  كيأخذ التكزيع المكاني ليذه الصناعات في الكحدات الإدارية لممدينة شكلان 

، كثر تركيزان في الأأنو أغير ، معيف داخؿ القطاعات كالأحياء بحسب ما متكفر مف حياء القريبة مف الحرـ
 . الزكار الكافديف لممدينة المقدسةعكامؿ نجاحيا فإف جميعيا تعمؿ لسد الحاجة المحمية لسكاف المدينة ك 
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 (Introduction)المقػدمػة: 
المخابز بمدينة كربلاء المقدسة كدراسة مكقعيا الصناعي منتجات إف دراسة صناعة معينة كصناعة 

معظـ تقكـ  إذالمكاني ليذه الصناعة مف صميـ عمؿ الجغرافي  كتصنيفيا كخصائصيا كالتحميؿ
ذا ما تكفرت تمؾ المكقع الصناعات لمتكطف في المكضع  الذم يسيؿ عمييا الكصكؿ إلى مقكماتيا، كا 

المقكمات في منطقة ما فسكؼ تصبح مكطنان لمصناعة، أما إذا تفرقت مقكمات الصناعة كتباينت مكانيان 
ا تميؿ لمتكطف نحك المقكمات التي تككف أكثر تأثيران في تكطنيا بحيث تككف ىذه فإني -كمان كنكعان  -

المقكمات العامؿ الحاسـ في تكطف الصناعة بالقرب منيا، لذا فإف اختيار مكقع الصناعة أمر يتطمب 
أ بيف تمؾ معرفة البنية المكانية لمفعاليات كالأنشطة الاقتصادية التي تشغؿ حيزان مكانيان كاقتصاديان، كتنش

الأنشطة علاقة متبادلة تشكؿ فيما بينيا بنية مكانية، ىذه البنية تحدد الإطار العاـ كالتنظيـ لممكقع 
الصناعي، كلكي يككف قياـ تمؾ الأنشطة ناجحان لابد مف تحقؽ عكائد اقتصادية كمف ثـ منافع اجتماعية 

فالصناعة تبرز أىميتيا الكبيرة مف  انيةكبذلؾ يمكف تحقيؽ أىداؼ التنمية المك ،مع الحفاظ عمى البيئة
حيث ككنيا الترمكمتر الذم يقاس بيا مدل تطكر كنمك تمؾ الدكلة فالصناعة ىي التي تعمؿ عمى زيادة 
الصادرات كزيادة النمك الاقتصادم لمدكلة، كما تعمؿ الصناعة عمى الحد مف المشكمة الكبيرة كىي زيادة 

م العاممة في الصناعة، كلكف تحتاج الصناعة لمقكمات كثيرة نسبة البطالة عف طريؽ تكظيؼ الأيد
تساعدىا عمى النجاح كالتطكر كأيضان تقابمو بعض المشاكؿ التي يجب حميا كالتقميؿ منيا كنظران لقمة 
الدراسات الجغرافية في ىذا المجاؿ التي تتناكؿ أحد فركع الصناعة الغذائية كضمف منيجية الجغرافية 

يما نان بأىمية ىذا المكضكع جاءت ىذه الدراسة لمكشؼ عف التحميؿ المكاني لصناعة الصناعية، كا 
المخابز في مدينة كربلاء المقدسة أف الصناعة تعمؿ عمى تسريع معدلات النمك، كالتنمية منتجات 

الاقتصادية، كالحد مف الاختلالات التي تحدث في الييكؿ الاقتصادم القكمي، كما أنيا تحدد الركابط 
لاقات بيف المكاقع أك المنشآت الصناعية مف جية، كالمراكز الحضرية التي تتصؼ بارتفاع كثافتيا كالع

) افراف كمعجنات ( ، حيث تعمؿ الصناعة عمى استقطاب الصناعات الأخرل السكانية مف جية أخرل
الأقاليـ التي إلى مكاقعيا للإفادة  مف مزايا العلاقات المتشابكة كبيذا فالصناعة تنجذب في المكاقع ك 

تساىـ عمى تكطنيا بشكؿ رئيس كالتي تساعد عمى جذب الأيدم العاممة ، كتعمؿ عمى تحقيؽ ابعاد 
 تنمكية في مكاف تكطنيا، حيث تجعؿ مف ذلؾ الاقميـ متطكر مف جكانب متعددة كبكافة المجالات.
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 (Problem of study) أكلان: مشكمة الدراسة:
ت التي تطرحيا الدراسة كتسعى للإجابة عمييا في مراحؿ الدراسة    تمثؿ المشكمة عدد مف التساؤلا 

 المختمفة، كىنا تمثمت بالآتي:
 المخابز في مدينة كربلاء المقدسة ؟منتجات ما عكامؿ التكطف الصناعي لصناعة  .ُ
 المخابز في مدينة كربلاء المقدسة؟ماىي صكرة التكزيع الجغرافي لصناعة منتجات  .ِ
 في مدينة كربلاء المقدسة؟ منتجات المخابز تعاني منيا صناعة  التي كلات ما المش  .ّ

 (Hypothe ses of study)ثانيان/ فرضية الدراسة: 
 يمكف صياغة فرضية الدراسة كفؽ المشكلات الرئيسة عمى النحك الآتي:

يع كالطبيعية في تحديد التكز سكانية ة بمختمؼ أنكاعيا الاقتصادية كالأسيمت عكامؿ التكطف الصناعي .ُ
في مدينة كربلاء المقدسة، ككنيا الأكثر أىمية في منتجات المخابز الجغرافي )المكاني( لصناعة 

في مدينة كربلاء المقدسة بحسب منتجات المخابز نشكء كتطكر ىذه الصناعة، كتركزت صناعة 
اللازـ  الطاقةك كجكد المناطؽ التي تتكفر فييا المكاد الأكلية ككذلؾ طرؽ النقؿ علاكة عمى الكقكد 

 لتشغيميا. 
إف أغمب مشاريع المخابز التي تـ إنشاؤىا سابقان كتطكيرىا في مراحؿ لاحقة بمدينة كربلاء المقدسة  .ِ

كانت متركزة في داخؿ أحياء المدينة المقدسة كبيف منازؿ المكاطنيف ، كىي قطاع الحيدرية كقطاع 
 الجزيرة كقطاع المدينة القديمة . 

ابز في مدينة كربلاء المقدسة مف مجمكعة مف المشكلات التي تأثر عمى المخمنتجات تعاني صناعة  .ّ
كىي مشكمة نقص الأيدم العاممة، مشكمة الإنتاج كنكعيتو، تمؾ الصناعة اليامة كالاستراتيجية، 
، مشكمة الاستيراد كالاعتماد عمى البضائع المستكردة، كالطاقة مشكمة التسكيؽ، مشكمة نقص الكقكد

المخابز في مدينة كربلاء المقدسة، مشكمة نقص منتجات بيئي الناجـ عف صناعات مشكمة التمكث ال
 رؤكس الأمكاؿ، مشكمة عدـ كجكد الاستثمارات كالصناعات.
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 (Area Boundaries)ثالثان/ حدكد منطقة الدراسة: 
 :(Spatial Boundaries)الحدكد المكانية  (ُ

ربلاء المقدسة( بحدكد التصميـ الأساس كالذم يشمؿ جميع تمثؿ الحدكد المكانية لمنطقة الدراسة )مدينة ك
شمالان °( ِّ′ّٗ″َِ  -   °ِّ′ّّ″َ)الأحياء السكنية لممدينة، كالتي تقع فمكيان بيف دائرتي عرض

شرقان كتمثؿ المدينة مركزان لممحافظة كمركزان لقضاء ( °ْْ′ٕ″َ - °ّْ′ٕٓ″َْكتحدد بيف خطي طكؿ)
الشماؿ الى تقع لقسـ الاكسط مف العراؽ ضمف منطقة السيؿ الرسكبي إذ كربلاء، كىي كبيذا تقع في ا

كمف محافظة الأنبار ل الاراضي الصحراكية  الغربالجنكب ك ، يحدىا مف كربلاء محافظة الشرقي مف 
كتتككف مف ثلاثة قطاعات ىي قطاع  ،الشرؽ اراضي الحسينية كاليندية كمف الشماؿ بحيرة الرزازة 

( حي ينظر ُٗ( حي كقطاع الحيدرية )ِِ( احياء كقطاع الجزيرة )ٖكتتككف مف )المدينة القديمة 
 (.ُخريطة )

التحميؿ المكاني لصناعة تمثمت بدراسة  :(Temporal boundaries)الحدكد الزمانية  (ِ
بحسب الدراسة الميدانية المتمثمة بإستمارة الإستبانة المخابز في مدينة كربلاء المقدسة منتجات 

 (.َِِّ-َِِِ) عاميل
ّ)  
رٔضِذ ثذساعخ )اُزؾ٤َِ أٌُب٢ٗ ( : The obgectivyty Boundariesانحذود انموضوعيت ) (ْ

 اُص٘بػ٤خ(.  ٞسػ٤ٓذا٤ٗبً ُِك٢ ٓذ٣٘خ ًشثلاء أُوذعخ جات المخابزتمنُص٘بػخ 
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 (5الخريطة )  
مكقع منطقة الدراسة بالنسبة لمعراؽ كمدينة كربلاء المقدسة

 
 .ـ0202مديرية التخطيط العمراني كربلاء المقدسة, عمى عتماد ااحثة المصدر: الب  
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 (Study Justifications) رابعان/ مبررات الدراسة:

 ىناؾ العديد مف العكامؿ التي دفعت الباحثة الى دراسة ىذا المكضكع، كىي:
الاقتصادم المخابز في الجانب منتجات الكشػؼ عػف طبيعػة الػدكر الكبيػر الػذم تمعبػو صناعة  .ُ

حؿ مشكمة البطالة تعمؿ عمى كالاجتماعي لاسيما كأنيػا تضػـ عػددان ليس بالقميؿ مف العمػاؿ كالػتػي 
التي يعاني منيػا بمػدنػا عػلاكة عمػى رفع مستكل المعيشػة للأفراد فضلان عػف تعزيػز الرفاىية 

كتطكير البنى التحتية لمدينة الاقتصادية لممجتمع بشكؿ عػاـ، إضافة إلي دكرىا الكبير في إنشاء 
 كربلاء المقدسة.

المخابز ، فضلان عف تسميط الضكء منتجات تكفير دراسة تفصيمية متخصصة في مجاؿ صناعة  .ِ
عمػى كاقػع المخابز فػي مدينػة كربلاء المقدسة ، علاكة عمى الكشؼ عف أبػرز العكامػؿ المػؤثرة في 

 .التكزيػع الجغرافي ليا
المخابز في مدينة كربلاء منتجات المشكلات أك التحػػديات التي تكجييػا صناعة  الكقكؼ عمػى أبػرز .ّ

 .المقدسة
الاستفادة مف ىذه الدراسة في عممية تخطيط كتطػكير اقامة المشاريع الصناعية ليس في مدينة  .ْ

 .كربلاء المقدسة بشكؿ خاص بػؿ فػي مختمؼ نكاحي كمدف العراؽ

 (Purpose of study)خامسان/ ىدؼ الدراسة: 

 تيدؼ الدراسة الى النقاط الآتية:

 . في مدينة كربلاء المقدسة المخابزمنتجات  بياف أىمية صناعة  .ُ
 . في مدينة كربلاء المقدسةالمخابز منتجات نشكء كتطكر صناعة ‌التعرؼ عمى مراحؿ .ِ
نة في مدي المخابزمنتجات تسميط الضكء عمى المقكمات الأساسية اللازمة لنشكء كتطكر صناعة  .ّ

 . كربلاء المقدسة
 . المخابز في مدينة كربلاء المقدسةمنتجات الكشؼ عف طبيعة التكزيع الجغرافي لصناعة  .ْ
 في مدينة كربلاء المقدسة كأبرز مشاكميا.المخابز منتجات بياف كاقع صناعة  .ٓ
 تكفير دراسة تفصيمية لمراحؿ صنع الخبز في المخابز كتتبع عممية التصنيع بالتفصيؿ. .ٔ
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  (Previous studies) ة:يابشم/ الدراسات السادسان 
 مف الدراسات التي ناقشت صناعة المخابز أك جزء منيا أك قريبة ليا تمثمت بما يأتي:

تقييـ كفاءة نكع المخابز بمدينة الدماـ باستخداـ نظـ المعمكمات ‌دراسة )شريؼ عبدالسلاـ شريؼ( (ُ
تناكلت الدراسة استخداـ نظـ المعمكمات (، َُِِكمية الآداب، ) -الجغرافية، جامعة بني سكيؼ

الجغرافية في تحميؿ التكزيع المكاني لممخابز بمدينة الدماـ. كذلؾ بالاعتماد عمى أىـ الجكانب 
التطبيقية لنظـ المعمكمات الجغرافية المتمثمة في التحميؿ المكاني، لمكشؼ عف خصائص التكزيع 

 تكزيعيا كفقا لممعيار المحمي.المكاني لممخابز كنمط تكزيعيا، كتقييـ كفاءة 
 (Study database)سابعان/ قاعدة بيانات الدراسة: 

لغرض الكصكؿ إلى تحقيؽ الأىداؼ المكضكعية لمدراسة كالإجابة عف فرضياتو فقد اتخذت الدراسة 
 المنيجية الآتية:

عة تـ الاعتماد عمى المصادر مف الكتب المطبك  :(The Theoretical Side)الجانب النظرم  (ُ
كالرسائؿ كالأطاريح كالبحكث كالدراسات العربية المنشكرة كغير المنشكرة، فضلان عف ذلؾ المصادر 

 . الأجنبية، كمصادر الإنترنت، لإكماؿ متطمبات الدراسة
لغرض الحصكؿ عمى المعمكمات كالبيانات الرقمية  :(The Practical Side)الجانب العممي  (ِ

خاص، لإكماؿ الإطار النظرم، فقد تـ الاعتماد عمى الآليات الخاصة بالمكضكع بإطار العاـ كال
 : كالكسائؿ الآتية

 : كقد تمثمت بما يأتي (Field study) أ / الدراسة الميدانية
  المقابلات الشخصية (Interview) 
  المشاىدات المباشرة (Observations) 

الدكائر الإحصائية كالدكائر ب/ الاطلاع كالحصكؿ عمى البيانات الرسمية عف مكضكع الدراسة مف 
 . الخدمية

ج/ الأساليب الرياضية )الكمية( في قياس المتغيرات الاقتصادية كتحميميا إذ أتبعت مجمكعة مف العلاقات 
الرياضية )الكمية( لإعطاء الدليؿ العممي كالكمي المضاؼ إلى الأدلة النكعية المشاىدة لإعطاء الدليؿ 

 : لة النكعية المشاىدة، كىي منياالعممي الكمي المضاؼ إلى الأد
 المجمكع الكمي÷ النسبة المئكية = الجزء ×ََُ 



 :‌المقدمة        

8 
 

 استعماؿ برنامج (Excel) في أعداد كتنفيذ الجزء الخاص بالرسكمات البيانية. 

 (Study methodology)ثامنان/ منيجية الدراسة: 
كضكعات الجغرافية كتنكع طرائؽ تتعدد مناىج البحث في الجغرافية كمكضكعاتيا كأساليبيا، كذلؾ لتعدد م 

الطرح كالمعالجة ليا سكؼ تعتمد الدراسة عمى بعض المناىج أساسان في كتابة ىذه الرسالة بكصؼ ىذه 
المناىج أساسيان في كتابة أغمب الرسائؿ كالأطاريح منياجان عمميان في متانة كرصانة الكتابة بكصؼ ىذه 

 :تيالمناىج الأساس في عمـ الجغرافية كىي كالآ
  :(Historical method)المنيج التاريخي )الزماني(  (ُ

اعتمدت الدراسة عمى المنيج التاريخي )الزماني( الذم يستعمؿ في معرفة البعد التاريخي لمظاىرة إذ 
المخابز في العراؽ بشكؿ عاـ، كفي مدينة منتجات تـ الكصكؿ إلى نتائج في معرفة تاريخ صناعة 

 . كربلاء المقدسة بشكؿ خاص
إذ‌ٌقوم‌هذا‌المنهج‌على‌دراسة‌ظاهرة‌اقتصادٌة‌ : ( Regular curriculum)المنهج النظامً  -0

فً‌‌رافٌة‌التً‌أثرت‌على‌قٌام‌الصناعةوالإمكانات‌الجؽ،ومعرفة‌العوامل‌‌،محددة‌فً‌منطقة‌معٌنة

‌.منطقة‌الدراسة‌

  (community sample) تاسعان/ عينة المجتمع:

ب مف أىـ قرارات الباحث لمحصكؿ عمى بيانات تزكده بمعمكمات يمكف إف تحديد حجـ العينة المناس

مثؿ مدل بعض العكامؿ يتكقؼ حجـ العينة الكاجب دراستو عمى تفاعؿ  الاعتماد عمييا لتعميـ النتائج.

العينة المطمكب(، كمدل  التبايف في خصائص المجتمع المراد دراستو )كمما زاد التبايف، يزيد حجـ

كمما زادت درجة التفصيؿ المطمكبة،  ) ب في نتائج العينة كتقديرات لخصائص المجتمعالتفصيؿ المطمك 

كمما قؿ  نتائج العينة كتقديرات لخصائص المجتمع ) (، كمدل الخطأ الذم ييسمح بو في زاد حجـ العينة

تحقؽ (، كدرجة الثقة التي نكد أف نتمتع بيا في  حجـ العينة مدل الخطأ الذم يمكف السماح بو، زاد

كمف طرؽ تحديد  حجـ العينة (  درجة الثقة المطمكبة، زاد حجـ العينة اللازـ كمما زادت السمات السابقة )
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 ,(َُِِ). (Steven Thompson)ستيفف ثامبسكف . في ىذه الدراسة اعتمدت الباحثة عمى معادلة 

 : كىي كالآتي

  
   (ُ  )

[[  ُ  ( ِ   ِ)]   (ُ  )] 

 :إذ إفى 

 N حجـ المجتمع : 

 Z (  ٔٗ.ُ( كتساكم )ٓٗ.َدرجة المعيارية المقابمة لمستكل الدلالة ): أل 

 q( نسبة الخطأ كتساكم  :َ.َٓ ) 

 P: ( َنسبة تكفر الخاصية كالمحايدة كتساكم.َٓ ) 

 ان.( مخبز ِِٓكبتطبيؽ المعادلة السابقة عمى مجتمع الدراسة تككف اجمالي حجـ العينة العشكائية ىي )

( استبانة ثـ تبيف في ضكئيا إجراء الزيارات الميدانية ِٕٓ( استبانان مف اصؿ )ِِٓ) كقد تـ تجييز
كالحصكؿ عمى المعمكمات، كقد كاف تكزيع الاستمارة ضمف حدكد مدينة كربلاء المقدسة عمى ثلاث مكاقع 

 : جغرافية

 / قطاع الجزيرة.ُ
 / قطاع الحيدرية.ِ

 / قطاع المدينة القديمة.ّ
كتـ تحديد حجـ العينة مف خلاؿ جدكؿ كريسي ك مكرجاف لحساب حجـ العينة لمجتمعات يصؿ 

 (. ُ( ينظر الجدكؿ)NEA)حجميا لمميكف فرد كالتي كضعيا قسـ البحكث بالرابطة الامريكية لمتربية 
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 (ُالجدكؿ )
 الجدكؿ كريسي كمكرجاف

 
 ٔ-ٗٓ:Steven K . Thompson,(َُِِ).Sampling.Third Edition,p المصدر/     
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 (Study organization)عاشران/ تنظيـ الدراسة )الييكمية( 

( ٓ)خمسةعمى إف تنظيـ الدراسة ككضع خطة البحث جاءت في الرسالة منسجمة مع أىدافيا إذ احتكت  
فصكؿ، تضمنت الفصكؿ في طياتيا الجداكؿ كالخرائط كالأشكاؿ كالمخططات كالصكر الفكتكغرافية، كقد 

اكلت الرسالة عمى خطة كمنيج البحث، التي تضمنت مقدمة مكجزة ثـ خطة البحث مف مشكمة كفرضية تن
البحث كحدكد منطقة الدراسة كمبررات الدراسة كأىداؼ الدراسة كالدراسات السابقة كمنيجية كعينة الدراسة 

 . التي ليا ارتباط بمكضكع الدراسة كعرض أخير طريقة كمنيج كتنظيـ البحث

المخابز في مدينة كربلاء المقدسة مف خلاؿ  منتجات ؿ الفصؿ الأكؿ نبذة تأريخية عف صناعة تناك  
الصناعة، كما كتعريؼ جغرافية الصناعة، كأيضان تصنيؼ النشاط الصناعي، كأىمية ، تعريؼ الصناعة

اعة المخابز، بالإضافة إلي أىمية صنة منتجات لمخابز، كأنكاع صناععة منتجات اتناكؿ تعريؼ صنا
المخابز في العراؽ كفي مدينة كربلاء منتجات المخابز، كأخيران نبذة تأريخية عف صناعة منتجات 
 المقدسة.

المخابز في مدينة كربلاء المقدسة منتجات أما الفصؿ الثاني فقد تناكؿ عكامؿ التكطف الصناعي لصناعة 
درجة  ،المناخ، الإشعاع الشمسيالمكقع الجغرافي كالمكضع، مف خلاؿ العكامؿ الطبيعية كالتي تشمؿ 

ثـ تناكؿ العكامؿ البشرية كالتي تشمؿ السكاف ،المكاردالمائية،التربة،الرطكبة النسبية،الأمطار،الرياح،الحرارة
العامؿ الاجتماعي )الآراء كالرغبات الشخصية(، كالسياسة الحككمية )دكر الدكلة(،  ،كالأيدم العاممة 

، رأس الماؿ، كالطاقة  ية كالتي تشمؿ المادة الأكلية، السكؽ، الكقكدبالإضافة إلى العكامؿ الاقتصاد
 الأرض، البنى الارتكازية ، كالنقؿ ككمؼ النقؿ.

المخابز في مدينة كربلاء المقدسة منتجات  ةثالث إلى التكزيع الجغرافي لصناعفي حيف تطرؽ الفصؿ ال 
رأس الماؿ ك كمؼ الآلات كالمكائف ك  مف خلاؿ التكزيع الجغرافي عمى أساس كؿ مف: عدد العماؿ ك
 مساحة الأرض ك مساحة البناء ك قيمة الأجكر ك القيمة المضافة.

المخابز في مدينة كربلاء عة منتجات راحؿ إنجاز كتييئة الإنتاج لصناأما الفصؿ الرابع فقد تناكؿ م
 المقدسة.

المخابز في مدينة كربلاء  ة منتجاتكتطرؽ الفصؿ الخامس إلى المشاكؿ التي تعاني منيا صناع 
 مشكمة نقص المقدسة كىي: مشكمة نقص الأيدم العاممة ك مشكمة الإنتاج كنكعيتو كمشكمة التسكيؽ ك

مشكمة الاستيراد كالاعتماد عمى البضائع المستكردة ك مشكمة التمكث البيئي الناجـ عف ك  الكقكد كالطاقة
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مشكمة نقص رؤكس الأمكاؿ كمشكمة عدـ كجكد ك   المخابز في مدينة كربلاء المقدسةمنتجات  ةصناع
المخابز في مدينة كربلاء منتجات ة الاستثمارات كالصناعات كمشكمة النفايات الصمبة الناجمة عف صناع

 كأخيران مشكمة التداخؿ السكني العشكائي بمدينة كربلاء المقدسة.  المقدسة
المستنبطة مف محاكر الدراسة ثـ مجمكعة  كفضلان عما تقدـ فقد ختمت الدراسة بجممة مف الاستنتاجات

مف التكصيات الحالية كالمستقبمية ممكنة التحقيؽ ، التي ترل الباحثة أىميتيا في تحقيؽ التطكر كالنمك 
 السريع كالمنتج ليذه الصناعة ،  في تككيف  قاعدة قكية ثابتو أساسية رصينة ، لتحقيؽ التنمية المستدامة 

(Sustainable Development) ، كما تضمنت الدراسة قائمة بالمصادر العربية كالإنجميزية مف كتب
مطبكعة كرسائؿ كأطاريح جامعية، كبحكث كدراسات دكائر حككمية كخاصة ، مع ممخص بالمغتيف 

 العربية كالإنجميزية.
  (Concepts and Terms)أحد عشر: مفاىيـ كمصطمحات: 

  (Bakeries)/ المخابز: 1

: مىخبًز:)اسـ(،الجم بٍزى بز كبيعو، إًخٍتىبىزى الخي نٍع الخي : فيرٍف؛ مكاف صي بىزى : اسـ مكاف مف خى ، المىخٍبًزي ع: مىخابزي
بٍزى  بىزى الٍخي مًمىوي، خى بىزىهي، عى بٍزىه بيده: باشر العمؿى بنفسو كتكلٌاه  :خى نىعىوي، خبىز خي مًمىوي، صى .  المخبز ىك (ُ)عى

ة مف الخبز، ككذلؾ جميع أنكاع المنتجات المصنكعة مف المعمؿ المتخصص في إنتاج كبيع أنكاع مختمف
الكعؾ الدقيؽ كالعجيف ، بالإضافة إلى الخبز كالكعؾ كالبسككيت كالعجيف الناعـ كالكعؾ كعجينة البيتزا 

كالمخبز ىك كاحد مف أكثر الأماكف التقميدية  .(ِ)كالفطائر كفي بعض الحالات أيضان الأطعمة المالحة 
لمنتجات المكجكدة ىناؾ متنكعة لمغاية كيمكف أف تككف مف بيف الأرخص في السكؽ كالشعبية إذ إف ا

)خاصة عندما يتعمؽ الأمر بالخبز(. كمع ذلؾ، يمكف لممخبز بيع منتجات عالية الجكدة كرائعة لمغاية 
 (.ّ)مثؿ الكعؾ أك المعجنات الرقيقة 

  (The bread)/ الخبز: 0

بٍز ىك الغذاء الرئيس في الشرؽ الأكسط كأكركبا كالثقافات اليندية كشماؿ أفريقيا. كيتككف مف طحيف  الخي
)القمح أك الذرة أك الشعير( كالماء، كالممح كالخميرة غالبان. كقد يحتكم الخبز أيضان عمى بعض السكر 
كالفكاكو كالتكابؿ )مثؿ الزبيب كاليقطيف كالمكز(، كالخضركات )مثؿ البصؿ(، كالمكسرات. الخبز غذاء 

                                                           

 . 112، ؿ1111، ٌٓزجخ اُؾشٝم اُذ٤ُٝخ، اُوبٛشح، 5أُؼغْ اُٞع٤ظ، ط ،( ٓغٔغ اُِـخ اُؼشث٤خ ثبُوبٛشح1)

 .52، ؿ1112رٌُ٘ٞٞع٤ب ص٘بػبد اُؾجٞة ٝٓ٘زغبرٜب، أٌُزجخ الأًبد٤ٔ٣خ، اُوبٛشح،  ،ٓصطل٠ ًٔبٍ ٓصطل٠( 1)

 .52( أُصذس ٗلغٚ، ؿ3)
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ذا كاف مخبكزان بطرؽ صحية ىيدر  ككربكني ميٌـ كىك غذاء ممتاز إذا كاف محضران مف القمح الجيد كا 
(* كالكرم. كالخبز الجاؼ الخفيؼ ِٕٗسميمة. كلمخبز قيمة غذائية ميمٌة فكؿ مئة جراـ منو تعطي )

لفيتامينات أفضؿ أنكاع الخبز مف حيث قابمية اليضـ، كاستخراج النخالة مف الدقيؽ يفقد رغيؼ الخبز ا
المكجكدة في قشرة حبة القمح، ليذا الخبز الأسمر الذم لـ تيستخرىج النخالة منو أكثر فائدة مف الخبز 

 (ُ)الأبيض الذم ايستخرج النخالة منو إلان بنسبة مئكية بسيطة 
الصمٌكف ىك نكع مف أنكاع الخبز العراقي التقميدم كيمتاز بطعمو الفريد  (The deaf)/ الصمكف: 2
الصمكف النكع ك  ،فراف تقميدية مف الحجر كتكقد بالنفط أك الغازأالصمكف في  شاشة تككينو. ييصنع كى

ك الفرف كيصنع مف الطحيف كلو في العراؽ شكمو الخاص أالمخبكز في التنكر الرئيسي مف العجيف 
 .(ّ) العريض مف الكسط كالمستدؽ مف النيايتيف كأنو مثمث في كلا طرفيو

 
رؼشف ثأٜٗبٝؽذح اُغؼشح اُؾشاس٣خ أُغزخذٓخ ك٢ أُ٘زغبد عؼشٙ ؽشاس٣خ  1111)رؼبدٍ) kilocalor)))*( ًبُٞس١: 

اُـزائ٤خ ٢ٛ ٤ًِٞعؼشؽشاس١ أ٤ًًِٝٞبُٞس١،ػ٘ذٓب ٗوّٞ ثز٤ٔضأُ٘زغبد اُـزائ٤خ ٣زْ رؼش٣ق اُغؼشح اُؾشاس٣خ اُٞاؽذح ػ٠ِ 

.15) ) -ّْ  (12اٜٗب اُطبهخ اُلاصٓخ ُزغخ٤ٖ ٤ًِٞؿشاّ ٝاؽذ ٖٓ أُبء ٖٓ ) ّْ 

 .161، ؿ1115الأسدٕ،  -ٓشًض اٌُزبة الأًبد٢ٔ٣، ػٔبٕ ٖٓ ؽجخ اُؤؼ ئ٠ُ سؿ٤ق اُخجض،  ،ٓؾٔذ أثٞ خضشح (1)

، 1111الأسدٕ، ‌-ص٘بػخ الأؿز٣خ ك٢ اُؼصٞس اُؼشاه٤خ اُوذ٣ٔخ، داس ؿ٤ذاء ُِ٘ؾش ٝاُزٞص٣غ، ػٔبٕ،ع٤ِٜخ ٓغ٤ذ أؽٔذ (1)

 .32ؿ
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 كؿلأ الفصؿ ا
 فيالمخابز منتجات صناعة تاريخية لكاىمية كتصنيؼ كمراحؿ  مفيكـ

 .مدينة كربلاء المقدسة العراؽ ك

  .أكلان: تعريؼ الصناعة

 . ثانيان: تعريؼ جغرافية الصناعة

 . ثالثان: تصنيؼ النشاط الصناعي

  .رابعان: أىمية الصناعة

 .المخابزة منتجات خامسان: تعريؼ صناع

 .المخابز اتة منتجسادسان: أنكاع صناع

  .المخابزمنتجات سابعان: أىمية صناعة 

في العراؽ كفي مدينة المخابز منتجات ثامنان: نبذة تأريخية عف صناعة 
 .المقدسة ءكربلا
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 ((Entrance مدخؿ: 
تعد الصناعة أبرز نشاط اقتصادم تمارسو الدكؿ، كالأفراد بشكؿ عاـ عمى مستكل العالـ، كخاصة في  

، كالصناعة ىي عممية تغيير كتحكيؿ يقع عمى مكاد  عصر الحجرم كعصر الزراعةالعصكر التالية لم
، لتصبح في شكؿ  ، كبذلؾ تزيد قيمتيا المادية خاـ كذلؾ التغيير يشمؿ عمى الأغمب شكؿ المادة الخاـ

 .حتياجات الإنساف كتطمعاتوىك الأنسب كالأكثر ملائمة لإ
الصناعات الغذائية في تحكيؿ ‌تسيـإذ  ،الصناعات الغذائيةكمف أىـ الصناعات التي ترتبط بحياة البشر 

سابيع كالبعض الآخر أالمكاد الغذائية سريعة التمؼ لمكاد أكثر ثباتان كذلؾ بحفظ بعضيا لعدة أياـ أك 

غذية طكاؿ السنة، ، كىذا يؤدم لكفرة مختمؼ الأ لبضعة أشير أك سنكات عدة حسب طريقة الحفظ

 ، التجفيؼ كغيرىا. ، التجميد بكتشمؿ ىذه الطرؽ: التعمي

رتباطيا بإنتاج الخبز مع ما يمثمو رغيؼ الخبز مف لأ ة،ر يأىمية كب المخابز ة منتجات صناع ىتحظ

نما تكجينا في بقاع العالـ، نجد أف لكؿ خبز شكمو كنكع كأيي حياة البشر عبر مختمؼ العصكر ، أىمية ف

كميما اختمؼ الخبز، شكلان كمضمكنان، فإنو يبقى  الحبكب المصنكع منيا كطريقة مميزة في تحضيره 

كقد يصبح ىذا الشأف ىمان في ظركؼ كثيرة، ،  الغذاء الرئيس للإنساف كشأنان حياتيان حاضران عمى الدكاـ

 . ىتماماتوأالأمر الذم يرسخ مكانتو بشكؿ كبير في كجداف الإنساف ك 
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 (Industry definition) أكلان: تعريؼ الصناعة: 
 (Linguistic definition of the industry/ التعريؼ المغكم لمصناعة: )5
ناعىةي: كؿُّ عًمـ أىك ففٌ   ناعىةي: حرفةي الصانًع، كالصِّ نائًعي، كالصِّ صًناعة: )اسـ(، الجمع: صًناعات كصى

 .(ُ)مارسىو الإنساف حتى يمير فيو كيصبح حرفة لو، مصدر صنىعى 
خمؽ الإنساف مف صمصاؿ في آيات الذكر الحكيـ، في قكلو تعالى  كما كرد مضمكف أك معنى الصناعة

  .(ِ)، ك)الصناعة( لغة، بالكسر حرفة الصانع، كعممو الصنعة(ُْسكرة الرحمف الآية) كالفخار
 (industry terminology/ التعريؼ الاصطلاحي لمصناعة: )0

مف تـ فييا تحكيؿ مادة مف المكاد ية يبأنيا عمم يفالباحث، إذ يعرفيا بعض  عدة تعاريؼ لمصناعةتكجد 
شباعان لحاجات الإنساف كرغباتو، كأف  حالتيا الأصمية إلى حالة أك صكرة جديدة تصبح معيا أكثر نفعان كا 

 .(ّ)نحكؿ القطف الخاـ إلى المنسكجات القطنية ، كنحكؿ الحديد الخاـ إلى مكائف كآلات حديدية 
الذم يؤدم إلى إنتاج مكاد جديدة مف مكاد أكلية مختمفة، كىي  كعرفت أيضان بأنيا "ذلؾ النشاط البشرم

 الكقكد ثـالعمميات التي يقكـ بيا الإنساف مستخدمان نكعان مف الآلات كالأجيزة كمعتمدان عمى نكع مف 
، لإنتاج مكاد جديدة يستفيد منيا الإنساف بصكره أكبر مف حالة المكاد السابقة التي استخدمت في طاقةال

كلعؿ تعريؼ ىيئة الأمـ المتحدة لمصناعة يعد أكثر شمكلان، مف خلاؿ كصفيا بأنيا "تحكيؿ .(ْ)صنعيا"
مكاد عضكية أك غير عضكية بعمميات ميكانيكية أك بعمميات كيميائية إلى منتجات أخرل سكاء أنجزت 

في كرشة أـ بكاسطة آلات ميكانيكية تحركيا قدرة أـ أنجزت بالأيدم، كسكاء أحدث إنجازىا في مصنع أـ 
  .(ٓ)إلى تاجر مفرد" ـفي بيت، كسكاء بيعت إلى تاجر جممة أ

قد أتسع مفيكميا ليشمؿ مفاىيـ الأنشطة الاقتصادية الأخرل، كمفاىيـ  (Industry)إف كممة الصناعة 
 (Tourism Industry)، كصناعة السياحة  (Transportation Industry)صناعة النقؿ 

                                                           
 .ْٓ، ص ُُٗٗ، لبناف ،  ّالمجمد  هبٓٞط ػشث٢ ػشث٢ ، ،، اُٜبد١ ئ٠ُ ُـخ اُؼشةحسف سعيد الكرمي  (ُ)
لبناف  هضبء اُٞطش ك٢ ٗضٛخ اُ٘ظش ك٢ رٞض٤ؼ ٗخجخ اُلٌش ك٢ ٓصطِؼ أَٛ الأصش ، ،المصرممحمد سالـ ىاشـ كبرىاف الديف إبراىيـ  (ِ)

 .ُِٔ، ص  َِِِ، دار الكتب العممية ، 
(
3

)
 Christoph Jan Bartodziej: The Concept Industry: An Empirical Analysis of Technologies 

and Applications in Production Logistics, Springer¸1116, P12. 
(2)
 Virginia Grose: A Practical Guide to the Fashion Industry: Concept to Customer, 

Bloomsbury Publishing, 1111¸P13. 
 .ٕ، ص ُٖٗٗالعراؽ، العالي، بغداد،مطبعة التعميـ  جامعة بغداد،،،دساعبد ك٢ عـشاك٤خ اُص٘بػخعبد خميؿ فضيؿ الفضمي(ٓ)
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، إذ يقصد بذلؾ النشاط الإنتاجي في تمؾ المجالات  ( Agricultural Industry)كصناعة الزراعة  
 (ُ) لا أنيا لا تخرج عف الحالات الآتية:ا  كبالرغـ مف تعدد تعاريؼ الصناعة كاتساع مفيكميا كاتجاىاتيا، 

، أك تقطيع الصخكر كتدعى بالصناعة الاستخراجية  حالة استخراج الخامات مف باطف الأرض‌- أ
(Extractive Industry .) 

حالة تحكيؿ المكاد الأكلية مف صكرة إلى أخرل لتككف أكثر فائدة للإنساف كتدعى بالصناعة ‌- ب
  .(Manufucture Industry)التحكيمية 

 ئية أكحالة إنتاج الطاقة مف أحد مصادر الكقكد، كالفحـ كالنفط كالغاز الطبيعي أك مف المساقط الما‌- ج
عرفت  كما .(Energy Industry)صناعة إنتاج الطاقة مف الانفلاؽ الذرم كغيرىا ، كتسمى ب

عمى أنيا نشاط اجتماعي تعاكني، يبدأ مف عمميات استخراج الخامات أك إنتاج جزء كبير  الصناعة
  .(ِ)تحكيميا الى مختمؼ السمع الكسيطة كالإنتاجية كالاستيلاكية  منيا، ثـ

النشاط الذم يرمي إلى أجراء تحكيؿ مستمر  كمف أكثر ىذه المفاىيـ تحديدان لمفيكـ الصناعة "أنيا 
كبكميات كبيرة لممكاد الأكلية إلى منتجات صناعية يسيؿ نقميا كتخزينيا، كتؤدم تمؾ الصناعة إلى زيادة 

 .(ّ)مساىمة الناتج الصناعي في تككيف الناتج القكمي"
 (The general concept of the Industry)/ المفيكـ العاـ لمصناعة: 2

لصناعة بأنيا النشاط الذم يرمي إلى أجراء تحكير في شكؿ المادة الأكلية كالمادة نصؼ تعرؼ ا
المصنعة أك محتكاىا، لتحكيميا إلى سمعة مصنعة، أكثر نفعان كملائمة لإشباع حاجات الفرد كالمجتمع، 

 تي:               كتقسـ الصناعة إلى عدد مف الصناعات كالأ
 (Extractive Industries )الصناعات الاستخراجية:  - أ

بار البتركؿ كما تشمؿ العمميات آىي النشاط الذم ييتـ باستخراج المعادف كالمكاد الخاـ مف المناجـ 
عمميات التكسير، )المتعمقة بمعالجو المكاد الخاـ أك المعادف بعد استخراجيا مف باطف الأرض كتشمؿ 

شاط مف أعماؿ البحث كالتنقيب عف ككؿ ما يدخؿ ضمف ىذا الن، الطحف، التنظيؼ، التصنيؼ( 
، مشركعات البتركؿ الخاـ كاستخراج الغاز  الخامات كالمعادف، كتشمؿ الصناعات الاستخراجية كؿ مف

                                                           
(1)
 Seizo Okamura,  Bengt Ranby,  Yoshikazu Ito: Macromolecular Concept and Strategy for 

Humanity in Science, Technology and Industry, Springer Science & Business Media, 1111, 

P131. 
(1)
 Robert F. van Brederode: Virtues and Fallacies of VAT: An Evaluation after51Years, 

Kluwer Law International B.V, 1111, P212. 
(3)
 Oecd: Indicators of Industrial Activity:1992Supplement Sources and Methods: 

Quantitative Indicators: Sources and Methods: Quantitative Indicators, OECD Publishing, 

1999, P22. 
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، الحديد كالصمب(، استغلاؿ   الطبيعي، مشركعات استخراج خامات المعادف الأساسية )النحاس، الألمكنيكـ
 .(ُ)شركعات استخراجية أخرلالمناجـ كالمحاجر، استخراج الفحـ النباتي، م

 (Transformative Industries)الصناعات التحكيمية:   - ب

جراء تحكيؿ ميكانيكي أك فيزيائي أك كيربائي لممكاد الأكلية العضكية كغير اىي النشاط الذم ييتـ ب
اج كمدخلات كسيطة لإنت العضكية إلى منتجات يمكف الاستفادة منيا في الطمب الاستيلاكي أك الكسيط )

سمع أخرل( أك الإنتاجي )ككسائؿ إنتاج( سكاء تـ ىذا العمؿ بطريقة آلية أـ بطريقة يدكية، كسكاء تـ في 
كبير أك المجمعات صناعية ، كتشمؿ الصناعة التحكيمية كؿ مف الصناعات الغذائية  ـمصنع صغير أ

كالكرؽ كالمنتجات الكرقية، كالمشركبات كالتبغ، الصناعات النسيجية كالجمدية، صناعة الأخشاب كالأثاث، 
، الصناعات التعدينية غير معدنية كالمعادف  ، كتصفية النفط كالبترككيماكيات الصناعات الكيماكية

 .(ِ)، كالصناعات اليندسية  الأساسية

 (Industry geography definition) ثانيان: تعريؼ جغرافية الصناعة:
بأنيا نكع مف أنكاع العمكـ الجغرافية التي  (Industrial Geography)تعرؼ الجغرافيا الصناعية 

زدىار أك تدىكر النشاط الصناعي أقتصادية كتختص بدراسة الأسباب الخفية خمؼ تتفرع مف الجغرافيا الإ
يتـ دراسة المعمكمات  إذعممية الإنتاج افي مكاف ما أك منطقة معينة، كأيضان يتـ تعريفيا عمى أنيا جغرافي

 .(ّ)كالمصانع كتأثير ىذا الأمر عمى اقتصاد المصنع أك الشركة  الجغرافية لمشركات
 ي، كتعن (ْ)كما تعرؼ بأنيا "بحقؿ مف حقكؿ الجغرافيا تتناكؿ دراسة أكجو النشاط البشرم في الصناعة" 

أيضان بأنيا حقلان جديدان مف حقكؿ المعرفة الجغرافية كقد نشأت عف تطكر الأبحاث كتنكعيا في الجغرافية 
 .(ٓ)تصادية الاق

كيمكف أف تعرؼ بأنيا العمـ الذم ييتـ أكلان بتكزيع أنماط الصناعات المكجكدة عمى سطح الأرض بصفة 
 عامة أك عمى قسـ منو، كييتـ ثانيان بالكشؼ عف الأدكار التي تمعبيا حقائؽ كؿ مف اليابس كالماء كاليكاء 

 

                                                           
(1)
 Tony Addison,  Alan Roe, Extractive Industries: The Management of Resources as a Driver 

of Sustainable Development, Oxford University Press, 1112, P31. 
(1)
 Florian Defregger:Revenue Management for Manufacturing Companies, Springer, 1119, 

P53. 
(3)
 Christian M. Allen: An Industrial Geography of Cocaine, Routledge, 1113 ,  P116. 

(
3

)
 Canfei He: Industrial Geography in Contemporary China, Routledge, 1111, P61. 

(5)
 Yuko Aoyama, James T Murphy, Susan Hanson: Key Concepts in Economic Geography, 

SAGE, 1111, P11. 
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 .(ُ)عينة تتشابو أك تختمؼكالأنساف في جعؿ الصناعات بصفة عامة أك في جعؿ صناعة م 

تيتـ بدراسة  (Economic Geography )كما تعرؼ بإنيا فرع مف فركع الجغرافية الاقتصادية 
 .(ِ)يعيا كعلاقتيا المكانية كأنماطياظاىرة الصناعة مف جيات تكز 

 (Classification of industrial activityثالثان: تصنيؼ النشاط الصناعي: )
عَ أٓؼ٤٘خ ٖٓ  أُز٘بظشح اٝ أُزؾبثٜخ ك٢ كئبد ٓؼ٤بس ٓؾذد رغزٔغ ك٤ٚ اُؾوبئن ٣وصذ ثبُزص٤٘ق ٝضغ 

٠ُ أٝ اُلشٝع اُص٘بػ٤خ ، ٣ٜٝذف اُزص٤٘ق اُص٘بػ٢ أعشاء أُوبسٗخ ث٤ٖ الأهغبّ أدساعزٜب ٝرغ٤َٜ ػ٤ِٔخ 

ُز٢ ظٜبس خٞاؿ اُص٘بػخ الإ٣غبث٤خ ٜٓ٘ب ٝاُغِج٤خ . ٣ٝزضٖٔ اُ٘ؾبط اُص٘بػ٢ اٌُض٤ش ٖٓ اُص٘بػبد اأ

رزجب٣ٖ ك٤ٔب ث٤ٜ٘ب ٖٓ ؽ٤ش اعزخذآٜب ُِٔبدح الأ٤ُٝخ اٝ ك٢ طش٣وخ الإٗزبط اٝ طج٤ؼخ ٓ٘زغبرٜب
(3)

 . 
 (ْ)تصنؼ الانشطة الصناعية الى ثلاثة مراحؿ زمنية ىي: 

 (The old stage) المرحمة القديمة: (ُ
بؿ التاريخ، كىذه كىي المرحمة التي استعرفت أكثر مف ثمانية عشر قرنان بمػا فػي ذلػؾ فترة ما ق 

بدأت  اذالمرحمة مف أبسط كأطػكؿ المراحؿ الزمنية التي مرت بيا مختمؼ أكضاع أك حاؿ الصناعة، 
منذ أف عرؼ أك استغؿ الإنساف الأحجار في صناعة الدكلاب كصكلان إلى قياـ الثكرة الصناعية في 

 العصر الحديث. 
 ( The stage of the industrial revolution) مرحمة الثكرة الصناعية: (ِ
امتدت ىذه المرحمػة مػف قياـ الثكرة الصناعية منذ أكاخر النصػؼ الثاني مف القرف الثامف عشر  

كحتى منتصؼ القرف العشريف، كقػد حػدثت تغيرات جذرية في طبيعة الصناعة كتكزيعيا كأساليبيا 
 ـ  مفكأنماطيا، كقد ظير في ىذه المرحمػة ميػداف التخصص في الإنتاج ، ك  زيادة عدد العماؿ  ث

 الصناعيف كاتساع حجـ المنشآت الصناعية.
 لمرحمػة مػف أكاسط القرف العشريفكتمتد ىذه ا ( The modern stage) المرحمة الحديثة: (ّ

 غـ مػف قصػرىا الزمػي بسبب تزايدت الصناعة تطػكرات كبيرة عمػى الػر يدكحتى يكمػػا ىػذا كقد ش
 التكنكلكجيا كتطكر طرؽ استعماؿ الميزر ك المبتكرات كالألكتركنيات ك  المعرفة الإنسانية كاستخداـ

                                                           
 .ّ، صُِٖٗمديرية دار الكتب لمطباعة كالنشر، جامعة المكصؿ،  ،‌جؽرافٌة‌الصناعة،كآخركف إبراىيـ شريؼ  (ُ)
 . ُُ، ص َِِِمية ،دار اليازكرم العم عماف ، ،‌جؽرافٌة‌الزراعة‌، باسـ ايميا ىابيؿ (ِ)
 . 29، ؿ ، ٓصذس عبثن أعظ اُغـشاك٤خ اُص٘بػ٤خ ٝرطج٤وبرٜب ٓؾٔذ اصٛش عؼ٤ذ اُغٔبى ، ػجبط ػ٢ِ اُز٢ٔ٤ٔ ،  (3)

  
(2)
 Kenneth Desmond George, Caroline Joll, E. L. Lynk: Industrial Organisation: 

Competition, Growth, and Structural Change, Psychology Press, 1991, P132. 
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تكجد في الكقت  كما. بشكؿ كبير في زيادة الإنتاج الصناعي الحديثة كالمتقدمة كالتي أسيمت 
كتصنيؼ مجمس  الحاضر عدة تصانيؼ عالمية مكحدة لمصناعات كتصنيؼ ىيئة الأمـ المتحدة

 (التعاضد الاقتصادم )الككميككف
 (The Council For Mutual Economic Assistance)  ، ككما تكجد تصنيفات خاصة

ببعض الأقطار الأكربية فضلان عف التصانيؼ الدكلية كىنالؾ تصنيفات متعددة لمصناعة تقكـ عمى 

معايير مختمفة كيضـ النشاط الصناعي أنكاعان لا حصر ليا مف الصناعات تختمؼ في مكادىا الأكلية أك 

كما تختمؼ في حجميا كطاقتيا كفي تقنيتيا كحاجاتيا مف ، إنتاجيا أك طبيعة استخدامات منتجاتيا طرؽ 

 ، ممكيتيا كحجـ العامميف كمياراتيـنكع إلى آخر مف مصادر الكقكد كالطاقة ككيفية تمكيميا كعائدية 

أمران في غاية الأىمية  لذا بات إيجاد أسس لمتصنيؼ ،إلى غير ذلؾ ، متطمباتيا المكقعية فضلان عف تبايف

خضاعيا لمتحميؿ كالمقارنة  كجاء التصنيؼ الدكلي لمصناعة بصيغة مكحدة ،لمكصكؿ إلى تكحيد بياناتيا كا 

مف أكائؿ  ف  إإذ  .(0) قساـأ .، لذلؾ كطبقان لمستكيات التصنيؼ نجد أف النشاط الصناعي انقسـ إلى ثلاثة

( الذم اعتمدتو عصبة الأمـ المتحدة كتكقؼ ُّٖٗـ )التصنيفات الدكلية لمنشاط الاقتصادم كاف عا

( كضعت ُْٓٗ( لقياـ الحرب العممية الثانية كبعد تأسيس الأمـ المتحدة عاـ )ُّٗٗالعمؿ بو عاـ )

( معتمدة عمى تصنيؼ عصبة الأمـ المتحدة مع إجراء ُْٖٗتطبيقان عامان لمنشاط الاقتصادم عاـ )

الكبيرة في النشاطات الاقتصادية كتـ اعتماد التصنيؼ الدكلي بعض التعديلات لممتغيرات الصناعية 

.أما التصنيفات في العراؽ فقد حدثت عمييا تعديلات عدة، إذ كانت (ِ) ( حاليان ُُٗٗالتنقيح الثالث لسنة )

( ، كقد صنفت الصناعة إلى الصناعات َُٕٗ-ُٗٔٗتعتمد في المسح الشامؿ لمصناعة لعامي )

( ََُييا عشرة أشخاص أك أكثر، كاستثماراتيا مف المكائف كالمعدات  أكثر مف )الكبيرة التي تستخدـ ف

ألؼ دينار، أما الصناعات الصغيرة فيي التي تستخدـ أقؿ مف عشرة أشخاص، كاستثماراتيا أقؿ مف 

                                                           

 .52، ؿ  1113، داس صلبء، ػٔبٕ، 1، اُغـشاك٤خ اُص٘بػ٤خ، ط ػجذ اُضٛشح ػ٢ِ ٗبع٢ اُغ٘بث٢ (1)
(1)
 The Bureau: International Conference on the Classification of Economic Activity: 

Proceedings,1991 , P2. 
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بقيمة الدينار العراقي ليس في  ( ألؼ دينار ، كتجدر الإشارة إلى أف قيمة الاستثمارات محسكبةََُ) 

نما في فترة التصنيؼ الكقت ( أجرم مسح صناعي شامؿ عمى مستكل َََِكفي عاـ ).(ُ)الحاضر كا 

العراؽ لكؿ المحافظات ما عدا المحافظات الشمالية )السميمانية كدىكؾ كأربيؿ( لظركؼ خاصة بيا ، اذ 

د جرل تصنيؼ المنشآت الصناعية بحسب الحجـ ككضعت معايير تتلاءـ مع كاقع الصناعة الحالي ، كق

( ، كقػد استبعدت بمكجبو الخدمات ََِٔ( حتى عاـ )ََُِاعتمد المسح الصناعي الشامؿ لعاـ )

ضافتيا إلى الإحصاء التجارة  لعامي  (َِٔٓ-ََْٓ-ََِٓالصناعية ) مف الإحصاءات الصناعية كا 

اخرل كمع تطكر الصناعات كالاستثمارات في مختمؼ مدف العالـ كعمى اسس .(ِ)( ََِْ – ََِّ)

 ٛزذاء ثبُزص٤٘ق اُز١ اػزٔذرٚ الأْٓ أُزؾذحٝهذ رْ الأ ناعية حيث كجد ىناؾ تصانيؼ صناعية حديثةالص

(U. N. I . D. Oٝٓ٘ظٔخ ا٤ٗٞ٤ُذٝ)
 )*(
ٝاُز١ رْ ٖٓ خلاُٚ روغ٤ْ اُص٘بػبد اُزؾ٤ِ٣ٞخ ا٠ُ رغؼخ كشٝع  

(  ISICثبلاػزٔبد ػ٠ِ رص٤٘ق ) 
 )**(
ؼ الصناعي المعيارم تـ اعتماد دليؿ التصني (َُِّ)ٝك٢ ػبّ  ،

( بابان في ُٕ( بابان بعدما كاف)ُِ) كالذم بمغت فيو عدد الأبكاب الدكلي لجميع الأنشطة الاقتصادية

( نشاطان ِِّقسما كعدد الأنشطة ) (َٔ)ًبٗذ( قسمان بعدماٖٖ) الأقساـ التنقيح الثالث كاصبحت عدد

نشطة لجميع الأ احالين تنقيح الرابع  العمؿ بو ( نشاطان في التنقيح الثالث كقد اعتمد الُٗٓكالتي بمغت )

 ( . ِالجدكؿ )ينظر  ،الصناعية

 

 
                                                           

لعراؽ ، اطركحة دكتكراه ، بغداد ، كمية التربية ابف رشد ، جامعة بغداد ، محمد يكسؼ حاجـ، الصناعات الصغيرة في ا (ُ)
 .ُٖ، ص  ُٓٗٗ

ـ ، رسالة ََِٓ –ـ ُٓٗٗميادة فرحاف حميد ، التبايف المكاني لمصناعات الصغيرة في محافظة ديالى لممدة  (ِ)
 .َِ-ُٖ، ص  ََِٗماجستير ، جامعة ديالى ، 

( )*(U. N . I . D . O   أُ٘ظٔخ ). اُذ٤ُٝخ ُِز٤ٔ٘خ اُص٘بػ٤خ 

 International Standard Industrial classification of all Economic Activities))**( اخزصبسا ا٠ُ )

 اُزص٤٘ق اُص٘بػ٢ اُو٤بع٢ اُذ٢ُٝ ُِ٘ؾبط اُص٘بػ٢ .ٝاُز٢ رؼ٢٘ 

 



‌مدٌنة كربلاء المقدسةالعراق و فً والمخابز نبذة تأرٌخٌة عن صناعة الأفران  الفصل الأول:       
‌

25 
 

 (0جدكؿ )ال 

 تصنيؼ الصناعات الدكلي 

 ٝصق اُ٘ؾبط                     اُلشع أُغٔٞػخ اُوغْ  اُجبة

 ص٘غ أُ٘زغبد اُـزائ٤خ              ع٤ْ

 ص٘غ ٓ٘زغبد أُخبثض . 1121   

‌الدولً‌لصناعًا‌للتصنٌؾ‌‌،جتماعٌة‌قتصادٌة‌والاادارة‌الشإون‌الا‌،صاءات‌شعبة‌الاح‌:أُصذس
‌.55-53ص‌،‌‌2119نٌوٌورك‌،الأمم‌المتحدةٌة‌دقتصالأا‌لجمٌع‌الأنشطة‌الموحد

 (ُ) :أسس مجتمعة أك منفردة كىيكعمى جانب أخر يعتمد تصنيؼ الصناعات دكليان عمى 
 صنؼ في متماثمة أكلية مكادان  تستخدـ التي الصناعاتعمى  الإنتاج، في المستخدمة الأكلية المكاد أ/

 باب ضمف ككضع الجمكد مف منيا المصنكعة يشمؿ قسـ قسميف الى الأحذية صناعات تقسيـ مثؿ كاحد
 الصناعات باب ضمف ككضع كالبلاستؾ المطاط مف منيا المصنكعة يشمؿ آخر كقسـ المنسكجات
 .الكيمياكية

 كالصناعات كاحد بصنؼ تنفرد الصناعية بعممياتيا المتماثمة فالصناعات ية،الإنتاج العمميات طبيعة ب/
 كالمعدات. المكائف صناعات أك الكيمياكية
باب  ضمف كضعت كالحيكاف الإنساف جكؼ في تدخؿ التي فالمنتجات الصناعي، الإنتاج ج/ نكع

ف تصنيؼ الصناعات ما يمبس يدخؿ ضم كؿ النسيجية باب في يرتدييا كالتي الغذائية، الصناعات
   التحكيمية (Transformative Industries)كاستثنى مف ذلؾ التصنيؼ صناعة الأدكية فأدخميا  

 .(ِ)الإنتاجية العمميات طبيعة ىك آخر أساس باعتماد الكيمياكية الصناعات ضمف
 (ّ)كمف ثـ يتـ تصنيؼ الصناعات الغذائية كفقان لممحاكر الآتية: 

 كحفظيا. المحكـ كتييئة الذبح 
 كمنتجاتيا. الألباف صناعة 
 كالخضركات. الفكاكو كحفظ تعميب 

                                                           

)ؿ٤ش سعبُخ اُغذٟٝ الاهزصبد٣خ، ٓغ اٛزٔبّ خبؿ ثذساعبد  ،اهزصبد٣بد اُص٘بػخ ٝاُزص٤٘ق ،ٓؾٔذ ٓؾش٣ظ ئعٔبػ٤َ) 1)

 .133ؿ ، 1991،  ، الإعٌ٘ذس٣خ ٓإعغخ ؽجبة اُغبٓؼخ ،ٓ٘ؾٞسح( 

٤ًِخ ،اطشٝؽخ دًزٞساٙ  ،اُزؾ٤َِ اُغـشاك٢ ُِٔ٘بطن اُص٘بػ٤خ أُخططخ ك٢ ٓؾبكظخ ثـذاد ،ػذ١ كبضَ ػجذ اٌُؼج٢  (1)

 . 12-13ؿ ،1111،عبٓؼخ ثـذاد ،اُزشث٤خ اثٖ سؽذ

 .113، ؿ1116الأسدٕ،  -ٓشًض اٌُزبة الأًبد٢ٔ٣، ػٔبٕ ،  ٘ؾبط الإٗزبع٢ ك٢ أُإعغبد اُص٘بػ٤خاُ ،( كز٤ؾخ ٤٘ٓؼ3٢)
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 البحرية. كالقشريات الأسماؾ كتعميب حفظ 

 كالحيكانية. النباتية كالزيكت الدىكف صناعة 

 كمنتجاتيا. الغلاؿ طحف 

 الخبز. منتجات صناعة 

 السكر. كمصافي مصانع 

 كالشكككلاتة. الكاكاك صناعة 

 ل.أخر  غذائية منتجات صناعة 
  لمحيكانات. الجاىزة الأغذية صناعة 

( (IS.IC  الدولً‌لجمٌع‌الأنشطة‌المعٌاري‌وقد‌اعتمد‌الجهاز‌المركزي‌للإحصاء‌فً‌العراق‌التصنٌؾ

 ( .ّجدكؿ )الينظر 

 (;جدول ) 

 (isicحسب تصنٌف الأٌسك ) عراقأصناف الصناعات الغذائٌة فً ال
 بياف النشاط نشاط فرع فصؿ باب
 ة المكاد الغذائية كالمشركبات كالتبغصناع - - - ُّ
 صناعة المكاد الغذائية - -  ُِّ، ُُّ 
 المجازر كتييئة كحفظ المحكـ - ُُُّ  
 ذبح الحيكانات )المنشأة العامة لممجازر( ُُُُّ   

ذبػػػػح الػػػػدكاجف )مجػػػػازر متخصصػػػػة بػػػػذبح الػػػػدكاجف لا تػػػػدخؿ ضػػػػمف  ُُُِّ   
 حقكؿ الدكاجف(

 ييابكما شا البسطرمةالحيكانات كصناعة تييئة لحكـ  ُُُّّ   
 أخرل غير مذككرة ُُُّٗ   
 صناعة منتجات الألباف )المنشأة العامة لمنتجات الألباف( َُُِّ ُُِّ  
 بسترة الحميب كتعقيمو كتييئتو في زجاجات ُُُِّ   
 الزبدة كالقشطة كالسمف الحيكاني ُُِِّ   
 صناعة المبف كبسترتو ُُِّّ   
 صناعة الجبف بأنكاعو ُُِّْ   
 صناعة المرطبات المثمجة بأنكاعيا ُُِّٓ   
 منتجات الألباف الأخرل غير المذككرة ُُِّٗ   
 تعميب كحفظ الفكاكو كالخضركات َُُّّ ُُّّ  
 تعميب كحفظ الخضركات كالفكاكو ُُُّّ   
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 بياف النشاط نشاط فرع فصؿ باب 
 المربى  كالمرملاد كالشرابت ُُِّّ   
 كرتعميب ككبس التم ُُّّّ   
 صناعة الدبس ُُّّْ   
 أخرل غير مذككرة ُُّّٗ   
 تعميب كحفظ الأسماؾ كالقشريات البحرية كالأغذية المماثمة َُُّْ ُُّْ  

صػػناعة الػػدىكف كالزيػػكت النباتيػػة كالحيكانيػػة )المنشػػأة العامػػة لمزيػػكت  َُُّٓ ُُّٓ  
 النباتية(

 (ميدرجوالدىف النباتي )زيكت  ُُُّٓ   
 الزيكت النباتية ُُِّٓ   
 أخرل غير مذككرة ُُّٗٓ   
 صناعة طحف الحبكب )المنشأة العامة لممطاحف( َُُّٔ ُُّٔ  
 تقشير الرز كتبييضو كتمميعو ُُُّٔ   
 طحف الحبكب ُُِّٔ   
 جرش الحبكب ُُّّٔ   
 أخرل غير مذككرة ُُّٗٔ   
 صناعة منتجات المخابز  َُُّٕ ُُّٕ  
 لخبز كالصمكف بأنكاعياصناعة ا ُُُّٕ   
 صناعة البسككيت كالكعؾ كالكيؾ كالبقلاكة كما شابو ُُِّٕ   
 صناعة المعكركنة كالشعرية كالسباكيتي ُُّّٕ   
 أخرل غير مذككرة ُُّٕٗ   
 صناعة السكر كتكريره َُُّٖ ُُّٖ  
 كالحمكيات السكرية كالشككلاتةصناعة الكاكاك  َُُّٗ ُُّٗ  
 كالحمكيات السكرية الشككلاتةعة صنا ُُُّٗ   
 صناعة العمؾ المحمي ُُِّٗ   
 أخرل غير مذككرة ُُّٗٗ   
 صناعات غذائية أخرل غير مذككرة  َُُِّ  
 تنقية الممح كطحنو كتعبئتو ُُُِّ   
 النشأ كمحتكياتو ُُِِّ   
 الچبس )البطاطا المحمصة( ُُِّّ   
 تحميص كطحف البف ُُِّْ   
 كبس السكس ُُِّٓ   
 طحف البيارات كما شابييا ُُِّٔ   
 كالمخملات كالطرشيصناعة الخؿ  ُُِّٕ   
 صناعة الثمج ُُِّٖ   
 أخرل غير مذككرة ُُِّٗ   
 صناعة الأغذية الجاىزة لمحيكانات َُِِّ ُِِّ  
 صناعة المشركبات ََُّّ َُّّ ُّّ 
 تقطير المشركبات الركحية َُُّّ ُُّّ  
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 بياف النشاط نشاط فرع فصؿ باب 
 النبيذ َُِّّ ُِّّ  
 البيرة كالمكلت َُّّّ ُّّّ  
 المياه الغازية َُّّْ ُّّْ  
 صناعة التبغ  َُّْ ُّْ 
 تنقية التبغ َُُّْ   
 صناعة السجائر َُِّْ   
 تعبئة السجائر َُّّْ   
 قص كلؼ كرؽ السجائر َُّْْ   
 أخرل غير مذككرة َُّْٗ   

مديرية احصاء كربلاء ،مى  اصناؼ الصناعات الغذائية في العراؽ المصدر: مف اعداد الباحثة اعتماد ع

 ص ،َِِِ،ةبيانات غير منشكر 

 (Industry importance)رابعان: أىمية الصناعة: 

قطاع الصناعة بأىمية متزايدة في الاقتصاد الكطني كفي دفع التنمية خاصة في الدكؿ النامية  ىيحظ
   (ُ) لعدة أسباب:

 العديد مف الصناعة تساعد عمى تكفير أف   إذلصناعة في علاج مشكلات البطالة يسيـ نمك قطاع ا -ُ
 عمالة.كالمشاريع كالميف كالاشغاؿ لكثير مف الفرص ال
تسيـ تنمية قطاع الصناعة في تنكيع مصادر الإنتاج كالدخؿ كالصادرات في الدكؿ النامية كبالتالي  -ِ

كالصادرات كيقؿ الاعتماد عمى تصدير ، لمحمي الإجمالي ترتفع نسبة إسياـ قطاع الصناعة في الناتج ا
المكاد الأكلية لأف الاعتماد عمى تصديرىا فقط يعرض الدكؿ النامية لحدكث التقمبات الاقتصادية فييا 

 بسبب تقمب الطمب الخارجي عمى المكاد الأكلية.
عة مف أكثر القطاعات يسيـ نمك قطاع الصناعة في رفع مستكل الإنتاجية كذلؾ لأف قطاع الصنا -ّ

كىذا يسيـ في رفع الإنتاجية، كما يمكف تقسيـ العمؿ ، قدرة عمى تطبيؽ استخداـ التقنية الحديثة 
 (ِ)كالتخصص في قطاع الصناعة بدرجة أكبر مما يسيـ في ارتفاع الإنتاجية.

                                                           
 .ٕٗ، ص  ابؽسمصدر  ، ميادة فرحاف حميد (ُ)
يياب عيسى المصرم  (ِ) ارغبٛبد ػشث٤خ  ،ٓلٜٜٞٓب، أعجبثٜب، خصبئصٜب  ،، اُجطبُخطارؽ عبد الرؤكؼ محمد عامر كا 

 .ُٓٗ، ص  َُِٕيؿ لمنشر ، عماف ، دار المن ٝػب٤ُٔخ ،
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مك قطاع يدعـ قطاع الصناعة يسيـ في رفع معدؿ النمك الاقتصادم في الاقتصاد الكطني لأف ن -ْ 
 (ُ)النمك في القطاعات.معدؿ فع ر الصناعة يساعد عمى 

يسيـ قطاع الصناعة في تكفير مكارد النقد الأجنبي كعلاج مشاكؿ عجز ميزاف المدفكعات في الدكؿ  -ٓ
(ِ)النامية كذلؾ مف خلاؿ تصنيع سمع تحؿ محؿ الكاردات أك تصنيع سمع لمتصدير لمخارج.

‌

ت الدكؿ ، فمف خلاليا تتحقؽ التنمية كالاستقرار الاقتصادييف، كلمصناعة دكر ميـ في رفع اقتصادا
كتزداد أىمية الصناعة في الدكؿ النامية خاصة ، كالتي يجب عمييا الاىتماـ أكثر عمميان كعمميان 
بمكضكعات كمجالات الصناعة بقصد خمؽ قيمة مضافو حقيقية للاقتصاد الكطني، كتعد الصناعة 

طكر الاقتصادم لمدكؿ، كتتميز الصناعة بدكرىا الإيجابي كالمؤثر في دعامة أساسية مف دعائـ الت
ذ تسيـ في دفع عممية التنمية في جميع الدكؿ، كما تساىـ في إالبيئة الاقتصادية، الإقميمية كالقكمية، 

تطكر المستكل المعيشي للأفراد، كيدؿ تطكرىا عمى التقدـ ، كفى الاقتصاد تعني الصناعة ذلؾ 
م الذم يترتب عميو تغيير شكؿ المكاد الخاـ، أك طبيعتيا بمختمؼ أنكاعيا، أك بتغييرىا النشاط البشر 

جزئيان، لتصبح مكاد خاـ لبعض الصناعات الأخرل، كليا أىمية متزايدة في كاقع الحياة المتسارعة 
ان رافد كصفوالتطكر، كتكلي حككمات الدكؿ قطاع الصناعة اىتمامان كبيران، كتعمؿ عمى تطكيره ، ب

يتحقؽ الاكتفاء الذاتي، كما تساىـ  اأساسيان مف ركافد التنمية الاقتصادية ، كالازدىار الاقتصادم، كبي
كثير مف القطاعات الأخرل عف طريؽ المنتجات التي تقدميا لخدمة ىذه الالصناعة في تطكير 

، كذلؾ فإف الصناعة القطاعات مثؿ: قطاعات الزراعة، كالتجارة، كالنقؿ، كالتعميـ، كالسياحة كغيرىا 
 مستكتعمؿ عمى تكفير الكثير مف فرص العمؿ ، مما يؤدل إلى حؿ مشكلات البطالة كالفقر كرفع 

رتقاء بمستكل الصناعات المعيشة لممكاطنيف ، إف دعـ القطاع الصناعي كالعمؿ عمى تطكيره كالأ
 .(3) المكجكدة يجب أف يككف مف الأىداؼ الأساسية لأم سياسة تنمكية

 -: (ْ)ىمية جغرافية الصناعة ىيالنقاط الميمة لأ كمف

                                                           
 .ٔٓ، ص  َُِٕالقاىرة ، كتكبيا لمنشر كالتكزيع ،  ، سعبٍ ص٘ؼٞا اُزبس٣خ ،رانيا عدلي  (ُ)
 .ُُٕ – ُُٔ، ص َُِٔعماف، دار المنيؿ، ، أعبع٤بد اُغـشاك٤ب اُغ٤بؽ٤خ، رضا محمد السيد (ِ)
(ّ)
 عبٓؼخ ؽ.ّ(ئه٤ِْ اُلشاد الأٝعظ ، أطشٝؽخ دًزٞساٙ ) ػجذ اُضٛشح ػ٢ِ اُغ٘بث٢ ، ٝاهغ ٝارغبٛبد اُزٞهغ اُص٘بػ٢ ك٢  

 .116- 115، ؿ ّ 1996داة ، ثـذاد ، ٤ًِخ ا٥

(1) Egbert Wever,  Marc de Smidt: An Industrial Geography of the Netherlands, Routledge, 

1115, P29. 



‌مدٌنة كربلاء المقدسةالعراق و فً والمخابز نبذة تأرٌخٌة عن صناعة الأفران  الفصل الأول:       
‌

31 
 

         إف دراسة النشاط الصناعي يمكف أف تفضي إلى بياف مدل نجاحو أك تراجعو بعمكـ ىذا النشاطأ/  
 أك بفركع معينو منو لتعزيز النجاح كمعالجة الخمؿ فييا.

 كفاءة الأفضؿ لو بيدؼ الكصكؿ إلىتحديد صكرة التكزيع لمنشاط الصناعي القائـ كمقارنتيا بالصكرة ب/ 
 أفضؿ في التكزيع.

إمكانية الكصكؿ إلى تحديد الفركع الأكثر مناسبة مف الصناعة لإقامتيا أك تطكيرىا في الأقميـ أك ج/ 
 الدكلة لمحصكؿ عمى أكبر قدر مف العكائد الاقتصادية أك الاجتماعية لمصناعة.

مكانية معالجتياالكقكؼ عمى مشاكؿ الصناعات القائمة كأسبد/  ثيرالمتبادؿ بيف أكالتاب تمؾ المشاكؿ كا 
كتقميؿ أمكانية لتعزيزالنشاط الصناعي كتلافي ا  قاليـ مكقعيا في جكانبو المختمفة مما يكفر أالصناعة ك 
 .قؿ قدر ممكفألى إسمبياتو 

في البلاد كذلؾ  تمعب الجغرافية الاقتصادية دكران بارزان في تعزيز كتطكير الكاقع الاجتماعي كالسياسيق/ 
   (ُ)ساس الذم تقاس بو قكة الدكلة ككزنيا داخميان كخارجيان.قتصادم ىك الألاف العامؿ الأ

 Definition of oven and bakery): المخابز ة منتجاتخامسان: تعريؼ صناع
industries) 

 (linguistic definition) :المغكمالتعريؼ / 5
بىزىهي،    : خى بٍزى بٍزىه بيده: باشر العمؿى بنفسو كتكلٌاهاًخٍتىبىزى الخي نىعىوي. خبىز خي مًمىوي، صى : عى بٍزى بىزى الٍخي مًمىوي. خى بىزى ، عى خى

نىعىوي، اختبز العجيفى كنحكىه: مًمىوي، صى : عى بٍزى بٍزنا بإنضاجو بالحرارة أك بكضعو في فرف الٍخي ، خبزىه، صنع منو خي
: فيرٍف؛ مكاف صي  بىزى : اسـ مكاف مف خى بز كبيعوالمىخٍبًزي : اسهـ لما ييصنعي مف الد قيؽً المعجكفً ، نٍع الخي بٍزي الخي

: صانعي الخبز ب ازي ج بالنار كالخى  خبز الخبزمًخباز: اسـ آلة مف ، المنضى
يتـ فيو إحماء المادة عف طريؽ يسمى )بالفرف العاكس( مكقًد لمخبز كالطبخ كاف .(ِ)كالًخبىازىةي حرفة الخباز 
الفيرٍف العالي: فيرف عمى ىيئة برج عاؿو يستخدـ فيو تي ار ، أما سفؿ مف سقؼ الفرفليب منعكس إلى الأ

الٍفيرٍفي ك  ىكاء لافح شديد الحرارة لصير خامات الفمز ات كالمعادف كاختزاليا كتنقيتيا مما بيا مف شكائب
: آلىةه لًطىيٍيً الط عىاًـ بًكىاسًطىةً الط اقىةً الٍكىيٍرى  بىائًيُّ  .(ّ)بىائًي ةً الٍكىيٍرى

 

 

                                                           
 .ُُّ، ص  َِِِ،العبيكاف لمنشر ، لرياضائٗغ٤ِض١، -ػشث٢،، ٓؼغْ ٓصطِؾبد اُص٘بػخ ٝالأػٔبٍ حسيف عبدالله (ُ)
 .392،ؿ2، ط1999ُج٘بٕ –ؽشًخ أُطجٞػبد ُِزٞص٣غ ٝاُ٘ؾش، ث٤شٝد  ،ػشث٢ ؽذ٣شٓؼغْ  -اٌُبك٢ ( 1)

 .312، ؿٓصذس عبثن، ٓؼغْ ػشث٢ -( ٓؼغْ أُؼب٢ٗ اُغبٓغ 3)
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 (Idiomatic Definition) التعريؼ الاصطلاحي:/ 0 
الأفراف التي تعنى بتصنيع الخبز كبيعو لممكاطف بدلان مف تمؾ العممية التي كاف كؿ بيت يقكـ بيا بمفرده  

 بالخبز لنفسو كلأفراد أسرتو كعادة ما تقكـ بيذا العمؿ ىي النساء كلتصنيع رغيؼ الخبز مراحؿ أكليا ىك
طحف مادة القمح الذم كاف قديمان باستخداـ طكاحيف الماء المتكاضعة عمى مجارم الأنيار بأماكف معينة 
كمحددة لمكقع الطاحكنة كثـ عجف الدقيؽ ككاف بأكعية نحاسية أك فخارية ثـ خبز  الخبز إما عمى صاج 

 ماشية بشكؿ مقعر يكضع عمى مكقد قعره لمنار كيكضع عمى ظيره رغيؼ الخبز بكاسطة قطعة ق
( سـ ليا جيب تضع المرأة بيا يدىا ٓ/ّدائرم أكبر مف رغيؼ الخبز كعمى شكمو سميكة يقدر سمكيا)

 لتمكنيا مف لصؽ الرغيؼ عمى الصاج أك داخؿ التنكر الذم ىك عمى شكؿ مخركط عريض مف الأسفؿ 
بعد ، لغضارم ( سـ تقريبان مصنكع مف التراب أَ/َٓ( ـ كعرض)ٓ.ُكضيؽ مف الأعمى بارتفاع )

شكائو بالنار مف خلاؿ إيقاد الحطب عميو بعد تصنيعو ليصبح صمصالان ، كأثناء عممية الخبز تضرـ 
 .الخبز بداخمو النار بأسفمو مف خلاؿ إشعاؿ الحطب ليشكم 

أما الآف كمنذ أمد لا يمتد إلى الكراء لأكثر مف خمسيف عامان فقد تغير الحاؿ فكجدت الأفراف الصغيرة 
 .(ُ)تصنيع الخبزتتكلى صناعة الرغيؼ كمنيا ما كاف كلا يزاؿ حتى الآف يستخدـ تمؾ الطريقة في التي 

 The importance of the Industry) :المخابزمنتجات ان: أىمية صناعة دسسا
bakery) and ovens 

كتؤدم دكرا ن تحكيمية  مكقعا ن ميما ن بيف القطاعات الاقتصادية في كثير مف الدكؿ، التشغؿ الصناعة  
،  خاصا ن في عممية التنمية الاقتصادية كفي تطكير قطاعات الاقتصاد الآخرل كتشغيؿ الأيدم العاممة

 ـ ك  المساىمة في الناتج المحمي الإجمالي، كتعد الصناعات الغذائية إحدل فركعيا التي تشغؿ حيزا ن  مف ث
امية، لأىميتيا في سد الطمب المحمي عمى كبيرا ن في نشاط الصناعات التحكيمية خاصة في البمداف الن

حيكانية(  –المنتجات الغذائية الضركرية للإنساف، مرتكزة في ذلؾ عمى علاج خامات زراعية )نباتية 
لتحقيؽ أقصى استفادة ممكنة مف ما متكفر منيا محميان، كما تحقؽ دعما ن للأمف الغذائي الذم اضحى 

بح كرقة ضغط لتحقيؽ أىداؼ سياسية، ىذا فضلان عف دكرىا محط اىتماـ جميع دكؿ العالـ بعد أف أص
في الصناعات المغذية ليا، مما يزيد في الدخؿ  ـفي تكفير فرص عمؿ لأعداد كبيرة سكاء لمعامميف فييا أ

القكمي، كيرفع مف المستكل المعيشي، كتكفر عممة صعبة عند القياـ بتصدير الفائض مف منتجاتيا، كما 
                                                           

 .26ٓصذس عبثن، ؿ  ،( ٤ٓبدح كشؽبٕ ؽ٤ٔذ3)
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إف الخبز لابد أف معظـ الناس يعرفكف ضركرة أف لا .(ُ)لخمفية عمى ازدىار الزراعة تشجع ارتباطاتيا ا 
يطأه المرء بقدمو، أك أف يضعو في أكياس القمامة لأف ذلؾ حراـ، مع أننا نظف أنو لا يكجد في 
 النصكص الإسلامية المقدسة ما يرتبط بيذه المسألة، كنحسب أنيا فكرة تسممت إلينا مف ماض بعيد يسبؽ
ظيكر الإسلاـ، إنو ببساطة ثالكث منطقتنا الأبدم كطبعان يستطيع الإنساف المعاصر أف يدرؾ أف كفرة 
الغذاء الجيد مف علامات الرفاه، كعمك المنزلة في اليرـ الاجتماعي، لكف إسقاط الحاضر عمى الماضي 

لات المجاعات، كنقص تككف لو عكاقب غير مأمكنة الجانب، لأنو بالرغـ مف معاناة كثير مف البشر كي
لمطبقة الكسطى في عصرنا، أصبح  الغذاء اليكمي بالنسبة الغذاء، خصكصان في زمف الحرب، إلا أف كفرة

 .(ِ)أمران اعتياديان، فيصعب القكؿ إف الناس في العادة لا يجدكف الغذاء

   .(*)دكفك ابف خميدعكمف أىمية الخبز حيف تبدأ أسناف الطفؿ بالبزكع ، عادة في الشير السادس، كحيف 
إلى إعطاء الطفؿ الباب الخير مغمكمان مرؽ المحـ المطبكخ مع البقؿ ، فيك متأكد بأف ما سكؼ يصفو 

« حساء الخضر»الأطباء للأطفاؿ بعد قركف كقركف سيككف مماثلان لما كصؼ ىك أليس ذلؾ الطعاـ 
 .(ّ)الذم يبتدئ بو إطعاـ الطفؿ ، كلباب الخير ىك أطرل ما في الخبز

 (. ) انكاع صناعة منتجات المخابز :سابعان 
كينتج الخبز في أنحاء العالـ بأشكاؿ كأنكاع مختمفة تبعان لطرؽ التصنيع المتعددة كالعادات الغذائية كلكف 

طة المصدر الأكؿ لمطحيف المستخدـ في صناعة الخبز، إلا أف بعض حنفي معظـ الأحكاؿ تبقى ال
لصفراء كالذرة البيضاء كالرز فضلان عف الشعير لإنتاج أنكاع معينة مف الشعكب تستخدـ الشيمـ كالذرة ا

 .(ٔجدكؿ)ال، ينظر (ْ) الخبز
(6جدول‌)ال  

                                                           
(1)
 Sumit Kumar Maji,  Arindam Laha,  Debasish Sur: Indian Manufacturing Sector in Post-

Reform Period: An Assessment of the Role of Macroeconomic and Firm-Specific Factors in 

Determining Financial Performance, Springer Nature, 1111, P92. 
، ترجمة : عمي لمك ، ابك ظبي ، ىيئة ابك ظبي   كً‌القدٌم،‌كتاب‌الطعام‌والمجتمع‌فً‌العصر‌الكلاسٌبيتر غرانسي  (ِ)

 .ُٕٕ، ص  َُُِلمثقافة كالتراث ، 
لقد نجح في كتابة اكؿ عمؿ ،لاـ برع في عمـ الاجتماع كالفمسفة كالاقتصاد عالـ مف عمماء العرب كالإ :)*( ابف خمدكف 

كتدرس طبيعة انتشار المجتمعات عمى الارض  ،بشرية كىي مف فركع الجغرافيا ال،عممي عمٌا يسمى بالجغرافيا الاجتماعية
ككذا مايتعمؽ بالتكزيع السكاني في المدف  ،كالتربة كالمناخ كالماء عمى الناس كعاداتيـ كصنائعيـ ؛كاثرالظركؼ الطبيعية ،

 كالقرل كغير ذلؾ.
 .ُِٕ، صََُِ، ْر الفكر، دمشؽ، ج،‌حضارة‌الطعام‌فً‌بلاد‌الرافدٌن‌والشام،‌دانادية الغزم  (ّ)
 .ُُِ، ص ابؽ مصدر س،‌أمجد بكياسكلاقا   (ْ)
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 أنواع‌المخبوزات 

 مكاف العمؿ)الكيفية( المككنات الأنكاع ت
التنكر  ,زتنكر غا ,فتنكر الطي . ماء+ ممح + خميرة + طحيف حنطة خبز حنطة 5

 الكيربائي , صاج ستيؿ .

 . تنكر طيف, ستيؿ, طابؾ . ماء + ممح + خميرة + طحيف شعير بز شعيرخ 0
 . صاج, طابؾ . ماء + ممح + خميرة + طحيف رز خبز رز 2
 تنكر, فرف . . ماء + ممح + خميرة + طحيف ذرة خبز ذرة 4
 ـخبزالمح 1

 )عركؾ(
ماء + ممح + خميرة + طحيف + بيارات + 

 + بصؿ. كرفس +لحـ كقميؿ مف الشحـ الميف
 . تنكر طيف, ستيؿ

 . فرف دقيؽ أبيض +زبدة + سكر + ممح + خميرة . خبز تكست 6
 الصاج . فرف رز . ماء + ممح + خميرة + طحيف خبز صاج 7
دقيؽ + ماء دافئ + زيت + بيض + حميب  خبز البيتزا 8

 بكدره +الخميرة الفكرية + سكر+ ممح .
 الكيربائي .,الحجرم  فرف

 خبز سكر 9
 خبز دىف()

 . فرفال , التنكر + زعفرافماء + سكر + خميرة + طحيف حنطة 

التنكر الطيف ,التنكر الغاز,  + حبات السمسـ ماء + ممح + خميرة + طحيف خبز سمسـ 52
 التنكر النفط الأبيض .

 صاج التنكر الطيف التنكر الغازم + حبات الزعتر ماء + ممح + خميرة + طحيف خبز زعتر 55

كف صم 50
 كيربائي

 الكيربائي فرفال + زبدة ماء + ممح + خميرة + طحيف

فطائر )صمكف  52
 محشي(

خضركات  + ماء + ممح + خميرة + طحيف

 كمعدنكس + لحـ مثركـ اك دجاج

 نفط أبيض(. ,)غاز, كيرباء فرف

+ زبدة +سكر+  ماء + ممح + خميرة + طحيف كآىي 54
 لحـ مثركـ اك محشي قيمر اك عسؿ

 نفط أبيض(. ,ز, كيرباء)غا فرف

 نفط أبيض (. ,)غاز فرف ماء + ممح + خميرة + طحيف صمكف حجرم 51
  فخبز الشكفا 56

 دايت صحي
مطحكنة+ بيض+  فشكفاف +حميب + بذكر كتا

 سكر+ صكدا خبز +بكينج بكدر + ممح .
 فرف . ,تنكر 

 .الدراسة الميدانيةاعتماد عمى  الباحثة  مف عمؿالمصدر :          

أما القيمة الغذائية لمخبز فنجد أف الخبز يحتكم عمى نسبة كبيرة مف النشكيات؛ لذلؾ يعد مف أىـ  
مصادر الطاقة لجسـ الإنساف، كما يحتكم الخبز الأسمر عمى كمية جيدة مف الألياؼ التي تساعد عمى 
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تامينات، كالبركتينات، علاج الإمساؾ، كيحتكم الخبز كذلؾ عمى كمية قميمة مف الأملاح المعدنية، كالفي 
 .(ُ)كيحتكم الخبز الأسمر عمى نسبة أكبر مف الفيتامينات كالمعادف مقارنة بالخبز الأبيض

كاف الطعاـ الثابت غذاء جيدان، طالما استمر الثبات، كىناؾ العديد مف المزايا الغذائية في القمح كالشعير، 
الغذائية، مثمما ىك الحاؿ مع الذرة الصفراء،  لـ يرتبط استيلاكيما بأم مرض ينتج عف نقص العناصر اذ

( عمى التكالي، فالقمح كالشعير beri-beri(، كالأرز كمرض البرم برم )pellagraكمرض الحصاؼ )
ذا أخذ المرء الحد الأدنى مف السعرات الحرارية  يعداف مف المصادر الغذائية الملائمة لمتزكد بالطاقة، كا 

( سعرة َّّ،ّيزكد الكيمك غراـ الكاحد مف القمح الطرم ) اذيكميان،  (ِ)( كالكرمَُِِ-ُِٓٔبمعدؿ )
-ََٖ، أك ما يقارب ) ( غراـ مف القمحََٔ-َْٗحرارية، فإنو يمكف تمبية المتطمب الأساسي بحكالي )

رطؿ ركماني(، كتعد الحبكب  ْ،ِ-ِ( غراـ مف الخبز الكامؿ في حد الاستخلاص الأعمى )مف َٓٔ
ذا تـ استيلاؾ ىذه الحبكب بالكمية اللازمة، فإنيا تعطي بالبركتيف مف م ىأغن عظـ الأغذية الأخر، كا 

المرء معظـ ما يحتاج إليو، كلكف الأمر يتعمؽ بالطريقة التي تؤخذ بيا ىذه الحبكب ، فالاستيلاؾ العالي 
ثؿ لمخبز غير المحمر، الذم يحتكم عمى كمية كبيرة مف النخالة، يرتبط بحالات مرضية خطيرة مف م

الأنيميا الناجمة عف نقص الحديد، كقصر القامة، كالكساح، كيعزل ذلؾ إلى كجكد حمض الفايتيت 
(PHYTATE في الحبكب، كلا سيما في النخالة كالبذكر، مما يعيؽ امتصاص العناصر المعدنية )

يو يمكف لممرء ككلاىما متكافر في القمح كالشعير بكميات كافية ، كبناء عم –الضركرية كالحديد كالكالسيكـ
أف يتكقع كجكد مشاكؿ صحية خطرة في المجتمعات القديمة ، فكعؾ الأعياد كالمناسبات ، كالشابات 

(، كغير ذلؾ مما يصنع مف دقيؽ لـ ينخؿ جيدان أك يخمر، كانت تستيمؾ بكميات chappatisاليندم )
 .(ّ)كخاصة أنو لـ يتـ تناكلو مع أصناؼ أخرل  –كبيرة

أكثر فقران كاف مستكل الطحيف الذم يمكف شراؤه أقؿ جكدة، كتتخيمو أقؿ كفاءة، كيحتكم ككمما كاف المرء 
الطحيف غير المنخؿ جيدان عمى نسبة عالية مف حمض الفايتيت، ككمما ارتفع محتكل الفايتيت، كاف مف 

ز ى الخبالأرجح أف يزداد افتقار الجسـ إلى المعادف الضركرية، كيشتمؿ المسح الذم أجراه غالينكس عم
المطحكف جيدان، « النظيؼ»، إلى الخبز «البالغ الرداءة»عمى أربع فئات، تتراكح ما بيف خبز النخالة 

كأختـ بالقكؿ، مع أف القمح كالشعير بكصفيما غذاء ثابتان سجلان نسبيان نقاطان لصالحيما، إلا أف بعض 
                                                           

(1)
 Cristina M. Rosell,  Joanna Bajerska,  Aly F. El Sheikha: Bread and Its Fortification: 

Nutrition and Health Benefits, CRC Press, 1115, P31. 
 ف.عميو عند تناكؿ طعاـ معيمقدار الطاقة الذم نحصؿ  :كالكرم  (ِ)
 .ُُُ، صَُِٖدار اليازكرم العممية، عماف ، الأردف،  ، اُزـز٣خ ٝاُزشث٤خ اُـزائ٤خ،رافدة الحريرم  (ّ)
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كنت الشعكب مف الحصكؿ عمى الشككؾ يمكف أف تثار حكليما، كيتعمؽ الشؾ الأكؿ بالكمية فيؿ تم 
-كفايتيا مف الطعاـ الثابت، بما يخدـ متطمباتيا الأساسية مف الطاقة كالبركتيف اللازميف؟ ربما نتساءؿ

خصكصان بشكؿ أك بآخر عف الكضع المتعمؽ بمجمكعتيف غير محصنتيف، كىما الأطفاؿ في فترات النمك 
شكمة مماثمة في مجاؿ العناصر المعدنية، فتحتاج الأكثر سرعة، كالنساء الحكامؿ كالمرضعات، كتظير م

المرأة التي تقكـ بنشاط معتدؿ إلى حكالي ثلاثة أضعاؼ ما يحتاجو الرجؿ مف الحديد، ككذلؾ تحتاج 
، فإلى أم مدل تـ تمبية تمؾ الاحتياجات  المرأة الحامؿ أك المرضع إلى كمية مضاعفة مف الكالسيكـ

 .(ُ)ت، أك مف المصادر الغذائية الأخرل بتناكؿ حصة أعمى مف الطعاـ الثاب

 مدينة كربلاء المقدسة: العراؽ كفي فيالمخابز منتجات عف صناعة  تاريخية: نبذة ثامنان 
(A brief history of the oven and bakery industry in Iraq and in the holy city 

of Karbala) 

 ،في مدينة كربلاء المقدسةكالمخابز ناعة الأفراف عف ص ريخيةأتنبذة  ىنتطرؽ في الدراسة الحالية إل 
 بشكؿ عاـ:العراؽ عمكـ مدف في كالمخابز عف صناعة الأفراف  ةنبذه تأريخي ىكلكف في البداية نتطرؽ إل

 A brief history of the bakery ) :في العراؽالمخابز منتجات عف صناعة  ةنبذه تأريخي/ 5

industry in Iraq) oven and 

شياء مختمفة بعضيا حياتي،  ألى إاف الذم يعيش في مجتمع ما كفي مرحمة تأريخية معينة يحتاج نسالإ
كبعضيا ينشأ نتيجة مجمكعة مف العكامؿ المعقدة التي تككف ما يسمى بثقافة المجتمع المعيف، فالحاجة 

 جمع الغذاء مفنساف يقكـ بكاف الإ لى السعي لمحصكؿ عمى قكت يكمو، فمثلان إنساف ىي التي شجعت الإ
ىي التي جعمت الإنساف بطريقة  يضان أسماؾ، كالحاجة الطبيعة مباشرة كيعتمد عمى صيد الحيكانات كالأ

ف تحقيقو، فقد أدل أكؿ لى اكتشاؼ النار، كىذا يعد أعظـ نصر بشرم استطاع الإنساف الأإمصادفة 
 .(ِ)سماؾذاء كشكاء الأيكر بعض الظكاىر الحضارية الجديدة مثؿ ذلؾ طبخ الغظاتكشافيا إلى 

( درجة ٓ,ّٕ( درجة جنكبان ك)َّيقع العراؽ في الجزء الجنكبي مف المنطقة المعتدلة بيف خط عرض ) 
نكاع ألى ثلاثة إ( كينقسـ مناخو  شرؽ كرينج درجة شرقان ) (ْٖ( درجة ك)ٖٓشمالان، كبيف خطي طكؿ )

  .(ّ)ؿالجبمي كالرسكبي كالسيك  ، كىي: المناخ لى تضاريسوإنسبة 

                                                           
 .ِٓ، ص ابؽبيتر غرانسي ، ، مصدر س (ُ)
 .ِٖ، ص ابؽ، مصدر سعمي حسيف الخفاؼ الغفارم  (ِ)
ث٤شٝد،  –ام اُوذ٣ْ، داس اٌُزت اُؼ٤ِٔخربس٣خ اُؼش -ٓخزصش ربس٣خ اُؼشام ،ػجذ اُؼض٣ض ا٤ُبط اُؾٔذا٢ٗ، ػ٢ِ ؽؾ٤لاد (3)

 . 111، ؿ 1111، 1ط 
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أخرل  ان كظؿ معظـ الناس، كلمئات السنيف، يتناكلكف الخبز المعد مف الدقيؽ الكامؿ أك الأسمر أك أنكاع 

بشكؿ كبير، حيث كاف طحنو  ان ككاف سعر دقيؽ القمح الأبيض الكامؿ مرتفع ،مف خبز الحبكب الكامؿ

طكر أصحاب المطاحف كخلاؿ نياية القرف التاسع عشر،  ،يستغرؽ ساعات طكيمة مف العمؿ اليدكم

أما  ان،كبحمكؿ القرف العشريف، أصبح الخبز الأبيض غذاءن شائع ،آلات لطحف الدقيؽ الأبيض بثمف زىيد

كؿ كؿ الاختلاؼ، فقد كاف في كسطو بيك فيو مداخؿ عظيمة تؤدم خر فكاف يختمؼ عف الأالمعبد الآ

مطبخ المعبد تطيى فيو كلائـ  بعضيا إلى بعض ثـ تؤدم كميا إلى قدس المعبد، ككاف كراء القدس

، القرباف، كبو مخبز كمكقد لمختمؼ الأطعمة، كمساخف لمماء، كخكاف مف الآجر لتقطيع لحكـ الضحية

كؿ منيف كنكعو ككزنو مع التجاكز الكاجب عما لابد أف يحدث فيو تمؼ أثناء الصنع كأماـ ىذه الخانات 

الذم صرؼ لكؿ عامؿ مف خبز كجبف كلحـ كما  خانات مكزاية ليا تشتمؿ عمى كمية الطعاـ المختمؼ

ليس ىناؾ ما يعنينا عمى استعادة صكرة جكانب ، نتاجككانت ىذه الكشكؼ تبيف تكاليؼ الإ ،إلى ذلؾ

 -الحياة المختمفة في منشآت المعابد السكمرية العظيمة خير مف المطبخ الذم كشؼ عنو معبد جج 

كؿ كقد كاف شجر الأ، في اليكاء الطمؽ كفيو مكقدنشئ ىذا المطبخ أكك بمدينة أكر، كقد  -بار

ف ىذه الأشجار كانت أثمف مف أف تستخدـ أكالصفصاؼ كالسنط كالتكت دكف النخيؿ قيمة بكثير، بيد 

السعؼ  بعشاب الصحراء أك مف كر أفي بمد يندر فيو الخشب، فكانت ربة البيت تأخذ حاجتيا مف  كقكدان 

مستكيان كيكدس  ككاف الخبز يصنع رقاقان ، ما تحتاجو مف الخبزقرص تخبز بو ا أك مف الركث المجفؼ

كىي عادةن  ،ار ليكسبو طعمان لذيذان حال فمفؿككاف يخبز أحيانان بال ،فكؽ صحفة أك كعاء مدكر مجدكؿ عاليان 

 .(ُ) مع ذلؾ لـ تجد بأسان في الأخذ بيا كباخطرة، لكف أكر 

                                                                                                                                                                                     

 

 

 

، 1922 اُوبٛشح، ربس٣خ اُؼبُْ، رشعٔخ ٝصاسح أُؼبسف اُؼ٤ٓٞٔخ، ٌٓزجخ اُٜ٘ضخ أُصش٣خ، ،( اُغ٤ش عٕٞ ٛبٓشر1ٖ)

 .559ؿ
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مف الأزمنة التأريخية مدة الإنساف مارس في تمؾ الف ألى إكتشير الحضارات في عصكر ما قبؿ التاريخ  
كؿ أالمحكـ كاستعماؿ الممح لحفظيا،  يؼالحبكب كتجف كجرشغذية بعض العمميات المتعمقة بصناعات الأ

دخمت تحسينات مستمرة عمى ىذه الحجارة أدت أمف استخدـ حجارة مسطحة في عممية جرش الحبكب ثـ 
ف كاف ذلؾ عمى نطاؽ ضيؽ، كمارسكا طريقة أمؿ حتى يكمنا ىذا ك الى ظيكر الرحى التي لا تزاؿ تستع

 .(ٔصكرة )الينظر . (ُ) ساس عف الطرؽ المتبعة حاليان نتاج الخبز لا تختمؼ في الأإمعينة في 

 (6صكرة )ال
 ىالرح  

 
 /https://mawdoo3.comالمصدر: 

كيخبز عمى  ،ير الذم يؤكؿ غير مخمرالقديـ خبز الشع نيريفالمابيف كاف الغذاء الرئيس لسكاف بلاد لقد 
الصاج الذم لا زاؿ مستعملا في بادية بلاد كادم الرافديف"، كىك الكسيمة البدائية لصنع الخبز، ككاف خبز 
الشعير يأكمو العبد كالحر عمى السكاء، كمف الحبكب الأخرل التي تؤكؿ عمى شكؿ فطيرة ىك الدخف 

كامش مما في مرحمة حكـ ك،أ(ِ) كالذرة بنكعييا الصفراء كالبيضاءكدر )الشعير البرم( كالرز چكالحنطة كال
ككاف  الشييرة العالمية مف تراث الأدب العراقي. شكامكمفي ممحمة  لبلاد ما بيف النيريف فقد ذكر الخبز

تـ شناي -نابشتـ إذا سنة مف النكـ تتسمط عميو، فالتفت أكتك –عند أكتك  يقاؿ )كلكف كىك لا يزاؿ قاعدان 

                                                           

 ،1جؼخ عبٓؼخ ثـذاد، طصلبرٚ اُ٘ٞػ٤خ رِلٚ ٝكغبدٙ، ٓط -ٌٓٞٗبد اُـزاء -اُص٘بػبد اُـزائ٤خ  ،ؽبٓذ ػجذ الله عبعْ (1)

 .15، ؿ1925 ثـذاد،

 .52، ؿ  أُصذس ٗلغٚ ( 1)
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ف أكقاؿ ليا؛ انظرم كتأممي ىذا الإنساف القكم الذم ينشد الحياة قد غمبو النكـ، فأجابتو زكجو:  كجوز  إلى 
مة نابشتـ حذر امرأتو قائلا: )لما أف الخداع سٌ  -يكقظ الرجؿ كيجعمو يعكد مف حيث أتى، لكف أكتك 

يا عمى يلتي يناـ فييا أشر لػو أرغفة الخبز كضعييا عند رأسو، كالأياـ ا فخبزمالبشرية فإنو سيخدعؾ، 
رت في الجدار الأياـ التي مف يبس الرغيؼ ات لو سبعة أرغفة ككضعتيا عند رأسو، كأشبز الجدار( فخ

، كابيضت قشرة الرغيؼ الرابع، كلما كاف الرغيؼ الأكؿ، كتمؼ الرغيؼ الثاني، كالثالث لـ يزؿ طريان 
لو: )لـ تكد تأخذني  شكامكم، فاستيقظ كقاؿ نابشتـ کمکامش -السابع لا يزاؿ عمى الحجر، لمس أكتك 
نابشتـ: )ياكمكامش عد أرغفتؾ ينبئؾ المؤشر  –فأجابو أكتك .(ُ)سنة مف النكـ حتى لمستني فأيقظتني(، 

ك طعاـ(، أاسـ نيندا )خبز  ػككرد الخبز في النصكص السكمرية ب  عمى الحائط عدد الأياـ التي نمتيا(
شكالو أيتضمف طرؽ صناعة الخبز ككذلؾ  دقيقان  لنصكص المسمارية كصفان كردت اأكدية اكالك، كما كبالأ

حد أالرافديف عبر مراحمو الحضارية المختمفة، فقد كرد في  في بلاد نكاعو كالذم كاف مستخدمان أك 
 . ( نكع مف الخبزََّالنصكص ذكر حكالي )

يرة كالبيارات السيكرية كالسمف كما كميزة كؿ نكع بما يحتكيو مف مكاد مطيبة كالحميب كالزبدة كالزيت كالب
بفألى العجيف قبؿ خبزه إكاف يضاؼ لمخبز النعناع كالتيف  معو  جكيخبز كينض ؾكالسم ك يحشى بالجي

شكاؿ أككاف يخبز عمى  كلازاؿ عند أىؿ الأىكار جنكب العراؽ ىذا المكركث مف المخبكزات متداكؿ .
لمرأة كما جاء كصؼ الخبز الطكيؿ كالصغير ك يد كحتى ما يصنع عمى شكؿ اأعدة مثؿ شكؿ قمب 

قراص تسمى ايپك، كىك رغيؼ مدكر يستعمؿ في التقديمات أعمى شكؿ  كأخرل .ككذلؾ الرغيؼ الدائرم
مر كغير المخمر، خنكاعو خبز النخالة كالخبز المجفؼ كالخبز المألية كمف الدينية كجزء مف كجبات الآ
ة التي تزاكؿ مينة الخبز كعمؿ الكيؾ( أدنيتك، التي تعني )المر شكرية مينة كاركاكقد كرد في النصكص الآ

يأخذ قطعة مف  ثـ مضى يقكؿ ىك.(ِ) طباؽ الخاصة لمممكةنكاع مف الأأككذلؾ الطباخة التي تقكـ بإنتاج 
كخيكلنا  فالخبز الأسكد الذم كضع بيف أيدينا عمى الصينية مع شيء مف المبف ))انظر ماذا تأكؿ، فنح

لشيء نفسو لقد کاف بكسعنا مف قبؿ أف نقدـ لضيفنا رغيفا مف خبز القمح، لكف ذلؾ العيد نقتات عمى ا
الرافديف الذم يعبر عف  بلادقكاؿ القديمة لسكاف مف الأك .(ّ) ع الآف بالرخيص((ننق قد انتيى كعمينا أف

جباؿ كليس كراد أناس خشف نعيش في السيكؿ كالالعيش في زمانيـ حيث قالكا ))لكننا نحف الأ ةبساط

                                                           

 .152ؿ  ٗلغٚ ،ٔصذس اُ( 3) 

 .11، ؿ1953، 9، ع، ٓغِخ عٞٓش دساعخ ك٢ اُ٘جبربد أُزًٞسح ك٢ اُ٘صٞؿ أُغٔبس٣خ ،(  طٚ ثبهش1)

 –س اُؼشث٤خ ُِٔٞعٞػبد، ث٤شصد ، رشعٔخ: عؼلش اُخ٤بط ، اُذا٠ُ1232 ثـذاد ع٘خ ئسؽِخ كش٣ضس  ،( ع٤ٔظ ث٢ِ٤ كش٣ضس1)

 .51، ؿ1116ُج٘بٕ،  
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فنحف ما بيف  -م كقت مف الأكقات ما نفاخر بو، كالآف فاف القميؿ الذم كاف عندنا قد زاؿأعندنا في  
 كاشتير العراؽ بزراعة الحبكب منذ فجر الحضارات. .أمير أك باشا ننشد رغيؼ الخبز((

 A brief)مدينة كربلاء المقدسة: في العراؽ ك صناعة منتجات المخابز عف  تأريخية نبذة/  2

History of the holy city of Karbala) 
 

تؤسست‌هذه‌الصناعات‌بشكل‌بسٌط‌جداً‌وعلى‌النطاق‌الخاص‌‌فلم‌ٌكن‌للدولة‌دور‌فً‌قٌامها‌.‌وبقٌت‌

‌وعلى‌وجه‌ ،‌ ‌الخارجً ‌العالم ‌الانفتاح‌على ‌عصر ‌بداٌة ‌البسٌط‌حتى ‌الٌدوي ‌الإنتاج ‌من ‌حالها على

بعد‌أن‌شرعت‌قوانٌن‌الاستثمار‌الصناعً‌بدأ‌(.0)(0920)عراقٌة‌عام‌الخصوص‌بــــــعد‌تؤسٌس‌الدولة‌ال

‌ ‌رقم ‌‌(04)بقانون ‌‌(0929)لسنة ‌المشارٌع ‌بناء ‌فً ‌الصناعة ‌بتشجٌع ‌ساهم ‌هذه‌الذي ‌لأهمٌة نظراً

‌:المرحلة‌فقد‌تم‌تقسٌمها‌الى‌المدد‌الآتٌة

     5918 -5979 (First term) :المدة الأكلى  - أ
‌ ‌بداٌة ‌السنوات ‌هذه ‌شهدت ‌لقٌام ‌نشاط ‌الآلٌة ‌صناعة‌و‌(2)الصناعات ‌فً ‌مباشر ‌بشكل ‌الدولة ‌تدخل

‌على‌أثر‌الارتفاع‌الكبٌر‌فً‌اٌرادات‌النفط‌التً‌اخذت‌بالتزاٌد‌المضطرد‌منذ‌بداٌة‌منتجات‌المخابز‌

‌ ‌العمل‌‌(3)الخمسٌنات ‌إلى ‌الٌدوٌة ‌المهارات ‌على ‌تعتمد ‌التً ‌والحرؾ ‌الٌدوي ‌العمل ‌من التحول

.‌وٌرجع‌تارٌخ‌إنتاج‌الخبز‌فً‌العراق‌تجارٌاً‌إلى‌الأربعٌنات‌من‌القرن‌الماضً‌ولكنه‌‌(4)المٌكانٌكً‌

‌ ‌عام ‌فً ‌البلد ‌فً ‌فبدأ ‌واسع ‌نطاق ‌على ‌إنتاجه ‌أما ‌ ‌ٌدوٌاً ‌أول‌(0959)كان ‌أسس ‌وضع ‌ىعندما

‌التارٌخ‌،‌وأما‌صناعة‌الخبمدن‌العراق‌فً‌مدٌنة‌بؽداد‌قد‌أقٌمت‌فً‌المخابزالتجارٌة‌ ز‌فإنها‌قبل‌هذا

كحال‌بقٌة‌مناطق‌العراق‌،‌ظلت‌تستخدم‌فٌها‌طرقاً‌بدائٌة‌تتمثل‌بتنور‌الطٌن‌المفخور‌والحطب‌لفترة‌

منفردة‌بز‌الم‌ٌكن‌موجوداً‌سوى‌مخ‌(0954)طوٌلة‌،‌وما‌تزال‌تمارس‌فً‌المناطق‌الرٌفٌة‌ولؽاٌة‌عام‌

ن‌قبل‌العدٌد‌من‌النساء‌عبارة‌عن‌للقطاع‌الخاص‌.‌إلا‌إنها‌تمارس‌بالدرجة‌الأساس‌فً‌المنازل‌م‌ةتابع

‌إن‌تطور‌ ‌الزكٌة ‌الممٌز‌ورائحتة ‌الطازج ‌وطعمه ‌وانواعه ‌بمختلؾ‌اشكاله ‌الخبز معمل‌مصؽرلصنع

‌‌صناعة ‌عاممنتجات ‌بٌن ‌الواقعة ‌الفترة ‌خلال ‌ببطء ‌ٌسٌر ‌كـــــان ‌العراق ‌فـــــً ‌-0961)‌ًالخبز

تؤخر‌ظهور‌‌.انٌكٌة‌لصناعة‌منتجات‌المخابزعدد‌من‌المعامل‌المٌكلم‌ٌكن‌فً‌العراق‌سوى‌و(‌،‌0979

‌منشئا ‌بكونها ‌وبقٌت‌تتسم ،‌ ‌عام ‌بشكل ‌الحدٌثة ‌ملكٌتها‌‌تالصناعات ‌تعود ‌ ‌وٌدوٌة ‌صؽٌرة صناعٌة

‌ ‌الخاص‌، ‌للقطاع ‌حتى ‌مر‌(0979)عام ‌حاجة ‌لسد ،‌ ‌المختلط ‌القطاع ‌قبل ‌من ‌المداتدار ‌كز من‌ن

لٌة‌محلٌة‌حتى‌بعد‌تشكٌل‌الدولة‌العراقٌة‌فً‌عام‌وتعتمد‌على‌مواد‌أومنتوجاتها‌من‌الخبز‌والصمون‌.

الذي‌تزامن‌وكما‌سبق‌ذكره‌مع‌ظهور‌الصناعات‌الحدٌثة‌فً‌معظم‌مناطق‌العراق‌،‌نظراً‌لما‌‌(0920)

‌لهذه‌الصناعات‌.بمثابة‌تهٌئة‌للمناخ‌الصناعً‌عراق‌من‌طابع‌اقتصادي‌زراعً.تسم‌به‌الٌ

                                                           

 . 52، ٓصذس عبثن ، ؿ  ( ع٠ِٔ ػجذ اُشصام ػجذ اُؾ٤لا1١ٝ)

 .ث٤بٗبد ؿ٤ش ٓ٘ؾٞسح ،رغبس١  ،اؽصبء ص٘بػ٢  ،دائشح اؽصبء ٓذ٣٘خ ًشثلاء أُوذعخ ، ؿشكخ الاسؽ٤ق  (1)
(
3

)
ٓؾبكظخ اُجصشح ٝاهؼٜب ٝاكبهٜب أُغزوج٤ِخ ، اطشٝؽخ دًزٞساح ، ؽ.ّ ،  ٤ًِخ الاداة ،  ًلب٣خ ػجذ الله ػجذ اُؼجبط اُؼ٢ِ ، اُص٘بػبد الاٗؾبئ٤خ ك٢ 

 .151، ؿ 1115عبٓؼخ اُجصشح ، 
،  ،192 -1911اُغةضء الأٍٝ ُِؾوجةخ  ،ٝاعٜضرةٚ  ،ٝرطج٤وبرةٚ  ،اعةب٤ُجٚ  ،اُزخطة٤ظ اُصة٘بػ٢ كة٢ اُلةشاد اُؼةشام  ،( صجبػ اصط٤لبٕ ًغةخ عة٢ 2)

  .22 -23ؿ  1111، ،اد ثـذ ،ٓطجؼخ ث٤ذ اُؾٌٔخ 
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‌ 9908 – :889(second term) : انثانيت ذةانم – ب 

‌ ‌عام ‌وبعد ‌انه ‌‌(0979)إلا ‌أعداد ‌بلػ ‌بحٌث ‌سرٌع ‌بشكل ‌الصناعة ‌هذه ‌منتجات‌تطورت معامل

وقد‌كان‌‌.جمٌعها‌تابعه‌للقطاع‌الاشتراكًمخبزتقرٌباً‌(‌311أكثر‌من‌)‌(0983)الحدٌثة‌فً‌عام‌المخابز

‌مجلس ‌وتنفٌذ ،‌ ‌المتتالٌة ‌الصناعً ‌الاستثمار ‌قوانٌن ‌من ‌عدد ‌بتشرٌع ‌الدولة ‌‌لقٌام ‌لعدد من‌الأعمار

وذلك‌بإصدار‌قانون‌الاستثمار‌الصناعً‌للنشاط‌الخاص‌مشارٌع‌البنى‌الارتكازٌة‌فً‌عموم‌مدن‌العراق‌

‌‌(‌‌25)رقم ‌محلٌة‌(0990)لسنة ‌أولٌة ‌مواداً ‌والذي‌كان‌ٌرمً‌إلى‌تطوٌر‌الصناعات‌التً‌تستخدم ،

‌الكمركٌةوإعفا ‌والرسوم ‌الضرائب ‌من ‌،ئها ‌منشؤتها ‌أعداد ‌فازدهرت ‌عام ‌إلى‌‌(0996)فً بالإضافة

‌(0)الصناعات‌الآلٌة‌وتوماتٌكً‌الأ‌والصمونمساهمة‌المصرؾ‌الصناعً‌فً‌إنشاء‌مإسسة‌حدٌثة‌الخبز

‌المرحلة‌ونتٌجة‌لظروؾ‌الحصار‌الاقتصادي‌المفروض‌على‌العراق‌الذي‌كانت‌إحدى‌ فً‌بداٌة‌هذه

‌منشؤته‌الصناعٌة‌التً‌تعتمد‌على‌المواد‌قراراته‌منع‌العراق‌من‌الاستٌراد‌مما‌اضطر‌أعداد‌كبٌرة‌من

صناعة‌منتجات‌المخابز‌الصناعات‌الؽذائٌة‌فٌما‌لم‌تتؤثر‌‌تومنها‌منشئاالأولٌة‌المستوردة‌إلى‌التوقؾ،

‌ ‌العراق ‌كانت‌فً ‌ذلك ‌العكس‌من ‌بل ،‌ ‌محلٌة ‌أولٌة ‌مواد ‌على ‌ٌعتمد ‌معظمها ‌كون ‌المحددات بهذه

‌ ‌الخاص‌فً ‌القطاع ‌أمام ‌سانحة ‌الفرصة ‌كل ‌العراق ‌منمدن ‌المحلٌة ‌الحاجة ‌تلبٌة ‌فً ‌دوره ‌لٌؤخذ

تتوقؾ‌عن‌دعم‌‌وزارة‌التجارة‌لممنتوجات‌هذه‌الصناعات‌كرد‌فعل‌لمواجهة‌الحصار‌خصوصاً‌وان‌

اهتمام‌الدولة‌‌فعلى‌سبٌل‌الذكر‌شجع‌وجود‌أعداد‌كبٌرة‌من‌وازدادوتشجٌع‌مشارٌع‌القطاع‌الخاص‌،‌

،‌ ‌عام ‌بشكل ‌الصناعً ‌القطاع ‌وبخاصة‌بتطوٌر ‌الوطنً ‌للاقتصاد ‌الأساسٌة ‌الركٌزة ‌ٌشكل ‌كونه

للصناعات‌الؽذائٌة‌حٌث‌كانت‌فً‌مقدمة‌الصناعات‌التً‌طرأ‌علٌها‌تؽٌٌر‌واضح‌وملموس،‌فقد‌كانت‌

‌صلب‌ وشهدت‌هذه‌القطاع‌الصناعً‌الحٌوي‌الؽذائً‌ٌعتبر‌قوت‌السكان‌الأهداؾ‌التخطٌطٌة‌فً‌هذا

‌منشآ ‌أعداد ‌فً ‌ارتفاعاً ‌الصناعات ‌تها، ‌الانتاج،أذّ ‌فً ‌تطور ‌وطحنها ‌الحبوب ‌جرش ‌معامل ‌بلؽت

تنحصر‌فً‌التقلٌل‌لالحدٌثة‌المجال‌المتوسطة‌والصؽٌرة‌لدعم‌مشارٌع‌معامل‌منتجات‌المخابز‌الصناعً‌

‌ ‌إنتاج ‌فً ‌والتوسع ،‌ ‌المستوردة ‌الؽذائٌة ‌المواد ‌على ‌الاعتماد ‌من ‌الخبزوالصمون ‌إن .محلٌاً ‌كما

‌واضحاً‌فً‌زٌادة‌الطلب‌‌للتطورات‌التً‌شهدها البلد‌فً‌شتى‌المجالات‌الاقتصادٌة‌والاجتماعٌة‌دوراً

‌بالطرق‌الحدٌثة‌،على‌ا ‌المصنعة ‌تمثلت‌بزٌادة‌لأؼذٌة ‌عدٌدة ‌الاهتمام‌صوراً ‌هذا ‌القطاع‌واتخذ حصة

‌الصناعً‌الخاص‌من‌التخصٌصات‌المالٌة‌ضمن‌الخطط‌الاستثمارٌة‌الخمسٌة‌ورفع‌مساهمة‌المصرؾ

‌الذي‌شجع‌القطاع‌الخاص‌فً‌‌الصناعً ‌رأسماله على‌المزٌد‌من‌الاستثمار‌مدن‌العراق‌وذلك‌بزٌادة

الصناعً‌اضافة‌إلى‌دوره‌فً‌دعم‌القطاع‌المختلط‌،‌وشمل‌التخطٌط‌إعادة‌النظر‌فً‌خرٌطة‌التوزٌع‌

نطقة‌الدراسة‌الجؽرافً‌للمواقع‌الصناعٌة‌ولصالح‌المناطق‌المتمثلة‌بالسٌاحة‌الاقتصادٌة‌والدٌنٌة‌ومنها‌م

‌قٌام‌عدد‌من‌م ‌تمخض‌عن‌كل‌هذا ‌العراق‌المخابز‌الصناعات‌الؽذائٌة‌من‌منتوجات‌‌عاملوقد لعموم

%‌من‌إجمالً‌العاملٌن‌‌5,9وكما‌رافق‌ذلك‌ارتفاعاً‌نسبٌاً‌فً‌أعداد‌العاملٌن‌فٌها‌التً‌شكلت‌ما‌نسبته‌

.‌ ‌فً‌العراق‌التً‌تراجعت‌أعدادها ‌حق‌فً‌الصناعات‌الؽذائٌة ‌كما المدٌنة‌‌فًقت‌الصناعات‌الؽذائٌة

‌ ‌وقٌمةالمقدسة ‌الإنتاج ‌وقٌمة ‌الأجور ‌بقٌمة ‌والمتمثلة ‌الأخرى ‌معاٌٌرها ‌فً ‌نسبٌاً مستلزماته‌‌ارتفاعاً

‌ ‌منها ‌كل ‌بلؽت‌نسبة ‌والتً ‌المضافة ‌4,7والقٌمة ،%7,0‌ ،‌%2,1‌‌ ‌من‌‌%5,1، ‌التوالً %‌على

 .‌(2)إجمالً‌مثٌلاتها‌لعموم‌العراق

 

                                                           
 
 .دائشح اؽصبء ٓذ٣٘خ ًشثلاء أُوذعخ ،ٓصذس عبثن  (1)
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‌  ;:88: – :8:( third term) :ثالثة ال مدةال –ج  

‌ ‌منتوجات‌المخابز ‌من ‌بؤؼلب‌صناعاتها ‌على‌حالها ‌منتجات‌المخابز‌عام ‌عام‌بقٌت‌صناعة ‌بعد وأما

والذي‌أثر‌بشكل‌مباشر‌فً‌الحالة‌الاقتصادٌة‌للبلاد‌‌ونتٌجة‌لتؽٌر‌المناخ‌السٌاسً‌فً‌العراق‌‌(2113)

‌ا ‌التً ‌المفتوح ‌الباب ‌سٌاسة ‌إلى ‌السوق‌بالإضافة ‌إؼراق ‌عنها ‌نتج ‌والتً ‌الجدٌدة ‌الحكومات تخذتها

المحلٌة‌بالمنتوجات‌المثٌلة‌المستوردة‌التً‌تمتاز‌بانخفاض‌قٌمتها‌مقارنة‌بالإنتاج‌المحلً‌العالً‌الكلفة‌

المتمثلة‌بالمواد‌الأولٌة‌المتمثلة‌فً‌الحنطة‌والشعٌروالخمٌرة‌وباقً‌احتٌجات‌الصناعة‌من‌ألوان‌ؼذائٌة‌

وقلة‌الدعم‌‌المحلً‌عدم‌توفر‌الأمان‌وعدم‌وجود‌حماٌة‌للمنتج‌(‌ول2115وبعد‌عام‌)وؼٌرها،‌‌ومطٌبات

كل‌ذلك‌تسبب‌الحكومً‌والاوضاع‌السٌاسٌة‌والاقتصادٌة‌وانقطاع‌التٌار‌الكهربائً‌المستمرفً‌البلد‌،‌

‌المخابز‌الصناعات‌الؽذائٌة‌معامل‌فً‌إؼلاق‌عدد‌كبٌر‌من‌ ‌فتراجعت‌أعدادها مدن‌عموم‌فً‌لأبوابها

‌ ‌والعراق ‌منتجاتلعموم ‌والصمون‌‌المخابز‌صناعة ‌الخبز ‌صناعة ‌من ‌واحجامها ‌اشكالها ‌اؼلب فً

‌على‌ ‌ملموسة ‌ؼٌر ‌وبطرق ‌بسٌط ‌تطور ‌ذات ‌الصناعة ‌وبقٌت ‌الصناعة ‌هذه ‌منتوجات ‌من وؼٌرها

‌‌.(2)مختلؾ‌انواعها‌على‌‌مستوى‌تقدم‌المنشآة‌الصناعٌة‌واتساع‌منتوجاتها‌وصناعتها

‌وانواع‌الفطائر‌الٌد ‌الكاهً‌والبتزا ‌الأفران‌والمخابز‌منتوجات‌منها ‌ولصناعة ‌فً‌المنازل‌، وي‌وتقام

‌نتٌجة‌ ،‌ ‌الطلب‌علٌها ‌لزٌادة ‌التطور، ‌شملها ‌المنتوجات‌الأخرى‌وقد ‌من والتوست‌والدونات‌وؼٌرها

لطعام‌والأؼذٌة‌لارتفاع‌المستوى‌المعاشً‌،‌وكذلك‌تبدل‌ظروؾ‌المعٌشة‌التً‌دفعت‌البعض‌إلى‌تناول‌ا

 .وماٌسمى‌بلأكلات‌السرٌعة‌،‌خارج‌المنزل‌فً‌مواقع‌العمل‌والسفر‌والمتنزهات‌وؼٌرها

  (Bakers) الخبازكف:/ ب
سماء الخبازيف أعمى الرجاؿ، ككاف المحتسب يسجؿ في دفتره  إف صناعة الخبز كبيعو كانت حكران 

تيا، كغسؿ المعاجف، كما يغطي بو الخبز كعية الماء كتغطيأكمكاضع حكانيتيـ، ككاف يأمرىـ بنظافة 
لكقاية  ، ضمانان ممثمان ف يككف أاـ، كيكجب عميو مكأكما يحمؿ عميو، كيمزمو بارتداء قميص بلا 

ف يحمؽ أك عطس، كاف يأمره أف يشد عمى جبينو عصابة بيضاء تمتص عرقو، ك أذا تحدث إالعجيف 
خلاؿ عممية العجف شخص  بإزائويقؼ  شعر ذراعو لئلا يسقط منو شيء في العجيف، كيكصيو بأف

نيـ يدخمكف بيكت دكف سف البمكغ لأ في يده مذبة يطرد عنو الذباب، ككاف الخباز يستخدـ صبيانان 
  .(0)الناس

 
 

                                                           

الاسدٕ،  –أعبع٤بد رو٢ٔ٤ ًلبءاد أداء أُإعغبد اُل٘ذه٤خ، داس الأ٣بّ ُِ٘ؾش ٝاُزٞص٣غ، ػٔبٕ ،( ٓؾٔذ ػجذ الله د٣بة1) 

 .161،  ؿ 1115

‌

 .122ٓصذس عبثن، ؿ ،( ػ٢ِ ؽغ٤ٖ اُخلبف اُـلبس1١)
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  :فراف كالمخابز في مدينة كربلاء المقدسةصناعة الأ عف ريخيةأنبذة ت/ 4 
(A brief History of the manufacture of ovens and bakeries in the holy city 

of Karbala) 

 
ات مف يات كالسبعينيكانت معدكدة في الستينمعامؿ منتجات المخابز  أف المؤرخ سعيدكما أشار 

شارة بأف ىذا كلابد مف الإ، ار فيما بعد كىي الآف كثيره جدان أخذت بالانتشأنيا  القرف الماضي إلا
كشاؾ كثيرة لبيع أات مف القرف الماضي قامت بفتح يينعمديرية التمكيف التابعة لكزارة التجارة في السب

مف صناعة منتجات المخابز في مدينة كربلاء ( )الفرنسي ؽ عميو الصمكفأطمالصمكف الذم 
  المقدسة حيث ذكرىـ المؤرخ كالآتي : كربلاء مدينة في القدماء الخبازيف كمف أسماءالمقدسة 

 (.ُُٔٗاـ )تكفي ع –محمة المخيـ -سماعيؿإالخباز الحاج  -
 (.ُٓٓٗتكفي ) –محمة باب الخاف –الحاج محمد عمي الخباز -
 (.ُٕٔٗتكفي عاـ ) –محمة العباسية الغربية –الحاج عبد الخباز  -
 (.ُٕٔٗتكفي عاـ ) –شارع العباس –سكؽ الصفاريف –زالحاج حميد الخبا -
 (.َُٕٗتكفي عاـ ) –سكؽ باب الخاف –السيد عمي الخباز -
 سكف بغداد.  –ؽ المخيـسك  –السيد عباس الخباز -
 تكفي. –سكؽ المخيـ –السيد حسيف الخباز -
 سكف بغداد.  –العباسية الشرقية –الحاج عبد عمكاف الخباز -
 سكف بغداد. –شارع العباس –الحاج عبد الزىرة الخباز -

ينة الخبازة منيف الحاجة أـ كاظـ، الحاجة أـ حسيف، الحاجة كاظمية، ىذا كىناؾ نساء اشتيرف في م 
 .سكاقياأدىف في العديد مف محلات كربلاء ك أخريات كاف كجك كما ىناؾ  ،اجة صفيةالح
 كتصنع في مدينة كربلاء المقدسة التي كانت تبيع المتكفرة كانت تكجدمعامؿ منتجات المخابز أقدـ ما أ 

 :في مدينة كربلاء المقدسة ىيالحجرم كالكيربائي صمكف المنتجات المخابز 
  ات مف القرف الماضي.يفي الستين ىءكقعو في شارع الجميكرية كأنشكاف م –محمد عميمخبز 
  ضان.ات أييفي الستين ىءنشأالقبمة ك شارع كاف مكقعو في سكؽ  –الحاج صبحيمخبز 
  ات.يفي السبعين –يةكاف مكقعو في محمة العباسية الشرق –السيد محمدمخبز 
 ات.يالسبعينفي  –كاف مكقعو في محمة باب بغداد –الحاج عبد الزىرة مخبز 
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  ات.يكاف مكقعو في محمة باب بغداد في السبعين –الرسكؿ )ص(مخبز 

مدينة الأحياء كؿ في معامؿ صناعة منتجات المخابز عمى مركر السنيف  كقد فتحت بعد ذلؾىذا 
كما ىناؾ  ،كيتـ بيعيا بالكزفمنيا بعض ( في نتاج )الكميجةإـ المقدسة كىي تعمؿ ليؿ نيار، ىذا كيت

ستعمؿ لميمبركر كالصمكف الفرنسي ( الذم يكىي )الصمكف الدائرم منتجات المخابزرل منخأأنكاع 
 . العادي إلى الصمكفضافة إ

بز‌عرؾ‌بالأسماء‌اخمالمنتجات‌عدٌدة‌من‌‌اً‌،‌أن‌هنالك‌أنواع‌(0)كما‌ذكر‌المإرخ‌سعٌد‌رشٌد‌زمٌزم

‌الآتٌة:

 سكاؽ.في الأ خبزه مف قبؿ النساء كيباع يتـ –الخبز العراقي خبز التنكر 

 احدة قرص الرغيؼ كىك الخبز الذم يتـ كضع السمسـ فيو كتككف القطعة الك  –خبز التفتكني
 ( بعرض سميؾ الصنع.)القرصة الكاحدة

 كىك الخبز الذم يتـ خمط الممح كالكركـ كالخضرة مع الطحيف. –خبز المحـ 
 الذم يباع بالأسكاؽ العامة. –الخبز العادم 
 .خبز الصاج 
 خبز الدقاؽ. 

 

 

 

 

 

 

 

                                                           
، بتاريخ  الباحثةبيف شخصية  مقابمة (ُ)  . َِِِ/ٓ/ُّكالمؤرخ: سعيد رشيد زميزـ
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 (Summary of the first chapter)خلاصة الفصؿ الأكؿ:  
أحد ركائز التنمية المستدامة، كالازدىار  كصفويستحكذ قطاع الصناعة عمى اىتماـ معظـ الدكؿ، ب 

، كبتطكيره تتقدـ الدكؿ، كتسيـ تنمية القطاع الصناعي في زيادة الدخؿ الكطني، فعندما ترتفع الاقتصادم
طاع الصناعة في الناتج المحمي الإجمالي تزداد الصادرات كيقؿ عندئذ الاعتماد عمى نسبة إسياـ ق

تصدير المكاد الأكلية، كما يسيـ نمك قطاع الصناعة في رفع مستكل الإنتاجية، كذلؾ لأنو مف أكثر 
كأيضان القطاعات قدرة عمى تطبيؽ استخداـ التقنية كالتكنكلكجيا الحديثة كىذا يسيـ في رفع الإنتاجية، 

يسيـ في رفع معدؿ النمك في الاقتصاد الكطني، كيساعد عمى رفع النمك في القطاعات الأخرل أيضان 
مثؿ قطاع الزراعة كقطاع الخدمات لترابط العلاقات بينو كبيف القطاعات الأخرل، فقطاع الصناعة يمد 

الكيماكية، كالمبيدات الحشرية قطاع الزراعة بكثير مف مستمزمات الإنتاج مثؿ الآلات الزراعية، الأسمدة 
كغيرىا، كما يعتبر في الكقت نفسو مجالان لتسكيؽ كثير مف المنتجات الزراعية التي يتـ تصنيعيا في 

كبالنظر  كالمخابزكمف الصناعات التي تعتمد عمييا استمرارية الحياة صناعة الأفراف  قطاع الصناعة.
تعتمد عمى طرؽ بدائية يدكية تنتشر في مختمؼ المناطؽ زالت  لا نجد أنيا صناعة الخبز في العراؽإلي 

نتاج تعتمد عمى لإنتاج الخبز كالصمكف كيمكف اعتبارىا صناعة حرفية تابعة لمقطاع الخاص كنكعية الإ
كتكماتيكية تعتمد عمى اليد العاممة كىي صغيرة تابعة أفراف شبو أخبرة اليد العاممة كقد أقيمت مؤخران 

حمؿ الخبز تنتج الخبز، كما يحمموي الخبز مف أىمية في حياة الشعكب العربية، إذ ي التي .لمقطاع الخاص
في البلاد العربية اسـ العيش دلالة عمى أف الحياة تتمحكر حكلو كتتعمؽ بو كجاء بأصناؼ عديدة كأسماء 

الطابكؽ كخبز الحصى أك ، كالصاج، كخبز التنكرمختمفة كفؽ المناطؽ التي يصنع فييا كالعيش البمدم، 
كخبز  ، ناىيؾ عف الأنكاع الأجنبية التي راج تصنيفيا في كؿ مكاف مثؿ التكست كالباغيت كالبريكش

كاف إنساف ما قبؿ التاريخ يصنع الخبز المفركد بخمط الجريش بالماء ثـ خبز العجيف الناتج كما  . البيتزا
 ممكا صنع خميرة الخبز في عاـكيعتقد المؤرخكف أف قدماء المصرييف تع ،فكؽ حجارة مسخنة مف قبؿ

ؽ .ـ تقريبان، ككاف الدقيؽ يخمط بالخميرة كالحميب كالتكابؿ كالممح، ثـ يعجف بالأيدم كيقطع  (ََِٔ)
أما الحضارتاف اليكنانية كالركمانية فأسيمتا إسيامان كبيران في تطكر صناعة الخبز  ، كيطيى في مقلاة

صان لمخبازيف شكؿ قاعدة تحكيؿ صناعة الخبز إلى ؽ .ـ، كضعت ركما دليلان خا (ُٖٔ) ففي عاـ
اختصاص مستقؿ عف باقي الأعماؿ كافتتح معيد لمخبازيف كاف تلاميذه يمنعكف مف الانسحاب منو 
كالتحكؿ إلى مينة أخرل إذ اعتبر ىؤلاء الحرفيكف الأحرار الكحيديف في ركما، فيما كاف عماؿ الحرؼ 

فقد أكلت الدكلة اىتمامان كاسعان في تكفير  حياة السكاف الخبز فيكنظران لأىمية  الأخرل كميـ عبيدان.
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كاتخذت مصمحة  احتياجات المكاطنيف مف المكاد الغذائية بشكؿ عاـ كالخبز كالصمكف بصفة خاصة. 
نتاج كتكماتيكية حديثو لإأفراف خطكات ميمة في السنكات الأخيرة حيث أنشأت مخابز شؤكف المخابز كالأ
لا إكزاف سعار كالأعالية ضمانان لسلامة كصحة المكاطنيف كحمايتيـ مف التلاعب في الأالصمكد بنكعيات 

لا نسبة ضئيمة مف الحاجة اليكمية ليذه المادة الضركرية، كقد أقيمت المعامؿ إنتاج لا يمثؿ الإف ىذا أ
اىتـ نجد  مدينة كربلاء المقدسة فيصناعة الخبز أما  نبار.ربيؿ كالأأفي كؿ مف بغداد كالتأميـ ك 

الكربلائيكف بالطعاـ كمككناتو لككنو كسيمة لاستمرار الحياة فيك عادة يكمية تبرز التبايف الاجتماعي 
لى فئات إف انقساـ المجتمع أطعمة بالخبز كلا تنتيي عند نكع معيف كلا شؾ تبدأ الأ ، إذكالاقتصادم

كما  .شكاؿ مكائد طعامياأتختمؼ في عدادىا الاقتصادم جعميا ا  مختمفة كمتباينة في مستكاىا المعيشي ك 
أرغفة الخبز حيث تقكـ صاحبة الدار أك صاحبيا  لإنتاجبعض الدكر تحتكم عمى تنكر كبير الحجـ نجد 

بعمؿ كبيع الخبز لأبناء المحمة أك في السكؽ المجاكرة، ككاف الرغيؼ يمتاز بكبر حجمو كنقاكة عجينو، 
كالزائريف المقدسة ىالي المدينة أمنيف عدد كبير يؤمف حاجة كاف ك ازة(، امتينت بعض النساء )الخبٌ كما 

)خبز المحـ( كىذا  كمف أنكاع الخبز الكربلائي .مف خلاؿ قياميف بتييئة الخبز بتنكر الطيف كالحطب
في شير رمضاف المبارؾ كىك  كأخرل ةكنآنكية مميزة كطعـ لذيذ يستعممو الناس بيف لوي النكع مف الخبز 

قميؿ  إضافةمع  ، لى عجينة الطحيفإالكرفس كالبصؿ  ـ خمط كمية مف المحـ كخضرخبز يت عبارة عف
نكع  فيكالبقصـ الكربلائي . أما حسب الرغبة يتـ اضافة الفمفؿ  مف ممح الطعاـ كالفمفؿ كالكركـ كالكمكف

كاؿ كتصنع عمة اشرؾ(،چٌ )ال كتسمى أيضان منذ القدـ صناعتيا كشيرتيا  نكاع المعجنات المعركفة أمف 
كيككف عمى شكؿ أقراص دائرية منيا يككف كبير الحجـ  عدة كمف مككنات بسيطة اساسيا  الطحيف .

لييا السمف أك إ كمرشكش عمى سطحيا بعض حبات السمسـ مضافان  صغر حجمان أشبو بالشباؾ كمنيا أ
 .كطاقة حرارية لاسيما في أياـ الشتاء الباردة لذيذان  ان مالزبدة فتكسبيا طع

 
 
 

 



‌

 

 

 صؿ الثانيالف
 فيالمخابز منتجات صناعة عكامؿ التكطف الصناعي ل

 . مدينة كربلاء المقدسة

  . أكلان:العكامؿ الطبيعية
 . ةسكانيثانيان:العكامؿ ال

 .الاقتصادية ‌ؿثالثان:العكام
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 (Entrance)مدخؿ: 
يد مف في مدينة كربلاء المقدسة لعدالمخابز منتجات تحتاج عمميات التكطف الصناعي لصناعات  

‌هذا‌ .العكامؿ المختمفة منيا العكامؿ الطبيعية كالتي تشمؿ المكقع الجغرافي كالمكضع، كالمناخ وٌركِّز

‌الخصائص‌ال ‌وتحلٌل ‌دراسة ‌على ‌فً‌طبٌعٌةالفصل  -الإشعاع الشمسي - درجة الحرارة : )المتمثلَّة
كالتي  سكانيةا تحتاج  لمعكامؿ الكم (، تربةال -المكارد المائية  - الرطكبة النسبية - الرياح -الأمطار

، كأيضان السياسة  ، كالعامؿ الاجتماعي الآراء كالرغبات الشخصية تشمؿ السكاف كالأيدم العاممة
طاقة كال كقكدال -السكؽ -العكامؿ الاقتصادية كالتي تشمؿ بدكرىا )المادة الأكلية ىالحككمية بالإضافة إل

 أنو لا يتكطف . كيقكـ النشاط الصناعي حيثما يريد الإنساف، إلان الارتكازية( ىالبن -الأرض -رأس الماؿ -
إلٌا عندما تقاـ الصناعات في مكاقعيا المناسبة التي تتيسر ليا مقكمات تكطنيا، كرغبة الإنساف في 
اختيار مكاقع صناعاتو تبنى عمى عدة اعتبارات، يأتي في مقدمتيا تحقيؽ قدر معقكؿ مف الربحية 

الغالب فإف مف العسير حصكؿ ذلؾ ما لـ تتييأ لمصناعة متطمبات مكقعيو عديدة في الاقتصادية، كفي 
المكقع، كمتطمبات قياـ كتكطف الصناعة قابمة للاستبداؿ، فيعكض انخفاض كمفة أحدىا عف ارتفاع كمفة 

 .آخر، كىي أيضان ليست في حالة ثبات، فتتغير مع التطكر الحضارم كالعممي
كما تتبايف ،تغير أحكاؿ الصناعات تتبايف مع بعضيا في أنكاع كمقدار متطمباتياالذم يبنيو الإنساف، كب

الأقاليـ كالبمداف في قدرتيا عمى إمداد الصناعة عامة أك بعض فركعيا بمتطمباتيا، كلذلؾ فلا بد مف 
اختيار نكع كحجـ كمكقع مناسب لمصناعة، مما يتطمب تييئة خمفية نظرية لتعريؼ كؿ عامؿ مف عكامؿ 

ياـ الصناعة كدكره في قياميا كتكطنيا كفي تحديد مكاقعيا تشكؿ دراسة العكامؿ المكانية الطبيعية ق
كالعكامؿ الاقتصادية كالبشرية  جزءان مف اىتماـ جغرافي المدف الصناعية ، فتكسع المدينة كنمك 

افي أك البيئة استثماراتيا كتطكرىا صناعيان لو صمة كثيقة بتمؾ الخصائص، كىي ترسـ المحيط الجغر 
الجغرافية، لما لذلؾ مف اثر بالغ في الانشطة الاقتصادية كالاجتماعية كالخدمات المختمفة التي تؤثر عمى 
تكطيف كتكقيع المكاقع اك المنشأة الصناعية  كسكؼ نبدأ بالعكامؿ الطبيعية بكصفيا المحدد للأساس 

 الجغرافي لمبيئة الصناعية.
عية الأساس الذم يرتكز عميو الكجكد الحيكم كالحضارم كنشاطاتو تعد الخصائص الجغرافية الطبي

المختمفة، كبعبارة أخرل، فيي البناء الطبيعي لممسرح الجغرافي )المكاف( بعناصره المختمفة، الذم تنتشر 
عميو، كتتفاعؿ معو الظكاىر البشرية المتنكعة، كيعد عامؿ السطح كمظاىره قاعدة ىذا البناء. كما دامت 

ئص )الضكابط( الطبيعية تتسـ بثباتيا النسبي، لذا فاف تأثيرىا يككف كاضحان في ىذا المجاؿ، كاف الخصا
 ليس للإنساف )السكاف( الا اف يتفاعؿ معيا ، كيتعالؽ بيا كاثبات صيركرة كجكده، كعمى ىذا سنتناكؿ 

 . دينة كريلاء المقدسةلمالعكامؿ البشرية كالعكامؿ الاقتصادية  العكامؿ الطبيعية الجغرافية كتأثير 
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 (Natural Factors) :العكامؿ الطبيعيةأكلان: 
للإنساف في سعتيا كفقرىا بيف إقميـ كآخر، كقد عمؿ الإنساف ‌تييئة إمكانات متباينة ىتقكـ الطبيعة عم 

مكانات متنكعة، كحاكؿ جاىدان مكاجية مصاعب الطبيعة كقحطيا،  عمى استغلاؿ ما أيتيح لو مف ثركات كا 
قؽ نجاحات متباينة تتناسب كمقدار ماىيأ لكفاحو مف قدرات عقمية كعممية كالتي ىي في تطكر كح

مستمر، كمع ىذا فإف الطبيعة تبقى مكجية لو في كثير مف ظركؼ كأساليب عيشو، ككمما كاف الإنساف 
م الذم يسعى عارفان بأحكاؿ بيئتو، صار أكثر قدرة عمى الاستفادة مما كىبتو مف مكارد في بناءه الحضار 

 لبنائو.
 (Geographical location and position)/ المكقع الجغرافي كالمكضع: 5

كيقصد بالمكقع  دراسة الظكاىر المحيطة بالمدينة التي تؤثر فييا كتتأثر بيا ك التي ترتبط معيا بصلات 
كالمكضع حيث يشير  .كغالبان ما يخمط بيف مفيكمي المكقع(0)كثيقة ليا دكر في اعطاء المدينة شخصيتيا

نكعيف المكقع الفمكي  ك المكقع الجغرافي يشمؿ(2)المكقع إلى الرقعة المحددة بخطكط الطكؿ كدكائر العرض
كالمكقع النسبي المكقع الفمكي الذم يمكف تحديده مف خلاؿ خطكط الطكؿ كدكائر العرض كالمكقع النسبي 

افي الاكلكية في تحديد المكقع كينبغي عميو التمييز كاف لمجغر  (3)يبيف مكقع الظاىر بالنسبة لظاىرة أخرل
كاف كؿ مدينة في العالـ مكقعيا الفمكي الذم لا تشاركو بو غيرىا  (4)بيف المكقع كالمكقع الفمكي كالمكضع

كاف المكقع الفمكي في جغرافية المدف محدكد الأىمية حيث اف أىمية الكحيدة تحديد مكقع المدينة بالنسبة 
  .(1)ةلمكرة الأرضي

  

 

  

 .‌‌8،‌ص2103من‌منظور‌جؽرافً‌،‌ؼزة،صر،‌التخطٌط‌العمرانً‌امحمد‌ن(‌0)

(
:
) Arthur Getis, Judith Getis, Victoria L. Getis, introduction to Geography, Higher                           

Education ,:89;,p.;0>. 
 .47،‌ص2101بعة‌الثالثة،‌دار‌وائل‌للنشر،‌عمان،‌(‌كاٌد‌عثمان‌أبو‌صبحة،‌جؽرافٌة‌المدن،‌الط3)

‌.‌86من‌محمد‌دٌب‌نصر،‌مصدر‌سابق،‌ص(‌مإ4)

‌.277جمال‌حمدان،‌جؽرافٌة‌المدن،‌الطبعة‌الثانٌة،‌عالم‌الكتاب،‌القاهرة،‌بلا‌ت،‌ص‌(5)
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 طكؿ كتحدد بيف خطي ( شمالان  °ِّ′ّٗ″َِ  -   °ِّ′ّّ″َ) كالتي تقع فمكيان بيف دائرتي عرض
تقع  كربلاء، كىي كبيذا ( شرقان كتمثؿ المدينة مركزان لممحافظة كمركزان لقضاء°ْْ′ٕ″َ - °ّْ′ٕٓ″َْ)

محافظة الشرقي مف الشماؿ الى تقع في القسـ الاكسط مف العراؽ ضمف منطقة السيؿ الرسكبي إذ 
اضي الحسينية كمف الشرؽ ار محافظة الأنبار ل الاراضي الصحراكية  الغربالجنكب ك ، يحدىا مف كربلاء 

 .( ْ)كاليندية كمف الشماؿ بحيرة الرزازة ينظر الخريطة 

 (4خريطة )ال
 الإدارية لمدينة كربلاء المقدسة الحدكد 

 
 .َِِِ، المساحة كالخرائطمديرية بمديات محافظة كربلاء المقدسة، شعبة مف عمؿ الباحثة اعتماد عمى  :المصدر        
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( كىي بذلؾ تشكؿ نسبة ِكـِّٕٗلمدينة كربلاء المقدسة، يبمغ حكالي ) كما أف إجمالي المساحة الكمية
%( مف المساحة الكمية لمعراؽ، حيث كفٌر مكقعيا الجغرافي ىذا، العديد مف العلاقات الإقميمية ُ،ُ)

المتميزة، بحكـ ككنيا محاطة مف أربع جياتيا بالمراكز الحضرية العريقة ذات البعد التاريخي، لا سيما 
أف مكقع مدينة كربلاء المقدسة غربي  ىبغداد كبابؿ كالنجؼ الأشرؼ كالأنبار، بالإضافة إل اتحافظم

،  نير الفرات عمى حافة البادية الغربية مف جانب الغرب، ككسط منطقة السيؿ الرسكبي مف جية الشرؽ
سيكلة الكصكؿ دكران شديد الأىمية منذ فترات مبكرة مف عمر المدينة في عممية الاتصاؿ ك  ؤدمجعميا ت

إلييا كذلؾ مف خلاؿ ما تممكو مف شبكة طرؽ برية تربط المدينة المقدسة بالمدف العراقية المجاكرة عبر 
 (.ُ)شبكة الطرؽ الرئيسة كالفرعية المنتشرة بشكؿ كبير في الجزء الشرقي مف المدينة 

، كقد كاف راتزؿ (0)مباشرةن   نةديكيقصد بالمكضع ىي الرقعة الجغرافية التي تقكـ عمييا الم : كأما المكضع
أكؿ مف فرؽ بي ف المكقع كالمكضع فالمكضع فكرة محمية مكضكعية كىي نقطة لا منطقة مع ذلؾ فأف في 
بعض الأحياف يقترب فكرة المكقع مف فكرة المكضع في حدكد معينة كيمكف القكؿ اف المكقع الكاحد يشمؿ 

ف العناصر التي يجب دراستيا منيا التركيب الجيكلكجي اف المكضع يتضمف عددان م(2)عددان مف المكاضع
 منيا السكاف كتركيبيـ كنمكىـ سكانيةكمظاىر السطح كالمكارد المائية كالمناخ كعناصره كالخصائص ال

 . كربلاء المقدسة لمدينة كالمكضع المكقع الجغرافي فإفكفقان لمدراسة الميدانية 
(Location of the holy city of Karbala) بيف المدف  بالصدارة كضعيايـ بشكؿ كبير في اس

ساىـ ذلؾ عمى تميز ،إذتيفالمقدس ركضتيفمكضع المدينة المقدسة ككجكد ال ىكبالإضافة إل،العراقية
المدينة المقدسة ككضعيا بزحاـ الزيارات الدينية الذم يخمؽ ضغطان شديدان عمى الخدمات الأساسية 

الخبز، مما يجعؿ المدينة المقدسة مطالبة بتكفير صناعة جات منتبالمدينة المقدسة، كخاصة صناعة 
بالمكاقع الصناعية لصناعة منتجات تمبية الضغط المتزايد، كباىتماـ كبير  ىخبز قادرة عممنتجات 
  .بالمدينة المقدسةالمخابز 

 

 

                                                           

 .19ٓصذس عبثن، ؿ ،ٓٞعٞػخ ًشثلاء اُؾضبس٣خ اُؾبِٓخ( 1)  

، ُٖٖٗالقػػػاىرة،  احمػػد عمػػي إسػػماعيؿ، دراسػػات فػػي جغرافيػػة المػػػدف، الطبعػػة الرابعػػة، دار الثقافػػة لمنشػػر كالتكزيػػع،( ِ)  
 .ُِٓص

 .ِٕٕابؽ، صجماؿ حمداف، مصدر س( ّ)  
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 (The Climate) :/ المناخ0
سدية كالنفسية كفي نساف الجاحة الإلطبيعة لو تأثير كاضح في ر ىـ عنصر مف عناصر اأيعد المناخ   

 ـ كاف لممناخ كالأأ ، كىذا التأثير قد يككف مباشرنشاطو كحركاتو  حكاؿ الجكية الدكرك غير مباشر، كمف ث

نو عامؿ محدد لإمكانية أ، ك ، فالمناخ بحد  ذاتو عنصر صناعي ميـالاكبر في الصناعة كحركة العماؿ

رل )الطبيعية، التاريخية، الدينية، الاجتماعية( لذا نستطيع القكؿ خالاستفادة مف المصادر الصناعية الأ

نو عامؿ أك أف المناخ بعناصره المتعددة عامؿ جذب صناعي بما يمتمكو مف مقكمات تساعده عمى ذلؾ أب

في  ىمية كتأثيران أىـ العناصر الطبيعية أمعيؽ لمحركة الصناعية كمحدد ليا، كعمى ىذا ييعدٌ المناخ مف 

صناعيان فحسب  برز مقكـ لنشكء الصناعة كازدىارىا، كذلؾ ليس لككنو مصدران أالصناعي لككنو  القطاع

خرل سكاء كانت المصادر طبيعية مكانية الاستفادة مف المصادر الصناعية الأإفي ككنو يحدٌد  يضان أبؿ 

دة كالعمؿ كالقياـ نساف الاستفاة، ففي ظؿ الاجكاء المناخية الملائمة كالمريحة فقط يستطيع الإبشريأـ 

‌المخرل.بمختمؼ النشاطات الصناعية الأ ‌‌عاملان ‌بالظروؾ‌المناخٌة ‌تتؤثر ‌ان‌الصناعة‌،الصناعٌة اذ

‌ذاتها ‌الاستهلاك ‌ومرحلة ‌التبضع ‌ومرحلة ‌توطنها ‌عملٌة ‌خلال ‌من ‌بالمناخ ‌المواقع‌‌،متؤثرة ‌ان كما

‌وتوطنها‌المختلفة‌على‌قٌام‌الصناعة‌عناصر‌المناخ‌تؤثٌراما‌بصورة‌مباشرة‌‌من‌خلال‌‌تتؤثرالصناعٌة‌

‌والآلات‌ ‌المعدات ‌تشؽٌل ‌ ‌وعلى ‌العمل ‌على ‌العامل ‌قدرة ‌على ‌ ‌تؤثٌرها ‌خلال ‌من ‌مباشرة ‌ؼٌر او

فً‌المصانع‌‌مهمالصناعٌة،‌ٌضاؾ‌الى‌ذلك‌بان‌الشتاء‌المعتدل‌ٌقلل‌من‌تكلفة‌التبرٌد‌والتدفئة‌وهو‌امر‌

نها‌تحتاج‌الى‌تسخٌن‌وتبرٌد‌مع‌أ‌وتوطنها‌على‌قٌام‌الصناعة‌من‌العوامل‌التً‌تإثر.(0).الكبٌرة‌المساحة

،‌المصانع‌الى‌استخدام‌تكٌٌؾ‌الهواء‌ؤالانتاج‌ولمواجهة‌ذلك‌تلجفٌها‌فالمناطق‌الحارة‌ٌقل‌،‌وفرة‌المٌاه

‌والتشؽٌل ‌تكالٌؾ‌الانشاء ‌فً ‌ٌتطلب‌زٌادة ‌وهذا ‌التدفئة، ‌الى ‌فتحتاج ‌الباردة ‌المناطق ‌أ.(2)‌اما هم‌أما

‌درجات‌العوا ‌الصناعات‌هً‌) ‌الأمل‌التً‌تإثر‌على‌قٌام ‌الرٌاح، ‌وان‌أي‌الرطوبة‌مطار،الحرارة، )

لان‌،وتحسٌن‌نوعٌته‌،مشروع‌صناعً‌لابد‌له‌من‌توفر‌ظروؾ‌مناخٌة‌خاصة‌من‌اجل‌وفره‌الانتاج‌

                                                           

، مصدر سابؽسس كتطبيقات كتكزيعات مكانية، أسعد جاسـ محمد حسف، محمد سالـ ضك، جغرافية الصناعة  (1)
 .ٖٗص
 .ْٓ، صُٕٗٗحمد عبد الله احمد بابكر، اسس الجغرافية المناخية، الشركة العربية لمطباعة، الدكحة، قطر، أ( ِ)
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‌ ‌المناخٌة ‌كلفال‌ؼٌرالاجواء ‌تحمل ‌‌اً‌ملائمة ‌بٌ‌،(0)اضافٌة ‌ما ‌وثٌقة ‌فان‌هناك‌علاقة الصناعة‌ن‌وبهذا

‌فً‌أ‌والمناخ‌من‌حٌث‌تدهور ‌لا.(2)الصناعًنتاج‌نتعاش‌الأأو ‌المناخٌة ‌سبق‌ان‌العناصر ‌ٌتضح‌مما

‌ ‌الأ،تإثر‌فقط‌على‌الصناعة ‌النقل‌ونتاج‌حٌث‌الأمن‌‌نتاجٌةوعملٌاتها ‌تإثر‌‌،والتسوٌق‌،حركة وانما

ٌر‌ظروؾ‌خاصه‌للعمال‌فً‌‌لذلك‌لابد‌من‌توف،‌‌فً‌العمل‌ا‌على‌قدرة‌العامل‌على‌العمل‌وكفاءتهاٌضً‌

تتناسب‌من‌حٌث‌العملٌة‌والتدفئة‌المناسبة‌فً‌فصل‌الشتاء‌،‌ؾ‌فً‌فصل‌الصٌؾ‌ٌالمعمل‌من‌حٌث‌التكٌ

‌‌ة.الإنتاجٌ ‌المناخ ‌لعناصر ‌بدراسة ‌سنقوم ‌العرض‌الموجز ‌هذا ‌االأبعد ‌الشمسً‌ودرجة لحرارة‌شعاع

‌دراسة‌بشكل‌مختصر‌وهً‌كما‌ٌؤتً‌:والأمطار‌والرطوبة‌النسبٌة‌والرٌاح‌السائدة‌فً‌منطقة‌ال

 (Solar Radiation)الإشعاع الشمسي: /  أ
ثٌرٌة‌التً‌تكون‌الشمس‌مصدرها‌،‌كما‌ٌمكن‌ٌعرؾ‌الاشعاع‌الشمسً‌بانه‌مجموعة‌من‌الاشعاعات‌الأ

تعرٌفه‌بؤنه‌كمٌة‌الضوء‌والطاقة‌التً‌تبعثهما‌الشمس‌فً‌اتجاهات‌مختلفة‌وتصل‌كمٌات‌منه‌الى‌سطح‌
%(‌من‌الطاقة‌التً‌تستؽل‌من‌‌99،97وٌمثل‌الاشعاع‌الشمسً‌الواصل‌الى‌الؽلاؾ‌الجوي‌)‌الأرض‌،

‌بقٌة‌المصادر‌الأخرى‌فانها‌لاتسهم‌الا‌بنسب‌ضئٌلة‌جدا‌لا‌تتجاوز‌) %‌(‌1013الؽلاؾ‌الجوي‌،‌اما
‌ ‌الجوي ‌الؽلاؾ ‌الى ‌الواصلة ‌الطاقة ‌الم(3)من ‌ان ‌حٌث ‌مباشر ‌أولهما ‌تؤثٌرٌن ‌الشمسً اء‌.وللاشعاع

‌،‌ ‌الماء ‌حرارة ‌ارتفاع ‌وبالتالً ‌مباشر ‌بشكل ‌علٌه ‌الساقطة ‌القصٌرة ‌الاشعة ‌من ‌بعض ٌمتص
خر‌ؼٌر‌مباشر‌ٌظهر‌من‌خلال‌تاثٌر‌الاشعاع‌الشمسً‌على‌الأرض‌وتسخٌنها‌والذي‌ٌنعكس‌والتاثٌرالا

‌أخرى‌على‌شكل‌اشعاع‌ارضً‌ٌإدي‌الى‌تسخٌن‌الهواء  الإشعاع الشمسي ىك مقدار الأشعة.(4)مرة
الشمسية الساقطة عمى مساحة معينة كالقادرة عمى تكليد قدرة كيربائية، لا يصيب الأرض إلا حكالي جزء 

( ميغاكات لكؿ متر مربع مف سطح َُّمف ألفي مميكف جزء مف أشعة الشمس التي تقدر بنحك )
كم، الغرض الشمس، كىذا القدر الضئيؿ ىك المسئكؿ عف كؿ الطاقة الحرارية لسطح الأرض كغلافيا الج

 لالمد ىالأساسي مف قياس شدة الإشعاع الشمسي يتحدد في معرفة كتسجيؿ القيـ المحظية كالقيـ عم
.تتككف مدينة كربلاء المقدسة (ٓ)الطكيؿ للإشعاع الشمسي المباشر كالمشتت كالكمي الساقط عمى سطح ما
بة مف الإشعاع الشمسي تختمؼ مف المككنات البيئية الطبيعية كالمشيدة كبالتالي فإف الحرارة المكتس

باختلاؼ المككنات الفيزيائية كالطبيعية لممسطحات الأرضية حيث تبمغ أعمى قيمة لدرجة حرارة اليكاء 
كجد إف كمية الإشعاع الشمسي المستممة مف إذ بالقرب مف سطح الأرض كفي طبقات التربة العميا، 

                                                           

ميمي، اسس جغرافية الصناعة، دار الكتب لمطباعة كالنشر، جامعة زىر سعيد السماؾ كعباس عمي التأمحمد  (ُ)     
 . َُْ،، صُٕٖٗالمكصؿ، 

قصي عبد المجيد السامرائي كعادؿ سعيد الراكم، المناخ التطبيقي، مطابع دار الحكمة لمطباعة كالنشر، المكصؿ،  (ِ)    
 .ََِ، صُٓٗٗ

، ّ 1991، عبٓؼخ ثـذاد، ثلا ٓطجؼخ ،شاك٤خ الاساض٢ اُغبكخعـ،ٔغ٤ذ اُغبٓشائ٢،ػجذ ٓخٞس ٗغْ اُش٣ؾب٢ٗاُهص٢ ػجذ  (3)

 . 21ؿ 

 .21أُصذس ٗلغٚ، ؿ  ٔغ٤ذ اُغبٓشائ٢،اُهص٢ ػجذ  (2)

  (5) Petar Sabev Varbanov,  Jiří Škorpík,  Jiří Pospíšil: Sustainable Utility Systems: Modelling 

and Optimisation, Walter de Gruyter GmbH & Co KG, 1111, p12. 
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تممة مف السطكح العمكدية المكاجية لمشرؽ السطكح الأرضية خلاؿ أشير الصيؼ تعادؿ ضعؼ تمؾ المس
كما إف الأرض الجرداء كالإسفمتية كالككنكريتية كالأنكاع الأخرل مف المبمطات تككف ذات سعة  (.ُ)كالغرب

حرارية عالية مما يؤدم إلى رفع درجة حرارة اليكاء الملامس ليا فيؤدم ذلؾ إلى عدـ الراحة خاصة في 
حيث أكضحت إحدل الدراسات إف الفرؽ بيف درجة حرارة سطح مف أكقات الظييرة كحتى المساء، 

( ـ كالفرؽ بيف درجة حرارة اليكاء الملامس لكمييما ُْ) الحشائش كأخرل مف الإسفمت يتجاكز أحيانان 
كفي دراسة أخرل أجريت في جامعة العمكـ اليندية لملاحظة تأثير الأشجار كالتشجير  ـ(ٓ.ٓ)يصؿ إلى 

لسطحية لشارع مبمط بالإسفمت اتضح إف درجة حرارة اليكاء فكؽ الشارع تصؿ إلى عمى درجة الحرارة ا
ـ( كفي ُُـ( لسطح الشارع نفسو قبؿ التشجير أم بفارؽ )ِْـ( في أحد أياـ السنة تقابميا حرارة )ِٗ)

ـ( بعد خمس دقائؽ مف كصكؿ ِِدراسة كجد بأف درجة الحرارة عمى أرض جرداء انخفضت بحدكد )
ييا، كتكمف آلية التخفيؼ مف حدة الإشعاع الشمسي كدرجة الحرارة العالية مف قبؿ النباتات خط الظؿ إل

 (ْشكؿ )ال( ك َُجدكؿ )ذلؾ الكيكضح (.ِ)في حجب الأرض عف الإشعاع الشمسي كتككيف الظلاؿ
 مدينة كربلاء المقدسة عبر أشير السنة: ل

 الجدكؿ )(
/دقيقة(  0ي ككمية الإشعاع الشمسي ) ممي كاط / سـالمعدلات الشيرية لزكايا سقكط الاشعاع الشمس

 (0200 -0250كساعات السطكع النظرم كالفعمي  لمدينة  كربلاء المقدسة لممُدَّة )
زاكية  الشير ت

سقكط 
الأشعة 
 الشمسية

كمية 
الإشعاع 
 الشمسي

السطكع 
النظرم 
 ساعة / يكـ

السطكع الفعمي 
 ساعة / يكـ

 6,57 52,51 088,70 26,06 كانكف الثاني 5

 7,54 55,5 278,72 44,46 شباط 0

 8,22 50,22 479 16,06 ذارأ 2

 8,21 52,5 179,54 67,19 نيساف 4

 9,45 52,10 662,59 76,06 أيار 1

 55,00 54,58 746,50 82,29 حزيراف 6

 55,42 54,1 724,44 78,6 تمكز 7

                                                           

 .33ٓصذس عبثن، ؿ،( ٓٞعٞػخ ًشثلاء اُؾضبس٣خ اُؾبِٓخ1)

(1)Petar Sabev Varbanov,  Jiří Škorpík,  Jiří Pospíšil: Op cit, p12. 
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 55,0 52,02 672,95 75,46 بآ 8

 52,8 50,59 167,1 19,90 يمكؿأ 9

 8,22 55,05 409,61 48,40 كؿتشريف الأ 52

 7,05 52,08 204,91 28,06 تشريف الثاني 55

 6,51 52,5 011,7 22,40 كؿكانكف الأ 50

 8,15 50,52 129,18  المعدؿ السنكم

 ,لزلزالً قسم المناخ الهٌئة العامة للأنواء الجوٌة والرصد اعلى  اعتماداً المصدر/ من اعداد الباحثة                      

 .(::8:-:89:للمدة) لمحطة كربلاء )بٌنات غٌرمنشورة(                     

 

 

  
(>الشكل )  

المعدلت الشهرٌة للسطوع النظري والفعلً لمدٌنة كربلاء المقدسة )ساعة(    
ة )  ‌‌‌‌‌‌‌‌( .                                                 ::8: -:999للمُدَّ      

 

 
 (52)جدول بٌانات  المصدر: اعداد الباحثة اعتماد على 
 
 
 
 
 
 

0

2

4

6

8

10

12

14

16

كانون‌
‌الثانً‌

تشرٌن‌‌اٌلول‌اب‌تموز‌حزٌران‌ماٌس‌نٌسان‌‌اذار‌‌شباط‌
‌الاول‌

تشرٌن‌
‌الثانً‌

كانون‌
‌الاول

‌الفعلً

‌النظري



‌التوطن الصناعً لصناعة الأفران والمخابزفً مدٌنة كربلاء للفصل الثانً: عواما       
‌

82 
 

 (1الشكؿ )
( لمدٌنة كربلاء المقدسة   / دقٌقة :المعدلت الشهرٌة لكمٌة الإشعاع الشمسً )ملً واط / سم

ة) ‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌(                                                ::8: -:89:للمُدَّ  
 

 
 .(52المصدر: اعداد الباحثة اعتماد عمى بيانات جدكؿ )  

٣لاؽةةع كةة٢ ٓ٘طوةةخ اُذساعةةخ ك٤ٔةةب ٣زؼِةةن ثبلاؽةةؼبع اُؾٔغةة٢ ٝٓؼةةذلاد اُغةةطٞع اُلؼ٤ِةةخ كأٜٗةةب روةةَ ػةةٖ 

 ذ٣٘ةةةخٓؼةةةذلاد اُغةةةطٞػ اُ٘ظش٣ةةةخ ، ٣ٝؼةةةٞد رُةةةي اُةةة٠ إ ٓؼةةةذلاد اُغةةةطٞع اُلؼِةةة٢ روةةةبط كؼ٤ِةةةبً كةةة٢ أُ

 (11)ؽ٤ش ٣ظٜةةةةش ٓةةةةٖ خةةةةلاٍ اُغةةةةذٍٝ الأ٣ةةةةبّ اُـبئٔةةةةخ، ٝرزةةةةأصش ثٞعةةةةٞد اُغةةةةؾت كةةةة٢ اُغةةةةٞ ٝػةةةةذد

( 409,61)رؾةةةش٣ٖ الأٍٝ ( إ ٓؼةةةذلاد اُغةةةطٞع اُلؼ٤ِةةةخ رجةةةذا ثبُض٣ةةةبدح اثزةةةذاءً ٓةةةٖ ؽةةةٜش 2ٝاُؾةةةٌَ )

( 746,50)ؽض٣ةةشإ ؽةةٜش ٝرغةةزٔش اُض٣ةةبدح اُزذس٣غ٤ةةخ ؽزةة٠ رجِةةؾ اػِةة٠ ٓؼةةذٍ ُٜةةب كةة٢  ٣ةةّٞ ، عةةبػخ /

ُةة٠ اٗؼةةذاّ اُـ٤ةةّٞ كةة٢ ٛةةزا اُؾةةٜش ، ٣ضةةبف اُةة٠ رُةةي ٣ٝؼةةٞد اُغةةجت كةة٢ ٛةةزا الاسرلةةبع ا عةةبػخ / ٣ةةّٞ 

إ اؽةةةؼخ اُؾةةةٔظ رٌةةةٕٞ هش٣جةةةخ اُةةة٠ اُؼٔٞد٣ةةةخ كةةة٢ ٛةةةزا اُؾةةةٜش ، صةةةْ رجةةةذء عةةةبػبد اُغةةةطٞػ اُلؼ٤ِةةةخ 

 ٍٝثبلاٗخلةةةةبت اُزةةةةةذس٣غ٢ اُةةةة٠ إ رصةةةةةَ اُةةةة٠ ادٗةةةةة٠ اٗخلةةةةبت ُٜةةةةةب ٝرُةةةةي كةةةةة٢ ؽةةةةٜش ًةةةةةبٕٗٞ الأ

 اُؾٜش .ٓطبس ك٢ ٛزا ( ثغجت رضا٣ذ الأ٣بّ اُـبئٔخ ٝعوٞط الأ011,7)

 (Temperatures)/ درجة الحرارة: ب
‌عواملوتحكمهادرجات الحرارة ىي قياس لدرجة الحرارة في مستكيات مختمفة مف غلاؼ الأرض الجكم. 
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يغمب عمى مدينة كربلاء المقدسة المناخ  (ُ)الإشعاع الشمسي الكارد كالرطكبة كالارتفاع عدة كمنيا:  
شكؿ نسبي في فصؿ الصيؼ فقد تصؿ في بعض الأحياف إلى الصحراكم حيث ترتفع درجات الحرارة ب

( درجة مئكية تقريبان عند منتصؼ النيار أما في فصؿ الشتاء فتنخفض درجة الحرارة إلى درجة ْٓ)
الصفر في بعض ليالي الشتاء، أما الأمطار فتتأثر المدينة بالمناخ الصحراكم لككنيا مكشكفة عمى 

( متكسطات ّشكؿ )ال(، ك ٗجدكؿ )الالرسكبي مف الشرؽ، كيكضح  ؿالبادية الصحراكية كأيضان بالسي
  .(ِ) درجات الحرارة بمدينة كربلاء المقدسة عبر أشير السنة

 
 (9جدول )

 للمدةالمقدسة كربلاء مدٌنة البٌانات الشهرٌة لدرجة الحرارة الصغرى والعظمى لمحطة 

 .°( م::8:-:89:)

 دسةالبيانات المناخية لػمدينة كربلاء المق

كانكف  الشير
 الثاني

تشريف  أيمكؿ آب تمكز حزيراف آيار نيساف آذار شباط
 الأكؿ

تشريف 
 الثاني

كانكف 
 الأكؿ

المعدؿ 
 السنكم

متكسط 
درجة 
الحرارة 
 الكبرل 

51.7 
(62.2) 

58.8 
(61.8) 

02.6 
(74.1) 

22.6 
(87.5) 

26.9 
(98.4) 

45.1 
(526.7) 

42.9 
(555.2) 

42.6 
(552.1) 

42.0 
(524.4) 

22.2 
(95.9) 

02.7 
(74.7) 

57.6 
(62.7) 

22.8 
(87.4) 

متكسط 
درجة 
الحرارة 
 الصغرل 

1.4 
(45.7) 

7 
(41) 

55.0 
(10.0) 

57.5 
(60.8) 

00.1 
(70.1) 

06.2 
(79.2) 

08.8 
(82.8) 

08.0 
(80.8) 

04.2 
(71.7) 

59 
(66) 

55.6 
(10.9) 

6.9 
(44.4) 

57.4 
(62.2) 

)بٌنات ,جوٌة والرصد الزلزالً قسم المناخعلى الهٌئة العامة للأنواء ال اعتماداً المصدر/ من اعداد الباحثة  

 .(::8:-:89:للمدة)  كربلاءلمحطة  ,غٌرمنشورة(

 

                                                           

،‌‌2121الأردن،‌‌-دار‌الٌازوري‌العلمٌة‌للنشر‌والتوزٌع،‌عمان‌مبادئ‌الطقس‌والمناخ،‌‌،قصً‌عبدالمجٌد‌السامرائً(‌0)
‌‌.‌5ص
  .04ص‌‌،نفسه‌‌المصدر‌،عبدالمجٌد‌السامرائً‌(‌قص2ً)
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 (;شكل )
 °م‌(::8:-:89:البٌانات الشهرٌة لدرجة الحرارة الصغرى والعظمى لمحطة كربلاء للمدة)

 
 .)(ا على معطٌات الجدول اعتمادً  المصدر/ من اعداد الباحثة‌
 

وٌبدأ‌من‌شهر‌نٌسان‌حتى‌تشرٌن‌،‌طول‌فصول‌السنة‌أٌتسم‌فصل‌الصٌؾ‌فً‌منطقة‌الدراسة‌بكونه‌

‌°م(‌‌43.6–‌43.9اذ‌بلؽت‌)،وآب،ي‌‌لدرجات‌الحرارة‌فً‌شهري‌تموزعلى‌معدل‌شهرأول‌وسجل‌الأ

‌التوالً ‌ملأ‌(0)على ‌‌المقدسة‌كربلاء‌دٌنةن ‌الحار، ‌الصحراوي ‌المناخ ‌ضمن ‌تبوتقع ‌ذلك دء‌بعد

دنى‌درجات‌الحرارة‌أما‌أ،‌‌°م‌(33.3)ول‌والذي‌سجل‌من‌شهر‌تشرٌن‌الأ‌نخفاض‌التدرٌجً‌ابتداءاً‌بالأ

‌الأ ‌كانون ‌شهر ‌فً ‌هً ‌الدراسة ‌منطقة ‌فً ‌سجلت ‌سجلت ‌والذي ‌فً‌،‌°م‌(07.6)ول ‌موضح كما

‌الدراسة3شكل)الو،(9جدول)ال ‌منطقة ‌فً ‌الحرارة ‌شدة ‌ان .)‌‌ ‌من ‌)الٌتضح ‌9جدول ‌درجات‌إذ( ان

‌،وحزٌران‌،وذلك‌خلال‌اشهر‌تموز،الحرارة‌ضمن‌منطقة‌الدراسة‌تتمٌز‌بالارتفاع‌فً‌درجات‌الحرارة‌

‌،واٌلول‌،واب ‌تبرٌد ‌اجهزة ‌ٌتطلب‌انشاء ‌العامل‌على‌العمل‌مما ‌قدرة ‌ٌنعكس‌على‌تراجع داخل‌وهذا

‌للعامل.‌الأنتاجٌةكفاءة‌الجل‌رفع‌أمن‌معامل‌منتجات‌المخابز‌الصناعٌة‌

‌

                                                           
 (َِِِ-َُِِالييئة العامة للأنكاء الجكية العراقية، شعبة المناخ، بيانات غير منشكرة لممدة ) (ّ)
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 (Rain): الأمطارج/ 
الأمطار ىي شكؿ مف أشكاؿ قطرات الماء المتساقطة مف السحاب في السماء. كأنكاع الأمطار ثلاثة،  

أمطار تصاعدية كىي التي تحدث بسبب تقمص اليكاء الرطب القريب مف سطح الأرض، كالأمطار 
لأمطار الإعصارية التضاريسية تحدث بسبب التقاء الرياح الرطبة القادمة مف البحر بمناطؽ مرتفعة، كا

(.ُ)كتككف بسبب التقاء رياح مختمفة في درجة حرارتيا كرطكبتيا
رؼزجشالآطبس ؽٌَ ٖٓ اؽٌبٍ اُزغبهظ ثَ 

أٜٛٔب ػ٠ِ الاطلام ٝاًضش رأص٤شا ػ٠ِ اُؾ٤بح اُجؾش٣خ ٝاُؾ٣ٞ٤خ ٝرغوظ ثغجت رلبػَ ػب٤ِٖٓ سئ٤غ٤ٖ ، 

٤خ ٛزا اُجخبس اصدادد ؿضاسح الآطبس اُغبهطخ الأٍٝ ٝعٞد ثخبس أُبء ػبُن ك٢ اُٜٞاء ًِٝٔب اصدادد ًٔ

، ٝاُغجت اُضب٢ٗ ٛٞ اسرلبع ثخبس أُبء ٓغ اُٜٞاء ا٠ُ اُطجوبد اُغٞ اُؼ٤ِب لاٗخلبت دسعخ ؽشاسح اُٜٞاء 

ا٠ُ ٓب دٕٝ دسعخ اُ٘ذٟ
(1)

( 91.9ٓطبس اُغبهطخ ك٢ ٓ٘طوخ اُذساعخ )ٝهذ ثِؾ أُؼذٍ اُغ١ٞ٘ ٤ٌُٔخ الأ. 

ؽ٤ش إ إ ٓؼظٜٔب ٣غوظ ك٢ كصَ اُؾزبء، ؽظخ اُغذٍٝ )( ٝاُؾٌَ )(ِْٓ ، ٣ٝزضؼ ٖٓ خلاٍ ٓلا

ٓطبس ٝرضداد ٤ًٔبد الأِْٓ ( ٝرغزٔش ثبُغوٞط  2.1) الآطبس رجذء ثبُغوٞط اثزذاءً ٖٓ ؽٜش رؾش٣ٖ الأٍٝ

ٓطبس اُغبهطخ ِْٓ ( ، صْ رجذء ٤ًٔبد الأ15.3 ٓطبس رسٝرٜب ك٢ ؽٜش ًبٕٗٞ اُضب٢ٗ )رذس٣غ٤بً ؽز٠ رجِؾ الأ

ٕ ر٘وطغ ثؾٜش١ رٔٞص ٝآة أ ِْٓ (، صْ رأخز ثبلأٗخلبت ا٠ُ 12.3ٗخلبت اُزذس٣غ٢ ٖٓ ؽٜش ؽجبط ) ثبلأ

، ؽ٤ش رؼذ اؽٜش )ًبٕٗٞ الأٍٝ ، ًبٕٗٞ اُضب٢ٗ ، ؽجبط (، ٖٓ اًضش اُؾٜٞس أُٔطشح ك٢ ٓ٘طوخ اُذساعخ ، 

آب كص٢ِ اُخش٣ق  أٓب ك٢ كصَ اُص٤ق ك٤لاؽع ع٤بدح اُغلبف اُزبّ )ؽض٣شإ ، رٔٞص ، آة ، أ٣ٍِٞ (،

خ ثززثزثٜب ث٤ٖ عـ٘خ ٝأخـشٟ ٝث٤ٖ ؽــٜش ذ٣٘ٝاُشث٤غ كاٜٗٔب ه٢ِ٤ِ الأٓطبس . ؽ٤ش رزصق الأٓطـبس ك٢ أُ

 (.ٔ) شكؿالك (، ُُ) جدكؿال ينظر ٝٛزٙ اُظبٛشح رؼذ عٔخ ٖٓ عٔبد الأٓطبس ك٢ اُغٜبد اُغبكخ . ٝآخـش
  جدكؿ )(ال

 .(::8: –:89:المناخٌة  للمدة )المقدسة كربلاء  نةمدٌمجموع التساقط الشهري والسنوي فً محطة 

 البيانات المناخية لػكربلاء

كانكف  الشير
 الثاني

تشريف  أيمكؿ آب تمكز حزيراف آيار نيساف آذار شباط
 الأكؿ

تشريف 
 الثاني

كانكف 
 الأكؿ

المعدؿ 
 السنكم

 57.6 مـ )إنش( الهطول
(2.69) 

54.2 
(2.16) 

51.7 
(2.60) 

55.1 
(2.41) 

2.1 
(2.54) 

2.5 
(2.22) 

2 
(2) 

2 
(2) 

2.2 
(2.25) 

4.5 
(2.56) 

52.1 
(2.45) 

51.2 
(2.62) 

90.9 
(2.64) 

 40 7 1 4 2 2 2 2 2 1 6 1 7 متكسط أياـ ىطكؿ الأمطار

غٌر ت صد الزلزالً, قسم المناخ, بٌاناالهٌئة العامة للأنواء الجوٌة والرعلى  اعتماداً  ,المصدر/ من اعداد الباحثة
 .(::8: -:89:) للمدةكربلاء منشورة, لمحطة 

 
 
 
 

                                                           

عِغِخ أُٞص٢ِ ُؼِّٞ اُزشثخ اُؾذ٣ضخ، داس  -٤ٓبٙ الأٓطبس ُصؾخ اُزشثخ ٝاُ٘جبد ٝالإٗغبٕ ،ٓظلش أؽٔذ داٝد أُٞص٢ِ (1)

 .21، ؿ٤ِٔ1111خ، ث٤شٝد، اٌُزت اُؼ

‌56، ؿ  1992ٓؾٔذ خ٤ٔظ اُضًٝخ ، عـشاك٤خ ا٤ُٔبٙ ، داس أُؼشكخ اُغبٓؼ٤خ ، الإعٌ٘ذس٣خ ، ٓصش ،  (1)

https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%87%D8%B7%D9%88%D9%84
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%87%D8%B7%D9%88%D9%84
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 شكل )(
 ملم.عبر اشهر السنة المناخٌة  المقدسة ء كربلامدٌنة مجموع التساقط الشهري والسنوي فً محطة  

 
.جدول )(ال بٌانات د علىعداد الباحثة اعتمااالمصدر:         

      (Wind)  د/ الرياح: 
الرياح ىي عبارة عف انتقاؿ أك تحرٌؾ لمكتؿ اليكائيٌة مف منطقة إلى أخرل بشكؿ أفقي في الجك، كذلؾ 

حركة تسارعيٌة مف  ان تبعان لاختلاؼ قيـ الضغط الجكم مف منطقة إلى أخرل؛ بحيث تتحرٌؾ الرياح دائم
 (.ُ)رتفع إلى المناطؽ ذات الضغط الجكم المنخفض المناطؽ ذات الضغط الجكم الم

كتتميػػػػػػز أشػػػػػػير الصػػػػػػيؼ بمدينػػػػػػة كػػػػػػربلاء المقدسػػػػػػة بنػػػػػػكعيف مػػػػػػف الريػػػػػػاح الشػػػػػػرقي الجنػػػػػػكبي كالجنػػػػػػكب  

 مػػػػػيلان  (َٓكيمػػػػػكمتران فػػػػػي السػػػػػاعة ) (َٖ) الشػػػػػرقي، الجافػػػػػة، كالريػػػػػاح المتربػػػػػة، مػػػػػف حػػػػػيف لآخػػػػػر بسػػػػػرعة

ي كقػػػػػت مبكػػػػػر، كمػػػػػرة ثانيػػػػػة، مػػػػػف أكاخػػػػػر أيمػػػػػكؿ فػػػػي السػػػػػاعة، كتحػػػػػدث مػػػػػف نيسػػػػػاف إلػػػػػى حزيػػػػػراف فػػػػ (*)

حتػػػى تشػػػريف الثػػػاني، قػػػد تسػػػتمر ليػػػكـ كاحػػػد فػػػي بدايػػػة كنيايػػػة المكسػػػـ الحػػػالي أك لعػػػدة أيػػػاـ، ككثيػػػران مػػػا 

ُٝٔؼظةةةةةْ   (.ِ)الأمتػػػػػار ترافػػػػػؽ ىػػػػػذه الريػػػػػاح أتربػػػػػة، التػػػػػي قػػػػػد ترتفػػػػػع إلػػػػػى مسػػػػػتكيات مػػػػػف عػػػػػدة آلاؼ مػػػػػف

)ٓ٘طوةةخ ًةةشثلاء أُوذعةةخ خ ذ٣٘ةةكلةة٢ ٓاُـشث٤ةةخ  اُةةز١ ٣ٔضةةَ أ٣ةةبّ اُغةة٘خ ٛةة٢ اُش٣ةةبػ اُؾةةٔب٤ُخ ٝاُؾةةٔب٤ُخ 

اُذساعةةةةخ( رٌةةةةٕٞ اُش٣ةةةةبػ ؽةةةةبسح عبكةةةةخ صةةةة٤لبً ، ثةةةةبسدح ؽةةةةزبءً ثبعةةةةزض٘بء اُش٣ةةةةبػ اُزةةةة٢ رٜةةةةت خةةةةلاٍ 

ٝسدح اُش٣ةةةةبػ . ٗلاؽةةةةع إ اُش٣ةةةةةبػ أُ٘خلضةةةةبد اُغ٣ٞةةةةخ ، ٝاُش٣ةةةةبػ اُغةةةةبئذح كةةةةة٢ ٓ٘طوةةةةخ اُذساعةةةةخ 

ٓؼظةةةْ أ٣ةةةبّ اُغةةة٘خ صةةةْ ر٤ِٜةةةب اُش٣ةةةبػ اُؾةةةٔب٤ُخ ،ٝث٘غةةةجخ اُؾةةةٔب٤ُخ اُـشث٤ةةةخ ٛةةة٢ اًضةةةش اُش٣ةةةبػ رٌةةةشاسا كةةة٢ 

اهةةةَ اُش٣ةةةبػ اُـشث٤ةةةخ صةةةْ اُش٣ةةةبػ اُغ٘ٞث٤ةةةخ اُؾةةةشه٤خ اُزةةة٢ رةةةضداد ٓؼةةةذلاد رٌشاسٛةةةب كةةة٢ كصةةةَ اُؾةةةزبء. 

                                                           

  .2عبثن، ؿ صذسٓ ،هص٢ ػجذأُغ٤ذ اُغبٓشائ٢ (1)

 ًْ . 1 ¸69322)*( ا٤َُٔ ٣غب١ٝ 
 .31، ؿٚغٗلٔصذس اُ ،هص٢ ػجذأُغ٤ذ اُغبٓشائ٢( 1)
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آةةةةب  ٝأخ٤ةةةةشا اُش٣ةةةةبػ اُغ٘ٞث٤ةةةةخ ٝاُغ٘ٞث٤ةةةةخ اُـشث٤ةةةةخ ٝث٘غةةةةت ٓزوبسثةةةةخ ٓةةةةٖ ؽ٤ةةةةش ٓؼةةةةذلاد رٌشاسٛةةةةب.

اُغةةة١ٞ٘ ثِةةةؾ  ؽةةةع ٓةةةٖ خةةةلاٍ اُغةةةذٍٝ )( ،إ أُؼةةةذٍثبُ٘غةةةجخ اُةةة٠ ٓؼةةةذلاد عةةةشع اُش٣ةةةبػ ، ؽ٤ةةةش ٣لا

ػِةةة٠ ٓؼةةةذٍ ُٜةةةب كةةة٢ ؽةةةٜش)رٔٞص( ٝثٔؼةةةذٍ أصةةةب ، ارا رةةةضداد ؽشًةةةخ اُش٣ةةةبػ صةةة٤لبً ٝرغةةةغَ  ( ّ/1.2)

ٕ عةةةشع اُش٣ةةةبػ أالا  صةةةب ، ( ّ/3( ٝثٔؼةةةذٍ ٝصةةةَ اُةةة٠ )راسأ) ٝثؼةةةذٙ ؽةةةٜش صةةةب ، ( ّ/2.1ٝصةةةَ اُةةة٠ )

،  1.9ضةةةةب٢ٗ ، ًةةةةبٕٗٞ الأٍٝ ( اُةةةة٠ ) رةةةة٘خل  كةةةة٢ الأؽةةةةٜش اُجةةةةبسدح ُزصةةةةَ كةةةة٢ ؽةةةةٜش١ )رؾةةةةش٣ٖ اُ

 صب ػ٠ِ اُزٞا٢ُ. ٣٘ظش اُغذٍٝ )( . ( ّ /1.9

 (50جدكؿ )ال
 (ـ0200-0250) المعدلات  الشيرية  لسرعة  الرياح )ـ / ثا( لمدينة كربلاء المقدسة  لممُدَّة

 سرعة الرياح لمدينة كربلاء الشير ت

 9,: كانون الثانً 5

 <,: شباط 0

 ; اذار 2

 9,; اننٌس 4

 9,; ماٌس 1

 > حزٌران 6

 :,> تموز 7

 >,; اب 8

 =,: اٌلول 9

 9,: تشرٌن الول 52

 9,9 تشرٌن الثانً 55

 9,9 كانون الول 50

 0,: المعدل السنوي 

      غٌر ت صد الزلزالً, قسم المناخ, بٌاناالهٌئة العامة للأنواء الجوٌة والراعتماداً على  ,المصدر/ من اعداد الباحثة
 .(::8: -:89:) كربلاء للمدةمنشورة, لمحطة 

 
 
 

ن‌لها‌دور‌فً‌تخطٌط‌فً‌منطقة‌الدراسة‌من‌الامور‌المهمة‌لأ‌،واتجاهاتها،وسرعتها‌،الرٌاح‌‌تعدوبهذا‌

‌المناطق‌الصناعٌة‌وبناء‌التجمعات‌السكنٌة‌للعاملٌن‌ضمن‌المنشآت‌الصناعٌة.
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 (7شكؿ )ال
 (0200-0250اح ) ـ / ثا( لمدينة كربلاء المقدسة لممُدَّة )المعدلات الشيرية لسرعة الري

 
 ( 50جدكؿ )بيانات  عمى عداد الباحثة اعتماداالمصدر:  

 (52جدكؿ )ال
 النسب المئكية ) % ( لممعدلات السنكية لاتجاىات الرياح لمدينة كربلاء المقدسة لممُدَّة 

(0250- 0200) 
 سككف شمالية غربيةشمالية  غربية  جنكبية غربية  جنكبية  نكبية شرقية ج شرقية شمالية شرقية  الاتجاه المحطة

 50,5 51 00,1 57,7 2,5 1,9 52,9 8,4 4,4 كربلاء

غٌر ت صد الزلزالً, قسم المناخ, بٌاناالهٌئة العامة للأنواء الجوٌة والراعتماداً على  ,المصدر/ من اعداد الباحثة
 .(::8: -:89:) كربلاء للمدةمنشورة, لمحطة 

 

 (8شكؿ )ال
 كردة الرياح في مدينة كربلاء المقدسة 

 
 
 
 

 

 

 

 اعتمادا عهى انجذول )( تانمصذر : انباحث                  

0
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 (Relative Humidity):  النسبية الرطكبة ق/
ـ( في حيف بمغت خلاؿ شير ّ,َُيبمغ المدل الحرارم لمدينة كربلاء المقدسة خلاؿ شير كانكف الثاني )

ـ(، كيصاحب ىذا الانخفاض إنخفاضان في الرطكبة النسبية لاسيما خلاؿ فصؿ الصيؼ، ِ،ُٓكز )تم
كتظير قرب تلاؿ الطار حيث تحدث بسبب ىذه العكامؿ (. ۹۹٫۹٘حيث بمغت خلاؿ شير تمكز )

، كالتي تتميز ض سطح الصخكر لحرارة مرتفعة جدان تحدث عند تعر ك المناخية ظاىرة التقشير في المنطقة، 
ارتفاع المدل الحرارم اليكمي كالفصمي فييا، فيؤدم ذلؾ إلى تككيف الفكاصؿ كالشقكؽ كاتساع فتحاتيا ب

 .(ُ)ؿ أجزاء الصخر الضعيفة جيكلكجيان خاصة عمى طك 
‌.(9)والشكل‌‌(04)ٌنظر‌الجدول‌

 (>9جدول )ال

ة  المعدل الشهري والسنوي للرطوبة النسبٌة لمدٌنة كربلاء المقدسة )%( للمُدَّ

(0250- 0200) 
 معدؿ الرطكبة النسبية الشير ت

 كربلاء
 72,7 كانكف الثاني 5
 65,4 شباط 0
 10,1 اذار 2
 42,0 نيساف 4
 24 مايس 1
 08,9 حزيراف 6
 09,7 تمكز 7
 25,6 اب 8
 21,7 ايمكؿ 9
 41,7 تشريف الاكؿ 52
 65,2 تشريف الثاني 55
 72 كانكف الاكؿ 50

 40,7 المعدؿ السنكم
غٌر ت صد الزلزالً, قسم المناخ, بٌاناالهٌئة العامة للأنواء الجوٌة والراعتماداً على  ,المصدر/ من اعداد الباحثة

 . (::8: -:89:) كربلاء للمدةمنشورة, لمحطة 

 

                                                           

 .93-91، ٓصذس عبثن، ؿ1ء اُؾضبس٣خ، أُؾٞس اُغـشاك٢، ط( ٓٞعٞػخ ًشثلا1)
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 (9شكؿ )ال
( 0200 -0250لمدينة كربلاء المقدسة لممُدَّة ) المعدؿ الشيرم لمرطكبة النسبية )%(

 
 ( 54جدكؿ )بيانات  عمى د الباحثة اعتمادعدااالمصدر:  
 (Water Resources)/ المكارد المائية: 4

تشكؿ المكارد المائية بتنكع صكرىا أساسان بالغ الأىمية لأم مكاف عمى الكرة الأرضية ككف أف الماء ىك 
بظلاليا أساس الحياة كمف ثـ الاقتصاد الكطني، كعميو فإف أية مشكلات تكاجو ىذا المكرد سكؼ تمقي 
كالجانب  .عمى كؿ الفعاليات البشرية بصكرة مباشرة كغير مباشرة عمى السكاف كالزراعة كالصناعة كغيرىا

الآخر يتمثؿ في أف مصادر مياىيا الدائمة تقع خارج الحدكد الإدارية لمدينة كربلاء المقدسة عف طريؽ 
ر المغذية لممياه في مدينة كربلاء نير الفرات مف مقدـ سد اليندية، يعد نير الفرات مف أىـ المصاد

عف طريؽ جدكلي الحسينية كبنی حسف  ـالمقدسة سكاء أكانت مباشرة عف طريؽ المضخات المائية، أ
( جنكب ِ/ کـَُٓالإركائييف مف خلاؿ مقدـ سدة اليندية الكاقعة عمى نير الفرات، كعمى مسافة تبعد )

بناء عمى مقترحات الميندس  (ُُّٗ) أنشئت عاـ( جنكب سدة الفمكجة كالتي ِ/کـُّٓسد الرمادم ك)
يا مرات ئت( في إصلاح شؤكف الرم في العراؽ، كتـ تطكيرىا كتحسيف كفاَُٖٗ"كيمياـ كيمکكکس" عاـ )

كتتغذل مدينة  .(ُ)/ ثا( أياـ الفيضانات كالحالات القصكلّـ/ ۰۳۳۳عدة، ليصؿ تصريفيا الحالي إلى )
 . اشدية احد فركع جدكؿ الحسينية الرئيسرافد جدكؿ الر  مىكربلاء المقدسة ع

 
 
 
 
 

                                                           

 .122  -125ٓصذس عبثن، ؿ ،( ٓٞعٞػخ ًشثلاء اُؾضبس٣خ1)
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  (The Soil) :/ التربة1
تعد التربة مف أبرز عكامؿ الاستقرار البشرم ذات التأثير المباشر في نمط تكزيع السكاف، إذ أف الاستقرار 

لبيئية البشرم كاف كلازاؿ يرتبط بالترب الخصبة أكثر مف غيرىا كىذا يعكد إلى اختلاؼ العكامؿ الطبيعية ا
 المؤثرة في تككيف التربة مثؿ المناخ كالنبات الطبيعي كالتضاريس

تكجد في مدينة كربلاء المقدسة ثلاثة أنكاع مف الترب، كىي تربة كتكؼ الأنيار كتربة الأحكاض كالتربة   
دة الصحراكية، كتعد تربة كتكؼ الأنيار مف أفضؿ أنكاع الترب ككنيا قريبة مف نير الفرات كىي تربة جي

الصرؼ كتنخفض نسبة الأملاح فييا، إذ تؤثر نكعية التربة عمى طبيعة المشاريع المقامة في المنطقة 
السياحية كعمى إقامة طريؽ النقؿ ككذلؾ تؤثر عمى بناء مراكز الإيكاء كالفنادؽ إضافة إلى المشاريع 

ك صحراكية رممية كميا تؤثر عمى السياحية الترفييية كغيرىا مف البنى التحتية، فإذا كانت التربة متغدقة أ
 .(ُ)المشاريع السياحية فضلان عف زيادة تكاليؼ الإنشاء كالبناء 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                                                           

( ٓشًض ًشثلاء ُِذساعبد ٝاُجؾٞس، ٓغِخ اُغجظ، ػذد خبؿ ثٞهبئغ أُإرٔش اُؼ٢ِٔ اُذ٢ُٝ اُضب٢ٗ ُض٣بسح الأسثؼ٤ٖ، 1) 

 .36، ؿ 1اُغ٘خ اُخبٓغخ، أُغِذ اُخبٓظ، اُؼذد اُضب٢ٗ، ط
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 (Human Factors) :السكانية ثانيان: العكامؿ 

 (Population and workforce)/ السكاف كالأيدم العاممة: 5
الأنشطة الاقتصادية المختمفة إذ تكجد في أم إقميـ علاقة  يعػد السػكػاف مػف أىػـ المػكارد التي تعتمد عمييا 

متبادلة بيف السكاف كالأنشطة الاقتصادية، إذ تيدؼ التنمية الاقتصادية بكافة أنكاعيػا كمنيػا التنمية 
الصناعية إلى تحقيػؽ زيػادة فػي الػدخؿ القكمي كرفع مستكل الأفراد، فيي تػعمػؿ عمػى تحقيػؽ زيػادة في 

السكاني، كمػا أف الأيػدم العاممة كخاصػة المػاىرة منيػا إحػدل المتطمبات الميمة الضركرية  النمػك
كالأساسية لقيػاـ النشاط الصناعي في أم منطقة كيعتمػد حػجػـ النشاط في الدرجة الأساس عمػى حػجػـ 

دم العاـ كالتقدـ الصناعي في السػكػاف فػي المدينػة، أما بالنسبة لمكفػاءة فأنػو يعتمد عمى المستكل الاقتصا
 (.ُ)ذلؾ الإقميـ 

كيعد السكاف أحد المقكمات الجغرافية المؤثرة في النشاط الصناعي، كليـ دكر ميـ كمتعددة، فيـ  
العاممكف، كىـ المستيمككف بيـ يتحدد مقدار كحجـ السكؽ العرض كالطمب، كيتحفز الإنتاج استجابة 

بو عف زيادة السكاف، مما يؤدم إلى تسريع كتنشيط الناتج لمزيادة الحاصمة في الطمب الذم يسب
 .(ِ)المحمي

كتعد الأيدم العاممة إحدل المتطمبات الرئيسة في عممية التنمية الصناعية، بؿ ليا دكر أساسي أماـ  
التكطف الصناعي في الدكؿ النامية، كلاسيٌما الأيدم العاممة الماىرة، فضلان عف الأيدم العاممة التي ليا 
دكر في عمميتي الإنتاج كالاستيلاؾ، اذ كمما زاد عرض الأيدم العاممة في السكؽ كانت عنصر جذب 

 .(ّ)لتركز المكاقع الصناعية بالقرب منيا
إف دكر الأيدم العاممة في تكطف الصناعة متبايف كمتغير، كىذا التبايف بسبب اختلاؼ حاجة النشاط   

يدم العاممة، كنكعيا، فيناؾ صناعات تتطمب أعدادان كبيرة الصناعي للأيدم العاممة، مف حيث حجـ الأ
مف الأيدم العاممة غير الماىرة كأخرل تتطم ب عمالان ماىريف بأعداد قميمة، بينما لا تزاؿ ىناؾ صناعات 

 .(ْ)تتبايف في احتياجاتيا لمنكعيف مف الأيدم العاممة الماىرة كغير الماىرة
م في جميع العمميات الصناعية، كتؤثر في المشركع الصناعي، مف فالقكل العاممة عنصر ميـ كضركر   

حيث درجة ارتباط العماؿ بالمشركع، كمدل تأثير الأيدم العاممة، مف حيث الكـ كالنكع، في تكاليؼ 
 .(ٓ)الإنتاج

                                                           
(1)
 112الأسدٕ، ؿ -عـشاك٤خ اُص٘بػخ ثٔ٘ظٞس ٓؼبصش، داس ا٤ُبصٝس١، ػٔبٕ ،ٓؾٔذ أصٛش عؼ٤ذ 
(1)
اُزطٞس اُغٌب٢ٗ ٝػلاهزٚ ثبُزطٞس الاهزصبد١، ٓغِخ اُ٘لظ ٝاُز٤ٔ٘خ، اُؼذد اُشاثغ، اُغ٘خ اُخبٓغخ  ،صجؾ٢ ك٘ذ١ اٌُج٤غ٢ 

 . 152، ؿ1991ػؾش، ثـذاد، 
(3)
 . 12اُزٞطٖ اُص٘بػ٢ ك٢ ٓؾبكظخ ٤ٟٗ٘ٞ، ٓصذس عبثن، ؿ ،٣١بع٤ٖ ؽ٤ٔذ ثذع أُؾٔذ 

 (2)L. M. William, “Measures of Localization/ Orientation for 199 Manufacturing Industries”, 

Economic Geography, Vol. 52, No.1 January, 1922, P.122.  
(5)
 . 21ّ، ؿ1926س اُغلاّ، ثـذاد، ٓجبدب اُغـشاك٤خ اُص٘بػ٤خ، ٓطجؼخ دا ،أؽٔذ ؽج٤ت سعٍٞ 
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كما يؤثر شكؿ التكزيع الجغرافي لمسكاف في تبايف مستكل التنمية الصناعية ضمف الإقميـ كذلؾ لأف   
ؽ تركز السكاف يشكؿ عادةن مراكز استقطاب للأنشطة الاقتصادية كلاسيما الأنشطة الصناعية التي مناط

تتطمب إعداد كبيرة كماىرة مف القكل العاممة التي تتجو عادة لمتجمع كليس التشتت ضمف مناطؽ التركز 
اني الأعداد الحضرم الكبير تحت تأثير اقتصاديات التكتؿ الحضرم، حيث تكفر مراكز التركز السك

الكافية مف القكل العاممة الماىرة، بالإضافة إلى الأسكاؽ الملائمة لمنشاط الصناعي، مما يؤدم ذلؾ إلى 
 . (ُ)كجكد تبايف في مستكيات التنمية المكانية بيف الأقاليـ المزدحمة بالسكاف كالمتخمفة سكانيان 

مستكيات التنمية الصناعية، كتتحدد  إذ إف أىمية عامؿ السكاف يككف كاضحان في تعزيز فرص تطكير
بشكؿ أساسي مف خلاؿ تكفير لمقطاع الصناعي ما يحتاجو مف القكل العاممة اللازمة، إضافة إلى تكفير 

 .(ِ) الأسكاؽ المناسبة مف خلاؿ زيادة حجـ الطمب عمى الإنتاج
تباطان كاضحان ما ينعكس كىذا عامؿ ميـ في مجاؿ تحقيؽ التنمية الصناعية إذ يرتبط السكاف بالطبيعة ار 

عمى تحديد نمط استيطانيـ للأرض كنمط نشاطيـ الاقتصادم كأف جكىر الجغرافية يرتبط أساسان بالتكزيع 
غير المتكافئ لمظكاىر الجغرافية عمى سطح الأرض، كما أف ىناؾ ارتباط كثيؽ بيف حجـ السكاف 

أغمب الأحياف بتركز النشاط الصناعي كالنشاط الاقتصادم حيث تتميز المناطؽ الكثيفة بالسكاف في 
ينعكس ذلؾ عمى تكفر الأيدم العاممة الرخيصة مف جية كزيادة الطمب عمى المنتجات الصناعية مف 

 .(ّ)جية أخرل
كيعد عنصر العمؿ عنصران ميمان في قياـ أم صناعة بالرغـ مف التقدـ التكنكلكجي الذم طرأ عمى 

، كتختمؼ الصناعات في حاجاتيا للأيدم (ْ)عمى عنصر العمؿ الصناعة كالذم قمؿ مف أىمية الاعتماد
العاممة فيناؾ صناعات تحتاج إلى أيدم عاممة بصكرة كبيرة في حيف تجد صناعات أخرل لا تحتاج إلى 
نما تعتمد عمى تكنكلكجيا في مصانعيا كعميو فيبقى عنصر العمؿ مؤثران قكيان في قياـ  أيدم عاممة كثيرة كا 

 (.ٓ)أم صناعة 
أساس العممية الإنتاجية كىك الغاية كالكسيمة  كصفوإذ لا يمكف لمصناعة أف تتجاىؿ أىمية عنصر العمؿ ب

ف  دفي الكقت ذاتو فمف جانب آخر يع الإنساف ىك المحرؾ الأساسي لمعممية الزراعية بجانبيا المختمفة كا 
( ٕمب فمف خلاؿ الجدكؿ )أعداد السكاف كتطكرىـ لو دكر بارز في تطكر الإنتاج مف خلاؿ زيادة الط

                                                           
(1)
اُز٤ٔ٘خ اُص٘بػ٤خ ٝارغبٛبرٜب أٌُب٤ٗخ ك٢ ٓؾبكظخ أسث٤َ، أطشٝؽخ دًزٞساٙ، عبٓؼخ ثـذاد،  ،٣بع٤ٖ ؽ٤ٔذ ثذع أُؾٔذ١ 

 . 52، ؿ ٤ًِ1116خ ا٥داة، هغْ اُغـشاك٤خ، 
(1)
دساعخ  –ز٘ظ٤ْ اعزؼٔبلاد الأست ُ –رخط٤ظ أُ٘بطن اُص٘بػ٤خ ك٢ أُؾبكظبد ًٞع٤ِخ  ،ّ طؼٔٚ اُغ٘بث٢بػب٣ذ عغ 

رطج٤و٤خ ُٔؾبكظز٢ الأٗجبس ًٝشثلاء، أطشٝؽخ دًزٞساٙ )ؽ . ّ (، ٓؼٜذ اُزخط٤ظ اُؾضش١ ٝالإه٢ٔ٤ِ، عبٓؼخ ثـذاد، 

 .192، ؿ1999

(3) Hooson D. J. M. the distribution of population as the essential Geographical expression, 

the Canadian Geographer, No. 12, 1961, p.11. 

 .192، ؿ1926اُزٞص٣غ اُغـشاك٢ ُِص٘بػخ ك٢ اُؼشام، ٓطجؼخ الإسؽبد، ثـذاد،  ،ػجذ خ٤َِ اُلض٢ِ( 2)

اُزخط٤ظ الإه٢ٔ٤ِ ٝأثؼبدح اُغـشاك٤خ، اُطجؼخ اُضب٤ٗخ داس أُغزٔؼبد أُصش٣خ، ٓإعغخ عؼ٤ذ  ،ٓؾٔذ خ٤ٔظ اُضًٝخ( 5)

 .111، ؿ1922ُِطجبػخ، الإعٌ٘ذس٣خ، 
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تبيف أف سكاف مدينة كربلاء المقدسة في نمك مستمر فبعد أف كاف عدد سكاف مدينة كربلاء في عاـ 
فنلاحظ في نمك  نسمة‌(َََْْٓ( كاف عدد السكاف ىك)ََِٓكفي عاـ ) نسمة (ََََٓ( )َُٖٗ)

مستمرة بسبب النمك السكاني ( كفي زيادة َُِٖفي عاـ ) نسمة‌(ُُِِّٕٖالتعداد السكاني كصكلان لػ )
لمسكاف كأيضان في نفس الكقت ضركرم لتمبية احتياجات السكاف  ان كاليجرة فالتطكر الصناعية يعد جاذب

 .(ُُكالشكؿ ) (ُُجدكؿ )ال. ينظر (ُ)المتزايدة 
(05جدول‌)ال  

‌2122ة‌كربلاء‌حسب‌الوحدة‌الإدارٌة‌لعام‌دٌنتقدٌرات‌سكان‌م  

 % سكافعدد ال الكحدة الادارية ت
 %42.8 124112 قضاء كربلاء )المركز( 5
 %50.6 512067 ناحية الحسينية 0
 %59.8 042711 ناحية الحر 2
 %9.6 557122 مركز قضاء اليندية 4
 %7.5 86445 ناحية الجدكؿ الغربي 1
 %4.7 17697 ناحية الخيرات 6
 %0.4 08445 قضاء عيف التمر 7

 %522 5058720 المجمكع
وزارة‌التخطٌط‌العراقٌة،‌الجهاز‌المركزي‌للإحصاء،‌بٌانات‌‌اعداد‌الباحثة‌اعتماد‌على‌بٌاناتالمصدر:

(0)‌2122ؼٌر‌منشورة . 
 

(00شكل‌)ال  
‌(‌2122تقدٌرات‌سكان‌مدٌنة‌كربلاء‌المقدسة‌حسب‌الوحدة‌الإدارٌة‌لعام‌)‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌

 
(05جدول‌)بٌانات‌‌د‌علىعداد‌الباحثة‌اعتمااالمصدر:‌‌‌‌‌        

                                                           

ٝصاسح اُزخط٤ظ ٝاُزؼبٕٝ الإٗٔبئ٢ اُؼشاه٤خ، اُغٜبص أُشًض١ ُلإؽصبء، ٓذ٣ش٣خ ئؽصبء اُغٌبٕ ٝاُوٟٞ اُؼبِٓخ، ( 1)

 .1112روذ٣شاد عٌبٕ اُؼشام، ث٤بٗبد ؿ٤ش ٓ٘ؾٞسٙ ُؼبّ 
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مف كتعد العمالة أحد المتطمبات كمف المؤثرات الرئيسة في عممية التنمية الصناعية، كىي تشكؿ تحدم 
أماـ التطكر الصناعي الذم تيدؼ لو الدكؿ النامية، كتؤثر العمالة في الإنتاج  ةساسيالتحديات الأ

دكلة، أما الكفاءة فتعتمد الصناعي بكفاءة العماؿ كعددىـ، كيعتمد عدد العماؿ عمى حجـ السكاف في ال
عمى ميارات العماؿ كتدريبيـ الفني كالبيئة الصناعية المتكفرة، كتتأثر الكحدات الصناعية كبمقدار متفاكت 
تبعان لطبيعة كنكعية الأيدم العاممة التي تحتاجيا كالتكزيع الجغرافي للأيدم العاممة، كلا يمكف لمصناعة أف 

أساس العممية الإنتاجية كالغاية كالكسيمة لمكصكؿ لمتنمية الصناعية  كصفوتتجاىؿ أىمية عنصر العمؿ ب
إف دكر التكتؿ السكاني في اختيار مكقع الصناعة يختمؼ مف صناعة لأخرل فيناؾ بعض (.ُ)المطمكبة 

الصناعات تتطمب أيدم عاممة كثيرة مثؿ صناعة الحديد كالصمب بينما تحتاج أخرل أعداد قميمة مف 
ىناؾ قكل عاممة بأعداد  فٌ إ، إذ ترتبط القكل العاممة بعمميتي الإنتاج كالاستيلاؾ إذ (ِ)الأيدم العاممة 

كثيرة عند زيادة حجـ السكاف كيسبب ازداد عرض الأيدم العاممة في السكؽ إلى جنب لتركز الصناعات 
خداميـ بأجكر المناطؽ المزدحمة بالسكاف إذ تستفاد الصناعة مف الأيدم العاممة حيث يككف بإمكانيـ است

ففي الدكؿ النامية مف يككف الحصكؿ  .(ّ)منخفضة أما المناطؽ القميمة السكاف فتككف فييا الأجكر مرتفعة
عمى العدد المطمكب مف الأيدم العاممة مف العماؿ الغير ماىريف بصكرة سيمة كلكف تككف الصعكبة 

نيا الحصكؿ عمى الأيدم العاممة بالحصكؿ عمى العماؿ الماىريف، في حيف أف الدكؿ الصناعية بإمكا
صناعية فتككف مشكمة الحصكؿ عمى الأيدم العاممة مسألة الالماىرة بسيمة كعمى العكس في الدكؿ غير 

ذ يصعب فتح  ميمة لأف السكاف يفتقركف إلى الميارة كالمبادئ الأساسية كالتكنكلكجية كالحياة الصناعية، كا 
الإنتاج رغـ  مة كتبقى الإنتاجية منخفضة كترتفع تكاليؼطكيمدة دكرات تدريبية لأنيا ستككف ذات 

.كتختمؼ تكاليؼ الأيدم العاممة مف مكاف لآخر كمف صناعة إلى أخرل (ْ)رانخفاض مستكل الأجك 
فبعض الصناعات تحتاج إلى أيدم عاممة كثيرة مثؿ الصناعات الغذائية أما في حالة عدـ تكفرىا فتككف 

ما يكجد في الدكؿ ذات السكاف المنخفض كقد ترتفع قيمة الإنتاج عندما عقبة أماـ قياـ الصناعة كىذا 
تحتاج صناعة ما إلى احتياجات حديثة ليست متكفرة لدييا فتقكـ باستيراد ىذه الأيدم لذلؾ ترفع مف قيمة 

 (.ٓ)الإنتاج 
 
 

                                                           

 .22 - 25 اُشؤ٣خ اُغـشاك٤ـخ ُؼٞآَ اُز٤ٔ٘ـخ اُصـ٘بػ٤خ، ٓـٖ أثؾـبس ٓغِـخ صاٌٗـٞ أسث٤َ، ؿ،( ٓؾٔذ أصٛش اُغٔبى1)

 .21، ؿ 1999عـشاك٤خ اُص٘بػخ، داس اُٜ٘ضخ اُؼشث٤خ، ث٤شٝد،  ،( أؽٔذ ؽج٤ت سع1ٍٞ)

 .151، ؿ 1111اُغـشاك٤خ الاهزصبد٣خ، اُؾشًخ اُؼشث٤خ أُزؾذح ُِزغ٣ٞن ٝاُزٞس٣ذاد، اُوبٛشح،  ،ؽغٖ ػجذ اُوبدس(3)

 .21ؿ ،أُصذسٗلغٚ  ،أحمد‌حبٌب‌رسول( 2)

اُص٘بػبد ا٤ٔ٤ٌُب٣ٝخ ك٢ ٓؾبكظخ ثـذاد )دساعخ ك٢ اُغـشاك٤خ اُص٘بػ٤خ(، ٤ًِخ ا٥داة  ،٢هبعْ ؽبًش ٓؾٔٞد اُللاؽ( 5)

 .92، ؿ 1992عبٓؼخ ثـذاد، أطشٝؽخ دًزٞساٙ )ؿ٤ش ٓ٘ؾٞسح(، ،
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، كلاسيما تمؾ تعد الأيدم العاممة ذات أثر كبير كميـ في جذب كاستقطاب العديد مف المشاريع الصناعية
التي تككف لتكطنيا علاقة كبيرة بيا، إلا اف تأثير الأيدم العاممة في جذب كاستقطاب المشاريع الصناعية 
تختمؼ مف صناعة لأخرل، بؿ مف مصنع لآخر، كيعزل ذلؾ الى اختلاؼ متطمبات الصناعة مف 

رؼ الصناعية في مدينة كربلاء الأيدم العاممة مف حيث الكمية كالنكعية، إف تأثير الأيدم العاممة لمح
يتطمب تقسيـ الأيدم العاممة إلى عماؿ ماىريف، كغير ماىريف، كمعرفة نكع الميارات لمختمؼ قطاعات 
الصناعة، كىذا ما ينطبؽ عمى صياغة المجكىرات كالأحجار الكريمة التي تعتمد بالدرجة الأكلى عمى 

غير أف تكفر الإيادم العاممة الماىرة في منطقة الدراسة  الأيدم العاممة الماىرة التي تمتمؾ الخبرة الفنية
أصبح أمران ميسكران كذلؾ حسب ارتفاع الأجكر المدفكعة ليـ فضلان عف زيادة السكاف في منطقة الدراسة 
نتيجة التغيرات الاقتصادية كالاجتماعية التي طرأت عمى السكؽ عامة كالمدينة خاصة كىجرة السكاف إلى 

إذ ضـ البعض منيـ العماؿ الماىريف كغير الماىريف فضلان عف إف تكفر كسائط النقؿ  منطقة الدراسة،
 المتعددة سيؿ مف انتقاؿ العماؿ مف محؿ سكناىـ إلى مكاف عمميـ 

ف لـ يكف قريبان مف مناطؽ سكف العامميف  (.ُ) حتى كا 
اجية إذ لا يمكف أف تتـ ىذه كتعد الأيدم العاممة عنصران ميمان مف العناصر الأساسية في العممية الإنت 

. (ِ)العممية مف دكنيا، إضافة إلى الحاجة المتزايد لمصناعة مف ىذا العنصر خلاؿ عممية نمكىا كتطكرىا
الأيدم العاممة دكران رئيسيان كميمان في تكطيف كتطكير الصناعة بالرغـ مف التقدـ الميكانيكي الذم  ؤدمإذ ت

 .(ّ)لاعتماد عمى الأيدم العاممةاستحدث عمييا كالذم خفؼ مف أىمية ا
كيختمؼ دكر ىذا العنصر باختلاؼ الصناعة إذ في مكقع الصناعة مثؿ صناعة الحديد كالصمب  

كصناعة النسيج  يستعمؿ أعداد كبيرة مف العماؿ بينما تتطمب صناعة البترككيمياكيات أعدادان قميمة مف 
رجة عالية مف الخبرة الفنية المتخصصة كصناعة اليد العاممة، إذ تحتاج بعض الصناعات عمالان عمى د

 .(ْ)الساعات كالزجاج، في حيف لا تشترط الأخرل عمالان ماىريف كصناعة المكاد الإنشائية كمكاد البناء
كيختمؼ تكفر الأيدم العاممة كمان كنكعان مف مكاف كآخر، إذ يككف العمؿ الماىر متكفران عادة في راكز   

الصناعية، كيككف العمؿ غير الماىر متكفران في المناطؽ الريفية أك النائية كثيفة  المدف كمناطؽ التركزات
 .(ٓ)السكاف

 

                                                           

 -ع٠ِٔ ػجذ اُشصام ػجذ، اُؾشف اُص٘بػ٤خ ك٢ ًشثلاء أُوذعخ، رشاس ًشثلاء ٓغِخ كص٤ِخ ٓؾٌٔخ، اُغ٘خ اُضب٤ٗخ (1)

 113، ؿ 1115ؼذد اُضب٢ٗ ، اُ -أُغِذ اُضب٢ٗ

دٝس اُص٘بػبد اُـزائ٤خ ك٢ اُغٜٔٞس٣خ ا٤٘ٔ٤ُخ ٓغ ئؽبسح خبصخ ئ٠ُ ؽشًبد ٓؾذدح ك٢ اُوطبع  ،ٓؾلٞظ ػ٢ِ ا٥صٞس١ (1)

، ؿ٤ش 1999(،سعبُخ ٓبعغز٤ش، ٓوذٓخ ٤ٌُِخ الإداسح ٝالاهزصبد، عبٓؼخ ثـذاد، 1995-1922اُخبؿ ُِلزشح ٖٓ )

 . 133ٓ٘ؾٞسح، ؿ 

 . 192ٓصذس عبثن، ؿ ،ػجذ خ٤َِ اُلض٢ِ (3)

 . 112، ؿ ٚ غٗلٔصذس اُ ،ػجذ خ٤َِ اُلض٢ِ (2)

 .23ٓصذس عبثن، ؿ ،ئثشا٤ْٛ ؽش٣ق، ٝآخشٕٝ (5)
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 كتأتي الأيدم العاممة مف مصدريف ىما: 
 مف مراكز المدف إلى أماكف الصناعة الجديدة التي استقرت خارجيا.‌- أ
ي أصبحت الآف مجاكرة مف المناطؽ الزراعية الريفية المتمثؿ بالفلاحيف إلى أماكف الصناعة الت ‌- ب

 . (0)لمناطؽ سكنيـ
كما أف ارتفاع تكاليؼ الأيدم العاممة كاف سببان في إعادة ترتيب لمصناعات المكجكدة في المدف   

الرئيسية كىذا يقكد ذلؾ التكجو إلى إعادة الييكمية كترتيب مرحمة جديدة في سياسات المكقع الصناعي في 
  ة.المناطؽ، ككانت المناطؽ الريفي ؾتكزيع المشاريع الصناعية خارج تم
. كعمى العمكـ فإف العنصر البشرم يعد المسؤكؿ عف تكجيو كسائؿ (ِ)ىي الإطار المكاني لذلؾ التكجو

إنتاجيتو ىي تحد كبير بمستكل إنتاجية كسائؿ الإنتاج كىذه مرتبطة بعامميف ىما مستكل  فٌ إالإنتاج إذ 
كل العاممة كشكؿ استخداميا، أم أف نكعية الإنتاج تعتمد عمى التقدـ التكنكلكجي كالمستكل الفني لمق

 . (ّ)التكافؽ الحاصؿ بيف الآلة كالعامؿ
ككجد أف زيادة النشاط الصناعي في مدينة كربلاء المقدسة يقابمو زيادة الطمب عمى أعداد العػامميف   

الدخؿ الفردم الذم يعد أحد  كالذم مف المؤكد لو مردكد اقتصادم لممدينة كالذم يأخذ بدكره رفع مستكل
  المقدسة .أبرز مؤشرات تنامي النشاط الصناعي في المدينة 

كتعزيز حجـ الاستيلاؾ في المدينة، كىذا لو مردكد اقتصادم لتطكير  كبدكره يزيد  مف حجـ السكؽ
لطمب عمى المدينة، كعمى ىذا الأساس فإف إقامة العديد مف المشاريع الصناعية في المدينة يعني زيادة ا

اليد العاممة المكجكدة فييا  فضلان عف أنيا ستككف عاملان مشجعان ليجرة القكل العاممة مف مناطقيا 
 الأصمية إلى مكاقع الصناعات لتكفر فرص العمؿ بصكرة جيدة

حركة التصنيع كتكزيع الصناعات عمى مختمؼ  ىتماـليا لغرض التحسيف نسبيان مع الأخذ بنظر الا 
 (.ُُصكرة )النظر . ي(ْ)المناطؽ

 
 

                                                           

 .5، ؿبثنعٓصذس  ،ػجذ خ٤َِ اُلض٢ِ( 1)

أُٞاهغ اُص٘بػ٤خ ٝاُز٤ٔ٘خ الإه٤ٔ٤ِخ أُزٞاصٗخ، ٓؾبٝلاد رطج٤و٤خ ك٢ رٞطٖ ٓغٔؼبد ص٘بػ٤خ  ،ؽغٖ ٓؾٔٞد اُؾذ٣ض٢(1)

 .116ؿ 1995. ٓغِخ أُخطظ ٝاُز٤ٔ٘خ، ٓشًض اُزخط٤ظ اُؾضش١ ٝالإه٢ٔ٤ِ، عبٓؼخ ثـذاد، ك٢ أهب٤ُْ ٓزجب٣٘خ

 1991اٌُٞادس اُل٤٘خ اُز٢ رؾزبعٜب ص٘بػخ سؿ٤ق اُخجض، الارؾبد اُؼشث٢ ُِص٘بػبد اُـزائ٤خ، ثـذاد  ،ص٤ٛش عٔؼخ ثبػ( 3)

 .1ؿ

ثبثَ، سعبُخ ٓبعغز٤ش، ٓشًض اُذساعبد اُؼ٤ِب  أصش أُٞاهغ اُص٘بػ٤خ ك٢ رطٞس ٓؾبكظخ ،غبّ طؼٔخ اُغ٘بث٢عػب٣ذ ( 2)

 .21-69،ؿ 1922ُِزخط٤ظ اُؾضش١ ٝالإه٢ٔ٤ِ، عبٓؼخ ثـذاد ، 
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(00صورة‌)ال  
ةنع‌الطحٌن‌بمدٌنة‌كربلاء‌المقدسمص  

 

 
‌

‌22/00‌/2122التقطت‌الصورة‌بتارٌخ‌المصدر:‌‌

سيـ بشكؿ كاضح في تعزيز القكل اف التنكع السكاني بمدينة كربلاء المقدسة فإكفقان لمدراسة الميدانية 
المدينة مف حاجتيا للأيدم العاممة لتمبية الخدمات   العاممة بيا، كجعميا محط أنظار العماؿ لما تتميز بو

تكفر اليد العاممة شرط أساسي كركف ميـ في قياـ  فٌ إبالمدينة، إذ  ستيفالمقد ركضتيفالأساسية لزكار ال
بالإضافة الى ك الصناعة كىنا ينبغي تقدير فعالية السكاف كمقدار حيكيتيـ كنسبة العناصر الشابة فييـ 

يـ كنسائيـ كمتكسط أعمارىـ، فاليد العاممة بمدينة كربلاء المقدسة غير مكزعة تكزيعان العامميف مف رجال
عادلان، كعميو ينبغي كضع الخطط اللازمة لجعؿ مدينة كربلاء المقدسة قادرة عمى النيكض كتطكير 

‌المخابز بيا.ك صناعات الأفراف 

 (Social Factor) الآراء كالرغبات الشخصية(:)/ العامؿ الاجتماعي 0
كميمان في تكطيف المشاريع الصناعية الفردية كمشاريع الجماعية  يان الرغبات الشخصية دكران أساس ؤدمت  

كالشركات المساىمة، فيناؾ تكجو لأكثرية المستثمريف في القطاع الخاص لأف يقيمكا المشاريع في المراكز 
أحسف المكاقع الصناعية كذلؾ نتيجة الحضرية التي يقيمكف فييا لأف ىذه المراكز قد لا تككف عمميان 

. كما أف بعضيـ يقيمكف صناعاتيـ كمشاريعيـ في أماكف معينة لأنيـ يرتبطكف بيا (ُ)لمرغبات الشخصية

                                                           

 . 211ٓصذس عبثن، ؿ ،غبّ طؼٔخ اُغ٘بث٢عػب٣ذ  (1)
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بذكريات معينة أك لأف تتكفر فييا دافع نفسي كمتع مادية تتعمؽ بجماؿ الطبيعة أك متع حضارية كتمؾ 
 .(ُ)التي تتكفر مف المدف

ستثمريف في تجميع المعامؿ في مكاف ما يتبعو تشييد العديد مف المعامؿ في المكاف ككذلؾ رغبة الم 
نما بتأثير عاممي التجمع كالمنافسة التي تحصؿ بيف المشاريع. كعادة  نفسو ليس بتأثير فكائد المكقع فقط كا 

كضع المعمؿ، تكاليؼ النقؿ دكران فاصلان في تعييف مؤدم ما يظير أثرىا في الصناعات الحرة التي لا ت
 . (ِ)سكاء كاف ذلؾ لممكاد الخاـ أك لممنتجات 

كقد يظير سبب التكطف كالتجمع لبعض الصناعات الغذائية عمى أساس الرغبة الشخصية في منطقة   
سـ أعة أرض يممكيا أك لو فييا رغبة كالدراسة كذلؾ مف خلاؿ إقامة بعض المستثمريف معامميـ عمى قط

سابقان كما ىك الحاؿ بالنسبة إلى معامؿ تعميب ككبس التمكر، كبعض  تجارم أك مكاف معركؼ فيو
معامؿ المطاحف الفنية، ككما لكحظ أف عددان مف المشاريع الجديدة أقاميا أصحابيا مف الصناعييف 
بالقرب مف مشاريعيـ الأكلى كذلؾ لسيكلة الإشراؼ كالمراقبة كالمتابعة الإدارية عمييا، كما أف رؤكس 

المشاريع الصناعية الغذائية كخاصة الصغيرة فييا التي يعتمد أصحاب المشركع أما عمى  الأمكاؿ في
ذ إف المستثمر إف كالده أك عف عائمتو أك عف ممكيات شخصية أك مف العمؿ التجارم ماحصؿ عميو م

 (.ّ)عميو  ةعادة يفضؿ منطقتو عمى منطقة أخرل غريب
ة في تكطف الصناعة، كلا يقؿ أىمية عف العكامؿ الأخرل يعد عامؿ الرغبة الشخصية مف العكامؿ الميم 

حيث أف الكثير مف أصحاب المشاريع الصناعية يختاركف مشاريعيـ في المناطؽ التي يعيشكف فييا، لكي 
يضمنكا الإشراؼ عمييا بسيكلة أك قد يقيمكنيا في المناطؽ التي تنحدر منيا حتى كلك كانت المناطؽ 

ؾ كثير مف أصحاب الصناعات أقامكا صناعتيـ أك يقيمكنيا في أماكف معينة ليست أفضؿ المكاقع، كىنا
لأنيـ يرتبطكف بتركيبات معينة أك تتكفر منيـ منافع مادية، نلاحظ أف عامؿ الرغبة الشخصية لو تأثير 
عمى الصناعات الغذائية كخاصة في معامؿ صناعة المنتجات المختمفة كيرجع السبب في ذلؾ إلى تنكع 

ات كحاجتيا الى مساحة كبيرة جدان مف أجؿ الخزف كاستيعاب الآلات كالمكائف المتعددة كتجد تأثير المنتج
 (.ْ) ىذا العامؿ بشكؿ كاضح

الأفراد بمدينة كربلاء المقدسة مدفكعة برغبة دينية  لالرغبات الشخصية لد فإفكفقان لمدراسة الميدانية  
نخراط الأفراد في تقديـ الخدمات الأساسية كخاصة تكفير ، كمف ثـ اتيفالمقدس ركضتيفخدمة زكار ال ىعم

الطعاـ كالخبز بالمدينة المقدسة، مما يخمؽ ازدىاران في الصناعات الغذائية بالمدينة المقدسة كخاصة 
الدراسة الراىنة تأثير الرغبات الشخصية في  لذلؾ تر  ىصناعة الخبز كالصمكف العراقي، بالإضافة إل

                                                           

 . 111ٓصذس عبثن، ؿ  ،ئثشا٤ْٛ ؽش٣ق، ٝآخشٕٝ( 1)

 . 316ٓصذس عبثن، ؿ  ، ع٤ٔشح ًبظْ اُؾٔبع( 1)

الأسدٕ،  -دساعبد ك٢ ٗظش٣خ أُٞهغ اُص٘بػ٢ ثب ٓذاس صلبء اُ٘ؾش ٝاُزٞص٣غ ، ػٔبٕ ، ًبَٓ ًبظْ ثؾ٤ش اٌُ٘ب٢ٗ( 3)

 . 311، ؿ 1112

 . 311، ؿ  ٚٗلغ أُصذس ، ًبَٓ ًبظْ ثؾ٤ش اٌُ٘ب٢ٗ( 2)



‌التوطن الصناعً لصناعة الأفران والمخابزفً مدٌنة كربلاء للفصل الثانً: عواما       
‌

011 
 

ابز بمدينة كربلاء المقدسة مف خلاؿ التحاؽ العماؿ بتمؾ الصناعة ككنيا مف صناعة الأفراف كالمخ
الصناعات الاستراتيجية التي لا تتكقؼ ميما كانت المعيقات كالصعكبات، فيي صناعة متعمقة بمنتجات 

قيد الحياة، كأيضان ىناؾ رغبات  ىاستراتيجية للأشخاص، فبدكف الخبز لا يستطيع الأشخاص البقاء عم
ة دافعة لتمؾ الصناعة مف خلاؿ تكفير الخبز لزكار المدينة المقدسة، كمف ثـ يناؿ الأشخاص شخصي
 .ىالله سبحانو كتعالى رض
 (Government Policy)/ السياسة الحككمية )دكر الدكلة(: 2
بيدؼ تعد السياسة الحككمية ىي الإجراءات كالتدابير كالكسائؿ اللازمة التي تتخذىا كتسعى إلييا الدكلة   

. كما (ُ)تكجيو الاتجاىات المكانية لعمميات التكطف للأنشطة الصناعية لأسباب كدكافع قد تككف اجتماعية
أف سبب تدخؿ الدكلة في تكطف الصناعة ىك اقتصادية كاجتماعية كغيرىا مف الأسباب، إذ تؤدم 

ف السياسة الحككمية دكران ميمان ككبيران في إنشاء كتطكير صناعة معينة، كتكطن يا في منطقة معينة حتى كا 
إف ىذا التأثير يككف كاضحان مف خلاؿ تقييد اختيار .(ِ)لـ تتكافر مقكٌماتيا أك صعكبة تكفرىا ىناؾ

المشركع الصناعي في منطقة ما كدعـ كتشجيع المشاريع في منطقة أخرل مف خلاؿ السياسة التي 
عطاء تمارسيا الدكلة، كالتي تتمثؿ بمنح التسييلات المطمكبة كا لمساعدات المالية كالإعفاءات الضريبية كا 

ف الاستثمار ضمف القطاع الخاص يستند الى الربحية التجارية فقط(ّ)الأراضي مف أجؿ الإنشاء  .(ْ). كا 
إف التسييلات التي تمنحيا الدكلة لمقطاعيف الخاص كالمختمط ىي  تشجيع الاستثمارات لدييما، مف أجؿ  

نمية المطمكبة كنمك الدخؿ القكمي بشكؿ كبير، ككذلؾ إعفاء المشاريع ضماف مساىمتيا بالكصكؿ لمت
( سنكات، مع المكافقة عمى إنشاء مشاريع صناعية تتكافر ٓالصناعية مف الضريبة كضريبة الدخؿ لمدة )

فييا الشركط الصحية، كيحتـ أف تككف غير ممكثة كيمكف أيضا إعفاء استيرادات المشركع مف مكائف 
 . (ٓ)أكلية كمستمزمات تشغيؿ مع شرط الحصكؿ عمى إجازة الاستيراد كمعدات كمكاد

ككفؽ الدراسة الميدانية أنو يمكف لمدكلة إعطاء القركض كالتسييلات الجمركية لاستيراد المكاد الأكلية  
كالمعدات الإنتاجية التي تدخؿ في صميـ العمميات الصناعية كتطكرىا لتسجيع المشاريع الصناعية، 

طت بعض التسييلات لأصحاب بعض الحرؼ لمسفر خارج العراؽ، لمعرفة المكديلات الحديثة ككذلؾ أع
 كآخر التطكرات التي تطرأ عمى الصناعة، كصياغة الذىب كالنجارة. 

                                                           

 . 25ٓصذس عبثن، ؿ ،٣بع٤ٖ ؽ٤ٔذ ثذع أُؾٔذ١( 1)

دًزٞساٙ )ؿ٤ش ٓ٘ؾٞسح(، ٤ًِخ ا٥داة، اُطبهخ اٌُٜشثبئ٤خ ٝاُز٤ٔ٘خ ك٢ اُؼشام، أطشٝؽخ  ،ػجذ اُؼض٣ض ٓؾٔذ ؽج٤ت( 1)

 . 331ّ، ؿ1921عبٓؼخ ثـذاد، 

اخز٤بس أُٞهغ اُص٘بػ٢ ك٢ اُذٍٝ اُ٘ب٤ٓخ ٝاعزخذآبرٜب اُجشٓغ٤خ اُش٣بض٤خ، اُغٔؼ٤خ اُغـشاك٤خ  ،ا٤َٓ ع٤َٔ ؽٔؼبٕ( 3)

 . 121، ؿ1922، 11اُؼشاه٤خ، اُؼذد 

الاعزشار٤غ٤خ ٝاُغ٤ٞعزشار٤غ٤خ ك٢ رخط٤ظ ٝؽذاد اُص٘بػبد الاػزجبساد  ،ٓؾٔذ أصٛش اُغٔبى، ػجذ اُؼض٣ض ٓصطل٠ (2)

 . 165، ؿ1925، 13اُزؾ٤ِ٣ٞخ ك٢ اُؼشام، ر٤ٔ٘خ اُشاكذ٣ٖ، اُؼذد 

 . 21ٓصذس عبثن، ؿ ،ٓؾٔذ ؽٔبد ػجذ اُِط٤ق اُؼب٢ٗ( 5)
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كما تتضمف السياسات الحككمية مجمكعة مف الخطط كالبرامج التنمكية كالمشاريع الاستثمارية التي  
الجغرافي للاستثمارات كالمشاريع الصناعية كبما يتلاءـ مع تكجيات  تيدؼ إلى معالجة نمط التكزيع

سياسات تحقيؽ التنمية المكانية المطمكبة التي تيدؼ إلى إزالة الفكارؽ التنمكية بيف منطقة كأخر أك عمى 
مستكل الإقميـ الكاحد، كيتحدد دكر السياسات الحككمية في ىذا المجاؿ بشكؿ مباشر مف خلاؿ تدخؿ 

في تكزيع الأنشطة الاقتصادية بيدؼ تطكير المستكل الاقتصادم للإقميـ أك بشكؿ غير مباشر مف  الدكلة
. (ُ)خلاؿ دكر السياسات الحككمية في تكفير الاحتياجات المطمكبة لجذب استثمارات القطاع الخاص 

بالإضافة إلى لاسيما فيما يتعمؽ بتقديـ التسييلات المطمكبة كالقركض المالية كالإعفاءات الضريبية 
 تطكير الخدمات اللازمة ضمف المناطؽ المتخمفة.

كيمكف تحديد مفيكـ سياسات التكطف الصناعي كآلية تأثيرىا في تحديد اتجاىات التكطف الصناعي  
كاتجاىات تأثيرىا في صكرة التكزيع الجغرافي للأنشطة الصناعية كتأثير ذلؾ عمى مستكيات تحقيؽ 

 سات الحككمية تأثير منيا ما ىك مباشر كماىك غير مباشر: التنمية الصناعية، كلمسيا
 Direct impact of government)تأثير السياسات الحككمية المباشر: أ/ 

policies) 
اقتصر دكرىا خلاؿ ىذه المدة عمى تككيف المناخ الملائـ للاستثمارات الصناعية التابعة لمقطاع الخاص  

مباشر في تكجيو عمميات التكطف الصناعي، إلا بعد تطكر الحياة إذ لـ يكف لمسياسات الحككمية دكر 
الصناعية كتككيف الدكلة لخطط تنمكية لتطكير القطاع الصناعي إذ تـ التأكيد خلاؿ ىذه الخطط التنمكية 
عمى أىمية تحقيؽ المكازنة المكانية في تكزيع الاستثمارات الصناعية، لاسيما المتخمفة صناعيان مع مراعاة 

تبارات الاقتصادية كالفنية كالاجتماعية في تكزيع المشاريع الصناعية، كأف يككف لمقطاع الخاص دكر الاع
 .(ِ)ميـ في ذلؾ  بيدؼ تقميؿ التركز الصناعي ضمف مناطؽ التكطف التقميدية 

دة السياسات التنمكية التي تبناىا القطاع العاـ دكران كبيران في تطكير القاعادت كعمى مستكل المحافظة 
الصناعية، مف خلاؿ تأكيده عمى التكجو نحك تنمية المناطؽ المتخمفة صناعيان، لاسيما تمؾ التي تتكافر 
فييا المكاد الخاـ الأكلية، مع التأكيد عمى اعتماد مبدأ التخطيط الصناعي لتحقيؽ المكازنة المكانية في 

التنمية الصناعية المتكازنة نسبيان ضمف تكقيع المشاريع الصناعية الجديدة كبما يتلاءـ مع تكجيات تحقيؽ 
 . (ّ)المناطؽ المتخمفة صناعيان 

                                                           

ٓبعغز٤ش )ؽ . ّ(، رط٣ٞش اُوطبع اُص٘بػ٢ اُخبؿ ٝدٝسٙ ك٢ اُؼشام ك٢ ػ٤ِٔخ اُز٤ٔ٘خ، سعبُخ ،خ٤ِلخ ػجذ اُغلاّ أؽٔذ( 1)

 . 22، ؿ ٤ًِ1922خ الإداسح ٝالاهزصبد، عبٓؼخ ثـذاد، 

ع٤بعخ اُز٤ٔ٘خ الإه٤ٔ٤ِخ ٝدٝسٛب ك٢ ر٘ؾ٤ظ ٓغبٛٔخ اُوطبع اُص٘بػ٢ اُخبؿ ك٢ اُز٤ٔ٘خ أٌُب٤ٗخ ..  ،كشؽبٕ ؽج٤ت ٓؾٔذ( 1)

 .33، ؿ٢ٔ٤1991، عبٓؼخ ثـذاد، ٓ٘طوخ اُذساعخ )ئه٤ِْ أسث٤َ(، سعبُخ ٓبعغز٤ش )ؽ. ّ ( ٓشًض اُزخط٤ظ اُؾضش١ ٝالإهِ

أُؼٜذ اُو٢ٓٞ ُِزخط٤ظ، اهزصبد٣بد اُزشًض ٝاُزؾزذ اُص٘بػ٢ ... أُلب٤ْٛ  –ٝصاسح اُزخط٤ظ –عٜٔٞس٣خ اُؼشام( 3)

 .61-59، ؿ ؿ 1922،  1، ى 166ؿ٤ش ٓ٘ؾٞسح سهْ  ٝاُزطج٤وبد، دساعخ
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ىذا التكجو عمى مستكل القطاع الصناعي بشكؿ إيجابي مف خلاؿ  فإفكفؽ الدراسة الميدانية  ىعمك  
زيادة حجـ التخصيصات الاستثمارية التي خصصت لمقطاع الصناعي في مدينة كربلاء المقدسة خلاؿ 

لمختمفة، مما أسيـ ذلؾ في تطكير القاعدة الصناعية مف خلاؿ تكطف العديد مف المشاريع خطط التنمية ا
 الصناعية الكبيرة التابعة لمقطاع العاـ ضمف مناطؽ مدينة كربلاء المقدسة المختمفة. 

 Indirect effect of government) ب/ تأثير السياسات الحككمية غير المباشر:

policies) 
ات الحككمية ضمف إطار تقديـ الدعـ لمقطاع الصناعي لـ يتحدد في العاـ فقط، بؿ تـ إف دكر السياس  

التأكيد عمى أىمية دكر القطاع الصناعي الخاص في تطكير مستكل التنمية الصناعية المطمكبة ضمف 
ة المناطؽ المتخمفة صناعيان، مف خلاؿ تكفير المتطمبات الضركرية الملائـ لجذب الاستثمارات التنمكي

نحك المناطؽ المتخمفة صناعيان بيدؼ تقميؿ المسافة التنمكية بيف المناطؽ المتطكرة صناعيان كالمناطؽ 
 (.ُ)المتخمفة صناعيان 

 عمكمان مف خلاؿ اعتماد الإجراءات الآتية: بمدكقد تبمكر ىذا التكجو عمى مستكل ال
 ( الذم يتضمف عمى إعفُِّٗصدكر قانكف التعريفة الجمركية لعاـ ،) اء الآلات كالمكائف المستكردة

 مف الضرائب بيدؼ تشجيع الصناعة. 
 ( ُْٓٗتأسيس المصرؼ الصناعي العراقي عاـ)(ِ) الذم أسيـ بشكؿ كبير في تطكير مشاريع .

 القطاع الصناعي الخاص مف خلاؿ القركض المالية التي يقدميا لمشاريع ىذا القطاع. 
 ( َُٓٗإنشاء مجمس الأعمار عاـ)(ّ). 
 (ُّٕٗداث ىيئة التخطيط الإقميمي في كزارة التخطيط عاـ )استح(ْ). 
 ( ِِصدكر قانكف تنمية كتنظيـ الاستثمار الصناعي رقـ )(، الذم حدد أسس ُّٕٗ) لعاـ

مف الامتيازات كالمحفزات للاستثمارات  منح العديد الخاص،إذ تـ لمقطاع لصناعيةالإقميميةاالتنمية
 .(ٓ)في عممية التنمية الصناعية الإقميمية الكبيرة لمساىمة الصناعية الخاصة لتشجيعيا عمى ا

  ( الذم ُِٖٗ( لعاـ )ُُٓتشريع قانكف الاستثمار الصناعي لمقطاعيف المختمط كالخاص رقـ )
كضع مجمكعة مف الحكافز التشجيعية لمقطاع الصناعي الخاص لتعزيز فرص مساىمتو في تطكير 

 مستكيات التنمية الصناعية. 

                                                           

(1)United States. Satellite Power System Project Office: Economic and demographic issues 

related to deployment of the Satellite power system, (SPS), Department of Energy, Office of 

Energy Research, Satellite Power System Project Office, 1929, p51. 

٤ِْ اُؼب٢ُ ٝاُجؾش اُؼ٢ِٔ، ٓذ٣ش٣خ ٓطجؼخ عـشاك٤خ اُؼشام اُص٘بػ٤خ، ٝصاسح اُزؼ ،( كض٤َ ػجذ خ٤َِ، أؽٔذ ؽج٤ت سع1ٍٞ)

 .16، ؿ 1922عبٓؼخ أُٞصَ، 

 .33، ؿ ٚ غٗلٔصذس اُ ،( كض٤َ ػجذ خ٤َِ، أؽٔذ ؽج٤ت سع3ٍٞ)

 .33ٓصذس عبثن، ؿ  ،( كشؽبٕ ؽج٤ت ٓؾٔذ 2)

 .93ٓصذس عبثن، ؿ  ،أُؾٔذ١ ؽ٤ٔذ ثذع ( ٣بع5ٖ٤)



‌التوطن الصناعً لصناعة الأفران والمخابزفً مدٌنة كربلاء للفصل الثانً: عواما       
‌

013 
 

  ( لعاـِٓف الاستثمار الصناعي لمقطاعيف الخاص كالمختمط رقـ )صدكر قانك (ُُٗٗ)  
 عمى تطكير الصناعات الاستراتيجية بالسماح لأصحاب المزارع إقامة صناعات  ينص الذم

 .(ُ)غير ممكثة لمبيئة 
 فٌ إكلقد أسيمت ىذه الإجراءات في تطكير حركة تأسيس المشاريع الصناعية التابعة لمقطاع الخاص إذ  

بشكؿ كبير منذ مرحمة  ان المباشر قد كاف ضعيف ـ غيردكر السياسات الحككمية بجانبيو سكاء المباشر أ
بسبب الأحداث السياسية كالاقتصادية  (ََِّ) التسعينيات، كتضاعؼ ذلؾ بشكؿ سمبي بعد عاـ

ع القطاع كالأمنية كالعسكرية التي مر بيا العراؽ حتى كقتنا الحاضر، كقد انعكست سمبان عمى كاق
الصناعي، كلـ تضع السياسات الحككمية أم استراتيجيات باتجاه العمؿ عمى تطكير مستكيات التنمية 
المكانية، بؿ تراجع دكر القطاع الصناعي بشكؿ كبير كازدادت اليكة الإنمائية، كلاسيما بعد احتلاؿ العراؽ 

التسعينيات مف القرف الماضي، مما  ( كحتى كقتنا الحاضر مقارنة بالمدة ما قبؿ مرحمةََِّفي نيساف)
يشكؿ ذلؾ تحديان كبيران أماـ تكجيات تحقيؽ التنمية الصناعية المتكازنة نسبيان ضمف أقضية المدينة 

أصبح تدخؿ الدكلة في الصناعة ضركرة ممحة تممييا الحاجة إلى دفع (.ِ)المختمفة كما سنبيف ذلؾ لاحقان 
ية كبشكؿ خاص في الدكؿ النامية فيأتي ذلؾ مف خلاؿ تدخميا في النشاطات عممية التػػػػػػػنػػػػػػمية الاقتصاد

الاقتصادية لككنيا تمتمؾ إمكانات مادية كبيرة تستطيع مف خلاليا أف تؤدم دكران حاسمان في عممية التنمية 
دية ، كعميو فإف تحقيؽ مستكل أعمى مف التنمية الصناعية مرتبط بسياسات التنمية الاقتصا(ّ)الصناعية 

  .(ْ)المعتمدة عمى الإمكانات المتاحة لذلؾ البمد 
أزمة الحبكب كارتفاع الأسعار جعمت كزارة التجارة تبحث عف برامج عدة،  فإفكفقان لمدراسة الميدانية 

اليدؼ منيا المساىمة في تقميؿ معاناة المكاطنيف كالتكجو نحك دعـ رغيؼ الخبز، لذلؾ اتجيت نحك 
لدعـ رغيؼ الخبز مف خلاؿ التنسيؽ مع الأفراد كالمخابز في كربلاء المقدسة  تصنيع الحبكب الغذائية

كالمدف العراقية الاخرل لغرض شراء مادة الطحيف بشكؿ تجارم كأرخص مف الأسكاؽ المعركضة في 
كما حرصت  لمحد مف ارتفاع الأسعار. لؼ دينارأبالأسكاؽ المحمية كما يتـ عرضو في السكؽ المحمية 

التابعة لمكزارة مف خلاؿ مشاركة القطاع الخاص، كالإعلاف عف كالمخابز تأىيؿ الأفراف  ىارة عمكزارة التج
تشغيؿ  ىمقابؿ ألؼ دينار عراقي، لدعـ المكاطنيف، كما عممت عمصمكنات ( ٖبيع الصمكف بكاقع )

 ء العراؽ مفجميع الأفراف كالمخابز المكجكدة في مدينة كربلاء المقدسة كالمدف الأخرل في مختمؼ ارجا
كدخكليا حيز العمؿ  كالمخابز تذليؿ المعكقات التي تكاجو كالأفراف ىخلاؿ إجراءات سريعة تعمؿ عم
                                                           

، ؿ 1992، 2٘بػ٢ ُٔذ٣٘خ ثـذاد، ٓغِخ أُخطظ ٝاُز٤ٔ٘خ، اُؼذد آ٤ُبد رؾغ٤ْ اُزشًض اُص  ،( ًبَٓ ًبظْ اٌُ٘ب٢ٗ  ثؾ٤ش1)

31. 

 .112، ؿ1116اُؼلاهبد الإ٣شا٤ٗخ الأٓش٤ٌ٣خ: رٞاكن أّ روبطغ، اُوبٛشح، اُؼشث٢ ُِ٘ؾش ٝاُزٞص٣غ،  ،( ٓؾٔذ طبُت ؽ٤ٔذ1)

 ٤ًِخ اُزشث٤خ اثٖ سؽذ، ؽبٓذ عل٤ؼ ػغشػ، اُزؾ٤َِ أٌُب٢ٗ ُِص٘بػخ ك٢ ٓؾبكظخ ر١ هبس ،سعبُخ ٓبعغز٤ش ٓوذّ ئ٠ُ( 3)

 .132ؿ٤ش ٓ٘ؾٞسح، ؿ 1996عبٓؼخ ثـذاد، 

اُزوذّ اُزٌُ٘ٞٞع٢ اُص٘بػ٢ ٝٓغزوجَ اُز٤ٔ٘خ الإه٤ٔ٤ِخ، ٓغِخ ٤ًِخ اُزشث٤خ، اُغبٓؼخ  ،ؽغٖ ؽٔٞد ػ٢ِ أُؾذ٣ض٢( 2)

 .19، ؿ1991(،1، اُؼذد )2أُغز٘صش٣خ، أُغِذ
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، كالثاني تأىيؿ كتطكير معامميا  كالمخابز شقيف، الأكؿ دعـ الأفراف ىالتجارم.كعممت كزارة التجارة عم
ـ معالجة مشكمة كبيرة تتمثؿ في ارتفاع الخاصة بأفراف الصمكف كالخبز كزجيا بالعمؿ التجارم، كبذلؾ تت

الصمكف نتيجة ارتفاع الطحيف في السكؽ المحمية، كما نسقت مع القطاع الخاص العراقي لضخ كميات 
كبيرة مف مادة الطحيف مف المنتجات الكطنية المحمية لمطحيف الصفر كالعادم، كقامت الكزارة بتزكيد 

 يان في أسكاؽ الجممة لغرض منافسة الشركات التي تقكـ( آلاؼ طف يكمٓ – ّالسكؽ بما مقداره مف )
 ببيع الطحيف بأسعار كبيرة جدان.
 (Economic Factors) :ثالثان: العكامؿ الاقتصادية

تكفر الطبيعة للإنساف فرصان بقدر عميو أف يحسف استثمارىا لإقامة أنشطتو الاقتصادية كمنيا   
 تقؿ أىمية عما أجادت بو الطبيعة كمنيا اقتصادية الصناعية، إلا أف عميو تييئة مطالب أخرل لا

كسكانية، كالاقتصادية منيا تييئو الطبيعة أيضان إلا أف عميو عبء تحضيرىا للاستخداـ في الصناعة 
 .(ُ)طرؽ النقؿ ككسائطو كرؤكس الأمكاؿكالخامات كمصادر الطاقة، كأخرل عمييا إيجادىا ك

ا الصناعة فحسب بؿ أيضان الإنساف في أنشطة أخرل لو كبعض ىذه المتطمبات قد لا يخدـ كجكدى 
كالتجارة كالخدمات مثلان، إلا أنيا تظؿ حيكية لصناعاتو، كقد يككف أمر قياـ الصناعة كتكطنيا مرىكنان 
بكفرة مناسبة مف ىذه الإمكانات، كالعكامؿ الاقتصادية متنكعة كمتداخمة الأثر بعلاقاتيا ببعضيا كمف ثـ 

  .لصناعةفي أثرىا عمى ا
 كفيما يمي استعراض ليذه العكامؿ كأىميتيا لمصناعة كمكاقعيا:

 (Raw Material)/ المادة الأكلية: 5
كىي المكاد التي تصنع منيا السمع المختمفة التي يستخدميا الإنساف، كىذه قد تككف نباتية أك حيكانية أك  

ع منو الطحيف، كالحيكانات التي يتـ معدنية، كقد تككف مف منتجات الحرؼ الأكلية كالقمح الذم يصن
تحكيميا إلى لحكـ كجمكد بعد ذبحيا، كما يمكف أف تككف مف إنتاج الصناعات الأكلية كالطحيف الذم 
يصنع منو الخبز، كالمحـ الذم يحكؿ إلى معمبات كالجمكد إلى منتجات جمدية، كيمكف أف تككف مكاد 

مفة كالحبيبات البلاستيكية التي تستخدـ في صناعات نصؼ مصنعة مف إنتاج الصناعات التحكيمية المخت
تقكـ الصناعة التحكيمية بتغيير شكؿ أك حالة المادة الأكلية  (.ِ)عديدة نيائية يستخدميا الإنساف مباشرة 

لخمؽ أك زيادة منفعتيا للإنساف عف طريؽ العمميات الإنتاجية بأنكاعيا المختمفة أم قدرتيا عمى إشباع 
تؤديو المادة الأكلية في تحديد مكاقع الصناعات أك المشاريع  ة، إف الدكر الذم يمكف أفالحاجات البشري

                                                           

(1) Anthony Bebbington: Political Settlements and the Governance of Extractive Industry: A 

Comparative Analysis of the Longue Durée in Africa and Latin America, Effective States and 

Inclusive Development Research Centre (ESID), The University of Manchester, 1112, p12. 

Commerce Today, U.S. Department of Commerce, 1923, p12.  (1) 
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كقد كجد أف عنصر كمفة المكاد الأكلية  (.ُ)يأتي مف خلاؿ نسبة مساىمتيا في الكمفة الاجمالية للإنتاج 
نتاج، بينما %( مف إجمالي نفقات الإْٕتعد أىـ عامؿ في الصناعة في العراؽ حيث كصمت نسبتو إلى )

%( مف إجمالي كمفة ٗ%(، كجاءت نفقات الطاقة كالكقكد بنسبة )َّكاف معدؿ كمفة العمؿ نحك )
 (ِ)الإنتاج، مع ذلؾ فاف الكاقع الصناعي في العالـ يكشؼ عف حقائؽ عديدة منيا:

ف كاف شرطان أساسيان لقياـ الصناعة، إلا أنو لا يعد الشرط ا فٌ إ -أ لكحيد لقياميا، كجكد المادة الأكلية كا 
لأف تكفره لا يكفي لقياـ الصناعة، بؿ ىناؾ مقكمات كثيرة فيناؾ دكؿ تعد فقيرة مف ناحية المادة الأكلية 
كلكنيا متقدمة صناعيان كالياباف مثلان كأخرل غنية بالمكاد الأكلية كلكنيا مازالت تعد مف الدكؿ الفقيرة في 

 كؿ النامية.مجاؿ الصناعة كالتصنيع كما ىك الحاؿ في الد
كجكد المادة الأكلية فقط لا يكفي لقياـ الصناعة أك تكطنيا مالـ يكف ىذا المكجكد مستثمر بشكؿ  فٌ إ -ب

 اقتصادم أم ضماف الحصكؿ كبالمكاصفات نفسيا.
ضركرة كجكد المادة الأكلية كمان كنكعان يعمؿ عمى تخفيض كمفة الإنتاج الصناعي ثـ تخفيض  إفٌ  -ج

 تجة، كبذلؾ تستطيع الصناعة مف الاستمرار كالتكسع كالتطكر.كمفة السمعة المن
، بؿ ىناؾ فقط الصناعة لا تعتمد عمى المكاد الأكلية المستخرجة مف باطف الأرض أك الزراعة إف

صناعات تعتمد أساسان في العممية الإنتاجية عمى مخرجات صناعات أخرل كصناعات أخرل لا تعتمد 
عمى مخرجات صناعات أخرل كصناعات أخرل لا تعتمد عمى مادة مف نكع  أساسان في العممية الإنتاجية

مساعدة كبنسب مختمفة، لذا فكمية المكاد  ـكاحد بؿ تعتمد عمى عدة مكاد أكلية سكاء كمكاد أساسية أ
الأكلية تعد عاملان في تحديد كاختيار المكاضع الصناعية لتكطيف عممية التصنيع فاختيار المكقع قرب 

كلية يقمؿ مف تكاليؼ النقؿ مثؿ مصانع قصب السكر الذم تفقد المكاد الأكلية مف كزنيا المكاد الأ
%(، كالمكقع المناسب لمصناعة  ينبغي أف يتمتع بأدنى تكاليؼ نقؿ كقد خرج فيبر ما أسماه الرقـ َٗ)

 القياسي لممكاد كيعني ذلؾ نسبة الخاـ إلى نسبة المنتجات:
 

 ة في الإنتاج د الداخمكزف المكا                  
      = نسبة المكاد 

 كزف المنتجات                         

                                                           

 (1) Karl-Heinrich Grote¸ Hamid Hefazi: Springer Handbook of Mechanical Engineering, 

Springer Nature, 1111, p332. 

 -ػٔبٕ )ٓ٘ظٞس ٓؼبصش(، داس ا٤ُبصٝس١ اُؼ٤ِٔخ ُِ٘ؾش ٝاُزٞص٣غ، ،عـشاك٤خ اُص٘بػخ ،ٓؾٔذ أصٛش عؼ٤ذ اُغٔبى (1)

 .21-39 ، ؿ1111الأسدٕ، 
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مف المادة الأكلية، أما إذا انخفضت ىذه  ان ككمما كانت النسبة أكثر مف كاحد صحيح كاف المصنع قريب
ف أف يككف النسبة إلى أقؿ مف الكاحد الصحيح فإف المصنع يصبح مكقعو مف المكاد الأكلية ضعيفان كيمك

 (.ُ)مف السكؽ  ان قريب
 (ِ)كمف الصناعات التي تنجذب نحك مصادر المكاد الخاـ: 

الصناعات التي تككف خاماتيا سريعة التمؼ أك التي لا تتحمؿ النقؿ لمسافات طكيمة كصناعة  -
 الألباف كتعميب الفكاكو كالخضر كالمحكـ كتعميب الأسماؾ كالمخبكزات.

جات أك مخرجات صناعات أخرل مثؿ صناعة المكاد الإنشائية الصناعات  التي تستخدـ منت -
 بالقرب مف مصانع الإسمنت كصناعة الكرؽ قرب المشاجر أك الاصطناعية كالغابات.

الصناعات  التي تستخدـ مكاد خاـ كبيرة الحجـ كثقيمة الكزف كتكاليؼ نقميا كبيران كالأحجار  -
 ار المرمر كالرخاـ.الجيرية التي تدخؿ في صناعة الإسمنت ككذلؾ أحج

الصناعات التي تستخدـ مكاد خاـ كبيرة الحجـ ثقيمة الكزف كالتي يقؿ حجميا ككزنيا أثناء العممية  -
 الإنتاجية كخامات المعادف الثقيمة كصناعة السكر.

كلأىمية المادة الخاـ كتكافرىا فأصبحت في الكقت الحاضر ذات أىمية نسبية كليست مطمقة كخاصة بعد  
التكنكلكجي في مجاؿ التصنيع كالتطكر في كسائؿ النقؿ الذم أدل بدكره إلى تخفيض مجمؿ التطكر 

 .(ُِصكرة )التكاليؼ السمعة الصناعة. ينظر 
(02صورة‌)ال  

ةراعة‌القمح‌بمدٌنة‌كربلاء‌المقدسز  

 
 20/4‌/2122التقطت‌الصورة‌بتارٌخ‌‌:المصدر

                                                           

 .55، ؿ بثنٓصذس ع ،ٓؾٔذ أصٛش عؼ٤ذ اُغٔبى( 1)

 .116، ؿ1115الأسدٕ،  -ػٔبٕ اُغـشاك٤ب الاهزصبد٣خ، اُغ٘بدس٣خ ُِ٘ؾش ٝاُزٞص٣غ، ،( ٜٓذ١ أؽٔذ سؽ٤ذ1)
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كربلاء المقدسة تحتاج لممكاد الأكلية كىك القمح كالشعير،  نةصناعة الخبز بمديفإف كفقان لمدراسة الميدانية 
لذا تيتـ المدينة المقدسة بزراعة الحنطة رغبة منيا في تكفير الطحيف اللازـ لصناعة الخبز، كما تعمؿ 
الحككمة العراقية عمي تكفير الحنطة مف خلاؿ استيراد كميات لازمة منيا عندما يعجز المحصكؿ المحمي 

 المقدسة أنيا تعتمد بخبزىا عمى الأفراف‌كمف المعركؼ في مدينة كربلاء كتفاء الذاتيتكفير الا ىعم
لصغر حجـ البيكت كنادران ما كانت عائمة كربلائية تخبز في دارىا، كاشتيرت أيضان في كؿ فرع  كالمخابز

 -)الخبز بعركؽ مف فركع مدينة كربلاء )كدرابينيا( كجكد )خبازة( تخبز كتبيع كمف أكلات الخبز المعركفة
كاشتيرت مدينة كربلاء المقدسة أيضان بحمكياتيا كمعجناتيا كأما معجنات  خبز الدىف(. -خبز بالمحـ

المناسبات فيي )الكميجة( التي تكاد تعمؿ في كؿ بيت في الأعياد كالمناسبات كقد شيدت السنكات 
الجيد منيا في بعض المحلات الأخيرة تراجعان كبيران في صناعة الحمكيات مف حيث جكدتيا كانحصر 

كمف أجؿ تكفير المادة الأكلية لإنتاج الخبز تكسعت  الباىظة الثمف كبقي العادم منيا مف حصة الفقراء
مديرية زراعة كربلاء المقدسة بشكؿ ممفت بزراعة الحنطة كالشعير، بعد أف تكجيت لاستثمار المناطؽ 

، كما تـ كضع استراتيجية بعيدة المدل؛ مف أجؿ ةعة في جنكب كغرب المدينة المقدسالصحراكية الكاس
المقدسة مدينة منتجة لمحنطة كالشعير، خاصة في مساحات قضاء عيف التمر التي تتميٌز ‌جعؿ كربلاء

كما أف معظـ المساحات المزركعة بالحنطة  ."المياه الجكفية الصالحة لمزراعة أرضيا بالخصكبة كتكفير
ثابت كالخطي، حيث يتـ تجييز المزارعيف بأسمدة )اليكريا كالداب( تستخدـ طريقة الرم المحكرم كال

كالبذكر كمبيدات التعفير، كذلؾ تكفير الآليات الزراعية كالحاصدات كالساحبات كالباذرات كالمسمٌدات 
المقدسة إلى الدخكؿ ‌كما أفٌ الجيكد كالخطط كالدعـ الحككمي أكصؿ كربلاء،كغيرىا مف المستمزمات

عممت عمى زيادة المساحات بشكؿ مضطرد، بزيادة ذ إلمحبكب كسد حاجة السكؽ المحمية،  كمدينة منتجة
 .(*) ( دكنمان ُُٕٖٗكصمت إلى )

 (Market)/ السكؽ: 0
السكؽ مكاف لبيع كشراء المكاد الأكلية كمصادر الطاقة كالمنتجات الصناعية، إف بيع الإنتاج في  

الإنتاجية، كالسكؽ يمكف أف يككف محميان أك خارجيان، في قرية الأسكاؽ ىك أحد الأركاف الأساسية لمعممية 
كيعد السكؽ أحد المستمزمات اليامة لقياـ كنجاح (.ُ) أك مدينة أك إقميـ، قريبان أك بعيدان عف مكقع المصنع

الصناعة، كلا فرؽ في ذلؾ إف كاف السكؽ داخميان أك خارجيان، كصحيح أف صناعات كثيرة يمكف أف 
ف السكؽ المحمية تظؿ المدخؿ الأكؿ لمصناعة إ المطمكب معتمدة عمى أسكاؽ خارجية، إلاٌ  تحصد النجاح

نحك كلكج الأسكاؽ الخارجية كضمانة ليا عند حصكؿ تغيرات ىامة في مستكيات الطمب، كما أنو ليس 

                                                           

  1ّ 1511)*( اُذْٝٗ =  

(1)Miguel Sousa Ferro: Market Definition in EU Competition Law, Edward Elgar Publishing, 

1119, p29. 
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ف يعرؼ السكؽ عمى أنو مكا(.ُ)بكسع جميع الصناعات دائمان الحصكؿ عمى أسكاؽ خارجية لأسباب شتى 
فضلان عف أف قرب قياـ أم  (ِ)لبيع كشراء المكاد الأكلية كالمكاد نصؼ المصنعة كالمكاد التامة الصنع

صناعة مف السكؽ يأخذ بنظر الاعتبار عدد السكاف لذلؾ السكؽ كقدرتيـ الشرائية، كما أف عدـ تكفر 
 (.ّ)السكؽ المناسب يشكؿ عقبة كبرل أماـ قياـ كنجاح الصناعة 

الصناعات بالقرب مف السكؽ يحقؽ رغبات كحاجات المستيمكيف، كقد أكد ىذه الحقيقة  قياـ بعض فٌ إ
(Eugust Losch)الاقتصادم الألماني أكجست لكش 

كبشكؿ عاـ يجب إقامة الصناعات قرب ، (ْ)
السكؽ كي تقؿ تكاليؼ المنتج النيائي بسبب كبر حجـ كزف الناتج أك أف المنتجات ىي مف النكع القابؿ 

 (.ٓ)التي يجب إف تصؿ لممستيمؾ في كقت سريع كبشكؿ طازجلمتمؼ 
 (.ٔ)كتتبايف الأسكاؽ مف إقميـ لآخر تبعان لمعكامؿ الآتية: 

ككمو عناصر تحدد حجـ  ،مستكل المعيشة الذم يحدد القدرة الشرائية كمستكل الإنفاؽ العاـ كمفرداتو‌- أ
  .السكؽ كطبيعتو 

 .نتشارىاا كمدل العامة كخصائصيا تقدـ الصناعة مدل‌- ب
كتعد الأسكاؽ أحد الأسس اليامة التي تجذب الصناعات لمتكطف في إقميـ أك مكاف ما لاستيلاؾ 
منتجاتيا، كفي بعض الأحياف تككف الأسكاؽ عبارة عف منشآت صناعية تستغؿ منتجات صناعية أخرل 

عات الحديد ، مثاؿ ذلؾ الصناعات اليندسية التي تككف سكقان ىامان لصنا في عممياتيا الصناعية
كالصمب، أما الأسكاؽ الأكسع انتشاران في مجاؿ الصناعة فتتمثؿ في المستيمكيف لممنتجات المصنعة 

قدرتو عمى الجذب كالتكطف بالقرب  مف ث ٌـكالتي يحدد مستكاىـ المعيشي كأعدادىـ حجـ السكؽ كاتساعو ك 

                                                           
، 1119الأسدٕ،  -ػٔبٕ ٓلب٤ْٛ ٝرطج٤وبد، داس ا٤ُبصٝس١ اُؼ٤ِٔخ ُِ٘ؾش ٝاُزٞص٣غ، ،اُزخط٤ظ اُزغ٣ٞو٢ ،( ثؾ٤ش اُؼلام1)

 .111ؿ

 .132ٓصذس عبثن، ؿ ،ػجذ خ٤َِ كض٤َ (1)

خ، ٓغِخ اُغبٓؼخ رؾ٤َِ عـشاك٢ ُِؼلاهخ أٌُب٤ٗخ ُٔٞهغ اُغٌش اُغبئَ ك٢ هضبء اُٜ٘ذ٣،اُؾجلا١ٝ ع٠ِٔ ػجذ اُشصام( 3)

 .21ؿ ،21،1999اُؼشاه٤خ، اُؼذد 

اخز٤بس أُٞهغ اُص٘بػ٢ ك٢ اُذٍٝ اُ٘ب٤ٓخ ٝاعزخذآبد اُجشٓغخ اُش٣بض٤خ، ٓغِخ اُغبٓؼخ  ،ئ٤َٓ ع٤َٔ ؽٔؼبٕ( 2)

 .152، ؿ1922(،11اُغـشاك٤خ اُؼشاه٤خ ،اُؼذد )

٠ُ، سعبُخ ٓبعغز٤ش، ٓوذٓخ ئ٠ُ ٤ًِخ اُزشث٤خ، اُزٞص٣غ أٌُب٢ٗ ُِص٘بػخ ك٢ ٓؾبكظخ د٣ب ،خض٤ش ػجبط خضػَ اٌُشاد١( 5)

 .152، )ؿ٤ش ٓ٘ؾٞسح (، ؿ1922عبٓؼخ ثـذاد ،

 

 (6)International Monetary Fund. Research Dept:  World Economic Outlook, October 1116: 

Subdued Demand: Symptoms and Remedies, International Monetary Fund, 1116, p23. 
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ؽ، أم الصناعات التي تنجذب نحك كيمكف تصنيؼ الصناعات التي ترتبط ارتباطان قكيان بالأسكا(.0)منو 
 الصناعي  الأسكاؽ ميما كاف بعدىا عف مكقع المكاد الخاـ كمصادر الطاقة كغير ذلؾ مف عكامؿ التكطف

  (ِ)خمس مجمكعات رئيسية، ىي: إلى 
الصناعات التي تتمؼ منتجاتيا بسرعة كخاصة بالنقؿ لمسافات طكيمة كالألباف كالخبز  المجمكعة الأكلى:

ر المختمفة، لذلؾ فإنيا غالبان ما تتركز بالقرب مف الأسكاؽ حتى يتـ تكزيعيا بسرعة عمى كالفطائ
  المستيمكيف.

الصناعات التي يزيد كزف أك حجـ منتجاتيا بعد التصنيع، مثؿ: صناعة المشركبات  المجمكعة الثانية: 
 .كالمياه الغازية كالمعدنية، صناعة تكرير زيت البتركؿ، كصناعة الخبز

الصناعات التي تقؿ تكاليؼ نقؿ مكادىا الخاـ عف تكاليؼ نقؿ منتجاتيا المصنعة،  مجمكعة الثالثة:ال
 كيمثميا: صناعة النسيج، صناعة تكرير البتركؿ، صناعة المنتجات الجمدية المختمفة.

الصناعات التي تحتاج إلى ضركرة الاتصاؿ بالمستيمكيف مباشرة لمتعرؼ عمى  المجمكعة الرابعة:
اتيـ كتفضيلاتيـ، كتتبع التيارات المختمفة السائدة في الأسكاؽ، كتمؾ الصناعات المتعمقة بالمكضة مف رغب

 .ملابس كمساحيؽ تجميؿ كلعب أطفاؿ
أنيا تتفؽ فيما بينيا مف حيث ارتباطيا  تضـ صناعات متباينة الخصائص، إلاٌ  المجمكعة الخامسة:

 التكزيع، صناعة الأجيزة الكيربائية بمختمؼ أنكاعيا.الكثيؽ بالأسكاؽ، كصناعات النشر كالطباعة ك 
كلما كاف الغرض النيائي مف قياـ الصناعة ىك إنتاج السمع التي يطمبيا أفراد المجتمع لإشباع حاجياتيـ  

أك إنتاج السمع التي تستخدـ في إنتاج السمع التي يطمبيا الأفراد، أم تكفير السمع التي يتكفر عمييا الطمب 
لى حجـ السكؽ يعد المدعـ ب القدرة الشرائية، لذلؾ يعد السكؽ مف أىـ مقكمات قياـ الصناعة  كتطكرىا كا 

 (.ّ)كذلؾ عاملان مف عكامؿ نجاح الصناعة حيث أف حجـ السكؽ يعتمد عمى السكاف كمستكل دخؿ الفرد
تكفر السكؽ فقد تتكافر مقكمات قياـ الصناعة مف مكاد خاـ كقكل عاممة كرأس ماؿ كغيرىا كلكف عدـ  

المناسب قد يككف عقبة أساسية أماـ قياميا كنجاحيا كقد يككف السكؽ عاملان  حاسمان في نجاح الصناعة 
كيعتمد السكؽ ، كقياميا كاستمرارىا كتطكرىا عمى الرغـ مف افتقار الدكلة إلى بعض المقكمات الأخرل ليا

 د يككف محميان أك أجنبيان كيعتمد السكؽ المحمي بالطمب عمى السمع يككف إما داخميان اك خارجيان أم السكؽ ق

                                                           

 .156، ؿبثن ٓصذس ع ،( خض٤ش ػجبط خضػَ اٌُشاد1١)

(1) Adrian Ryans,  Roger More,  Donald Barclay: Winning Market Leadership: Strategic 

Market Planning for Technology-Driven Businesses, John Wiley & Sons, 1111, P129. 

(3) Adrian Ryans,  Roger More,  Donald Barclay:  Op cit, P121. 
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بمرحمة النمك الاقتصادم الذم يمر بو البمد كما نتج عنو مف ارتفاع أك انخفاض متكسط دخؿ الفرد 
بالإضافة إلى عدد السكاف كمدل تأثيرىا كانتشارىـ عمى المساحة الجغرافية، أما ما يحدد السكؽ الخارجي 

عمى المنافسة في الأسكاؽ العالمية كمكاصفات السمعة مف رخص الثمف نسبيان فيك قدرة الصناعة الكطنية 
كتبرز أىمية  السكؽ مف خلاؿ تكاليؼ نقؿ السمع . (ُ)كالجكدة العالية إضافة إلى الاتفاقيات التجارية 

الأكلية الصناعية إلى أسكاؽ تصريفيا كتأثيرىا عمى إجمالي الكمفة ليذه السمع كمقارنتيا بكمفة نقؿ المكاد 
نجد أف  .مدينة كربلاء المقدسة في مف مكاطف إنتاجيا إلى مكقع المشركع الصناعي كبالنظر للأسكاؽ 

الأسكاؽ القديمة في مدينة كربلاء أحد أىـ الآثار التاريخية فييا، كتذكر المصادر التاريخية أف نشأة 
لثالث اليجرم، كبالتحديد مف زمف الخميفة الأسكاؽ التراثية في ىذه المدينة المقدسة تعكد إلى بداية القرف ا

كانت في تمؾ الفترة  ،المقدسة كربلاء مدينة  ، كتشير تمؾ المصادر إلى أف أسكاؽ العباسي المأمكف
عامرة تسكدىا الطمأنينة كتؤميا القكافؿ، ككاف مف الزائريف مف يؤثر البقاء عند مرقد الإماـ الحسيف )عميو 

حامؿ المكاء، كمف يرجع إلى كطنو كذلؾ قبؿ أف يأمر  (سلاـ الله عميو)عباس الفضؿ ال يالسلاـ( كأخيو أب
ـ(، كفي العيد َٖٓق( )ِّٔالمتككؿ بيدـ البناء الذم كاف يعمك القبر كالمباني التي حكلو كذلؾ عاـ )

اـ كذلؾ بعد أف قاـ عضد الدكلة بإعادة بناء مرقد الإم المطيريف البكييي انتشرت الأسكاؽ بيف المرقديف
 (سلاـ الله عميو)العباس أبي الفضؿ ـ(، كبناء مرقدِٖٗ -ـ َٖٗ) عاميبيف  )عميو السلاـ( الحسيف

كاشتيرت مدينة  المقدسةـ(، كتشييد بيكت كأسكاؽ جديدة في المدينة ّٖٗ) ق(ِّٕ) لأكؿ مرة عاـ
نشأة الاجتماعية، كربلاء المقدسة بأسكاقيا التاريخية العريقة التي تؤلؼ بمجمكعيا كحدة مف كحدات الم

فيي ترتبط عضكيان بالمراقد المقدسة كتحيط بيا، كقسـ منيا يمتد أماـ مداخميا بحيث لا يمكف إلا المركر 
مف خلاليا كالأسكاؽ في مدينة كربلاء، كالمدف العراقية عمكمان، أنشئت ضمف تخطيط المدينة، فجاءت 

ؾ، كىي لا تختمؼ مف ناحية طراز عمارتيا عف بحمكؿ مكفقة لممشاكؿ العمرانية كالسكنية القائمة آنذا
الأسكاؽ في المدف العربية كالإسلامية، إذ فرضت طبيعة المناخ السائد في تمؾ المدف نمطان معينان مف 
الأسكاؽ، فيي ضيقة كشبو مستقيمة، كفي أكثر الأحياف تقكـ عمى طرفييا الدكاكيف المختمفة كغالبان ما 

مف الأمطار كأشعة الشمس كالرياح، كمف أشير ىذه الأسكاؽ سكؽ  تككف ممراتيا مسقكفة لمكقاية
سكؽ  ك الزينبية سكؽ كـ سكؽ الخياطيف كسكؽ الحياؾ كسكؽ باب السلالمة كسكؽ المخي ك السراجيف

                                                           

(1) Ibid, P12.    
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سكؽ باب الخاف كسكؽ الصفاريف كغيرىا مف  ك سكؽ ابف الحمزة  ك سكؽ العلاكم  ك باب الطاؾ
 . (ُّصكرة )الينظر  .(ُ)الأسكاؽ 

 (52صكرة )ال
 مدينة كربلاء المقدسةفي  بيع الخبز كالصمكف 

 
  0202/ 54/2 التقطت الصكرة بتاريخالمصدر:         

أسكاؽ مدينة كربلاء المقدسة مؤىمة لاستيعاب الصناعات الغذائية المنتجة،  فإف كفقان لمدراسة الميدانية
مدينة المقدسة كالذم يرجع لمكانة المدينة المقدسة خاصة صناعة الخبز، نظران لمزحاـ الذم تتميز بو ال

 المقدسة بيا، التي تجعميا محط أنظار ملاييف المسمميف داخؿ العراؽ كخارجو. مراقدككجكد ال
المقدسة بأسكاقيا التاريخية العريقة التي تؤلؼ بمجمكعيا كحدة مف كحدات ‌كاشتيرت مدينة كربلاء 

يان بالمراقد المقدسة كتحيط بيا. كقسـ منيا يمتد أماـ مداخميا بحيث المنشأة الاجتماعية، فيي ترتبط عضك 
لا يمكف إلا المركر مف خلاليا، مجسدان الترابط بيف الجانبيف المادم كالركحي في حياة المدينة كالزائريف، 

                                                           

 www.mk.iq/view.,(1)  ًشثلاء رشاسالأعٞام اُزشاص٤خ ك٢ ًشثلاء ربس٣خ ٝؽضبسح ٝػٔبسح، ٓشًض  
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ى ككانت بعض الأسكاؽ ممران لممكاكب الحسينية أثناء إقامة الشعائر في المناسبات الدينية، كتكجد إل
أسكاؽ تقميدية أخرل تعتبر محاكر تجارية جانبية ترتبط بالأسكاؽ الرئيسية  ةرئيسجانب الأسكاؽ التراثية ال

مف جية، كبالمناطؽ السكنية مف جية أخرل، كقد تخصصت الأسكاؽ في مدينة كربلاء المقدسة، حيث 
التخصص كالتنكع  أف كؿ سكؽ مف الأسكاؽ، أك أف جزءان منيا، كاف يختص ببضاعة معنية. أف ىذا

يعتبر مظيران بديعان مف مظاىر السكؽ كتسكيؽ المنتكجات المصنعة بمختمؼ انكاعيا . كالأسكاؽ في 
 مدينة كربلاء المقدسة ىي متاحؼ شعبية قؿ أف نجد ليا مثيلان في كثير مف أسكاؽ المدف الأخرل.

 (Fuel and Energy)/ الطاقة كالكقكد: 2
ة في أم مادة عمى أداء عمؿ، كىي لا ترل كلكف أثارىا تبدك في شكؿ أك أخر الطاقة ىي القابمية الكامن 

كتككف عمى شكؿ حرارة بالحرؽ المباشر لمصادرىا، كتككف عمى شكؿ قدرة محركة عند تحكيؿ تمؾ 
المصادر إلى طاقة بخارية، كتككف عمى شكؿ قدره حرارية كقدرة محركة في أف كاحد عند تحكيميا الى 

 (.ُ)طاقة كيربائية
 (ِ)نكعيف: عمى كتنقسـ مصادر الطاقة 

 .مصادر طاقة متجددة لا تنضب كالطاقة المائية كالشمسية كاليكائية‌. أ
 .الطبيعي مصادر قابمة لمنضكب غير متجددة كالفحـ كالبتركؿ كالغاز‌. ب
كتتبايف الصناعات في مدل احتياجيا لمطاقة، كما تختمؼ مصادر الطاقة في درجة جذبيا لمنشاط  

ي، كقد ساىـ التقدـ الفني كالتكنكلكجي عمى تقميؿ كمية الكقكد المستخدمة في الصناعات إضافة الصناع
إلى تعدد مصادر الطاقة، كنجاح الإنساف في نقميا مف إقميـ لآخر، كأصبح مف المكف استغلاؿ العديد مف 

حلاؿ مصدر مكاف آخر، الأمر الذم أدل إلى انتشار  دائرة الصناعات ىذه المصادر بصكرة اقتصادية كا 
ف كاف اختلاؼ تكاليؼ مصادر الطاقة المختمفة مف مكاف لآخر لو دكره  في العالـ بأقاليمو المختمفة، كا 

 (.ّ)في تكزيع الصناعة كدرجة تركزىا 
إف مصادر الطاقة لمصناعة العراقية ىي بالدرجة الأكلى الكقكد كالكيرباء ثـ الغاز الطبيعي كالطاقة، كما  

الحرارة )أفراف الصير( كىناؾ تككف الطاقة عمى شكؿ )كقكد(، كأما تستخدـ قكة دافعة لدفع  تستخدـ لتكليد
 (.ُْصكرة )ال. ينظر (ْ)المكائف كلتحريؾ المكاد كالمنتجات كىناؾ تككف الطاقة عمى شكؿ قكة كيربائية 

                                                           

 (1) Giuseppe Spazzafumo: Power to Fuel: How to Speed Up a Hydrogen Economy, 

Academic Press, 1111, P12. 

 Ibid, P12. (1) 

 .111ٓصذس عبثن، ؿ ،ش عؼ٤ذ اُغٔبى( ٓؾٔذ أص3ٛ)

دساعخ ك٢ عـشاك٤خ اُص٘بػخ، ٓغِخ اُؼِّٞ  ،اُص٘بػبد اُؾشك٤خ ك٢ ٓذ٣٘خ اُؾِخ اُؼشاه٤خ ،( ؽ٘بٕ ػجذ اٌُش٣ْ ػٔشا2ٕ)

 .621-652(، ؿ ؿ 11(، اُؼذد )1، أُغِذ )1115عبٓؼخ ثبثَ، ؽض٣شإ  -الإٗغب٤ٗخ
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 (54صكرة )ال
 محطة كيرباء بمدينة كربلاء المقدسة 

 

 0200-50-05بتاريخ  كرةالتقطت الصالمصدر:       
الطاقة كالكيرباء، كنظران  ىبمدينة كربلاء المقدسة إلكالمخابز حاجة الأفراف  فإفكفقان لمدراسة الميدانية 

بانقطاع التيار الكيربائي كعدـ تكافر الطاقة كالمخابز لأزمة الكيرباء بالعراؽ فقد تتأثر تمؾ الأفراف 
عمى مناخ العمؿ اك بيئة العمؿ،الراحة الفسيمكجية حيث محيط  كمما ينعكس ذلؾ سمبان  اللازمة لمتشغيؿ

العماؿ كعلاقتيـ بظركؼ الطبيعية مف حكليـ في مصانع المخابز كالافراف لككنيـ اكثر تعرض لمحرارة 
كالتعرض لمجك ما بيف الحار أك شديد الحر صيفان مما يؤثر عمى قدرة العماؿ كالجك البارد حيث مف بعد 

ر طكؿ ساعات العمؿ لمحرارة المنبعثة مف نار التنكر كتعرضيـ لتيار اليكاء البارد مما تعرضيـ  المستم
 .يؤدم الى حدكث نزلات برد لدل اغمب العامميف في ىذه الصناعات الغذائية الأفراف كالمخابز

ؿ كمف الملاحظ نقص ساعات التجييز لمطاقة الكيربائية في مدينة كربلاء المقدسة كمف ثـ ضركرة تعدي 
حصة مدينة كربلاء المقدسة مف ساعات التجييز ككذلؾ إنشاء محطات تعمؿ بالطاقة الشمسية، كتكسعة 
نشاء محطة نقؿ ضفاؼ مدينة  محطة الخيرات الرئيسية بطاقة، كالعمؿ عمى تكسعة الشبكات الكيربائية كا 

 .زائريف سنكيان كربلاء المقدسة لأنيا تستحؽ الكثير مف الخدمات ككنيا مدينة تستقبؿ ملاييف ال
كلقد أكد رئيس مجمس الكزراء، أف الحككمة لدييا خطط استراتيجية لمعالجة قطاع الكيرباء في العراؽ  

الحككمة تؤمف بأىمية القطاع الخاص كالمساىمة في نمك الاقتصاد العراقي، كما  فٌ إكالنيكض بكاقعو، إذ 
عمى تطكير القطاع الذم ظؿ يعاني رغـ أف الحككمة تكلي أىمية كبيرة لممؼ الكيرباء، كىي عازمة 

الإنفاؽ الحككمي الضخـ، كقد تضررت بسبب ذلؾ قطاعات اقتصادية أساسية كالصناعة كالزراعة 
كالاستثمار كغيرىا، كما أف الحككمة تؤمف بأىمية القطاع الخاص كالشراكة الناجحة معو، كقدرتو عمى 
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، كفي الكقت الحالي تو، كمنيا الكيرباء في العراؽ.المساىمة في نمك الاقتصاد العراقي، بمختمؼ قطاعا
( بالمائة مف طاقتيا كىذا يمثؿ َٓ) إلى (َْالعراؽ تعتبر قد فقدت ما بيف)فإف شبكة نقؿ الكيرباء في 

الفارؽ بيف ما تنتجو مف الكيرباء كما يتـ تكفيره لممكاطنيف مف كيرباء، كتحدث ىذه الخسارة لأسباب 
ؿ نتيجة تمؼ المعدات أك ضعؼ أدائيا أك قدميا كأيضان ىناؾ أسباب غير فنية تقنية، عمى سبيؿ المثا

 كالسرقة، فيما يعد ىذا النقص مف أعمى المعدلات في العالـ.
 (Capital)/ رأس الماؿ: 4
كانت الصناعات في العصكر القديمة تقكـ بحجكـ صغيرة كبطاقات إنتاجية محدكدة، فمـ تكف بحاجة  

إلا أف الثكرة الصناعية أثمرت عف الإفادة مف مزايا الإنتاج الكاسع لممشاريع القائمة إلى رأس ماؿ كبير، 
بطاقات إنتاجية كبيرة مما يتطمب قياميا تقكـ أك التي قامت لاحقان، كالمشاريع الحديثة أصبحت اليكـ تقكـ 

لية كالكقكد، دفع أجكر لرأس ماؿ كبير كضركرة لإقامة الأبنية، شراء المكائف كالمعدات، شراء المكاد الأك 
كيعد تكفر رأس الماؿ أبرز مقكمات التنمية الاقتصادية (.ُ)العامميف كأجكر النقؿ، قيمة الأرض أك إيجارىا 

بشكؿ عاـ كالتنمية الصناعية بشكؿ خاص كىذا نابع مف حاجة الصناعة إلى رؤكس أمكاؿ ضخمة لتمبية 
لازمة لمتصنيع، ككذلؾ تحتاج الصناعة إلى التعاقد مع احتياجاتيا مف الآلات كالمكائف كالمكاد الخاـ ال

خبراء كفنييف يشرفكف عمى العممية الصناعية، فضلان عف أجكر العماؿ كركاتب المكظفيف، إف كؿ ذلؾ 
يستمزـ رؤكس أمكاؿ قبؿ التفكير بإقامة الصناعة ألا أف ىذا لا يعني ضركرة إقامة الصناعة في المراكز 

 (.ِ) أس الماؿ لأف ىذا العنصر يعد مف أكثر عناصر التكطف الصناعي انتقالان المالية مف حيث تكفر ر 

كفقان لمدراسة الميدانية يتضح حاجة مدينة كربلاء المقدسة لمزيد مف الاستثمارات كضخ الأمكاؿ في 
ظران مشركعات البنية التحتية كالصناعات الغذائية، إذ تتميز مدينة كربلاء المقدسة بككنيا مدينة سياحية ن

 ىالمدينة المقدسة ضغطان عم ىلتكاجد المراقد الدينية المقدسة، كمف ىنا تمثؿ الملاييف التي تتكافد عم
البني التحتية كالخدمات المكجكدة بالمدينة المقدسة، ككذا تكافر السمع الغذائية كخاصة الخبز، حيث 

التي تغطي حاجة السكاف كالكافديف  ابزكالمخ تحتاج المدينة المقدسة مزيدان مف رأس الماؿ لإقامة الأفراف
‌المدينة المقدسة لزيارة العتبات المقدسة بيا مف الخبز كالصمكف. كتتميز مدينة كربلاء المقدسة ىعم

بفرص الاستثمار المتنكعة العزيزة كالتي تزخر بيا في عدة مجالات كدكرىا في خفض نسب البطالة كعينة 
جغرافي كالمناخ كالتضاريس كالإرث الحضارم كالديني، كالتي مف متكاممة المعالـ مف ناحية المكقع ال

الممكف تطبيقيا عمى باقي مدف العراؽ الذم يعاني نسب بطالة مرتفعة لاتتلائـ مع قدراتو المالية 
كالمسطحات المائية كالكاحات  المقدسة كالاقتصادية، منيا الاستثمار بشكؿ مركز في المراقد الدينية

                                                           

 ح ٝأُزٞعطخ ك٠ رؾو٤ن ٓغزٜذكبد اُز٤ٔ٘خ الاهزصبد٣خ ك٠ دٝس أُؾشٝػبد اُصـ٤ش ،( أؽٔذ ئثشا٤ْٛ دٛؾب1ٕ)

، 1111، ٤ٗٞ٣ٞ 26اُشهْ أُغِغَ ُِؼذد  - 1، اُؼذد 11، أُغِذ 1عبٓؼخ أُ٘صٞسح، أُوبُخ  -ٓصش، ٓغِخ ٤ًِخ اُؾوٞم

 .162 -21ؿ 

 .21-16، ؿأُصذس ٗلغٚ ،أؽٔذ ئثشا٤ْٛ دٛؾبٕ( 1)

 



‌التوطن الصناعً لصناعة الأفران والمخابزفً مدٌنة كربلاء للفصل الثانً: عواما       
‌

005 
 

كربلاء المقدسة مدينة النخيؿ،  دي تع اسعة كالمكاقع الأثرية المتعددة.كالمناطؽ الزراعية الك  كالعيكف الطبيعية
البساتيف الخضراء، كالأضرحة المقدسة، كترتكز عدة أنشطة اقتصادية في كربلاء عمى احتياجات الزكار، 

كب بالقرب مف مدينة كما تنتج المدينة كميات كبيرة مف الحنطة كالشعير. كيكجد ىناؾ سايمك رئيسي لمحب
مف خلاؿ زيادة كلقد شيدت مدينة كربلاء المقدسة طفرة نكعية في المجاؿ الزراعي  .المقدسة  كربلاء

الخضراء، كاستثمار الأراضي الصحراكية في زراعة مختمؼ المنتجات الزراعية، كما  كبيرة في المساحات
اضية، إذ حدثت طفرة نكعية جديدة  ليذا أنو ىناؾ تغير كبير  في القطاع الزراعي خلاؿ السنكات الم

التطكر المنشكد بات كاضحان مف خلاؿ زيادة كبيرة في المساحات  فٌ إ (ُ).الحيكم المفصؿ الاقتصادم
ة مف محصكؿ الحنطة  دينالخضراء كخاصة في مجاؿ زراعة الحنطة كالشعير حيث بمغت كمية إنتاج الم

 (ِ) .( الإؼ طفَُالسابؽ) بعدما كاف في *()( ألؼ طفَُٓ( إلى )َُْ)مف 
 (Land)/ الأرض: 1
ككما ىك معرؼ أف سعة الأرض  المقدسة‌يعد عامؿ الأرض أحد مقكمات الصناعة التحكيمية في كربلاء 

داخؿ المدف يككف عاليان بالقياس بسعة الأرض خارج المدينة كفي أطرافيا كىناؾ صناعات لا تحتاج إلى 
حتاج إلى نصب مكائف ثقيمة أما الصناعات الثقيمة فإنيا بحاجة إلى مساحات كبيرة مف الأرض لأنيا لا ت

كفقان لمدراسة الميدانية يتضح  (.ِ)مساحات كبيرة مف الأرض لاستخداميا في عمميات التصنيع المختمفة 
كفقان لمتجمعات السكانية ككفقان لتجمعات الكافديف لزيارة كالمخابز حاجة المدينة المقدسة لتكزيع الأفراف 

العتبات كالمراقد المقدسة بيا، كمف ىنا يتضح أىمية عامؿ الأرض في تكزيع المخابز كالأفراف كفقان 
كتتصؼ مدينة كربلاء بأنيا ذات أرض رخكة نقية  للاحتياجات الفعمية لمسكاف كالكافديف لممدينة المقدسة.

ؿ بحيرة الرزازة كيسقييا ماء )منقاه مف الحصى كالدغؿ( تحيط بيا البساتيف الكثيفة مف الشرؽ كمف الشما
بمدينة المسيب  الفرات، كثمة طريقاف يؤدياف إلى المدينة المقدسة، طريؽ تربطيا بالعاصمة بغداد مركران 

كطريؽ آخر تصميا بمدينة النجؼ الأشرؼ كأيان كاف السبيؿ الذم يسمكو المسافر فإنو  ِ( كـٕٗكطكليا )
، فلابد لو في كمتا الحالتيف مف المركر بطريؽ مخضرة (ـالسلا عميو)سيتجو إلى مرقد الإماـ الحسيف 

قسميف يسمى عمى مف حيث العمراف  المقدسة‌كتقسـ المدينةتحفيا بساتيف الفاكية كمزارع النخيؿ الكثيفة.
الأكؿ كربلاء القديمة كىك الذم أقيـ عمى أنقاض كربلاء القديمة، كيدعى القسـ الثاني كربلاء الجديدة 

 المباني العامرة  فسيحة كشيدت فييا المؤسسات كالأسكاؽ ككاسعة دة كاسعة البناء ذات شكارع كالبمدة الجدي
 
دائشح صساػخ ٓؾبكظخ ،ٓغ اُغ٤ذ ػ٢ِ ػض٣ض ٓذ٣شؽؼجخ ر٤ٔ٘خ اُضساػ٤خ ٝالاهزصبد٣خ ؽخص٤خ ٓوبثِخ اُذساعخ ا٤ُٔذا٤ٗخ  (1)

 .11/1111/ 12ًشثلاء أُوذعخ

 .ًـ1111ْ)*( اُطٖ =  

 .152ٓصذس عبثن، ؿ ،ٔٞد أُللاؽ٢هبعْ ؽبًش ؽ( 1)
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كالمدارس الدينية كالحككمية الكثيرة، كيصؿ المدينة الخط الحديدم الممتد بيف بغداد كالبصرة بفرع منو 
 ( كـ كتربطيا بالعاصمة كبسائر الأطراؼ طرؽ مبمطة حديثة.ّٔينتيي بسدة اليندية طكلو )

 (Infrastructure) / البني الارتكازية:6
كانة مدينة كربلاء المقدسة مف الناحية الدينية إذ تعد مزاران سياحيان دينيان لملاييف الزكار، مف ثـ نظران لم 

مدينة كربلاء المقدسة إلى بنى تحتية تتمثؿ بتكسيع مداخميا ‌ترل الباحثة ككفقان لمدراسة الميدانية حاجة
ء المقدسة تحتاج تكسع بحجـ استقباؿ كبناء كراجات متعددة الطكابؽ، كما أف البنى التحتية لمدينة كربلا

( مميكف زائر كأكثر إضافة إلى أف مدينة َِالزيارات المميكنية ، فضلان عف أف أعداد الزائريف يصؿ إلى )
كربلاء المقدسة تمثؿ مدينة مركزية، حيث أف جميع القادميف إلييا يتكجيكف إلى المراقد المقدسة، كتحدث 

نة، لذا تحتاج المدينة المقدسة إلي بني ارتكازية متطكرة مف شبكات جميع الاختناقات في مركز المدي
صكرة الطرؽ حديثة، كخدمات صرؼ صحي، بالإضافة إلي تكفير شبكات مياه الشرب كالكيرباء. ينظر 

(ُٓ.) 
 (51صكرة )ال

 تطكير شبكات الطرؽ بمدينة كربلاء المقدسة 

 
12122-02-26بتارٌخ‌‌التقطت‌الصورةالمصدر:‌      

كعمى كفؽ الدراسة الميدانية يتضح حاجة مدينة كربلاء المقدسة إلى بنى تحتية تخص الزيارات  
كالمناسبات الدينية، تشمؿ إنجاز مطار كربلاء الدكلي، إضافة إلى تحسيف مداخؿ المدينة كتكسيعيا إلى 

لمقدسة إلى شراكة حاجة مدينة كربلاء ا ىحجـ أكبر، كاستثمار مدف الزائريف بالشكؿ الصحيح، إضافة إل
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حقيقية بيف القطاعيف الحككمي كالخاص، خاصة أف ىناؾ ثمانية الآؼ مككب خدمي تقدـ الطعاـ كالمياه 
 كالخدمات الصحية لمزائريف، تحتاج المدينة لزيادة لمبنى التحتية لتكفير مياه الشرب لمزائريف كسيارات النقؿ

كر فاعؿ في تطكير الشكؿ العمراني كتطكير البني ككفقان لمدراسة الميدانية نجد أف الصناعة ليا د 
الارتكازية كشبكات النقؿ كالخدمات العامة في مدينة كربلاء المقدسة، فميا الأسبقية عمى بقية القطاعات 
الاقتصادية في إحداث تغييرات إيجابية سريعة في البنية الاجتماعية كالسكانية مف خلاؿ رفع المستكل 

قد اىتمت مدينة كربلاء المقدسة بتنفيذ عدد مف البني الارتكازية منيا شبكات كل المعاشي الاقتصادم.
المجارم كمحطات الرفع كالمعالجة، إذ شممت مشاريعيا شممت عمكـ مناطؽ مركز المدينة كالأقضية 

عمى الطريؽ الرابط بيف  ُ*( دكنـََْكالنكاحي، أكدت أنيا ستربط بمحطات المعالجة الرئيسية بمساحة )
كلقد كضعت مخططات كتصاميـ لإنشاء شبكات مجارم كمحطات رفع  الأشرؼ كالنجؼ المقدسة‌ءكربلا

كمعالجة لعمكـ مناطؽ مدينة كربلاء المقدسة التي لـ يكف فييا شبكات مجارم، كما عممت كزارة البمديات 
 ة.كالأشغاؿ أنشأت شبكات مجارم كمحطات رفع كمعالجة في كربلاء خلاؿ السنكات السبع الأخير 

 .( ُٔكتستقطب مدينة كربلاء المقدسة الملاييف مف الزكار، ينظر الصكرة )
 (56صكرة )ال

 الزيارات الدينية المميكنية في مدينة كربلاء المقدسة 

 
‌/https://annabaa.orgالمصدر: 

 (Transportation and transportation costs)/ النقؿ ككمؼ النقؿ: 7
لمنقؿ أىمية كبيرة في تطكر المدف كتكسعيا، كما يؤثر في شكميا كاستعمالات الأرض الحضرية، إذ فٌ إ  

يعد بمثابة الشراييف التي تربط أجزاء المدينة مع بعضيا، كما تكجد علاقة بيف التخطيط المستقبمي لطرؽ 
مسالؾ لكسائؿ النقؿ  كصفيارع في المدينة بالنقؿ كالخطة العامة لتطكر المدينة، فلا تأتي أىمية الشكا

                                                           
1
 ٓزش ٓشثغ. 1511* اُذْٝٗ ٣غب١ٝ  

 

https://annabaa.org/
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كمركر المشاة فحسب بؿ تعد أيضان مناطؽ يتجمع حكليا كعمى امتدادىا مختمؼ استعمالات الأرض 
لقد أدت تسييلات النقؿ داخؿ مدينة كربلاء المقدسة مف خلاؿ شؽ الشكارع الحديثة إلى تدفؽ  .الكظيفية

عمالات الأخرل في المدينة، كأدت إلى ارتفاع قيمة الأرض الزائريف كالبضائع كالعماؿ كتطكر الاست
لممكاقع التي تككف فييا تسييلات النقؿ جيدة، كمدينة كربلاء المقدسة تكسعت كتطكرت بفعؿ طرؽ النقؿ 
لى النجؼ الأشرؼ كبابؿ ذاتي  كترتبط المدينة بشبكة طرؽ خارجية تمتد إلى بغداد ذات ثلاثة ممرات كا 

الداخمية في المدينة فتتألؼ مف شكارع حمقية تحيط بمركز المدينة كشكارع مستقيمة ممريف، أما الشبكة 
عمى طكؿ الأحياء السكنية الحديثة فضلان عف الشكارع الخدمية التي تربط المناطؽ السكنية بالشكارع 

 (.ُٕصكرة )ال. ينظر (ُ)الرئيسة في المدينة 
 (57صكرة )ال

 مقدسةشبكة النقؿ كىيكؿ مدينة كربلاء ال 

 
 .028-026المصدر: مكسكعة كربلاء الحضارية , ص       
تميز ىيكؿ مدينة كربلاء المقدسة بأنو يربط بيف مفيكمي الطرؽ الدائرية المتراكزة كالقطاعات، إذ يتخذ   

كىك الجزء المحيط بالمرقديف الشريفيف شكؿ الدكائر المتركزة حكؿ  المقدسة‌الجزء التقميدم مف المدينة
، أما الدائرة الثانية )عمييـ السلاـ(  حيف، فالدائرة الأكلى تبدأ مف المركز حيث ساحة أىؿ البيتالضري

فيمثميا الشارع المحيط بالمدينة القديمة عمى مسار سكرىا القديـ كيمكف إكماؿ ىذه الدكائر بطريقتيف: 
ع السكؽ الشعبي قرب جمعية الأكلى ىي شارع ميثـ التمار في الجزء الشرقي مف المدينة كالثانية ىي شار 

فيض حسيني، أما باقي أنحاء المدينة فتأخذ شكؿ قطاعات نصؼ دائرية حكؿ المدينة القديمة بمكاجية 
أما بالنسبة لمنسيج الحضرم فيلاحظ كجكد نكعيف مف ىذا النسيج ىما النسيج ،البساتيف في الجزء الشمالي

بالأزقة الضيقة المتعرجة مغمقة النيايات في أغمب  الحضرم التقميدم في مركز المدينة القديـ المتمثؿ
الأحياف المستجمع لمعظـ الصفات المميزة لممدينة العربية التقميدية، كالأخر النسيج الحضرم الحديث ذك 
الطرؽ العريضة المستقيمة ذات النمط الشبكي، كبشكؿ عاـ يميؿ النسيج الحضرم المدينة كربلاء 

                                                           

 .132 -136عبثن، ؿ  صذسٞػخ ًشثلاء اُؾضبس٣خ، ٓٓٞع( 1)
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حظ أف كثافة البناء ترتفع قرب مركز المدينة كتنخفض في الأطراؼ كلا يشذ المقدسة نحك التركز، إذ نلا
 .عف ىذه القاعدة سكل حي العباس الذم يقع إلى الشماؿ مف المدينة حيث تفصمو البساتيف عف مركزىا

( حيان سكنيان، تسعة منيا تمثؿ الجزء التقميدم مف المدينة، أما المنطقة َٔكضمت المدينة ما يزيد عف )
نتقالية فتمثميا كؿ مف العباسية الشرقية كالعباسية الغربية، كبقية الأحياء تأخذ شكؿ النظاـ الشبكي الا
 (.ُِكالشكؿ ) (ُٔجدكؿ )الينظر (.ُ)

 (56جدكؿ )ال
  0200لعاـ  المقدسة أىـ الطرؽ البرية الرئيسة كأطكاليا في مدينة كربلاء 
 النسبة% طكؿ الطريؽ )كـ( اسـ الطريؽ ت

 9 08 مسيب -ءكربلا 5

 9 08 النجؼ -كربلاء 0

 7 04 بابؿ –كربلاء  2

 0 7 الرابط 4

 59 62 طريؽ الرزازة 1

 8 07 طريؽ عيف التمر 6

 52 20 طريؽ الحج البرم 7

 1 51 معمؿ الثرمستكف –كربلاء  8

 4 52 الكمالية–الحر  –كربلاء  9

 07 88 الاستراتيجي 52

 522 200 المجمكع -

 وزارة‌الاعمار‌والإسكان،‌مدٌرٌة‌الطرق‌والجسور‌فًعلى‌‌اعتمادالمصدر:‌إعداد‌الباحثة‌‌‌‌‌‌‌‌‌

‌.2122محافظة‌كربلاء،‌بٌانات‌ؼٌر‌منشورة‌،‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌

‌

‌
                                                           

 . 132 -136عبثن، ؿ  صذسٓٞعٞػخ ًشثلاء اُؾضبس٣خ، ٓ (1)
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‌

 (50) الشكؿ
  0200لعاـ  المقدسة أىـ الطرؽ البرية الرئيسة كأطكاليا في مدينة كربلاء 

 
  .(<9جدول )بٌانات  على داد الباحثة اعتمادالمصدر: إع

 (57جدكؿ )ال
 َِِِلعاـ المقدسة طكاليا في مدينة كربلاءأالطرؽ الثانكية ك 

 النسبة% طكؿ الطريؽ )كـ( اسـ الطريؽ ت

 57 58 الحسينية -كربلاء 5

 55 52 سدة اليندية –الحسينية  0

 2 2 طريؽ أحمد ابف القاسـ 2

 51 58 الدعكـ–المشكرب  4

 1 6 طريؽ البزؿ الخايس 1

 6 7 طريؽ أبك زرع 6

 2 4 عكف -الحصكة -طريؽ الحسينية 7

 2 2 طريؽ الكند 8
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 2 1 طريؽ الحافظ 9

–الخيرات  –طريؽ اليندية  52
 النجؼ

02 57 

 4 1 طريؽ معمؿ الأسمنت 55

 7 9 الجدكؿ الغربي –اليندية  50

 6 8 طريؽ الإبراىيمية 52

 522 502 المجمكع -

        , بيانات مديرية الطرؽ كالجسكر, مدينة  كربلاء المقدسة  عمىعداد الباحثة, اعتماداالمصدر: 
 .0200بيانات غير منشكرة, لعاـ 

 (52) الشكؿ
 َِِِلعاـالمقدسة الطرؽ الثانكية كاطكاليا في مدينة كربلاء 

 
 .(57جدكؿ )بيانات  عمى عداد الباحثة اعتماداالمصدر: 
لاؿ الدراسة الميدانية يتبيف ارتفاع كمفة نقؿ البضائع بمدينة كربلاء المقدسة مما أثر عمى كمف خ

نتاج الخبز. نظران لزيادة كمفة نقؿ الطحيف بمدينة كربلاء المقدسة، ، كقد تأثر العراؽ  صناعات المخابز كا 
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عار كافة الخدمات، كقد لارتفاع تكمفة المعيشة نظران لارتفاع أس لبشكؿ كاضح مف تمؾ التبعات مما أد
مف زيادة أسعار السمع كالخدمات كمنيا  .مدينة كربلاء المقدسة ىلاحظت الباحثة ذلؾ بشكؿ كاضح عم

ارتفاع أسعار النقؿ للأفراد كالبضائع بالمدينة المقدسة. كما يتضح أيضان كفقان لمدراسة الميدانية أف عكامؿ 
عدة محاكر منيا  ىمدينة كربلاء المقدسة تتكزع عمالتكطف الصناعي لصناعة المخابز كالأفراف في 

العكامؿ الطبيعية، كالعكامؿ البشرية، كذلؾ العكامؿ الاقتصادية، كمف ثـ نجد أف أكثر العكامؿ الطبيعية 
تأثيران في عكامؿ التكطف الصناعي لصناعة المخابز كالأفراف في مدينة كربلاء المقدسة ىك المكقع 

انتشار الأفراف كالمخابز بمدينة  لقع الجغرافي كالمكضع يحددا بشكؿ كبير مدالجغرافي كالمكضع، فالمك 
إذ تنتشر الأفراف كالمخابز بشكؿ كبير في الأماكف الدينية المقدسة لتكفير الخبز لمزائريف .كربلاء المقدسة

بز كالأفراف أما العكامؿ البشرية لمتكطف الصناعي لصناعة المخا كالكافديف لزيارة تمؾ المناطؽ المقدسة.
في مدينة كربلاء المقدسة فنجد السياسة الحككمية )دكر الدكلة( ىي أكثر العكامؿ تأثيران، كذلؾ يتضح فيما 
تقدمو الحككمة مف دعـ للأفراف كالمخابز بمدينة كربلاء المقدسة لتكفير الخبز لمسكاف كالكافديف لزيارة 

د أف السكؽ، كالطاقة كالكقكد، كالبني الارتكازية مف المدينة المقدسة، كبالنسبة لمعكامؿ الاقتصادية فنج
في مدينة كربلاء كالمخابز أكثر العكامؿ الاقتصادية تأثيران في التكطف الصناعي لصناعة الأفراف 

 .( ُٖجدكؿ )الالمقدسة. ينظر 
 (58جدكؿ )ال
 في مدينة كربلاء المقدسةكالمخابز لأفراف ة اعكامؿ التكطف الصناعي لصناع

 العكامؿ الاقتصادية العكامؿ البشرية مؿ الطبيعيةالعكا ت
 المادة الأكلية السكاف كالأيدم العاممة المكقع الجغرافي كالمكضع 5
العامؿ الاجتماعي )الآراء كالرغبات  المناخ 0

 الشخصية(
 السكؽ

 الطاقة كالكقكد السياسة الحككمية )دكر الدكلة( التضاريس 2
 ؿرأس الما  المكارد المائية 4
 الأرض  التربة 1
 البني الارتكازية   6
 النقؿ ككمؼ النقؿ  7

 .بيانات الدراسة الميدانيةعمى اعتماد  المصدر: إعداد الباحثة
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 (Summary of the second chapter) خلاصة الفصؿ الثاني:
ية كبالتالي تسيـ تنمية قطاع الصناعة في تنكيع مصادر الإنتاج كالدخؿ كالصادرات في الدكؿ النام 

ترتفع نسبة إسياـ قطاع الصناعة في الناتج المحمي الإجمالي كالصادرات كيقؿ الاعتماد عمى تصدير 
المكاد الأكلية لأف الاعتماد عمى تصديرىا فقط يعرض الدكؿ النامية لحدكث التقمبات الاقتصادية فييا 

 بسبب تقمب الطمب الخارجي عمى المكاد الأكلية.
عة ما في مدينة ما، بحيث تككف ليا أىمية نسبية تفكؽ تمؾ الأىمية التي تحظى بيا كما أف قياـ صنا 

الصناعات الأخرل في باقي أنحاء المدينة، كيعني التكطف الصناعي اختيار المكقع المناسب لممصنع 
كذلؾ بتعييف المكقع عمى المستكل الإقميمي كالمكقع عمى المستكل المحمي، كيقاس تكطف الصناعة في 

 كاف ما بطريقة حسابية مبسطة لمحصكؿ عمى ما يعرؼ بمعامؿ التكطف.م
كيحتسب معامؿ التكطف الصناعي أساس حجـ رأس الماؿ المستثمر في الصناعة أك عدد العامميف في  

الصناعة أك القيمة المضافة في الصناعة أما المعيار الشائع الذم يستخدـ في حساب معامؿ التكطف 
عمى عنصر العمالة في الصناعة مثؿ معامؿ التكطف لصناعة ما = النسبة المئكية الصناعي فإنو يستند 

=النسبة المئكية لعماؿ كافة بمدلعماؿ صناعة ما في مدينة ما إلى جممة عماؿ ىذه الصناعة في ال
 الصناعات في الإقميـ نفسو إلى جممة عماؿ كافة الصناعات .

ذا كاف ناتج حاصؿ القسمة ك  بمدفي ال احدان فإف ذلؾ يدؿ عمى أف الأىمية النسبية لصناعة ما في نفسو كا 
مدينة ما تعادؿ أىميتيا النسبية في البمد، أما إذا كاف الناتج أكثر مف كاحد صحيح يدؿ عمى أف ىذه 
،  الصناعة تحظى بنسبة تركز عالية تفكؽ معدؿ الدكلة العاـ، كأما إذا كاف الناتج أقؿ مف كاحد صحيح

 أف درجة تركز صناعة ما في مدينة ما أقؿ مف التركز العاـ في الدكلة.فإف ىذا يدؿ عمى 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



‌

 

 

 الفصؿ الثالث 
في مدينة كربلاء  كالمخابز التكزيع الجغرافي للأفراف

 المقدسة
 أعداد المخابز كالأفراف في المناطؽ قيد الدراسة كفؽ معيار :كلان أ

ي مدينة كربلاء ف كالمخابز للأفرافالتكزيع الجغرافي  ثانيان:
  عدد العامميفالمقدسة كفؽ معيار 

في مدينة كربلاء  كالمخابز للأفرافالتكزيع الجغرافي  ثالثان:
 رأس الماؿالمقدسة كفؽ معيار 

في مدينة كربلاء  كالمخابز للأفرافالتكزيع الجغرافي  ان:رابع
 المساحةالمقدسة كفؽ معيار 

في مدينة كربلاء  بزكالمخا للأفرافالتكزيع الجغرافي  ان:خامس
كمؼ الآلات المقدسة كفؽ معيار
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 (Entranceمدخؿ: )
تمثؿ مصدران أساسيان لمحصكؿ ذ إمف الأماكف اليامة كالضركرية في حياة الناس، كالمخابز تعد الأفراف  

الأخرل. كفي مدينة كربلاء المقدسة، تكجد العديد مف المخابز كالأفراف  لمخابزعمى الخبز كمنتجات ا
 .تمبي احتياجات السكاف كالزكار عمى حد سكاء التي
في مدينة كربلاء المقدسة بشكؿ جيد في كؿ أحياء المدينة، كتتكفر ىذه كالمخابز تكزعت الأفراف  

المخابز عمى العديد مف المنتجات الخبزية المتنكعة، بما في ذلؾ الخبز الأسمر كالأبيض كالفطائر 
ختمؼ أحجاـ ىذه المخابز كالأفراف مف صغيرة إلى كبيرة، كتكجد كت كالكعؾ كالحمكيات الخبزية الأخرل

كتتكزع ىذه  .بعض الأفراف الكبيرة التي تعمؿ بشكؿ صناعي كتكفر الكميات الكبيرة مف المنتجات الخبزية
، بما في ذلؾ حي الحسيف كحي العباس كحي مدينة كربلاء المقدسة في مختمؼ أحياء كالمخابز الأفراف 

النقيب كحي رمضاف كحي الغدير كحي العامؿ. كيتميز كؿ حي بعدد مف المخابز كالأفراف  المعمميف كحي
شكؿ الخبز كالمنتجات الخبزية الأخرل جزءان أساسيان مف ثقافة يك  .التي تختمؼ في حجميا كمنتجاتيا

الأفراف  الخبز جزءان لا يتجزأ مف الكجبات اليكمية لمسكاف كالزكار. كتعمؿد كتقاليد المدينة، حيث يع
في المدينة بجد لتمبية الطمبات المتزايدة عمى المنتجات الخبزية، كتسعى إلى تقديـ أفضؿ جكدة كالمخابز 

 .لممنتجات التي تقدميا
في مدينة كربلاء المقدسة مؤشران عمى كجكد تنكع كالمخابز لأفراف ل افيكبشكؿ عاـ، يمثؿ التكزيع الجغر 

الطمب المتزايد عمى المنتجات الخبزية في المدينة. كتعتبر ىذه ، كيعكس منتجات المخابزكازدىار في 
 المخابز كالأفراف جزءان أساسيان مف الحياة اليكمية في المدينة، كتسيـ في إثراء ثقافة المدينة كتقاليدىا.

في مدينة كربلاء المقدسة كالكشؼ عف قكة لصناعة كلغرض إيجاد العلاقات الاقتصادية كالمكانية  
بيف المتغيريف الثابت كالمستقؿ، اعتمدت الباحثة أساليب إحصائية معركفة لدل الجغرافييف  الارتباط

كتحميؿ النتائج لمكصكؿ إلى الدقة في تحديد  المقدسةكربلاء صناعة في اللتحديد أثر ىذه المتغيرات عمى 
 .الارتباطات الأمامية كالخمفية

قساـ: المدينة القديمة كالحيدرية كالجزيرة. ىذه الأماكف ثلاثة أعمى تـ تقسيـ مدينة كربلاء المقدسة حيث  
كقد تمت معالجة البيانات إحصائيان عف ، المقدسة  ة في مدينة كربلاءيلصناعامعظـ التجمعات تمثؿ 

 طريؽ استخراج الأرقاـ كالنسب  كالتحميؿ العاممي.
لدراسة كاختبار صحة للإجابة عمى أسئمة ا (SPSS_16)كما تـ استخداـ برنامج حزمة الإحصاء  

 فرضياتيا. كتـ استخداـ الأساليب الإحصائية التالية:
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 كالمخابز أعداد الأفراف في مدينة كربلاء المقدسة كفؽ معيار كالمخابزالأفراف التكزيع الجغرافي : كلان أ
 في المناطؽ قيد الدراسة.

(Geographical distribution of ovens and bakeries in the holy city of 

Karbala according to the standard of numbers of bakeries and ovens in the 

areas under study) 

 
 (59الجدكؿ )

 كالمخابزالأفراف نسبة عدد ك 

 الدراسة الميدانية  .عمى  اعتماد لباحثةا مف عمؿالمصدر : 
 

( اف نسبة اعداد المخابز في المناطؽ قيد الدراسة )الحيدرية كالجزيرة كالمدينة ُٗيتضح مف جدكؿ)
، ثـ تمتيا اعداد كالمخابز رافالأف ( مخبزان مف اجمالي اعدادُِٓ%( بكاقع )ٔٓ.ٕٔالقديمة ( تصؿ الى )

( فرنا لمصمكف، ثـ جاء بالمرتبة الثالثة نسبة اعداد ٓٓ%( بكاقع )ْْ.ِْأفراف الصمكف كالتي بمغت )
، ثـ جاءت أفراف كمعجنات بالمرتبة الاخيرة اففر ا( َُ%( بكاقع )ْْ.ْأفراف كحمكيات كالتي كانت )

 (.ُٗجدكؿ)ال( تكزيع النسب كما مبينة في ُْف، كيكضح لشكؿ )افر ا( ٖ%( بكاقع )ٔٓ.ّبنسبة )
 
 
 
 
 
 

  كالمخابز فرافالأ نسب العدد النكع ت
 %ْْ.ِْ ٓٓ افراف صمكف 5
 %ْْ.ْ َُ افراف كحمكيات 0
 % ٔٓ.ّ ٖ افراف كمعجنات 2
 %ٔٓ.ٕٔ ُِٓ‌لمخابزا 4

 %ََُ ِِٓ المجمكع الكمي
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 (54شكؿ )ال
 في القطاعات عينة الدراسةكالمخابز  الأفرافنسبة 

 
 (59جدكؿ )البيانات  عمى عتماداعداد الباحثة إالمصدر : مف  
 

(، اف قطاع َِمخابز في القطاعات قيد الدراسة  في جدكؿ )فراف كالأظيرت دراسة التكزيع الجغرافي للأ
( مخبزان ٖٗ)الحيدرية( يحتكم عمى اكبر عدد مف المخابز كالأفراف حيث بمغ عددىا في قطاع الحيدرية )

( كيشكؿ سكاف ىذا القطاع العدد ِِٓ%( مف اجمالي اعدادىا الكمية البالغة )ٔٓ.ّٗكفرنان بنسبة )
ريفيف كالتطكر العمراني الاكبر نتيجة ازدياد اعداد السكاف في ىذا القطاع كلقربو مف منطقة الحرميف الش

فراف فييا ، بينما جاء قطاع المدينة القديمة في ىذه المنطقة مما ساىـ في ازدياد انتشار المخابز كالأ
( مخبزان كفرنان ،ثـ جاء قطاع الجزيرة بالمرتبة الثالثة بنسبة ٗٔ%( كبعدد )ٕٔ.َّبالمرتبة الاخيرة بنسبة )

 ( مخبزان كفرنان.ٕٔ%( كبعدد )ٕٔ.ِٗ)
 (02جدكؿ )لا

 في قطاعات الدراسة )الحيدرية, المدينة القديمة, الجزيرة( كالمخابز فرافالأتكزيع  
 النسبة التكرار نكع النشاط اسـ القطاع ت

 %ُّ.ّٕ ْٗ مخابز الجزيرة 5

 %ّٗ.ِِ ُٓ افراف صمكف 0
 %ٗٗ.َِ ِ افراف كمعجنات 2
 %ْٗ.ُ ُ افراف كحمكيات 4
 %ََُ ٕٔ الكمي 1
 %ِّ.ِٔ ّْ مخابز لمدينة القديمةا 6
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 الدراسة الميدانية  .عمى  اعتماد لباحثةا مف عمؿالمصدر :            
 

 (51شكؿ )ال
 تكزيع المخابز كالأفراف في قطاعات البمدية )الحيدرية ,المدينة القديمة , الجزيرة(       

 
 .(02المصدر : مف اعداد الباحثة اعتماد عمى بيانات جدكؿ )  
 

 %ُٗ.ِّ ُٔ افراف  7
 %َٕ.ٖ ٔ افراف كمعجنات 8
 %َٖ.ٓ ْ افراف كحمكيات 9

 %ََُ ٗٔ الكمي 

 الحيدرية 55
 
 
 
 

 %ِْ.ٕٔ َٔ مخابز

 %ٕٗ.ِٔ ِْ افراف 50
 %ِٓ.ِ ِ افراف كمعجنات 52
 %ّٕ.ّ ّ افراف كحمكيات 54
 %ََُ ٖٗ الكمي 51
 ََُ ِِٓ ماليالاج 56
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( ُِ( حيان تقريبان مف احياء القطاعات قيد الدراسة مكضحة في جدكؿ )ْٗلأفراف في )تتكزع المخابز كا
 تي:مكزعة بالشكؿ الآ

 (Haidariya sector) :قطاع الحيدرية -ُ
( مخبزان كفرنان مكزعة عمى ٖٗالعدد الأكبر مف المخابز كالأفراف اذا بمغ عددىا) لقطاع الحيدريةكاف  
نتشر اغمب المخابز كالأفراف في احياء )الحر ،العسكرم ،العامؿ حي مف احياء القطاع ، تكؿ ( ُٗ)

 ،الامف الداخمي ،المعممجي ،كحي رمضاف كالغدير كأحياء متفرقة مف القطاع( 
لمقطاعات عينة الدراسة كالمكضحة في كالمخابز لأفراف ل%( مف العدد الكمي ٔ.ّٗكىك ما يشكؿ نسبة )

 (.َِ،ُِجداكؿ)
( َُ( ، يتضح اف حي الحسيف احتؿ المرتبة الأكلى في ىذا القطاع بكاقع )ُِكعند النظر إلى جدكؿ)

%(، ُُ.َُ( مخبزان كفرنا كبنسبة )ٗ%( ثـ تلاىا حي العامؿ بكاقع )ِْ.ُُمخبزان كفرنان كبنسبة بمغت )
 %(.ٗٗ.ٖ( مخبزان كفرناى كبنسبة ) ٖبينما جاء حي الحر بالمرتبة الثالثة بكاقع )

 (Old city sector) :ةقطاع المدينة القديم -0
( حي مف احياء القطاع في المدينة القديمة، ٗ( مخبزان كفرنان مكزعة عمى )ٗٔكاف عدد المخابز بيا ) 

تنتشر اغمبيا في احياء)المخيـ ،باب بغداد ،باب الطاؽ، باب النجؼ، باب الخاف ،العباسية الشرقية 
%( مف اجمالي تكزيع ٕ.َّما يشكؿ نسبتو )كالعباسية الغربية ،باب طكيريج، باب السلالمة( ، كىك 

 (.َِ,ُِ) عينة الدراسة كالمكضحة في جداكؿكالمخابز الأفراف 
( نجد اف باب بغداد قد احتؿ المرتبة الأكلى في عدد المخابز كالأفراف بكاقع ُِكعند النظر الى جدكؿ ) 
القطاع ، بينما جاء باب  ي ىذاراف كالمخابز ففللأ%( مف اجمالي اعداد ْٖ.ُٖ( كبنسبة بمغت )ُِ)

 %( .ٖٗ.ُٖ( فرنا كمخبزا كبنسبة بمغت )ُِالطاؽ في المرتبة الثانية بكاقع )
  (Al-jazera sector) قطاع الجزيرة: -ّ
( حيان تنتشر اغمبيا في احياء )السلاـ، ِِ( مخبزان كفرنا مكزعة عمى )ٕٔكاف عدد المخابز فييا )  

عسكرم، الاطارات، التحدم ،الاماـ عمي، الرسالة، النضاؿ، الاطباء، العسكرم، التعاكف، اسكاف ال
القدس حي الكفاء  البمديات، الصمكد، الفارس، النصر، البناء الجاىز، الدرة ، شيداء الأماـ عمي،

عينة كالمخابز %( مف اجمالي تكزيع الأفراف ٖ.ِٗالسجناء(، كىك ما نسبتو ) الامف الداخمي، ،الميلاد،
 (.َِ,ُِجدكؿ)الي كالمكضحة ف الدراسة

( مخبزان كفرنان كبنسبة ٕ(،نجد اف حي السلاـ قد احتؿ المرتبة الاكلى بكاقع )ُِكعند النظر الى الجدكؿ ) 
في ىذا القطاع ، بينما نجد اف حي الأماـ عمي كالمخابز %( مف اجمالي اعداد الأفراف ْٓ.َُبمغت )

كالمخابز الأفراف %( مف اجمالي اعداد ْٔ.ٕة بمغت )( مخبزان كفرنان كبنسبٓجاء بالمرتبة الثانية بكاقع )
 في ىذا القطاع.

 



‌الفصل الثالث: التوزٌع الجغرافً للأفران والمخابز فً مدٌنة كربلاء المقدسة 
‌

036 
 

 (05جدكؿ )ال
 تكزيع المخابز في القطاعات قيد الدراسة

 النسبة عدد الأحياء القطاع ت
 %ّٖ ُٗ الحيدرية 5
 %ُٖ ٗ المدينة القديمة 0
 %ْْ ِِ الجزيرة 2

 %ََُ َٓ العدد الكمي
 الميدانية  . الدراسة عمى اعتمادة لباحثمف عمؿ ا: رالمصد         

 
 (56شكؿ )ال

 فراف في القطاعاتنسبة تكزيع المخابز كالأ

 
 (.05بيانات جدكؿ )عمى عتماد االباحثة عمؿ المصدر : مف         
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 (9خريطة )ال
 في مدينة كربلاء المقدسةللأفراف كالمخابز التكزيع الجغرافي 

 
 .(00)بيانات الجدكؿ عمى  دمف عمؿ الباحثة اعتما :المصدر     
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 (00جدكؿ )ال
 حسب الأحياء في القطاعات قيد الدراسةكالمخابز فراف تكزيع الأ    
 القطاع % عدد المخابز كالافراف الحي ت
 ْٓ.َُ ٕ حي السلاـ 5

 جزيرة
 

 ْٖ.ْ ّ حي الأطباء 0
 ٗٗ.ِ ِ العسكرم 2
 ٗٗ.ِ ِ حي التعاكف 4
 ْٗ.ُ ُ اسكاف العسكرم 1
 ٕٗ.ٓ ْ حي الإطارات 6
 ْٖ.ْ ّ التحدم 7
 ْٔ.ٕ ٓ الاماـ عمي 8
 ٗٗ.ِ ِ حي الرسالة 9
 ْٖ.ْ ّ حي النضاؿ 52
 ْٖ.ْ ّ حي النصر 55
 ٗٗ.ِ ِ البناء الجاىز 50
 ٕٗ.ٓ ْ الدرة 52
 ْٖ.ْ ّ شيداء الاماـ عمي 54
 ٕٗ.ٓ ْ الفارس 51
 ْٖ.ْ ّ الصمكد 56
 ٗٗ.ِ ِ البمديات 57
 ٗٗ.ِ ِ القدس 58
 ْٖ.ْ ّ حي الكفاء 59
 ْٖ.ْ ّ الميلاد 02
 ْٖ.ْ ّ الأمف الداخمي 05
 ْٖ.ْ ّ السجناء 00

 ٕٔ ََُ الاجمالي
 الحيدرية ِْ.ُُ َُ حي الحسيف 02

 
 
 
 
 
 

 ٗٗ.ٖ ٖ حي الحر 04
 ّٕ.ّ ّ المعممجي 01
 ّٕ.ّ ّ الأسكاف 06
  ٕ الجاير 07
 ُُ.َُ ٗ العامؿ حي 08
 ْٗ.ْ ْ حي رمضاف 09
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  ِٓ.ِ ٓ حي الصناعي 22
 
 
 
 
 
 
 
 

 ِٓ.ِ ِ الممحؽ 25
 ّٕ.ّ ّ الجمعية 20
 ِٓ.ِ ِ حي الأسرة 22
 ْٗ.ْ ْ حي النقيب 24
 ٕٓ.ٕ ٕ الغدير 21
 ْٗ.ْ ْ حي المكظفيف 26
 ِٓ.ِ ِ العمماء 27
 ّٕ.ّ ّ السعدية 28
 ْٕ.ٔ ٔ الييابي 29
 ْٕ.ٔ ٔ الصحة 42
 ْٗ.ْ ْ القزكينية 45

 ََُ ٖٗ الاجمالي
 ْٖ.ُٖ ُّ باب بغداد 40

 المدينة القديمة

 ّٗ.ُٕ ُِ باب الطاؽ 42
 ْٗ.ُْ َُ العباسية الشرقية 44
 ْٗ.ُْ َُ باب الخاف 41
 ِٓ.ٕ ٓ باب النجؼ 46
 ّٓ.ْ ّ باب طكريج 47
 َٕ.ٖ ٔ العباسية الغربية 48
 ِٓ.ٕ ٓ باب السلالمة 49

 ََُ ٗٔ الاجمالي
المصدر: مف عمؿ الباحثة بأعتماد الدراسة الميدانية، شركة تكزيع المنتجات النفطية ، ىيأة تكزيع     

        َِِِ/ُ/ُٗبيانات غير منشكرة  ،الأكسط فرع محافظة كربلاء المقدسة، شعبة التجييز ،الفرات
   

 . عدد العامميففي مدينة كربلاء المقدسة كفؽ معيار بز كالمخافراف لأالتكزيع الجغرافي لثانيان: 
(Geographical distribution of ovens and bakeries in the holy city of 

Karbala according to the criterion of the number of employees) 

اسة كالبالغ عددىـ ( عدد العامميف لكؿ فرف كمخبز في الاحياء لمقطاعات قيد الدر ِّجدكؿ)اليكضح  
( عاملا مكزعيف بشكؿ متبايف عمى قطاعات الدراسة، اذ احتمت الحيدرية المرتبة الأكلى بأعداد ُّٗٓ)

( عامؿ كبنسبة ِٕٓ%( ثـ تمتيا المدينة القديمة بكاقع )ّٖ( عامؿ كبنسبة بمغت )ََٔالعامميف بكاقع )
                                                                         %(.ِٔكبنسبة بمغت ) ( عاملان ُِْاقع )%( ، بينما جاءت الجزيزة في المرتبة الاخيرة بك ّٔبمغت )
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باب الخاف(  ،باب بغداد ،العباسية الشرقيةكمكزعيف في أحياء)الأحياء عمى كيككف تكزيع العامميف  
عدد العامميف ىي للأحياء )الصحفييف،  التابعة لقطاع المدينة القديمة  ، بينما كانت الأقؿ نسبة في

الميندسكف، شارع العقيمة( التابعة لقطاع بمدية المدينة القديمة ،بينما تراكحت أعداد العامميف في الأحياء 
 . ( عامؿ تنكعت حسب الأحياء كمدل الزخـ السكاني كقربيا لمحرـَٖ-ٖ)

 (02جدكؿ)ال
 امميف في أحياء الدراسةكالعكالمخابز فراف للأ التكزيع النسبي كالعددم

 عدد العامميف %
% 

عدد المخابز 
 كالافراف

 الحي
 ت

 ُ حي السلاـ ٕ ْٓ.َُ َْ ُّ.ٕ
 ِ حي الأطباء ّ ْٖ.ْ ِّ ٖٓ.ٓ
 ّ العسكرم ِ ٗٗ.ِ ُٔ ّٗ.ِ
 ْ حي التعاكف ِ ٗٗ.ِ ُٓ ْٕ.ِ
 ٓ اسكاف العسكرم ُ ْٗ.ُ ٗ ٓٔ.ُ
 ٔ حي الإطارات ْ ٕٗ.ٓ ّٓ َْ.ٔ
 ٕ التحدم ّ ْٖ.ْ ِّ ٖٓ.ٓ
 ٖ الاماـ عمي ٓ ْٔ.ٕ ِْ ٖٔ.ٕ
 ٗ حي الرسالة ِ ٗٗ.ِ ُٓ ْٕ.ِ
 َُ حي النضاؿ ّ ْٖ.ْ ِٖ ُِ.ٓ
 ُُ حي النصر ّ ْٖ.ْ ِٓ ٕٓ.ْ
 ُِ البناء الجاىز ِ ٗٗ.ِ ُٔ ّٗ.ِ
 ُّ الدرة ْ ٕٗ.ٓ ِّ ٖٓ.ٓ
 ُْ شيداء الاماـ عمي ّ ْٖ.ْ ِْ ّٗ.ْ
 ُٓ الفارس ْ ٕٗ.ٓ ِٖ ُِ.ٓ
 ُٔ الصمكد ّ ْٖ.ْ ُٓ ْٕ.ِ
 ُٕ البمديات ِ ٗٗ.ِ ُٓ ْٕ.ِ
 ُٖ القدس ِ ٗٗ.ِ ِْ ّٗ.ْ
 ُٗ حي الكفاء ّ ْٖ.ْ ِْ ّٗ.ْ
 َِ الميلاد ّ ْٖ.ْ ِْ ّٗ.ْ
 ُِ الأمف الداخمي ّ ْٖ.ْ ِْ ّٗ.ْ
 ِِ السجناء ّ ْٖ.ْ ِّ ٖٓ.ٓ
 ِّ حي الحسيف َُ ٕٔ.ٕ َٓ ٕٔ.ٕ
 ِْ حي الحر ٖ ِٓ.ٔ ِْ ِٓ.ٔ
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 ِٓ المعممجي ّ ّٕ.ّ ِْ ّٕ.ّ
 ِٔ الأسكاف ّ ْٓ.ٖ ٓٓ ْٓ.ٖ
 ِٕ الجاير ٕ ْٓ.ٕ ْٖ ْٓ.ٕ
 ِٖ حي العامؿ ٗ ُِ.ٔ َْ ُِ.ٔ
 ِٗ حي رمضاف ْ ّٕ.ّ ِْ ّٕ.ّ
 َّ حي الصناعي ِ ْٖ.ِ ُٔ ْٖ.ِ
 ُّ الممحؽ ِ ْٖ.ِ ُٔ ْٖ.ِ
 ِّ الجمعية ّ ِٔ.ّ ُِ ِٔ.ّ
 ّّ حي الأسرة ِ ْٕ.ٗ ُٔ ْٕ.ٗ
 ّْ لنقيبحي ا ْ ٕٗ.ْ ِّ ٕٗ.ْ
 ّٓ الغدير ٕ ْٓ.ٕ ْٖ ْٓ.ٕ
 ّٔ حي المكظفيف ْ ٖٖ.ّ ِٓ ٖٖ.ّ
 ّٕ العمماء ِ ْٖ.ِ ُٔ ْٖ.ِ
 ّٖ السعدية ّ ّٕ.ّ ِْ ّٕ.ّ
 ّٗ الييابي ٔ ٕٗ.ْ ِّ ٕٗ.ْ
 َْ الصحة ٔ ِٓ.ٔ ِْ ِٓ.ٔ
 ُْ القزكينية ْ ّٓ.ْ ِٖ ّٓ.ْ
 ِْ باب بغداد ُّ ْٗ.ْ ِٕ ُٔ.ِ
 ّْ باب الطاؽ ُِ ََُ َٕ ٕٖ.ِ
 ْْ العباسية الشرقية َُ ْٖ.ُٖ ٓٔ ِٔ.َ
 ْٓ باب الخاف َُ ّٗ.ُٕ ٓٔ ُٖ.ْ
 ْٔ باب النجؼ ٓ ْٗ.ُْ ّٓ ٕٓ.ُ
 ْٕ باب طكريج ّ ْٗ.ُْ ِْ ِٔ.َ
 ْٖ العباسية الغربية ٔ ِٓ.ٕ ّٔ ِٔ.َ
 ْٗ باب السلالمة ٓ ّٓ.ْ ّٓ ُّ.ّ
  المجمكع الكمي ِِٓ %ََُ ُّٗٓ %ََُ

 ةئالدراسة الميدانية,شركة تكزيع المنتجات النفطية,ىي بياناتعمى  عتماداباحثة مف اعداد ال :رالمصد
  59/5/0200بيانات غير منشكرة ,كربلاءالمقدسة, شعبةالتجييز محافظة الأكسط فرع,تكزيع الفرات
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(57شكؿ)ال  
 نسبة اعداد العامميف في القطاع قيد الدراسة

 
 (02مى بيانات جدكؿ )عتماد عاالمصدر : مف اعداد الباحثة 
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 (52خريطة )ال
 عدد العامميف في القطاعات)المدينة القديمة, الحيدرية, الجزيرة(

 
 .(00)بيانات جدكؿ عمى مف عمؿ الباحثة اعتماد  :المصدر     
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 .رأس الماؿفي مدينة كربلاء المقدسة كفؽ معيار كالمخابز فراف لألالتكزيع الجغرافي ثالثان: 
(Geographical distribution of ovens and bakeries in the holy city of 

Karbala according to the capital criterion) 

كىك مف المتطمبات الاساسية لأم مشركع اقتصادم، كقد اظيرت الدراسة اف راس الماؿ المستثمر 
مف  (%ٓ.ّْ)اف دينار عراقي ، ك  ََََََََُ ) -ََََََُٓفراف كالمخابز ما بيف )لصناعة الأ

( َََََََٔمف راس الماؿ لممخابز اكثر مف )( % ُ.ُِ )( ، كافََََََّٓراس الماؿ اقؿ مف )
 مف المخابز راس ماليا يتراكح بيف ( % ْ.ّٓ)، بينما عراقي  دينار

 .(ِْ( كىك اكثر نسبة لراس الماؿ كما مكضح في جدكؿ )ََََََّٓ -َََََََٔ)
 

 (04جدكؿ)ال
 مر في المخابزرأس الماؿ المستث

 % س الماؿأر  % عدد المخابز كالافراف الحي ت
 َُُُِّّٖٓ.ّ َََ,َََ,ٖٓ ْٓ.َُ ٕ حي السلاـ 5
 ُُّٕٕٔٓٔٗ.َ َََ,َََ,َِ ْٖ.ْ ّ حي الأطباء 0
 ِْْْٕٖٖٓ.َ َََ,َََ,ُٓ ٗٗ.ِ ِ العسكرم 2
 َُٖٓٗٔٔٓٔ.َ َََ,َََ,ُٖ ٗٗ.ِ ِ حي التعاكف 4
 ُُّٕٕٔٓٔٗ.َ َََ,َََ,َِ ْٗ.ُ ُ اسكاف العسكرم 1
 ََُِِْْْٓ.ِ َََ,َََ,ٓٓ ٕٗ.ٓ ْ حي الإطارات 6
 َُِّْٖٖٗٔ.ُ َََ,َََ,ّٓ ْٖ.ْ ّ التحدم 7
 ُِِٕٖٔٗٔٓ.ِ َََ,َََ,َٕ ْٔ.ٕ ٓ الاماـ عمي 8
 َُْْٖٕٗٔٗ.ُ َََ,َََ,َّ ٗٗ.ِ ِ حي الرسالة 9
 ُُِّّْٗٓٔ.ُ َََ,َََ,َْ ْٖ.ْ ّ حي النضاؿ 52
 ُُِّّْٗٓٔ.ُ َََ,َََ,َْ ْٖ.ْ ّ حي النصر 55
 َُْْٖٕٗٔٗ.ُ َََ,َََ,َّ ٗٗ.ِ ِ البناء الجاىز 50
 ُِِْْٔٓٔٔ.ُ َََ,َََ,ْٓ ٕٗ.ٓ ْ الدرة 52
 ُُِّّْٗٓٔ.ُ َََ,َََ,َْ ْٖ.ْ ّ شيداء الاماـ عمي 54
 َُُِْْٖٗٗ.ُ َََ,َََ,َٓ ٕٗ.ٓ ْ الفارس 51
 َُْْٖٕٗٔٗ.ُ َََ,َََ,َّ ْٖ.ْ ّ الصمكد 56
 ُُِّّْٗٓٔ.ُ َََ,َََ,َْ ٗٗ.ِ ِ البمديات 57
 ُُِّّْٗٓٔ.ُ َََ,َََ,َْ ٗٗ.ِ ِ القدس 58
 َُْْٖٕٗٔٗ.ُ َََ,َََ,َّ ْٖ.ْ ّ حي الكفاء 59
 َُْْٖٕٗٔٗ.ُ َََ,َََ,َّ ْٖ.ْ ّ الميلاد 02
 َُُِْْٖٗٗ.ُ َََ,َََ,َٓ ْٖ.ْ ّ الأمف الداخمي 05
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 ُُِّّْٗٓٔ.ُ َََ,َََ,َْ ْٖ.ْ ّ السجناء 00
 َِّٖٖٖٗٓٔ.ّ َََ,َََ,ََُ ِْ.ُُ َُ حسيفحي ال 02
 َِِّّْٖٓٗ.ّ َََ,َََ,َٗ ٗٗ.ٖ ٖ حي الحر 04
 ُِِْْٔٓٔٔ.ُ َََ,َََ,ْٓ ّٕ.ّ ّ المعممجي 01
 ُِِْْٔٓٔٔ.ُ َََ,َََ,ْٓ ّٕ.ّ ّ الأسكاف 06
 َُِِّْْٕٕ.ِ َََ,َََ,ٕٓ 7.87 ٕ الجاير 07
 َّّّْٕٔٔٔ.ّ َََ,َََ,ٓٗ ُُ.َُ ٗ حي العامؿ 08
 ََُِِْْْٓ.ِ َََ,َََ,ٓٓ ْٗ.ْ ْ ي رمضافح 09
 َُُِْْٖٗٗ.ُ َََ,َََ,َٓ ِٓ.ِ ِ حي الصناعي 22
 َُُِْْٖٗٗ.ُ َََ,َََ,َٓ ِٓ.ِ ِ الممحؽ 25
 َُُِْْٖٗٗ.ُ َََ,َََ,َٓ ّٕ.ّ ّ الجمعية 20
 َُُِْْٖٗٗ.ُ َََ,َََ,َٓ ِٓ.ِ ِ حي الأسرة 22
 َُُِْْٖٗٗ.ُ َََ,َََ,َٓ ْٗ.ْ ْ حي النقيب 24
 َُُُِّّٖٓ.ّ َََ,َََ,ٖٓ ٕٖ.ٕ ٕ الغدير 21
 َُُِْْٖٗٗ.ُ َََ,َََ,َٓ ْٗ.ْ ْ حي المكظفيف 26
 َُُِْْٖٗٗ.ُ َََ,َََ,َٓ ِٓ.ِ ِ العمماء 27
 َُُِْْٖٗٗ.ُ َََ,َََ,َٓ ّٕ.ّ ّ السعدية 28
 َِِّّْٖٓٗ.ّ َََ,َََ,َٗ ْٕ.ٔ ٔ الييابي 29
 ُِِِْٖٕٔٗ.ِ َََ,َََ,َٖ ْٕ.ٔ ٔ الصحة 42
 ُِّٖٖٔٗٓٗ.ِ َََ,َََ,َٔ ْٗ.ْ ْ لقزكينيةا 45
 َِّٖٖٖٗٓٔ.ّ َََ,َََ,ََُ ْٖ.ُٖ ُّ باب بغداد 40
 َِّٖٖٖٗٓٔ.ّ َََ,َََ,ََُ ّٗ.ُٕ ُِ باب الطاؽ 42
 َِّٖٖٖٗٓٔ.ّ َََ,َََ,ََُ ْٗ.ُْ َُ العباسية الشرقية 44
 َِّٖٖٖٗٓٔ.ّ َََ,َََ,ََُ ْٗ.ُْ َُ باب الخاف 41
 ِِّّّٖٖٖٕ.ِ َََ,َََ,ٓٔ ِٓ.ٕ ٓ باب النجؼ 46
 ُِّٖٖٔٗٓٗ.ِ َََ,َََ,َٔ ّٓ.ْ ّ باب طكريج 47
 َُِِّْْٕٕ.ِ َََ,َََ,ٕٓ ٕ.ٖ ٔ العباسية الغربية 48
 ُِّٖٖٔٗٓٗ.ِ َََ,َََ,َٔ ِٓ.ٕ ٓ باب السلالمة 49

بيانات  ,شعبة التجييز شركة تكزيع المنتجات النفطية, بيانات عمى عتمادامف عمؿ الباحثة  المصدر:
 . 59/5/0200ير منشكرة غ
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 (58شكؿ )ال
 خابز لمقطاعات عينة الدراسةمرأس الماؿ المستثمر في ال

 
 (04جدكؿ )البيانات عمى عتماد االباحثة  مؿالمصدر : مف ع
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 (55خريطة )ال
 في القطاعات)المدينة القديمة , الحيدرية , الجزيرة(كالمخابز فراف للأس الماؿ المستثمر أر 

 
 .(04)بيانات جدكؿ عمى مف عمؿ الباحثة اعتماد  :المصدر     
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 المساحة.في مدينة كربلاء المقدسة كفؽ معيار كالمخابز فراف للأان: التكزيع الجغرافي رابع
(Geographical distribution of ovens and bakeries in the holy city of 

Karbala according to the area standard) 

( متر َََُ-ََُساحة المخابز كالافراف تبعا لمقطاعات فقط تراكحت فئات مساحة المخابز)تختمؼ م 
%( ، بينما كانت ِٖ.ْٖ( متر مربع )َِٓ-ََُمربع.اذ بمغت نسبة المخابز التي تتراكح مساحتيا )

( في حيف كانت النسبة الأقؿ لممخابز ََٓ-ََّ%( مف المخابز مساحتيا تتراكح بيف )ّٖ..ُْنسبة )
 (.ُٗ%( كما مكضحة في الشكؿ)ّْ.َُ( اذا بمغت )َََُ-َٓٓات المساحة )ذ

 (01جدكؿ)
 مساحة المخابز في القطاعات عينة الدراسة

 % المساحة % عدد المخابز كالافراف الحي ت
 ٕٖٗ.ُ َّٓ ْٓ.َُ ٕ حي السلاـ 5
 ْٖٔ.ِ ََٓ ْٖ.ْ ّ حي الأطباء 0
 َُٔ.ُ ََّ ٗٗ.ِ ِ العسكرم 2
 ِّْ.ُ َِٓ ٗٗ.ِ ِ حي التعاكف 4
 َُٔ.ُ ََّ ْٗ.ُ ُ اسكاف العسكرم 1
 ُْٕ.ِ ََْ ٕٗ.ٓ ْ حي الإطارات 6
 ُْٕ.ِ ََْ ْٖ.ْ ّ التحدم 7
 ْٖٔ.ِ ََٓ ْٔ.ٕ ٓ الاماـ عمي 8
 َْٕ.ُ ََِ ٗٗ.ِ ِ حي الرسالة 9
 ِّْ.ُ َِٓ ْٖ.ْ ّ حي النضاؿ 52
 َٖٓ.َ َُٓ ْٖ.ْ ّ حي النصر 55
 َٖٓ.َ َُٓ ٗٗ.ِ ِ البناء الجاىز 50
 َُٔ.ُ ََّ ٕٗ.ٓ ْ الدرة 52
 ِّْ.ُ َِٓ ْٖ.ْ ّ شيداء الاماـ عمي 54
 ِّْ.ُ َِٓ ٕٗ.ٓ ْ الفارس 51
 َْٕ.ُ ََِ ْٖ.ْ ّ الصمكد 56
 ٔٔٗ.َ َُٖ ٗٗ.ِ ِ البمديات 57
 َْٕ.ُ ََِ ٗٗ.ِ ِ القدس 58
 ِّْ.ُ َِٓ ْٖ.ْ ّ حي الكفاء 59
 َُٔ.ُ ََّ ْٖ.ْ ّ الميلاد 02
 َْٕ.ُ ََِ ْٖ.ْ ّ مف الداخميالأ 05
 َْٕ.ُ ََِ ْٖ.ْ ّ السجناء 00
 ٕٕٓ.ّ ََٕ ِْ.ُُ َُ حي الحسيف 02



‌الفصل الثالث: التوزٌع الجغرافً للأفران والمخابز فً مدٌنة كربلاء المقدسة 
‌

049 
 

 ُِِ.ّ ََٔ ٗٗ.ٖ ٖ حي الحر 04
 َُٔ.ُ ََّ ّٕ.ّ ّ المعممجي 01
 َُٔ.ُ ََّ ّٕ.ّ ّ الأسكاف 06
 ْٖٔ.ِ 122 7.87 ٕ الجاير 07
 َِٔ.ْ َٕٓ ُُ.َُ ٗ حي العامؿ 08
 ُْٕ.ِ ََْ ْٗ.ْ ْ حي رمضاف 09
 َٖٓ.َ َُٓ ِٓ.ِ ِ حي الصناعي 22
 َْٕ.ُ ََِ ِٓ.ِ ِ الممحؽ 25
 َْٕ.ُ ََِ ّٕ.ّ ّ الجمعية 20
 َْٕ.ُ ََِ ِٓ.ِ ِ حي الأسرة 22
 ٕٖٗ.ُ َّٓ ْٗ.ْ ْ حي النقيب 24
 ُِِ.ّ ََٔ ٕٖ.ٕ ٕ الغدير 21
 ِٓٗ.ِ َٓٓ ْٗ.ْ ْ حي المكظفيف 26
 َْٕ.ُ ََِ ِٓ.ِ ِ العمماء 27
 ِّْ.ُ َِٓ ّٕ.ّ ّ السعدية 28
 ْٖٔ.ِ ََٓ ْٕ.ٔ ٔ الييابي 29
 ِّْ.ُ َِٓ ْٕ.ٔ ٔ الصحة 42
 ِّْ.ُ َِٓ ْٗ.ْ ْ القزكينية 45
 ّٖٔ.ٓ َََُ ْٖ.ُٖ ُّ باب بغداد 40
 َٗٗ.ٓ َٓٗ ّٗ.ُٕ ُِ باب الطاؽ 42
 َٗٗ.ٓ َٓٗ ْٗ.ُْ َُ العباسية الشرقية 44
 ُّٖ.ْ ََٗ ْٗ.ُْ َُ باب الخاف 41
 ْٖٔ.ِ ََٓ ِٓ.ٕ ٓ باب النجؼ 46
 َْٕ.ُ ََِ ّٓ.ْ ّ باب طكريج 47
 ُْٕ.ِ ََْ ٕ.ٖ ٔ العباسية الغربية 48
 ُْٕ.ِ ََْ ِٓ.ٕ ٓ باب السلالمة 49
 %ََُ َُّٖٔ   الاجمالي 

 بيانات الدراسة الميدانية.عمى عتماد االباحثة  مؿالمصدر : مف ع
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 (59شكؿ )ال
 في القطاعات)المدينة القديمة, الحيدرية, الجزيرة(راف كالمخابز للأففئات المساحة       

 
 (.01بيانات جدكؿ )عمى الباحثة اعتماد  مؿالمصدر : مف ع          
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 (50خريطة )ال
 في القطاعات)المدينة القديمة, الحيدرية, الجزيرة(كالمخابز فراف الأمساحة 

 
 (.01)بيانات الجدكؿ عمى مف عمؿ الباحثة اعتماد  :المصدر     
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 .كمؼ الآلات في مدينة كربلاء المقدسة كفؽ معيارللأفراف كالمخابز التكزيع الجغرافي  :خامسان 
(Geographical distribution of ovens and bakeries in the holy city of 

Karbala according to the machinery cost standard) 

 

، كقد اظيرت الدراسة اف كمؼ الآلات المستخدمة لصناعة الأفراف تعد كمؼ الآلات مف راس الماؿ 
%( مف كمؼ الآلات اقؿ ٔٔ.ّٗدينار عراقي ، كاف )َََََََٖ ) -ََََََُما بيف )كالمخابز 

مف كمؼ الآلات اكثر مف  (% (ُْ.ِِ( كتعتبر أعمى نسبة بيف باقي الكمؼ، كاف َََََََّمف )
%( مف كمؼ الآلات يتراكح (ّٗ.ّٕسبة بيف باقي الكمؼ، بينما ( دينارعراقي كىي الأقؿ نََََََْٓ)

 .(ِٔ( دينار كما مكضح في الجدكؿ )ََََََْٓ -َََََََّبيف )
 
 

 (06جدكؿ)ال
 في القطاعات عينة الدراسةكالمخابز لأفراف لكمؼ الآلات 

 النسبة التكرار كمفة الآلات ت
5 ُ,َََ,َََ ّ َ.ُِ 
0 ُٓ,َََ,َََ ّ ّ.َٗ 
2 َِ,َََ,َََ ُّ ْ.ُِ 
4 ِٓ,َََ,َََ ِ ٓ.ُْ 
1 َّ,َََ,َََ ٓ ٔ.ُٕ 
6 ّٓ,َََ,َََ ُ ٕ.َِ 
7 َْ,َََ,َََ َُ ٖ.ِّ 
8 ْٓ,َََ,َََ ْ ٗ.ِٔ 
9 َٓ,َََ,َََ ٓ َُ.ِٗ 
52 َٕ,َََ,َََ ِ ُْ.َْ 
55 ٕٓ,َََ,َََ ُ ُٓ.ّْ 
50 َٖ,َََ,َََ ُ ُٔ.ْٔ 

 %ََُ َٓ ََ.ََََََْٖٔ الاجمالي
 بيانات الدراسة الميدانية.عمى الباحثة اعتماد  مؿ: مف ع المصدر       
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 (02شكؿ )ال
 في القطاعات)المدينة القديمة , الحيدرية , الجزيرة(كالمخابز لأفراف لفئات كمؼ الآلات 

 
 (.06جدكؿ )الالباحثة باعتماد بيانات  مؿالمصدر : مف ع    
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 (52خريطة )ال
 في القطاعات)المدينة القديمة , الحيدرية , الجزيرة(مخابز كالفراف لأل الآلاتفئات كمؼ 

 
 .(06)بيانات الجدكؿ عمى مف عمؿ الباحثة اعتماد  :المصدر    
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 :صدؽ مقياس استمارة الاستبياف (Validity of the scale of the questionnaire) 
 كؿ فقرة مفكقد تـ قياس مدل اتساؽ  (Internal consistency)الأتساؽ الداخمي: /  أ

فقرات الاستبانة مع المحكر الذم تنتمي اليو الفقرة مف خلاؿ حساب معاملات الارتباط بيف كؿ فقرة مف 
 فقرات الأستبانة كالدرجة الكمية لممحكر نفسو .

أظيرت الدراسة كجكد علاقة أرتباط قكية بيف جميع متغيرات الدراسة دكف أستثناء مما يدؿ عمى صدؽ  
( معاملات ِٕللأستبانة ، حيث تـ استخداـ معامؿ الارتباط بيرسكف ، كيكضح جدكؿ ) الأتساؽ الداخمي

  أرتباط لكؿ بعد مف أبعاد الأستبانة.
 (07جدكؿ )

 معاملات ارتباط بيرسكف لعبارات الاستبانة مع بعد مف ابعاد الاستبانة

 مستكل الدلالة Rمعامؿ الارتباط  المتغير الثاني المتغير الاكؿ ت

ُ 

 الأفراف ك المخابز عدد

 َََ.َ **َََ.ُ عدد العامميف
 َََ.َ **َََ.ُ رأس الماؿ
 َََ.َ **ٗٗٗ.َ كمفة الآلات

 َََ.َ **َََ.ُ ِمساحة الأرض ـ

ِ 

 عدد العامميف

 َََ.َ **َََ.ُ عدد الأفراف ك المخابز
 َََ.َ **َََ.ُ رأس الماؿ
 َََ.َ **ٗٗٗ.َ كمفة الآلات
 َََ.َ **َََ.ُ ِـ مساحة الأرض

ّ 

 رأس الماؿ

 َََ.َ **َََ.ُ عدد العامميف
 َََ.َ **َََ.ُ عدد الأفراف ك المخابز

 َََ.َ **ٗٗٗ.َ كمفة الآلات
 َََ.َ **ٗٗٗ.َ ِمساحة الأرض ـ

ْ 

 الآلاتكمفة 

 َََ.َ **ٗٗٗ.َ عدد العامميف
 َََ.َ **ٗٗٗ.َ رأس الماؿ

 َََ.َ **ٗٗٗ.َ عدد الأفراف ك المخابز
 َََ.َ **ٗٗٗ.َ ِمساحة الأرض ـ

ٓ 

 0مساحة الأرض ـ

 َََ.َ **ٗٗٗ.َ رأس الماؿ
 َََ.َ **َََ.ُ عدد الأفراف ك المخابز

 َََ.َ **َََ.ُ عدد العامميف
 َََ.َ **ٗٗٗ.َ كمفة الآلات

%(. َُ.َ)تكل دلالة الميدانية عند مسالدراسة بيانات عمى عتماد االمصدر : مف اعداد الباحثة        
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كما اف ىناؾ عكامؿ بشرية متعدد تؤثر في ىذه الصناعة ، كلمكقكؼ عمى العلاقة بيف المتغيرات كالعكامؿ 
 التابعة ليا كاف لابد مف استخداـ التحميؿ العاممي.

لغرض مزج العلاقات المتداخمة بيف المتغيرات  Factor analysis)) التحميؿ العاممي :ب/ 
التحميؿ العاممي كالذم بدكره يقكـ بتحكيؿ المتغيرات المتعددة الى عدد مف العكامؿ  يتـ أستخداـ

كالذم يشترط بعض المستقمة كالتي ترتبط بمجمكعة مف المتغيرات المستخدمة في الدراسة ، 
الشركط، حيث سيتـ التأكد مف تحققيا كمف ثـ القياـ بأختبارات التحميؿ العاممي. كتتمثؿ ىذه 

 الآتي:الفرضيات ك
( مشاىدة أك أقؿ فإنو لا يمكف القياـ َٓإذا كاف حجـ العينة )(Sample volume) :حجـ العينة -

 بالتحميؿ العاممي ليذه البيانات.
الإجابة  يتطمب ىذا الأفتراض (Independence of hypotheses) استقلاؿ الفرضيات: -

 شاكرية.الفردية عمى فقرات الأستبياف، كليس الإجابات الجماعية أك الت
المتغيرات  يجب أف تككف (The required measurement level)مستكل القياس المطمكب:  -

 التابعة في التحميؿ العاممي مقاسة عمى المستكل الفئكم عمى الأقؿ.
يشير ىذا  (( Sample adequacy measure (KMO) (: KMOمقياس ملائمة العينة ) -

( أكبر كاف أفضؿ، كتعتبر KMOلعاممي، ككمما كانت قيمة )المقياس إلى مدل كفاءة العينة لمتحميؿ ا
 ( دليلان عمى ملائمة العينة. َٓ.َ( التي تفكؽ )KMOقيمة )

يعتمد التحميؿ العاممي عمى كجكد أرتباطات قكية بيف   (Correlation matrix) مصفكفة الارتباط: -
لإجراء التحميؿ العاممي ليا.  المتغيرات، فإذا لـ تكف المتغيرات مرتبطة بما يكفي فإنو لا معنى

، ككمما كانت الأرتباطات أقكل كاف التحميؿ العاممي  (َّ.َ)كيفضؿ أف لا تقؿ قيـ الأرتباطات عف 
  .(08)ينظر جدكؿ أفضؿ كأكثر دقة كتمثيلان لممتغيرات

 (08جدكؿ )
 لكفاية حجـ العينة (KMO)اختبار كيس ماير اكلكف 

 بيانات الدراسة الميدانية.عمى : مف اعداد الباحثة اعتماد المصدر

KMO 

Kaiser-Meyer-Olkin Measure of Sampling Adequacy. َ.ٕٕٗ 
Bartlett's Test of Sphericity Approx. Chi-Square ُِْ.ُٓٔ 

df َِٖ 
Sig. َ.َََ 
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كمعيار لكفاية حجـ العينة لإجراء التحميؿ  (KMO)( اختبار كيس ماير اكلكف ِٖيبيف جدكؿ ) 
كىي بذلؾ بعيدة عف الحد الأدنى كالذم يقدر  (ٕٕٗ.َتساكم) (KMO)العاممي، حيث كجد أف قيمة 

 (، كىي مقبكلة.َٓ.َب)ػ 
( لقياس التجانس، كىك ىنا لأختبار فرضية عدـ تطابؽ أك تماثؿ Bartlettاما بالنسبة لنتيجة بارتمت )

لكانت كؿ معاملات الأرتباط بيف  مصفكفة الأرتباط الأصمية، كلك حدث ككانت المصفكفة متطابقة
المتغيرات تساكم صفرا، إلا أف قيمة الاختبار كالدلالة الإحصائية المرتبطة بو ىنا تشير إلى أف 
لى أف ىناؾ علاقة بيف المتغيرات كبالتالي فاف البيانات مناسبة لمتابعة إجراء  المصفكفة ليست متماثمة، كا 

، اذ فسر العامؿ الأكؿ مخرجات التحميؿ العاممي لمعكامؿ (ِٗ)ح جدكؿ كما كيكض التحميؿ العاممي.
%( مف  ِٖٗ.ُٔ%( مف نسبة التبايف في المتغيرات الأصمية ، بينما فسر العامؿ الثاني )ِْٓ.ُٗ)

%( مف نسبة التبايف في المتغيرات َّٗ.ُِنسبة التبايف في المتغيرات الأصمية ، كفسر العامؿ الثالث  )
مف نسبة التبايف في المتغيرات الأصمية ، العامؿ  %(ِْٔ.ُُلعامؿ الرابع )الأصمية ، بينما فسر ا

مف نسبة التبايف في المتغيرات الأصمية، كالعامؿ السادس حصؿ  )%ََٕ.َُالخامس فسر )
مف نسبة َِِ٘.ٖ) )كحصؿ العامؿ السابع عمىمف نسبة التبايف في المتغيرات الأصمية ، %( ُْٓ.ٗ)

( مف نسبة التبايف في المتغيرات الاصمية، ْٕٕ.ٔ٘كفسر العامؿ الثامف ) لاصمية،التبايف في المتغيرات ا
 مف نسبة التبايف في المتغيرات الاصمية.   َُُ٘.ٓ)كحصؿ العامؿ التاسع عمى )

(29جدول‌)  
 مخرجات‌التحلٌل‌العاملً

 
 العكامؿ

Initial Eigenvalues 

Tota ت

l 
% of Variance Cumulative % 

 ِْٓ.ُٗ ِْٓ.ُٗ ٕٗٓ.ُ لاكؿالعامؿ ا ُ

 ّٖٗ.ّٓ ِٖٗ.ُٔ ْٕٔ.ُ العامؿ الثاني ِ
 ّْٕ.ْٖ َّٗ.ُِ ُُٔ.ُ العامؿ الثالث ّ
 ّٕٔ.َٔ ِْٔ.ُُ َْٔ.ُ العامؿ الرابع ْ
 َٔٔ.ُٕ ََٕ.َُ ّٔٗ.َ العامؿ الخامس ٓ
 ُُِ.َٖ ُْٓ.ٗ ِّٖ.َ العامؿ السادس ٔ
 ُّْ.ٖٖ َِِ.ٖ ّٖٕ.َ العامؿ السابع ٕ
 َٖٗ.ْٗ ْٕٕ.ٔ ّٖٓ.َ لثامفالعامؿ ا ٖ
 َََ.ََُ َُُ.ٓ َْٔ.َ العامؿ التاسع ٗ

 بيانات الدراسة الميدانية.عمى عتماد االمصدر : مف اعداد الباحثة 
 



‌الفصل الثالث: التوزٌع الجغرافً للأفران والمخابز فً مدٌنة كربلاء المقدسة 
‌

058 
 

بأعتماد  حسب قيمة الجذر الكامف لكؿ منيا( نسبة التبايف في المتغيرات الأصمية َِكيكضح الشكؿ )
 ( ِٗعمى نتائج جدكؿ)

 (05شكؿ )
 مؿ مف التبايف الكمينسبة كؿ عا

 
 ( مقدار التباينات المشتركة )الشيكع( لكؿ عبارة :َّيعرض جدكؿ )التباينات المشتركة: 

 : العامؿ الاكؿ  (  The first factor ) (ممجمكع التبايف في ِْٓ.ُٗفسر ىذا العامؿ ) %
ؿ كالتي اىميا مصفكفة المتغيرات كىك يدؿ عمى كجكد علاقة قكية مكجبة بيف متغيرات ىذا العام

(، مكقع ُْٕ.َ( ، المنطقة )ِٖٔ.َ( ،مساحة الفرف )ّٖٕ.َالمساحة الكمية لممشركع ): 
( ، نكع ْْٔ.َ( ،كمية الكقكد)ّٗٓ.َ( قرب المشركع مف مصدر الطاقة )ٕٗٓ.َالمشركع )
 ( .ّٕٓ.َالكقكد )

 : العامؿ الثاني ( The second factor )( مف مجمكعِٖٗ.ُٔفسر ىذا العامؿ )%  التبايف
في مصفكفة المتغيرات ، كقد سجؿ ىذا العامؿ ارتباطان قكيان مع مجمكعة المتغيرات كاف اعلاىا 

(، مقدار َٕٖ.َ(، قيمة المكائف كالآلات )َّٗ.َمتغير رأس ماؿ المشركع عند بداية العمؿ )
 (.ِٕٓ.َرأس الماؿ الحالي لممشركع )

 :العامؿ الثالث The third factor) )( مف مجمكع التبايف في َّٗ.ُِلعامؿ) فسر ىذا ا%
مصفكفة المتغيرات ، كقد سجؿ ىذا العامؿ ارتباطان قكيان مع مجمكعة المتغيرات كاف أعلاىا 

( ، المسافة بيف المشركع كالمكاد الأكلية ٕٗٗ.َمتغير كمية المياه المستخدمة يكميا /لتر )
(، كمية ْٔٔ.َيراد خارج المدينة)(، نسبة المكاد الخاـ مصدرىا الأستَٕٗ.َالمستخدمة/كـ)

(، قيمة َٖٓ.َ(، نسبة المكاد الخاـ)ٖٖٓ.َالمكاد الخاـ المستخدمة في الإنتاج سنكياى /طف)
 (.َّٓ.َالمكاد الخاـ المستخدمة في الإنتاج سنكيا/ مميكف)

 :العامؿ الرابع (Fourth factor)  (ُُفسر ىذا العامؿ.ِْٔ)%  مف مجمكع التبايف في
تغيرات، كقد سجؿ ىذا العامؿ ارتباطان قكيان مع مجمكعة المتغيرات كاف اعلاىا متغير مصفكفة الم
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كسمة نقؿ  (،ٖٗٗ.َالعماؿ) (،عددُُٗ.َالدائميف) (، عدد العماؿّْٗ.َعدد مراكز الخدمات)
العماؿ (، ٕٕٗ.َ(، عدد العماؿ المكسميف)ٕٗٗ.َ(، سكف خارج)ُٖٓ.َالعماؿ)

(،عدد العماؿ الفنييف َٕٗ.َ(،العماؿ الميرة)ْٕٔ.َنطقة)(، سكف داخؿ المٕٕٔ.َداريف)الإ
 (.ِٓٔ.َ( عدد العماؿ الخبرة )ٖٕٔ.َ)
 :العامؿ الخامس ((Fifth factor  (مف مجمكع التبايف في ََٕ.َُفسر ىذا العامؿ )%

مصفكفة المتغيرات ، كقد سجؿ ىذا العامؿ ارتباطان قكيان مع مجمكعة المتغيرات كاف أعلاىا 
(، ٖٗٔ.َ(، كجبات الإنتاج )ٖٖٗ.َ(، كمية الإنتاج السنكم)ّٖٗ.َساعات العمؿ)متغير عدد 

 .(ُْٓ.َ(، الطاقة الإنتاجية)ٖٖٓ.َ(، سعر الإنتاج السنكم)ِٔٔ.َالنشاط الرئيسي لممشركع)
مف مجمكع التبايف في  (% ُْٓ.ٗفسر ىذا العامؿ )( Sixth factor) العامؿ السادس: 

 ىذا العامؿ ارتباطان قكيان مع مجمكعة المتغيرات كانأعلاىا متغير مصفكفة المتغيرات ، كقد سجؿ
سياسة الدكلة لأختيار مكاف  (،ّٕٓ.َرغبة شخصية مف المالؾ لأختيار مكاف المشركع )

( ، ُٓٔ.َ(، كجكد مشاريع صناعية في المنطقة )ُٗٔ.َ(، طرؽ النقؿ )ّٔٔ.َالمشركع )
 (.َّْ.َقرب المكاف مف المكاد الأكلية ) ( ،ِْٕ.َ( ، شيرة المكاف )ٗٔٓ.َرخص الأرض)

 العامؿ السابع: (The seventh factor)  مف مجمكع التبايف  ((َِِ.ٖ %فسر ىذا العامؿ
في مصفكفة المتغيرات ، كقد سجؿ ىذا العامؿ ارتباطان قكيان مع مجمكعة المتغيرات كاف أعلاىا 

( ، أماكف خركج فضلات ٔٓ.َىؿ تكجد عممية أختزاؿ صناعي لفضلات المشركع) متغير
 (.ُٓ.َالمشركع)

 العامؿ الثامف: (The eighth  factor) ( ٔفسر ىذا العامؿ.ْٕٕ )%  مف مجمكع التبايف
في مصفكفة المتغيرات ، كقد سجؿ ىذا العامؿ ارتباطان قكيان مع مجمكعة المتغيرات كاف أعلاىا 

( ، كاسطة نقؿ الإنتاج َٓٓ.َ)بنسبة % ،يسكؽ الإنتاج الى داخؿ المدينة المقدسة متغير
(َ.ُِٓ.) 
 : العامؿ التاسع (factor  The ninth)  مف مجمكع التبايف في   (َُُ.ٓ٘)فسر ىذا العامؿ

مصفكفة المتغيرات ، كقد سجؿ ىذا العامؿ ارتباطان قكيان مع مجمكعة المتغيرات كاف أعلاىا 
خمص مف (، صعكبة التِٖٖ.َ(، قمة الدعـ الحككمي)ِٖٗ.َمتغير التمكث )

(، ِٖٕ.َ(، المنافسة الاجنبية)َٕٖ.َ(، شحة المكاد الاحتياطية)ّّٖ.َالفضلات)
(، صعكبة الحصكؿ عمى المكاد ُٕٔ.َ(، شحة الأيدم العاممة)ِٕٕ.َالتكنكلكجيا)

( ، النقؿ ٖٖٓ.َ(، صعكبة تكفير رأس الماؿ )ٕٗٓ.َالنقؿ كالتسكيؽ)(،َٕٔ.َالأكلية)
 (.َْٕ.َكالكقكد)
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(31جدول)  
 التباٌنات‌المشتركة‌بٌن‌العوامل

 Extraction المتغيرات العكامؿ ت
ُ 

 العامؿ الاكؿ

 ُْٕ.َ المنطقة
 ّٖٕ.َ المساحة الكمية لممشركع

 ِٖٔ.َ مساحة الفرف
 ِٓ.َ ممكية الارض
 ٕٗٓ.َ مكقع المشركع

 ّٗٓ.َ قريب مف مصدر طاقة المشركع
 ّٕٓ.َ نكع الكقكد
 ْْٔ.َ كمية الكقكد

ِ 
 العامؿ الثاني

 َّٗ.َ راس ماؿ المشركع عند بداية العمؿ
 َٕٖ.َ قيمة المكائف كالات

 ِٕٓ.َ مقدار راس الماؿ الحالي لممشركع
ّ 

 العامؿ الثالث

 َٕٗ.َ المسافة بيف المشركع كالمكاد الاكلية المستخدمة /كـ
 ٖٖٓ.َ كمية المكاد الخاـ المستخدمة في الانتاج سنكيا /طف
قيمة المكاد الخاـ المستخدمة في الانتاج سنكيا/ 

 مميكف
َ.َّٓ 

 َٖٓ.َ نسبة المكاد الخاـ
 ْٔٔ.َ نسبة المكاد الخاـ مصدرىا الاستيراد خارج المدينة

 ٕٗٗ.َ كمية المياه المستخدمة يكميا /لتر
ْ 

 العامؿ الرابع

 ٖٖٗ.َ عدد العماؿ
 ُُٗ.َ عدد العماؿ الدائميف
 ٕٕٗ.َ عدد العماؿ المكسمييف

 ٕٕٔ.َ الادارييف
 ٖٕٔ.َ الفنييف
 ِٓٔ.َ الخبرة
 َٕٗ.َ الميرة

 ْٕٔ.َ سكف داخؿ المنطقة
 ٕٗٗ.َ سكف خارج

 ُٖٓ.َ كسمة نقؿ العماؿ
 ّْٗ.َ عدد مراكز الخدمات

 ٕٔٓ.َ مشاكؿ خفض انتاجية العماؿ
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ٓ 

 العامؿ الخامس

 ِٔٔ.َ سي لممشركعالنشاط الرئي
 ُْٓ.َ الطاقة الانتاجية
 ٖٗٔ.َ كجبات الانتاج

 ّٖٗ.َ عدد ساعات العمؿ
 ٖٖٓ.َ سعر الانتاج السنكم
 ٖٖٗ.َ كمية الانتاج السنكم

ٔ 

 العامؿ السادس

 َّْ.َ قربو مف المكاد الاكلية
 ٗٔٓ.َ رخص الارض

 ُٓٔ.َ كجكد مشاريع صناعية في المنقطة
 ّٕٓ.َ غبة شخصية مف المالؾر 

 ِْٕ.َ شيرة المكاف
 ّٔٔ.َ سياسة الدكلة
 ُٗٔ.َ طرؽ النقؿ

ٕ 
 العامؿ السابع

 ُٓ.َ اماكف خركج فضلات المشركع
 ٔٓ.َ ىؿ تكجد عممية اختزاؿ صناعي لفضلات المشركع

ٖ 
 العامؿ الثامف

 ُِٓ.َ كاسطة نقؿ الانتاج
 َٓٓ.َ فظة بنسبة %يسكؽ الانتاج الى داخؿ المحا

 

 العامؿ التاسع

 ُٕٔ.َ شحة الايدم العاممة
 ٕٗٓ.َ النقؿ كالتسكيؽ ٗ

 َٕٔ.َ صعكبة الحصكؿ عمى المكاد الاكلية
 ٖٖٓ.َ صعكبة تكفير راس الماؿ
 َٕٖ.َ شحة المكاد الاحتياطية
 ّّٖ.َ تلاصعكبة التخمص مف الفض
 ِٖٕ.َ المنافسة الاجنبية

 َْٕ.َ كالكقكد الطاقة
 ِٖٖ.َ قمة الدعـ الحككمي

 ِٖٗ.َ التمكث
 ِٕٕ.َ التكنكلكجيا

 بيانات الدراسة الميدانية.عمى عتماد االمصدر: مف إعداد الباحثة    
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  (Summary of the third chapter) خلاصة الفصؿ الثالث:

في مدينة كربلاء المقدسة كالمخابز لأفراف تضمف ىذا الفصؿ التكزيع الجغرافي لمتحميؿ المكاني لصناعة ا
كعدد العماؿ كرأس كالمخابز كفقان لعدة معايير عددية منيا عدد الأفراف  (دراسة في جغرافية الصناعة)

كحسب الدراسة الميدانية التي  ،لممشركعالماؿ المستخدـ في المشركع ككمؼ الآلات كالمساحة الكمية 
 .(ِِٓالكمي )كالمخابز ف عدد الأفرا قامت بيا الباحثة فاف

 ثـ تمتيا قطاع المدينة القديمة  ( مخبزان كفرنان،ٖٗاذا بمغ عددىا) تكزعت اغمبيا في قطاع الحيدرية 
 ( فرنان .ٕٔ( فرنان كمخبزان ثـ قطاع الجزيرة ب)ٗٔ)
 .دينار عراقي( َََ,َََ,ّّٕ,ِعامؿ ، برأس ماؿ قدره ) (ُّٗٓكعدد العامميف بمغ ) 

 متر مربع . (َّٔ,ُٖ، كمساحة الأرض )دينار عراقي( َََ,َََ,َٓٓ,ِ)ككمؼ الآلات 
. كقد تبيف اف التكزيع الجغرافي لممخابز كالأفراف في مدينة كربلاء المقدسة  

غير متكازف كلا يخضع لنظاـ معيف داخؿ القطاعات كالأحياء عينة الدراسة غير انو أكثر تركيزان في 
، ك الأ .ىي منشئاتكالمخابز لأفراف ف اأحياء القريبة مف الحرـ  

ات مساحة قميمة كذ الممكية كرأس الماؿ خاص ككميا تابعة لمقطاع الخاصفردية الحجـ صغيرة متكسطة ك 
نكعان ما . ة الثمفظباىمشاريعيا ككمؼ   

  
 
 
 

 

 

  



‌

 

 الفصؿ الرابع
مراحؿ إنجاز كتييئة الإنتاج لصناعة الأفراف 

 كالمخابز في مدينة كربلاء المقدسة
  / أنكاع الخبز أكلان 

 ثانيان/ عمميات تصنيع الخبز بالمخابز في مدينة كربلاء المقدسة 
  مراحؿ تصنيع الخبز  

  ثالثان/ عمميات تصنيع الصمكف بالأفراف في مدينة كربلاء المقدسة

  / الصمكف الحجرم  5
 الكيربائي )الأتكماتيؾ( / الصمكف 0
 .  / البيتزا2 
  ئي الكاىي  العراقي الكربلا / 4
 / مخبكزات أنكاع أخرل متنكعة مف منتكجات  صناعة الأفراف1

   كالمخابز
 

  

 



‌فً مدٌنة كربلاء المقدسةوالمخابز فران الفصل الرابع: مراحل انجاز وتهٌئة منتجات صناعة الأ
‌

064 
 

 (Entrance)مدخؿ: 
الخبز مف المكاد الغذائية الأساسية حكؿ العالـ منذ آلاؼ السنيف، يستمر الناس في تناكلو بسبب سيكلة  

التي يصنعيا الناس بطرؽ صنعو كتغذيتو الكبيرة كطعمو، ىناؾ العديد مف أنكاع الخبز المختمفة، ك 
مختمفة، باستخداـ مجمكعة متنكعة مف المككنات. تتضمف الأمثمة الخبز مف الحبكب الكاممة كالخبز 
المحمى كخبز الذرة كالخبز المخمٌر كغير المخمر كالخبز المسطح كالعجيف المخمر كخبز الحبكب كخبز 

زكد الكربكىيدرات الجسـ بالكقكد، يصنع الناس الصكدا. الكربكىيدرات ىي الغذاء الأساسي في الخبز، إذ ت
.  الخبز الأبيض مف كربكىيدرات بسيطة كمعالجة. إنو سريع كسيؿ اليضـ كلكف لو قيمة غذائية قميمة

. يمكف أف تعزز الصحة العامة كتساعد في الحد  بينما الحبكب الكاممة في الخبز الكامؿ ليا فكائد عديدة
جميع مكائد الطعاـ في العالـ  الخبز مبارؾ في ،اض أخرل متنكعةمف خطر السمنة كمضاعفات كأمر 

النذكرات كالعيكد كالمناسبات الدينية كالكطنية  ـبمختمؼ طبقات السكاف كسكاء كاف في المكائد اليكمية ا
لمبركة كالنماء لمختمؼ سكاف الكرة  ان كرمز  ان السنابؿ الصفراء شعار عدت كالعائمية كغيرىا منذ سالؼ الزماف 

كنجد الممسة العممية لمخبز في القرآف الكريـ أف  كفي جميع الكتب المنزلة مف رب العرش العظيـالارضية 
نعمة الخبزالعممية الذم نكه عنيا القر  ف الكريـ آالله سبحانو كتعالى رحمةن لاتعد كلاتحصى عمى عباده إذ أف  

الكامؿ  الذم يصنع مف القمح الخبز فلأ،ف كممة الخبز التي تتزامف مع القمحأك  ،تخفى عف الكثيريف
وَقاَلَ الْآخَره إِنِّي أَراَنِي أَحْمِله فَ وْقَ رأَْسِي  ﴿ف الكريـ في قكلو تعالى آفي القر الخبز مرةن كاحدةن كردت كممة كالتي 

ره مِنْهه  له الطَّي ْ زًا تأَْكه ب ْ ختاره أرمو الله عندما كلماذ ك (الخبز)ىمية القمح الكامؿ أكترجع  ﴾63الآية  ﴿سورة يوسف   ﴾ خه
قتصادم متكفر كرخيص أكسلاحو ضد الاياـ العجاؼ منذ بداية الخميقة كليكمنا ىذا لككنو ىك غذاء 

كيحتكم عمى نسبة عالية مف الكاربكىيدرات كنسبة متكسطة مف البركتينات كنسبة قميمة جدان مف دىكف 
( E( ك)فيتاميفBينات مجمكعة )فيتاميف لياؼ غذائية كمعادف المغنسيسيكـ كالحديد كالنحاس كفيتامأك 

لياؼ الغذائية تنشط حركة الامعاء كتساعد عمى امتصاص الجسـ لمبركتينات كيعتبر ( كالأKك)فيتاميف
كيعالج الكثير مف نساف مف تناكليا يكميان كعمى عدة مرات إنكاع الاغذية النادرة التي لايمؿ أحد أ

قمح الكامؿ كمنيا مرض السكرم امراض القمب كتصمب الامراض  كخصكصان الخبز الذم يصنع مف ال
نو مصدر ميـ لمفسفكر الشراييف امراض ضغط الدـ يقي الاطفاؿ مف الربك يقكم العظاـ كالاسناف لأ

نو يحتكم عمى مجمكعة فيتامينات متنكعة كقد ركزت جميع الديانات اسماكية كالكالسيكـ كمقكم لمدـ لأ
ت بذكر الخبز كاختتمت بو كالانجيؿ نجد اف أكبر النعـ التكراة بدأه مف عمى ذكر الخبز كاحترامو كاعتبار 

 .ليي اثناء العشاء الرباني كىك اخر طعاـ تناكلو معيـيقدـ لحكارييو الخبز الأ (عميو السلاـ)السيدالمسيح 
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كلو تعالى كق ﴾36الآية  ﴿سورة يوسف   ﴾خر يابساتأكسبع سنبلات خضر ك  ﴿كرد ذكر سنابؿ القمح في قكلو تعالى
لا لحاجتكـ الضركرية خزف أأم اترككه كلا تدرسكه  ﴾34الآية  ﴿سورة يوسف   ﴾فما حصدتـ فذركه في سنبمة  ﴿

( Antibioiticف حبةالقمح داخؿ سنابميا تشكؿ ليا محفظة كىذه المحفظة تحتكم عمى مادة )القمح لأ
التي تسبب تسبب العفف كالبكتيريا التي  (الافلا تككسيف)التي تقتؿ الجراثيـ كخصكصانالفطريات كسمكميا 

رغيؼ الخبز  ،ف الحرارة كالرطكبة سريعان ماتتمفو أفمك تركنا القمح بدكف السنابؿ مخزكنان ف ،التسكس كالتمؼ
ىك مصدر الحياة كالطاقة في اغمب النظـ الاقتصادية العالمية كلرغيؼ الخبز اىمية بالغة في مدف العالـ 

زكار لية كالتراث كالحضارات كفي مدينة كربلاء المقدسة خاصة حيث كرـ الضيؼ كبتعدد الثقافات العالم
رـ الله مائدة كؿ فرد كقراء الضيؼ ياالمدينة المقدسة مف قبؿ سكاف المدينة المقدسة كبكؿ فخر كاعتزاز ب

الماء  الخبز فالغذاء منذ بداية الحياة يعد المصدر الرئيسي الثاني بعدمف بركة رغيؼ  الـمف شعكب الع
لأنو حاجة لا يمكف لمفرد الاستغناء عنيا في حياتيـ اليكمية كقد عمؿ الأنساف جاىدان كمنذ أقدـ العصكر 
عمى تطكير عمميات الإنتاج كطرؽ تحضير المخبكزات بمختمؼ انكاعيا كقد كانت المنتجات الزراعية 

تُعد‌عملٌات‌تصنٌع‌المخابز و‌رافلممكاد الأكلية الرئيسية لصناعات الأف كالحيكانية ىي المصدر الأساس

‌الحسٌة‌ ‌والمحافظ‌على‌صفاته ‌الكاملة ‌الؽذائٌة مختلؾ‌انواع‌المخبوزات‌الؽذاء‌الصحً‌المتمتع‌بقٌمته

الممٌزة‌من‌اهم‌الاولوٌات‌التً‌تقع‌على‌عاتق‌العاملٌن‌فً‌مجال‌انتاج‌الخبز‌والصمون‌،‌الامر‌الذي‌

‌والتقنٌا ‌على‌الاسس‌العلمٌة ‌الاعتماد ‌ومختلؾ‌حتم ‌المخبوزات‌بؤنواعها ‌وتصنٌع ‌فً‌اعداد ت‌الحدٌثة

‌الؽذائٌة‌ اشكالها‌بهدؾ‌الحصول‌على‌منتجات‌عالٌة‌الجودة‌مع‌تجنب‌حدوث‌تؽٌرات‌كبٌرة‌فً‌قٌمتها

،‌من‌طعم‌ولون‌ورائحة‌زكٌة‌بطرق‌تصنٌع‌وتخمٌر‌وإضافة‌توابل‌ونكهات‌وأصباغ‌‌وصفاتها‌الممٌزة

‌وتلبٌسات‌واتباع‌طرق‌تخبٌز‌مختلفة‌.‌‌ؼذائٌة‌نباتٌة‌والوان‌وحشوات‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌ 
‌
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‌ Bread and pastry manufacturing)‌-:عملٌات‌تصنٌع‌الخبز‌والصمون -

operations) 

 

طحن‌الحبوب‌والمخابز‌ومضارب‌الرز‌لإزالة‌الاؼلفة‌عن‌الحبوب‌وؼٌرها،‌وهذا‌ما‌ٌطلق‌تتمثل‌بو

ٌقصد‌به‌إجراء‌تؽٌٌر‌متعمد‌فً‌صفات‌الؽذاء‌سواء‌كان‌التؽٌٌر‌بطرق‌‌علٌه‌بــ‌)‌التصنٌع‌(‌والذي

حٌوٌة‌،‌وقد‌ٌكون‌التؽٌٌر‌بسٌطا‌ً‌ٌصعب‌ملاحظته‌كعملٌة‌البسترة‌،‌او‌أن‌ٌكون‌‌مكٌمٌاوٌة‌ا‌مفٌزاوٌه‌ا

كبٌراً‌كما‌فً‌تحوٌل‌القمح‌الى‌طحٌن‌او‌الخبز‌او‌تحوٌل‌الحلٌب‌الى‌جبن‌او‌زبدة‌او‌حلٌب‌مجفؾ.‌

عملٌات‌التصنٌع‌الؽذائً‌على‌الاختلافات‌فً‌المادة‌الاولٌة‌‌الخام‌من‌ناحٌة‌وعلى‌المنتوج‌المراد‌‌تتوقؾ

تصنٌعه‌من‌ناحٌة‌اخرى‌،‌حٌث‌تتعرض‌المواد‌الؽذائٌة‌الى‌عملٌات‌مختلفة‌فً‌أثناء‌التصنٌع‌تكمل‌

ٌد‌من‌العاملٌن‌فً‌بعضها‌بعضا‌ً‌الى‌ان‌ٌصل‌المنتوج‌الؽذائً‌للدرجة‌النهائٌة‌المطلوبة‌حاول‌العد

مجال‌الصناعات‌المخابز‌والأفران‌‌تلخٌص‌وحدات‌التصنٌع‌الموجودة‌فً‌أي‌معمل‌ؼذائً‌بصورة‌

‌عامة‌،‌ولصعوبة‌شمول‌جمٌع‌المواد‌المراحل‌التصنٌع‌بالنظر‌الى‌اختلافاتها‌العدٌدة‌فً‌النوعٌة

 الأفرافو‌ لمعامؿ الغذائيةا كالتي تمر بيا  طرؽ تصنيع تياكيمكف تمخيص عمم والصفات‌،‌إلا‌أنه‌و

‌‌-:تكون‌كالآتً‌‌والتً‌،(BreadProcessing Operationsulgdhj) كالمخابز

 ‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌.(‌2و‌)‌(0المخطط‌)‌ٌنظر

 

‌التقطٌعوالتشكٌل‌ر‌‌‌‌‌‌لتخما‌‌‌‌‌‌‌‌‌عملٌة‌العجن‌)الطحٌن‌،الماء،الملح،الخمٌره(

‌‌النهائً‌الإنضاج‌‌‌ 

‌تخبٌزال‌‌

‌)السكر،‌الدهن،‌المطٌبات‌،‌التلبٌسات‌)الحشوات(،‌الأضافات،الحلٌب(

‌التبرٌد‌والتؽلٌؾ‌

‌‌‌.الدراسة‌المٌدانٌة‌‌على‌المصدر:‌من‌عمل‌الباحثة‌اعتماد‌

‌‌

‌‌‌‌‌
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‌(‌2)‌أُخطظ

 ص٘بػ٤خ ٓخزِلخ ك٢ ٓؼَٔ ؿزائ٢ ػبّ ٣ٞضؼ ٝؽذاد ػ٤ِٔبد
 

‌

‌

0- ‌

‌

2- ‌

‌

‌

‌

3- ‌

‌

4- ‌

‌

‌

‌

‌

 

, ص 9909, مطبعة جامعة بغداد , بغداد , 9المصدر : د. عامر حمٌد سعٌد الدهان , هندسة معامل الأغذٌة والألبان , ط

:> . 

نقل المواد 

 الصلبة

 صلب
 صلب

 صلب
 طري

 سائل 

 ذات كثافة عالٌة

 سائل 

 ذات كثافة قلٌلة

 سائل

 نقل بالضخ

 طحن
 فصل

 خلط

 تسخٌن تبرٌد

 تجمٌد

 مادة صلبة 

 مجمدة

 مادة

 صلبة  
 سائل

 تبخٌر تجفٌف

 مادة صلبة 

 جافة

سائل تركٌز 

 الًع

 جافة

 اُزـ٤ِق ٝاُزؼجئخ

 تبادل‌حراري

 ٗوطخ اُخشٝط ٖٓ أُص٘غ اُـزائ٢
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 (Types of bread)أكلان/ أنكاع الخبز: 
 يشتير العراؽ بعدة أنكاع مف الخبز الذم يباع في الأسكاؽ كيدخؿ إلى بيكت جميع العراقييف:  
 (plain bread)/ الخبز العادم: 5
الخبز العادم كىك ما يككف عادة متكفران بشكؿ دائـ في المنزؿ، ككاف يضرب المثؿ فيو كيقاؿ "خبزه   

جكه نجانتو " لمدلالة عمى الشخص الذم ىيأ أمكره كضمنيا، كيتككف الخبز العادم مف الحنطة كىك 
 .(ُٖصكرة )البنكعيف الأبيض كالأسمر. ينظر 

 (58رة )صك ال
 الخبز العادم)خبز القمح الأبيض(

 
 0200-50-50المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ        

 ( .barley bread)/خبز الشعير: 0
كتاريخ كاقترف بحضارات  أرثكىك مف أقدـ أنكاع الخبز في العراؽ كفي مدينة كربلاء المقدسة كلو 

 (ميو السلاـ( كالأكصياء )عميو السلاـنبياء )عغذاء الأ ككثقافات أنثركبكلكجيا الطعاـ كالديانات كالجسد في
كيعد مف طحيف الشعير الخالص الضارب المكف عمى السمرة ذك طعـ خفيؼ الممكحة كيصنع عمى  ،

شكؿ اقراص دائرية خالصة الطعـ كالرائحة خالي مف أم نكع مف الإضافات كباقي انكاع الخبز سكل 
 (.ُٗصكرة )المف الجفاؼ كالقسكة  ينظر  نع يغمب  عميو نكعالخميرة كالممح كالماء الاساس لمص
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 (59صكرة )ال
 خبز الشعير

 
 0200-50-50المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ  

 (Tortilla bread) / خبز الرقاؽ:2
ىك عبارة عف أقراص ىشة تخبز عمى قرص حديدم يسمى "التاكه" كيتـ مراعاة السرعة في تحضيره  

فيك ىش جدان كغالبان ما يخزف في أكياس لشير رمضاف المبارؾ كلمسفر لمسافات طكيمة  حتى لا يحترؽ.
 .(َِصكرة )اللخفتو كنسبة التجفيؼ كاختزاؿ الماء كالسكائؿ . ينظر 

 (02صكرة )ال
 خبز الرقاؽ

 
 0200-50-50المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ 

 (.Added bread)ب/ الخبز المضاؼ 
 (Arouk bread)/ خبز العركؾ: 4
ىك الخبز المخمكط بالمحـ كالبصؿ كالكرفس أك المعدنكس مع الكركـ كبعض البيارات كيميؿ لكنو إلى  

 .(ُِصكرة )الالأصفر. يخبز في المناسبات كيككف سمكو أكثر مف الخبز العادم. ينظر 
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 (05صكرة )ال
 خبز العركؾ

 
 0200-50-50المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ        
 ( .Sesame bread)خبز السمسـ:  /1

ساس الطحيف كالماء كالممح كالخميرة الفكرية مع اضافة السمسـ أعبارة عف اقراص دائرية مككناتيا       
  .(ِِصكرة  )اللمعجينة )الشنٌكة(  ينظر 

 (00صكرة  )ال
 خبز السمسـ

 
 .0200-50-50المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ        
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 (Taftuni bread) :/ خبز التفتكني6
الخبز يأخذ شكؿ الأقراص المستديرة السميكة في قكاـ الرغيؼ الكاحد كصناعتو، كىك عبارة عف خبز  

مككناتو طحيف القمح أك المخمكط بقميؿ مف النخالة كالشعير في بعض الأحياف يشبو أقراص الخبز 
ىذا النكع في المخابز كالبعض  العادم كلكنو مثقب كمستطيؿ أم بيضكم الشكؿ ككبير الحجـ، كيتكاجد

 .(ِّصكرة )اليضيؼ إليو السمسـ كالمعدنكس. ينظر 
 (02صكرة )ال

 خبز التفتكني

 
 .0200-50-50المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ           

 (Sugar bread)/ خبز السكر: 7 
لدىف( لصناعة ىذا خبز السكر كالاسـ الدارج خبز الدىف يخمط مع العجيف كمية مف السكر كالسمف )ا 

 الخبز. غالبان ما يككف صغيران كيحبو الأطفاؿ لحلاكتو كقد يضاؼ إليو الجبف كالكرفس في بعض الاحياف
  .(ِْصكرة )ال. ينظر 

 (04صكرة )ال
 خبز السكر

 
 .0200-50-50المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ            
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 (Abbas bread) / خبز العباس:8 
أك الرشاد أك الكراث(،  نكسالمعد)الكرفس أك  الخضركاتدم يضاؼ لو بعض مف ىك الخبز العا   

 .(ِٓصكرة )ال. ينظر الخضركاتكيكزع ىذا الخبز ممفكفان فيو 
 (01صكرة )ال

 خبز العباس

 
 .0200-50-50المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ    
 (  .oat bread)/ خبز الشكفاف: 9
و الماء كالممح كالخميرة كفي بعض الأحياف الحميب كالعسؿ عمى يصنع مف دقيؽ الشكفاف كيضاؼ ل 

شكؿ أقراص دائرية لو قيمة غذائية عالية لحبكبو الكاممة المادة الاكلية الاساس لصناعة كتحضير ىذا 
( كالالياؼ B1فيتاميف  ،الزنؾ ،الحديد المغنسيكـغني بالمكاد كالعناصر الغذائية ) ديع النكع مف الخبز ،

( سعره َُّالمصنكع مف دقيؽ حبكب الشكفاف الكاممة عمى ) الكاحد ة اذ يحتكم رغيؼ الخبزالغذائي
، مقابؿ كمية قمية مف الدىكف لو فكائد صحية مما جعمو ة جيدة الكربكىيدرات كالبركتيناتحرارية ككمي

ة ي  الشنكٌ فراف خبز الدايت خبز الشكفاف الصحكالرجيـ كمف منتكجات المخابز كالأتصدر قائمة الحمية 
 .(ِٔصكرة  )ال
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 (06صكرة  )ال
 خبز الشكفاف

 
 .0200-50-50المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ                  

 ( .Thyme bread)/ خبز الزعتر : 52
 الممح  ،الخميرة ،نكع مف انكاع الخبز المتكفر في الأسكاؽ مف صنع المخابز التجارية مككناتو الطحيف 

 (ِٕصكرة )الر ظالزعتر ين
 (07صكرة )ال

 خبز الزعتر

 
 .0200-50-50المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ         
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 ( .Black bean bread) / خبز الحبة السكداء:55
كطب الأعشاب كالصناعات كتسمى بحبة البركة لجؿ فكائدىا الصحية كتدخؿ في الصناعات الدكائية 

، الممح، الدافئمف الطحيف، الماء  ((Black seed breadخبز حبة البركة  رغيؼالغذائية ، تصنع 
 كطراكةمف الزبدة لمنكية كالطعـ  كقميؿ، زيت نباتي الحميب الباكدر كالحميب السائؿ، سكر، الخميرة الفكرية

الخاصة الطرؽ  المخابزكتراعي ىذه  العجينة كنسبة مف الحبة السكدة كالسمسـ في بعض الاحياف
إلى العجف كالتخمير كالطيي، مع إدخاؿ بعض  الحبكبالإعداد، مف اختيار التقميدية في كؿ مراحؿ 

 ( ِٖصكرة )الر ينظ  التحسينات الضركرية
 (08صكرة )ال

 خبز حبة البركة

 
 .0200-50-50المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ       
 . (cornbread)/ خبز الذرة : 50
 ،كبمككنات ماء رغفةالأقراص أ ساس المخبكز مفأ المخابز التجارية مف طحيف الذرةمنتجات بعض     

حبات سمسـ كحبات مف حبة البركة كزعفراف لمطعـ كالمكف  ،ممح طعاـ غذائي مدعـ باليكد خمره العجيف
 .(ِٗ) صكرةالكالتشكيؿ بالإضافات لجمالية كركعة المخبكزات حسب الرغبة . ينضر 
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 (09) صكرةال
 خبز الذرة

 
 .0200-50-50الصكرة بتاريخ  المصدر: التقطت    
 ( .Rice bread: )/ خبز الرز52

رز)طحيف التمف( العراقي  )خبز سياح( سمي بذلؾ الاسـ بسب قكاـ خمطة العجينة بخبز الأ ما يعرؼ
السياح لأنو يسكب فكؽ القرص المعدني الفرف الحار كيتماسؾ حيف تصنعو حرارة الفرف يتككف خبز رقيؽ 

فقط كيخبز ،خمره ،ماء ،ذك طعـ طيب كرائحة زكية مككناتو طحيف تمف ممح السمؾ لكف ابيض صافي 
كحجمو أكبر مف قرص الرغيؼ عمى صاج لكح مف الستيؿ اك الطيف المفخكر بشكؿ قرص دائرم محكـ 

في ، يصنع بأعداده يشتير اىالي المدف الجنكبية رز، عراقي قديـ يتـ خبزه مف طحيف الأ خبز. العادم
لى مدينة كربلاء إالعراقية  عداده لمزائريف القادميف مف المدفإبينية يقكـ المسممكف الشيعة ربعالزيارة الأ

كضعو عمى صفيحة معدنية  المقدسة ككنو يشكؿ كجبة لذيذة كخفيفة ، يتـ طبخو عف طريؽ
 حيث يككف حار كمكسب طازج يدم الخبازيفمباشرة مف تسكب العجينة الخفيفة كيتـ تكزيعيا ك  ساخنة 

  (َّصكرة )الينضر الكافديف لممدينة المقدسة الزكار  ليد
 (22صكرة )ال

 صنع خبز الرز

    
 . ‌2122-02-02التقطت‌الصورة‌بتارٌخ‌‌المصدر:‌‌

 ‌

‌قوام‌العجٌنة

 السائل
 ‌الخباز

رؼٌؾ‌خبز‌الرز‌

عملٌة‌التخبٌز‌النضج‌

وق‌فرن‌الستٌل‌ف

 الحراري

 خبز‌الذرة‌نكهات‌والوان‌زعفران‌مطعم‌بالسمسم‌وبعض‌حبات‌البركة
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 ( Gravel bread)/ خبز الحصى : 54  
خبزان صحياى  دمف الانبعاجات مقرمش يع دكىك عبارة عف خبز مسطح الشكؿ غير متساكم مع العدي

 ربالناالطيي ( Tandoor oven)لاحتكائو عمى سعرات حرارية مثالية كلاستخداـ الطاقة النظيفة 
حد افضؿ انكاع الخبز في العالـ أ ((Automatic devices ليةجيزة الآدكف الأ بتسخيف الحصاة 

مف حيث طريقة التحضير كالمككنات يرجع لمقرف الحادم عشر حيث مبتكره الاكؿ الشيخ البيائي 
يقاؿ اف الاطباء  ،ى الساخنة يحافظ عمى جكدتو كفكائدهصعتقادان منو اف تحضير الخبز عمى الحا

كالجكز كالشام  قديما كاف ينصحكف بأكؿ ىا النكع مف الخبز في الصباح الباكر مع قميؿ مف الجبف
غطى في تنكر م ممـ( ييخبز ىذا النكع مف الخبز ٗتبمغ سماكتو ) ، (5)مراضلؾ لعلاج بعض الأذك 

 ( .ُّصكرة )الينظر  ((Sangakقاعو بالحصى كىذا ىك سبب في تسميتو 
 

 (25صكرة )ال
 خبز الحصى

 
 0200-50-50المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ        

 
 Bread manufacturing )ثانيان/ عمميات تصنيع الخبز بالمخابز في مدينة كربلاء المقدسة:
operations in bakeries in the holy city of Karbala) 

 
 
 .َّٕ، ص  ََُِ، العراؽ ، دار الأضكاء ،  ُ، المجمد  موسوعة‌طب‌الأئمةباسـ انصارم ،  (ُ)
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 (Stages of baking brea: )مراحؿ تصنيع الخبز
 (Prepare the dough)/  مرحمة تحضير العجينة: 5
عمى الآلات تمامان للإنجاز  اعتمادان  أك آليان ـ أبالمخابز التجارية سكاء كانت يدكيا  لتحضير العجينة 

 مراحؿ صنع مختمؼ انكاع الخبز في مدينة كربلاء المقدسة فلابد مف تكافر المككنات الآتية:
 (20صكرة )الينظر  (wheat flour) :أ/ طحيف القمح

 
 (20صكرة )ال

 طحيف القمح المستخدـ في مخابز مدينة كربلاء المقدسة

 
 0200-50-50بتاريخ  المصدر: التقطت الصكرة   

إذ يتميز دقيؽ القمح عف بقية أنكاع دقيؽ الحبكب الأخرل باحتكائو عمى بركتيف الغمياديف كالغمكتنيف. 
يسمى أثناء عممية العجف يتشرباف الماء بسيكلة ليككنا مركبان متماسكان غركم الصفات  فىذاف البركتيناك 

خميرة كممح طعاـ معان. إضافة إلى أنو يعمؿ عمى الغمكتيف، كىك الذم يربط باقي المككنات مف نشا ك 
صكرة الينظر  .احتجاز الغاز المتكلد أثناء عممية التخمير التي تتـ داخؿ العجينة بفعؿ الخميرة المضافة

المنتجة كنكع  غمب طرؽ تصنيع الخبز مف المكاد الاساسية كحسب الاضافات لممخبكزاتأف ، أ(ّٓ)
بخمط الإنتاج، سب رضا الزبكف كرفع قيمة ز التجارية مع مراعات كغمب المخابأالخبز  المصنع في 

 المكاد مجتمعة طحيف + ممح + خمرة + ماء = خبز 
 [‌‌ :C>H9:O> → :C:H=OH + :CO]‌‌‌‌‌:الآتيةبنسب مختمفة كحسب المعادلة  

 ( .ّّينظر صكرة )
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 (22صكرة )ال
 كضع طحيف القمح في العجانة

         
 0200-50-50المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ         

كقد عرؼ أف دقيؽ الإقماح القاسية يمتاز بارتفاع نسبة البركتينات بيا كبشدة  تماسؾ قكة الغمكتيف 
المتشكؿ مف تشرب ىذه البركتينات بالماء، كبقابمية المط دكف تمزؽ أك تفتت ىذه الصفات تساعد عمى 

إنتاج خبز جيد،  مف ث ٌـيد الكربكف المتكلد أثناء عممية التخمير ك احتجاز قدر كبير مف غاز ثاني أكس
عكس دقيؽ الإقماح الطرية التي تحتكم عمى كميات أقؿ مف الغمكتيف كالذم يتصؼ بأنو ليف رخك غير 

 و .متماسؾ يتمزؽ عند مطٌ 
 (water) :ب/ الماء

نكاعو أصناعة الخبز بمختمؼ  ساس فيساس الحياة كديمكمتيا كقمب المفاعؿ الرئيس كالأأيعد الماء  
شكالو كيؤثر عمى طعـ كرائحة المنتج ارغفة الخبز كمما كاف الماء صافي نقي مف الشكائب زادة جكدة أك 

الماء ىك الكسط الذم يتـ فيو مزج الدقيؽ بالمككنات الأخرل. فيك ، ف مختمؼ انكاع المخبكزاتمالمنتج 
الضركرم لمنشاء. كتتراكح كمية الماء اللازمة لمدقيؽ  خنتفابالاالمككف الميـ في تشكيؿ الغمكتيف كلمسماح 

 .(ّْصكرة )الينظر  .%( في الدقيؽ المناسب لصناعة الخبزٖٓ-ٓٓلتحضير العجينة مف )
 
 
 
 
 
 

 آلة‌العجن‌الكهربائٌة‌ مرحلة‌وضع‌الطحٌن‌فً‌العجانة‌لصنع‌الخبز‌

 كٌس‌الطحٌن‌)الباودر‌(‌طن‌

العامل‌او‌الصانع‌

 )‌العجان(

 الطحٌن‌
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 (24صكرة )ال
 إضافة الماء لطحيف القمح

 
 0200-50-52المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ  

 (salt) :ج/ ممح الطعاـ
 :%( مف كزف الدقيؽ كيضاؼ للأىداؼ الآتيةّ،ِ – ٓ،ُلطعاـ لمعجينة بنسبة )يضاؼ ممح ا 

 يحسف طعـ الخبز الناتج. 
 لو تأثير مشجع في نشاط الخميرة لأنو يؤثر في سرعة التخمر. 
 يعمؿ كمثبط لنشاط الأنزيمات المحممة لمبركتينات. 

  .يمنح الغمكتيف صفة الثبات كالتقسية فتصبح العجينة أقؿ التصاقان 
  .يؤثر في لكف صرة الخبز كلبابتو بسبب تأثير عمى التخمر  

 (yeast) :د/ الخميرة
 ان تعمؿ عمى تخمر العجينة بكاسطة الأنزيمات التي تفرزىا كالتي تعمؿ في نياية المطاؼ عمى تحكؿ جزء 

المتشكؿ  مف السكريات إلى كحكؿ كغاز ثاني أكسيد الكربكف، إذ يشترؾ الأكؿ بتحسيف النكية أما الغاز
سترات ا  فمو تأثير ناىض في العجينة، ىذا التخمر يؤدم عمى تحسيف النكية بما ينتجو مف كحكليات ك 

(  ّ%( مف كزف الدقيؽ لمدة تخمر مقدارىا )ِٓ،ُكمكاد أخرل. كتبمغ نسبة الخميرة المضافة بحدكد )
( ٖمذككرة لمدة تخمر )ـ( بينما تنخفض ىذه النسبة إلى ثمث النسبة ال ِٕساعات عمى درجة حرارة )
 .(ّٓصكرة )الـ(. ينظر  ِْساعات عمى درجة حرارة )

 
 

    الماء
H2O(water) 

 

  القمح طحيف
(wheat flou 
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 (21صكرة )ال
 الخميرة المضافة إلى عجينة الخبز

 
 0200-50-52المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ                       

 :تخمط المككنات المذككرة للأىداؼ الآتية
 تكزيع جميع المككنات في مخمكط متجانس. 
 ماىة المككناتت  .شجيع إذابة كا 
 ػتككيف شبكة الغمكتيف المناسبة داخؿ العجينة. 
 إدخاؿ فقاعات مف اليكاء في الكتمة لتصبح نكاة  لمتركيب المسامي. 
  منح العجينة الشكؿ المرغكب لاستكماؿ الخطكات اللاحقة كتستعمؿ العجانات الآلية، منيا الأفقي

 .كالرأسي
( دركة في الدقيقة تستخدـ أساسان ّٓتاف إحداىما منخفضة أم نحك )عجانة سرعتكجد سرعتاف لكؿ 

في مرحمة الخمط الأكلى. اما السرعة المرتفعة فتستعمؿ في مرحمة تككيف العجيف التي تمي عممية 
 (ّٔينظر صكرة ) .( دكرة في الدقيقةَٕالخمط كالتي تبمغ بحدكد )

 (26صكرة )ال
 ة في إعداد عجينة الخبزالمستخدمية الكيربائية للآاالعجانة 

 
 .0200-50-52المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ        
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ـ( في حكض  ٍ َّكضع كمية مف الماء بدرجة حرارة )بكتتـ عمميتا الخمط كالعجف في العجانات العمكدية 
مف الماء العجانة بعد حجز كمية قميمة منو لإذابة كؿ مف الممح كالخميرة لاحقان. يذكب الممح بكمية قميمة 

كيضاؼ لمحكض عمى أف يشغؿ ذراع العجانة ببطء، ثـ يضاؼ نصؼ كمية الدقيؽ، يميو إضافة الخميرة 
بعد حميا في قميؿ مف الماء. كتستمر عممية تحريؾ الذراع ببطء يمييا إضافة باقي الدقيؽ. كبعد إنجاز 

  .دقيقة (ُٖ-َُعممية الخمط تقكل سرعة ذراع العجانة كتستمر عممية العجف لمدة )
 

 :كعممية العجف تمر بثلاث مراحؿ
  :مرحمة الخمط(mixing stage)  تمزج المككنات ببعضيا لتككف كتلان متجانسة. كتختمؼ المدة

اللازمة لمخمط تبعان لقكة الدقيؽ كدرجة امتصاصو لمماء كسرعة الخلاط. كيلاحظ في نياية ىذه 
تمة كاحدة تتميز بالنعكمة كالمطاطية المرحمة تماسؾ كتؿ العجيف ببضعيا فتصبح العجينة ك

 .كالتماسؾ
  :مرحمة التماسؾ(cohesion stage)  كباستمرار عممية العجف عمى العجينة النعكمو كالمطاطية

 .كمظيرىا الحريرم كتبدك عمى ريش الذراع شبو شرائح مطاطية، كىذا يدؿ عمى انتياء ىذه المرحمة
 :مرحمة الانتياء (completion stage) جكز في ىذه المرحمة استمرار العجف حتى لا تفقد لا ي

 مركنتيا بسبب تخريب الشبكة الغمكتينية.
 

 (Dough fermentation process: )/ عممية تخمر العجينة0
تماـ عممية العجف تكقؼ العجانة لتبدأ عممية التخمير. كيمكف إنجاز عممية التخمير ىذه بترؾ ابعد  

أك تنقؿ العجينة إلى عربة أك خزاف مصنكع مف الصمب غير القابؿ  العجينة في حكض العجانة ساكنة
لمصدأ لتتخمر. كخلاليا يتـ العديد مف التغيرات التي تؤدم في نياية المطاؼ إلى نضكج العجينة. إذ تبدأ 
خلايا  الخميرة نتيجة لتكفر الظركؼ الملائمة ليا مف رطكبة كحرارة كمكاد مغذية بنشاطيا لتحكؿ جزءان 

ينظر  .لسكريات إلى كحكؿ كغاز ثاني أكسيد الكربكف الذم يعمؿ عمى رفع العجينة كانتفاخيامف ا
 .(ّٕصكرة )ال
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 (27صكرة )ال
 عممية تخمير عجينة الخبز

 
 0200-50-52المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ 

لكسط كىي في الغالب الزمنية اللازمة لمتخمر عمى كمية الخميرة المضافة كدرجة حرارة ا مدةتتكقؼ ال 
( دقيقة. كلمعرفة انتياء عممية التخمير ػػ أم نضكج العجينة ػػ فإف العامميف في المجاؿ ْٓ-ّٓبيف )

يقكمكف بإجراء بعض الاختبارات البسيط كذلؾ بأخذ قطعة مف العجيف كتشكيميا عمى شكؿ رغيؼ 
شطراه دؿ ذلؾ عمى عدـ  ككضعيا داخؿ الفرف فإذا ظير احتراؽ في بعض أجزاء سطحو كلـ ينفصؿ

 انتياء عممية التخمير.
 (Cutting and forming process)/ عممية التقطيع كالتشكيؿ: 2

 (Cut and roll the dough) :أ/ تقطيع العجينة كتككيرىا
دخاؿ كمية مف   يتـ عادة قبؿ تقطيع العجينة إعادة مزجيا بيدؼ طرد غاز ثاني أكسيد الكربكف كا 

عينة. تقطع بعدىا العجينة إلى قطع صغيرة تساكم كزف الرغيؼ مع مراعاة زيادة كزف الأكسجيف داخؿ ال
القطع بما يساكم القطع منيا أثناء الخبز. كيجب إجراء عممية تككيف القطع مباشرة لتحقيؽ التجانس في 

 .(ّٖصكرة )الينظر  .سطح القطعة
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 (28صكرة )ال
 تقطيع العجينة

 
 0200-50-52لتقطت الصكرة بتاريخ المصدر: ا           

كيرعى أثناء التككير إضافة قميؿ مف الدقيؽ إلى آلة التككير لمنع التصاؽ قطع العجيف بالآلة كلتسييؿ  
تداكليا. ترصؼ القطع المككرة عمى ألكاح خشبية بطبقة كاحدة بشكؿ منتظـ ثـ تكضع ىذه الألكاح عمى 

( دقائؽ في المخابز َُ-ٓ) مدةـ( لتستريح ل ٍ ِٕرجة حرارة )عربات ذات رفكؼ كتترؾ في زاكية الفرف بد
( ٓ-ِالاستراحة مف )مدة نصؼ الآلية. أما في المخابز الآلية فتتابع الكرات مسيرىا عمى السير كتككف 

 .دقائؽ كذلؾ حسب سرعة سير التقطيع الذم يكصميا إلى الخطكة اللاحقة
 (Forming loaves) :ب/ تشكيؿ الأرغفة

رات العجيف ضمف آلة التشكيؿ التي تتألؼ مف زكجيف مف الأسطكانات يكضع فكؽ كؿ منيا تمرر ك  
كفي العمؿ اليدكم يقكـ العامؿ  .إناء عمى شكؿ قمع يملأ بالدقيؽ لإنجاز عممية التعفير أثناء فرد الكرات

ظر بتشكيؿ كرات العجيف عمى شكؿ دكائر بحجـ كاحد متساكم  كيرصيا مع بعض بشكؿ منتظـ . ين
 .(ّٗصكرة )ال
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 (29صكرة )ال
 تشكيؿ الأرغفة )أقراص الخبز(

 
 .0200-50-52المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ          

 
الأرغفة بطبقة كاحدة كبشكؿ منتظـ عمى ألكاح خشبية كترتب عمى عربات ذات رفكؼ جميع ترصؼ 

( دقيقة بدرجة حرارة ِٓ-ُٓتمكث فيو ) حيث تسحب ىذه العربات إلى مكاف مخصص للإراحة حيث
مع رشات ة،ت ىكائية حتى لا تجؼ سطكح الأرغفـ(، عمى ألا يككف المكاف معرضان لتيارا ٍ َّبحدكد )

بسيطة مف الطحيف الباكدر تحت القطع المدكرة كفكقيا كتعطى مدة راحة لمعجينة بعد عممية 
زات التخمر تسمى بمدة الانضاج الكسطية التككير)التشنيؾ ( لاستعادة نشاط الخميرة كتككيف غا

(Intermediate Proofing  )،  (َْصكرة )الينظر. 
 
 

 زمرحهت تشكيم الأرغفت نصنع انخب

 

   ( The stage of manufacturing and forming bread dough for discs )  

   

العامل‌ٌقوم‌

بتشكٌل‌

 ‌الأرؼفة

 (الشناك‌ّ‌‌)

الأرؼفة‌صنعها‌

 دوائر

بعد‌تكملة‌

مرحلة‌العجن‌

الالً‌اخراج‌

العجٌنة‌

المختمره‌من‌

العجانه‌لصنع‌

الؽجٌن‌دوائر

 الخبز

الأرؼفة‌صنعت‌بشكلها‌

 الكامل‌اقراص

أناء‌حفظ‌العجٌنة‌المختمرة‌حال‌خروجها‌

 أرؼفة‌الخبز‌من‌العجانة‌‌لصنع‌وتشكٌل
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 (42صكرة )ال
 تقطيع عجينة الخبز إلى أرغفة )شنّكات( كمفرىا )شنّكة العجيف(

 

 
 0200-50-52المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ  

ؿ قماشي سميؾ إلى حجرة التخمير النيائي التي تككف كفي المخابز الآلية يستمر سير القطع عمى ناق
-َُ%( إذ يستمر بقاؤىا داخؿ الحجرة بيف ) َٖ-ٕٓـ( كالرطكبة النسبية ) ٍ ِٕدرجة الحرارة بداخميا )

 (ّْصكر )الينظر ( دقيقة كذلؾ حسب سرعة السير المبرمجة. َِ
انع ارغفة الخبز ثـ تسمؽ بخفو كفي العمؿ اليدكم تفرد العجينة عمى قرص اسفنجي مف قبؿ الخباز ص

كميارة بأطراؼ داخؿ التنكر الذم يككف كفرف لصنع الخبز كحيف كصمت درجة اتقاده الى درجة حرارة 
كافية لأنضاج رغيؼ الخبز كيككف الرغيؼ مف النكع القرصي كالمخبكز في المخابز الصغيرة المنتشرة 

ع الاساس في التخبير كيتنج ىذا النكع مف الخبز بأغمب قطاعات المدينة المقدسة يستخدـ التنكر المصن
كيمكف تمخيص عمميات بكميات كبيرة كيمكف تحميده بعد الخبز في المجمدة المنزلية لحيف الاستيلاؾ 

كالتي تمر بيا معظـ طرؽ تصنيع الخبز  تجاريان  ( BreadProcessing Operations)تصنيع الخبز
 (ُْصكرة )ال: ينظر كالآتي

 

تقطٌع‌ووزن‌عجبنة‌

 الخبز

العامل‌ٌقوم‌بتقطٌع‌

العجٌنة‌‌بعد‌وزنها‌

 لصنع‌الأرؼفة‌الخبز‌

 

عجبنة‌الخبز‌شكلت‌دوائر‌وقطعت‌وتم‌وزنها‌

بدقة‌مع‌ثبات‌الحجم‌الاقتصادي‌والصحً‌

لمعٌار‌نظام‌الؽذاء‌العالمً‌لصنع‌الخبز‌لحفظ‌

 الأمن‌الؽذائً‌للسكان‌بمختلؾ‌فئاتهم‌العمرٌة

 

المٌزان‌

الحساس‌‌لقٌاس‌

 وزن‌العجٌنة‌‌

تقطيع 
عجينة 

 بزالخ
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 (45صكرة )ال
 كة( عمى شكؿ قرص دائرمفرد العجينة )الشنّ 

 
 0200-50-52المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ                    

 (Bread ripening process)/ عممية الإنضاج لمخبز: 4
يتككف المخبز مف حجرة ليا منفذاف المنفذ الأكؿ تدخؿ منو الحصيرة المعدنية المتحركة المحممة بالأرغفة  
ـ( حيث تبقى بحدكد دقيقة كيستمر السير  ٍ ََٓمر في بيت النار كالذم تبمغ درجة حرارتو نحك )لت

بالتحرؾ ليخرج مف المنفذ الثاني كتحدث لمرغيؼ أثناء عممية الخبيز كعممية صنع الخبز آليا اما يدكيان 
كج تلطيف جكدة المنالأشير كالأكثر تداكؿ في العراؽ كمدينة كربلاء المقدسة صنع الخبز في التنكر ا

 كالطعـ كالرائحة الزكية حيث يتـ التصنيع  بعد مرحمة صنع الخبز دكائر
) شنؾ( العامؿ الذم يسمى اؿ )الشٌناؾ( ثـ العامؿ الخباز الذم يرؽ عجينة الخبز بشكؿ دائرم كيمصقيا 

( الذم يقؼ بالقرب الخبز كالمتداكؿ التسمية )الشلاععمى حكاؼ الفرف التنكر ثـ العامؿ الذم يقكـ بشمع 
 .(ْْ) ،(ّْ) ،(ِْصكرة )المف العامؿ الخباز ليتمـ عممية صنع رغيؼ الخبز . ينظر 

 

(Baking) ) التخبيز) 

(Dough Making) 
 تحضٌرالعجٌنة
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 (40صكرة )ال
 خباز يقكـ بصنع الخبز

 
2122-02-03المصدر:‌التقطت‌الصورة‌بتارٌخ‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌        

 (42صكرة )ال
 لمخبزعممية الإنضاج آليان 

 
 .0200-50-52التقطت الصكرة بتاريخ  المصدر:     

 

 بزتصنيع الخ

( make bread) 

  Baker الخباز

 

 الخبز

the 

bread 

 

 انضاج‌الخبز

(Bread ripening process) 

 شلاع‌

shilae alkhubz 

 خبز‌ناضج‌

Bread done 
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 (44صكرة )ال
 فرف إنضاج الخبز )التنكر(

 
 0200-50-52المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ 

 (Bread cooling process)/ عممية تبريد الخبز: 1
يجب العمؿ عمى تبريد الأرغفة مباشرة بعد خركجيا مف المخبز كمف دكف تأخير، إذ إف تأخير تبريدىا  

فتتعرض إلى منضدة  الأرغفة عمى  نشرجنو. كتتـ عممية التبريد بعيؤدم عمى التصاؽ شطرم الرغيؼ كت
كنشرىا عمى لكح خشبي. أ( دقائؽ َُتيار مف اليكاء. كعادة يكفي تعريضيا لتيار اليكاء عمى مدة  )

 (ْٓصكرة )الينظر 
 
 
 

 فرن‌التخبٌز‌التنور‌

(oven The Baking Tannour) 

اقراص‌الخبز‌ملتسة‌فً‌حافة‌

 التنور‌

 )مرحلة‌الأنضاج‌(
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 (41صكرة )ال
 تبريد أرغفة الخبز

 
 0200-50-52تاريخ المصدر: التقطت الصكرة ب

 ( Bread Wraping) :/ عممية تغميؼ الخبز6
راـ كتعبأ ضمف أكياس مف البكلي إثيميف ثـ جكيمك  (ِبعد الانتياء مف عممية التبريد تكزف الأرغفة بمعدؿ )

 (ْٔصكرة )الفي أقفاص بلاستيكية. ينظر 
 (46صكرة )ال

 تغميؼ الخبز

 
 0200-50-52المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ 

  (Marketing process)/عممية التسكيؽ: 7
، كيككف البيع مباشر طريقة العرض داخؿ المنشاة المنتج نكاع الخبزأىي تسكيؽ كعرض أخر مرحمة ك  

 كأريد المخبكزات الى مطاعـ ك عف طريؽ التك أالمخبز قبؿ صاحب  المخابز مف كالمصانعالصناعية 
كبقية  مف عكامؿ الجكدة التي يرغبيا مستيمؾ الخبز كيعتمدطراؼ المدينة المقدسة أفنادؽ داخؿ ك 

 ارؼفة‌خبز‌مؽلفة‌جاهزة‌

عمال‌ٌقومون‌‌بمرحلة‌

 لناضجالتؽلٌؾ‌للخبزا
 أكٌاس

مف البكلي 
 إثيميف
  لمتغميؼ
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كالنعكمة  (Freshness)رغفة الخبز الطازج د أتع ،لمرغكبة مف قبؿ المستيمؾ كالمنتجالخكاص ا
(Softness)  كالطراكة(Tenderness)  كالنكية(Flavor) كالمكف (Colour)  (ْٕصكرة )الينظر 

 ( 47صكرة )ال
 بيع الخبز بالأسكاؽ  

 
 0200-50-51المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ         

 :ثالثان/ عمميات تصنيع الصمكف بالأفراف في مدينة كربلاء المقدسة
 (The stone stump)/ الصمكف الحجرم: 5
لـ يكف ىذا الخبز متداكلان في خمسينات القرف الماضي في المناطؽ كما ىك الحاؿ اليكـ ككاف يباع  

 (.ْٖصكرة )الينظر   .العربات الصغيرة كمنو الأسمر كالأبيض بكاسطة السلاؿ أك
 ( 48صكرة )ال

 الصمكف الحجرم

 
 .0200-50-51المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ                 
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 (Prepare the dough) أ/  مرحمة تحضير العجينة:
المكاد الأكلية في مف تكافر  بالأفراف في مدينة كربلاء المقدسة لابد لتحضير عجينة الصمكف الحجرم 

 ة:تيالمككنات الآ ة الصمكفصناع
 طحيف القمح: (wheat flour) 

به‌طحٌن‌الحنطة‌وقد‌تستعمل‌انواع‌اخرى‌من‌الطحٌن‌‌دوٌقص‌صمونالاساس‌فً‌صناعة‌ال‌نهو‌المكو
ونوعٌة‌الطحٌن‌المستعمل‌تعكس‌صفات‌المنتوج‌النهائً‌وٌجب‌ان‌ٌكون‌الطحٌن‌لصمون‌حسب‌نوع‌ا

حٌث‌الرطوبة‌ونسبة‌امتصاص‌الماء‌ونسبة‌البروتٌن‌‌نم‌ي‌صانع‌الصمونأفران‌واصفات‌معلومة‌للبم
الىونقٌة‌ونسبة‌الرماد‌وحجم‌جزٌئات‌الطحٌن‌ودرجة‌نشاط‌إنزٌمات‌الأملٌز‌بالإضافة‌  

.(49صورة‌)الٌنظر‌المواصفات‌الصحٌة‌من‌حٌث‌النظافة‌والطعم‌واللون‌والرائحة‌  
 

(49صورة‌)ال  

 قمح يحضر لصناعة عجينة الصمكف الحجرمطحيف ال

 
 0200-50-51المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ   
 الماء: (water) 
يستخدـ الماء لمزج الدقيؽ بالمككنات الأخرل. فيك المككف الميـ في تشكيؿ الغمكتيف كلمسماح بالانتفاخ  

%( في الدقيؽ ٖٓ-ٓٓة مف )الضركرم لمنشاء. كتتراكح كمية الماء اللازمة لمدقيؽ لتحضير العجين
 (َٓصكرة )الينظر  .المناسب لصناعة الصمكف الحجرم

 (12صكرة )ال
 كضع الماء في العجانات لتجييز عجينة الصمكف الحجرم

 
 0200-50-51المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ       
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 ممح الطعاـ: (salt) 
كيجب اف يككف ممح الطعاـ باليكد  %( مف كزف الدقيؽّ،ِ – ٓ،ُيضاؼ ممح الطعاـ لمعجينة بنسبة )

(Iodized Salt) لمراعاةتكجييات دائرة صحة مدينة كربلاء المقدسة فرع المخابز كالافراف  كمف ضمف 
. شركط السلامة كالصحة لممستيمؾ السكاف المحمييف كالكافديف السياحة الدينية  لممدينة المقدسة لمزيارة 

 (ُٓصكرة )الينظر 
 (15صكرة )ال

 ممح الطعاـ لعجينة الصمكف الحجرم إضافة

 
 0200-50-51المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ       

 الخميرة: (yeast) 
تعمؿ عمى تخمر العجينة بكاسطة الأنزيمات التي تفرزىا كالتي تعمؿ في نياية المطاؼ عمى تحكؿ جزء 

النكية أما الغاز المتشكؿ  مف السكريات إلى كحكؿ كغاز ثاني أكسيد الكربكف، إذ يشترؾ الأكؿ بتحسيف
 (ّٓ‘ ) (ِٓصكرة )الينظر  .فمو تأثير ناىض في العجينة

 (10صكرة )ال
 كزف جرامات الخميرة المطمكبة لعجينة الصمكف الحجرم

 
 0200-50-51المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ          
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 (12صكرة )ال
 إضافة الخميرة المطمكبة لعجينة الصمكف الحجرم 

 
 0200-50-51المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ             
ماىة المككنات،   تخمط المككنات المذككرة لتكزيع جميع المككنات في مخمكط متجانس، كتشجيع إذابة كا 

دخاؿ فقاعات مف اليكاء في الكتمة لتصبح نكاة  لمتركيب  كتككيف شبكة الغمكتيف المناسبة داخؿ العجينة، كا 
ة إلي منح العجينة الشكؿ المرغكب لاستكماؿ الخطكات اللاحقة كتستعمؿ العجانات المسامي، بالإضاف

 .الآلية، منيا الأفقي كالرأسي
( دركة في الدقيقة تستخدـ أساسان في مرحمة ّٓعجانة إحداىما منخفضة أم نحك )تكجد سرعتاف لكؿ  

التي تمي عممية الخمط كالتي تبمغ الخمط الأكلى. أما السرعة المرتفعة فتستعمؿ في مرحمة تككيف العجيف 
  .( دكرة في الدقيقةَٕبحدكد )

ـ( في حكض  ٍ َّكتتـ عمميتا الخمط كالعجف في العجانات العمكدية يكضع كمية مف الماء بدرجة حرارة )
العجانة بعد حجز كمية قميمة منو لإذابة كؿ مف الممح كالخميرة لاحقان. يذكب الممح بكمية قميمة مف الماء 

ؼ لمحكض عمى أف يشغؿ ذراع العجانة ببطء، ثـ يضاؼ نصؼ كمية الدقيؽ، يميو إضافة الخميرة كيضا
بعد حميا في قميؿ مف الماء. كتستمر عممية تحريؾ الذراع ببطء يمييا إضافة باقي الدقيؽ. كبعد إنجاز 

 (ْٓصكرة )الينظر  .( دقيقةُٖ-َُعممية الخمط تقكل سرعة ذراع العجانة كتستمر عممية العجف لمدة )
 (14صكرة )ال

 عجينة الصمكف الحجرم

 
 .0200-50-51المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ               

 

 اضافة‌خمٌرة‌لطحٌن‌الصمون‌الحجري

 

 



‌فً مدٌنة كربلاء المقدسةوالمخابز فران الفصل الرابع: مراحل انجاز وتهٌئة منتجات صناعة الأ
‌

094 
 

 :كعممية العجف تمر بثلاث مراحؿ
 .(mixing stage) .ػػ مرحمة الخمط

 .(cohesion stage) .ػػ مرحمة التماسؾ
 .(completion stage) .ػػ مرحمة الانتياء

 (Dough fermentation process)عجينة: ب/ عممية تخمر ال
بعد إتماـ عممية العجف تكقؼ العجانة لتبدأ عممية التخمير. كيمكف إنجاز عممية التخمير ىذه بترؾ  

العجينة في حكض العجانة ساكنة أك تنقؿ العجينة إلى عرية أك خزاف مصنكع مف الصمب غير القابؿ 
يرات التي تؤدم في نياية المطاؼ إلى نضكج العجينة. إذ تبدأ لمصدأ لتتخمر. كخلاليا يتـ العديد مف التغ

خلايا  الخميرة نتيجة لتكفر الظركؼ الملائمة ليا مف رطكبة كحرارة كمكاد مغذية بنشاطيا لتحكؿ جزءان 
ينظر  .مف السكريات إلى كحكؿ كغاز ثاني أكسيد الكربكف الذم يعمؿ عمى رفع العجينة كانتفاخيا

 .(ٓٓصكرة )ال
 (11رة )صك ال

 تخمير عجينة الصمكف الحجرم

 
 0200-50-51المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ 

الزمنية اللازمة لمتخمر عمى كمية الخميرة المضافة كدرجة حرارة الكسط كىي في الغالب المدة كتتكقؼ  
المجاؿ  ( دقيقة. كلمعرفة انتياء عممية التخمير ػػ أم نضكج العجينة ػػ فإف العامميف فيْٓ-ّٓبيف )

يقكمكف بإجراء بعض الاختبارات البسيط كذلؾ بأخذ قطعة مف العجيف كتشكيميا عمى شكؿ رغيؼ 
ككضعيا داخؿ الفرف فإذا ظير احتراؽ في بعض أجزاء سطحو كلـ ينفصؿ شطراه دؿ ذلؾ عمى عدـ 

 انتياء عممية التخمير.
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 (Cutting and forming process)ج/ عممية التقطيع كالتشكيؿ: 
دخاؿ كمية مف ي  تـ عادة قبؿ تقطيع العجينة إعادة مزجيا بيدؼ طرد غاز ثاني أكسيد الكربكف كا 

الأكسجيف داخؿ العينة . تقطع بعدىا العجينة إلى قطع صغيرة تساكم كزف الرغيؼ مع مراعاة زيادة كزف 
حقيؽ التجانس في القطع بما يساكم القطع منيا أثناء الخبز. كيجب إجراء عممية تككيف القطع مباشرة لت

 .(ٔٓصكرة )الينظر  .سطح القطعة
 (16صكرة )ال

 تقطيع كتككير عجينة الصمكف الحجرم

 
 0200-50-51المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ      

كيرعى أثناء التككير إضافة قميؿ مف الدقيؽ إلى آلة التككير لمنع التصاؽ قطع العجيف بالآلة كلتسييؿ  
طع المككرة عمى ألكاح خشبية بطبقة كاحدة بشكؿ منتظـ ثـ تكضع ىذه الألكاح عمى تداكليا. ترصؼ الق

 .( دقائؽَُ-ٓ)لمدة ـ( لتستريح  ٍ ِٕعربات ذات رفكؼ كتترؾ في زاكية الفرف بدرجة حرارة )
 
 

تقطٌع‌عجٌنة‌الصمون‌

 الحجري‌

تكوٌر‌عجٌنة‌

الصمون‌

 الحجري
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 (Forming loaves) :د/ تشكيؿ الأرغفة
طكانات يتكضع فكؽ كؿ منيا تمرر كرات العجيف ضمف آلة التشكيؿ التي تتألؼ مف زكجيف مف الأس  

 .(ٕٓصكرة )الينظر  .إناء عمى شكؿ قمع يملأ بالدقيؽ لإنجاز عممية التعفير أثناء فرد الكرات
 (17صكرة )ال

 تجييز كتشكيؿ قطع الصمكف الحجرم

 
 .0200-50-51المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ         

ة( بطبقة كاحدة كبشكؿ منتظـ عمى ألكاح خشبية الفستقب) ترصؼ الأرغفة  الصمكف الكاحد ما يسمى
كترتب عمى عربات ذات رفكؼ حيث تسحب ىذه العربات إلى مكاف مخصص للإراحة حيث تمكث فيو 

ـ(، عمى ألا يككف المكاف معرضان لتيارات ىكائية حتى لا  ٍ َّ( دقيقة بدرجة حرارة بحدكد )ِٓ-ُٓ)
   .تجؼ سطكح الأرغفة

 (final ripening process)ر: ق/ عممية الإنضاج الأخي
 تتضمف معظـ الأفراف تستعمؿ الفرف ذا الحصيرة المعدنية المتحركة، إذ يتككف الفرف مف حجرة ليا 

ف المنفذ الأكؿ تدخؿ منو الحصيرة المعدنية المتحركة المحممة بالأرغفة لتمر في بيت النار كالذم يمنفذ

 الصمكفتشكيؿ كصنع قطع 
 الحجرم 

 

تشكٌل‌

العجٌنة‌

الواحدة‌

على‌شكل‌

 فستقه

 لوح‌الخشب‌)الطاولً‌(

ٌرش‌سطحه‌بقلٌل‌من‌

الطحٌن‌الباودرلمنع‌

ألتساق‌قطع‌العجٌن‌مع‌

بعض‌وسولة‌صنع‌

الخبزعند‌رفعه‌من‌على‌

طح‌مستطٌل‌الخشب‌س

 صنع‌الخبز‌
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كد دقيقة كيستمر السير بالتحرؾ ليخرج مف المنفذ ـ( حيث تبقى بحد ٍ ََٓتبمغ درجة حرارتو نحك )
 .(َٔ( ،)ٗٓ،) (ٖٓصكرة )الالثاني، ينظر 

 (18صكرة )ال
 مرحمة إنضاج الصمكف داخؿ الفرف الحجرم

 
 .0200-50-51المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ 

 (19صكرة )ال
 فرف الصمكف الحجرم الأسطكاني

 
 .0200-50-51المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ 

 (62صكرة )ال
  فرف مف  الصمكف الحجرم اخراج

 
 .0200-50-51التقطت الصكرة بتاريخ المصدر: 
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    (Stone quarry cooling process):  الصمكف الحجرمك/ عممية تبريد  
يجب العمؿ عمى تبريد الأرغفة مباشرة بعد خركجيا مف الفرف كمف دكف تأخير، إذ إف تأخير تبريدىا   

 .(ِٔ) ،(ُٔصكرة )الى التصاؽ شطرم الرغيؼ كتجنو. ينظر يؤدم عم
 (60الصكرة )                       ( 65صكرة )ال                

 فرف الصمكف الحجرمعممية تبريد 

   
 .0200-50-51التقطت الصكر بتاريخ المصدر:       

 (Marketing process)ز/ عممية التسكيؽ: 
مية التبريد تعبأ ضمف أكياس مف البكلي إثيميف ثـ في أقفاص بلاستيكية لعرضيا بعد الانتياء مف عم 

 .(ّٔصكرة )اللمبيع. ينظر 
 (62صكرة )ال

 عرض الصمكف  الحجرم لمبيع

 
 .0200-50-51المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ                    
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 (The stone stump):  الكيربائي )الأتكماتيؾ ( / الصمكف 0
ارمنً‌اسمه‌صامون‌،فتح‌فرن‌‌مسٌحً‌‌الثانٌة‌جاء‌مهاجر العالمٌةالحرب‌‌زمن‌فً‌صمون‌صل‌كلمةا

ات‌ٌمنطقة‌السعدون‌باب‌الشرقً‌بمدٌنة‌بؽداد‌،‌ٌقال‌أنه‌أول‌من‌انتج‌صنع‌الصمون‌فً‌مرحلة‌الستٌن

على‌اسمه‌سم‌البائع‌التسمٌة‌اتذهب‌الناس‌تشتري‌من‌صامون‌لذلك‌جاءت‌التسمٌة‌صامون‌منتقاة‌من‌

‌صمون ‌اختصاراً ‌فسموها ‌الأفران ‌تعددت ‌ذلك ‌صمون.وبعد ‌الى ‌صامون ‌كلمة ‌اختصرت  , لكن
كيصنع مف الطحيف كلو  ()الأتوماتٌك‌الكهربائً‌الصمكف النكع الرئيس مف العجيف المخبكز في الفرفك 

ائرم مايسمى مستطيؿ ك الدال  ٌشبه‌شكل‌كؤنهالنيايتيف  مف الكسط كالمستدؽ مف المممكء شكمو الخاص
    . (ْٔنظر الصكرة )ي .(5)صمكف البركر

 (ْٔالصكرة )

 الكيربائي )الأتكماتيؾ ( الصمكف

 

            .0200-0-02المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ       
 :مرحمة تحضير العجينة (Prepare the dough) 

كربلاء المقدسة لابد مف تكافر المكاد  ( بالأفراف في مدينةالكيربائي )الأتكماتيؾلتحضير عجينة الصمكف  
المككنات الآتية:    (electric samoon ) الأكلية في صناعة الصمكف الكيربائي   

 .(wheat flour) :طحيف القمح -5
 .(water) :الماء -0

 
 .ٕٖ، ص مصدر سابؽ بيتر غرانسي ، ( ُ)
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 .(Yeast) الخميرة-2
 .(salt) :ممح الطعاـ -2
 .(Sugarsالسكريات ) -4
 .(or Shortenin  Butter أك الدىكف : )الزبدة  -1
 .( ( Bread Improvers :المحسنات التجارية  -6

كاكثرىا استعمالان ىي التي تساعد عمى تحسيف كفاءة عممية خمط المكاد كتعمؿ عمى تحسيف 
نضاج العجيف كمنيا  سمككية العجيف أثناء التصنيع كمنيا مايؤدم الى الإسراع في تطكر كا 

الحجـ كالنفاثية في المنتكج النيائي كاىـ المكاد المحسنة المستعممة  مايعمؿ عمى تحسيف
 -الآتي :

 أ. مكاد مؤكسدة مثؿ حامض الأسككربيؾ كبركمات البكتاسيكـ .
 .( L – Cysteineب. مكاد مختزلة مثؿ )

 .( SSL ). مكاد الإستحلاب منيا ج
 المكاد الثانكية في خمط العجينة الصمكف الأكتماتيؾ -7

شر المنتجات كبسبب كجكد سكر الاكتكز فييا تؤثر تأثيران  ؿحميب بشكؿ سائؿ أك بشككتشمؿ ال
عطاء الطعـ كالنكية الجيدة كالطراكة كىنالؾ العديد مف المكاد الثانكية  كاضحان عمى تمكف المنتكج  كا 
عناصر غذائية لغرض التدعـ الغذائية ككما يحدث في كثير مف دكؿ العالـ حيث تتـ اضافة بعض 

لفيتامينات كالمعادف كالحديد كالكالسيكـ الى الطحيف كقد يدخؿ البيض ضمف بعض خمطات ا
  :يكالآت ؿكعممية العجف تمر بثلاث مراح المخبكزات.

 ػػ مرحمة الخمط. (mixing stage). 
 ػػ مرحمة التماسؾ. (cohesion stage). 
 ػػ مرحمة الانتياء. (completion stage). 

 .(Dough fermentation process): ب/ عممية تخمر العجينة
 .(Cutting and forming process)ج/ عممية التقطيع كالتشكيؿ: 

 .(Forming loaves) :  قطع الصمكف الكيربائي )الأتكماتيكي ( د/ تشكيؿ
 .(final ripening process)ق/ عممية الإنضاج الأخير: 

 .(Bread cooling process): صمكف ك/ عممية تبريد ال
 .(Marketing process)ز/ عممية التسكيؽ: 

 
‌‌‌ 
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  (The Iraqi priest Al-Karbalai)   الكاىي  العراقي الكربلائي/ 2

كالكاىي ىك نكع مف الفطائر اليشة، يشبو "الفطير المشمتت" في مصر، أما القيمر فيك القشطة العراقية  
لمدف الأخرل المطمة عمى النير، ىك الحميب الدسمة، كيعتبر حميب الجامكس المكجكد في أىكار العراؽ كا

المفضؿ في صناعة القيمر مف العادات كالتقاليد العراقية كالكربلائية  المعركفة في المجتمع كالتي تعتبر 
جزء لايتجزأ مف المكركث الشعبي. كمنيا ) اكمة الكاىي بالقيمر كالبكرؾ( كىي نكع مف المعجنات اعتاد 

 ح كؿ يكـ كخاصة في اياـ الجمعة صباالكربلائيكف عمى تناكليا 
ك الكاىي ىي كاحدة مف أشير المعجنات المكجكدة في المجتمع العراقي، كىي أكمة قديمة يقؼ  الاعيادك 

كذلؾ الصباح في الأعياد كالمناسبات الخاصة  مدة الناس طمبان ليا أماـ محلات الأفراف كخصكصان في 
لتحضير ننخؿ الدقيؽ كنخمطو مع الممح، اضافة الماء ، طريقة االبعض  جتماع العائمة مع بعضلأ

نمؼٌ العجينة عمى شكؿ  .دقيقةُٓ( دقائؽ، نغطييا كنتركيا ترتاح لمدة َُالدافئ، نعجف العجينة لمدة )
 ِ/ُ( قطع متساكية، نغطي القطع بالسمف اك الزيت كنتركيا ترتاح لمدة ٕركؿ، تنقطع العجيف الى )

ضج كتخبز ثـ تحضر سكاء تباع مع العسؿ كالقيمر أك حشكات البقدكنس ثـ تكضع في الفرف لتن ساعة
                                           (ٓٔ) صكرةالينظر  (ُ) طعـ مميز.لوي كالبصؿ كالمحـ مع البيارات كبشكؿ مقرمش كىش 
 (61)صكرةال

 الكاىي  العراقي الكربلائي

‌
          .0200-5-04المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ     

 
   

                                                           

(
1
)Al-Samarraie, A. M., & Al-Zuhairi, S. M. (1116). Development of local bakery products 

using coffee as filling. International Journal of Research Studies in Biosciences, 2(3), 1-5. 
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 (Pizza) : / البيتزا4
نيا بالحقيقة كثيقة أ إلاصؿ يطالية الأإنيا أصبحت البيتزا مف المأككلات الشعبية العالمية كبرغـ مف أ 

كتغطى بالطماطـ كالعديد مف  الصمة بالأكلات الشعبية العربية كتصنع مف القمح بشكؿ مستدير كمسطح
كالبصؿ كالزيتكف كالخضركات كالمحكـ كما إلى ذلؾ( ثـ تيخبز بعد ذلؾ  المككنات الأخرل )مثؿ الفطر

 حسب الطمب  في فرف يعمؿ بالحطب عمى درجة حرارة تسمى البيتزا الصغيرة كالمتكسطة كالكبيرة ان تقميدي
(Pizza maker) يصنع البيتزا بأنو صانع البيتزايقكـ كييعرؼ الشخص الذم  ،كذكقوزبكف ككؿ   تيقدـ  ،

بأشكاؿ كانكاع كاحجاـ كحشكات مختمفة مف الخضار كالمحـ كالدجاج كالتكنة كالفمفؿ  زا في المطاعـالبيت
الحار ذك نكيات مميزة كتصنؼ ضمف الكجبات السريعة كاصبحت كاسعة الانتشار في العديد مف مناطؽ 

ىي كاحدة مف  صناعة البيتزاإف .مدينة كربلاء المقدسة لتكافد العديد مف القكافؿ لمسياحة الدينية
البيتزا أكمة شيية كمغذية تتككف عادة مف قاعدة  دالصناعات الغذائية الشييرة كالمحبكبة حكؿ العالـ. تع

عجينة مصنكعة مف الطحيف كالماء كالخميرة، كتيغطى بصمصة الطماطـ كالجبنة، ثـ يتـ إضافة مجمكعة 
الزيتكف كالفمفؿ الحار كغيرىا حسب متنكعة مف المككنات الإضافية مثؿ المحـ كالخضركات كالفطر ك 

لتفضيلات  ان يا، حيث يمكف تخصيص البيتزا كفقتتميز صناعة البيتزا بتنكعيا كمركنت، ك الذكؽ الشخصي
كؿ شخص. يمكف اختيار نكع العجينة المستخدمة، سماكة العجينة، نكع ككمية الصمصة كالجبنة، 

(                         ُ) ساليب مختمفة كبنكيات متنكعةكمككنات الحشكة. ىذا يسمح لمناس بتناكؿ البيتزا بأ  

، حيث تكجد العديد مف المطاعـ كالمحلات التجارية المتخصصة مان يم ان اقتصادي ان قطاعتعد صناعة البيتزا 
في صنع كتقديـ البيتزا. تكفر ىذه الصناعة فرص عمؿ لمعديد مف الناس، سكاء كانكا طياة محترفيف أك 

أك مالكي محلات البيتزا. بالإضافة إلى ذلؾ، تعد البيتزا خيارنا شعبينا لمتكصيؿ كالأطعمة  مكظفي تكصيؿ
تأتي ، ك السريعة، مما يدفع الشركات كالمطاعـ إلى تكسيع أعماليا كزيادة إنتاجيا لتمبية الطمب المتزايد

كصكلان  كالأصدقاء، مع العائمة مف البيتزا الكبيرة التي يمكف مشاركتيا ان يتزا بأشكاؿ كأحجاـ مختمفة، بدءالب
  أفراف خاصة  في كالتي تصنعالصغيرة المفردة التي يمكف تناكليا بسرعة  المتكسطة ك إلى البيتزا

.(Pizza ovens) زا تسمى أفراف البيت  
(.ِ) تسمح بطيييا بشكؿ متساكو كسريع، مما يحافظ عمى نكية كقكاـ العجينة كيجعميا ىشة كلذيذة ك  

 .(66)‌صورةالٌنظر‌

 
 
 
 
 

                                                           

(
1
)Smith, J. (1111). The Pizza Industry: A Comprehensive Guide. Publisher, P95. 

(
1
)Morrison, S. (1119). The Art of Pizza Making: Trade Secrets and Recipes. Publisher, P52. 
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 (66)صكرةالينظر 
 البيتزا

 
‌       .0200-0-09المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ    

 Baked goods ):كالمخابزالأفراف أنكاع أخرل متنكعة مف منتكجات  صناعة ك  / مخبكزات1

and other various types of oven and bakery products) 
 
 ة مف المنتجات منيا:مجمكعة متنكعكالمخابز الأفراف  صنعكت
فطائر القمح الكامؿ: يمكف استخداـ دقيؽ القمح الكامؿ بدلان مف الدقيؽ الأبيض التقميدم في إعداد أ/ 

العجينة. يحتكم القمح الكامؿ عمى الألياؼ كالعناصر الغذائية الأخرل التي تعزز الشبع كتحافظ عمى 
 (67)ينظر الصكرة .مستكيات السكر في الدـ مستقرة

 (67)كرةصال
 فطائر القمح الكامؿ

 
        .0200-0-09المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ    
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مكتيف الحر: يتـ استخداـ مجمكعة متنكعة مف الدقائؽ البديمة التي لا تحتكم عمى الغمكتيف، غفطائر الب/ 
 .(68)ظر الصكرة ين.مثؿ دقيؽ الأرز البني، كدقيؽ الشكفاف الخالي مف الغمكتيف، كدقيؽ الألماس الأسكد

 (68)صكرةال
 مكتيف الحرغفطائر ال
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فطائر السكر المنخفض: يستخدـ في إعدادىا بدائؿ السكر مثؿ الستيفيا أك العسؿ أك الشراب ج/ 
ا استخداـ الفكاكو الميركسة كبديؿ لمسكر  .(69) ينظر الصكرة .القمكيدم. يمكف أيضن

 (69)صكرةال
 فطائر السكر المنخفض
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ى البركتينات كالدىكف فطائر المكز: يستخدـ دقيؽ المكز بدلان مف الدقيؽ التقميدم. يحتكم دقيؽ المكز عمد/ 
 (72)ينظر الصكرة . منخفض الكربكىيدرات دالصحية كيع

 (72)صكرةال
  ر المكزفطائ
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فطائر الككسا أك البطاطا الحمكة: يمكف استخداـ شرائح الككسا أك البطاطا الحمكة المقشرة كقاعدة ق/ 
 (75)ينظر الصكرة . لمفطائر بدلان مف العجينة التقميدية.

 (75)صكرةال
  فطائر الككسا أك البطاطا الحمكة
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مف عجينة رقيقة مشابية لعجينة الفيمك، كتحشى بحشكة كريمية  )*( تتككف البكقسكماطك/ البكقسكماط: 
ما مدة تتككف عادةن مف الكريمة البيضاء أك الكريمة الفانيميا. يتـ تناكليا عادةن ككجبة فطكر أك حمكل في 

 (.70)نظر الصكرة ي. بعد الظير.
 (70)الصكرة 

 البكقسكماط

 
   .0200-0-09المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ    

 
 
 
 

 ىك رقائؽ صنعت مف عجينة البقلاكة تككف محشكة بأحد انكاع الكريمة .  :البكقسكماط )*(
 
 
 
 

     ‌
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ة كمعجنات ز/ كمف منتكجات الأفراف معجنات كىي كعؾ السمسـ كالكعؾ بزيت الزيتكف كالكميج
 (.72ينظر صكرة ) ,كحمكيات ذات نكيات كألكاف مختمفة

 
 (.72صكرة )

 شكاؿكالمتنكعة الألكاف كالنكيات كالأ منتكجات الأفراف المختمفة

 

  .::8:-;-9التقطت الصورة بتارٌخ : المصدر
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 (Summary of the fourth chapterخلاصة الفصؿ الرابع: )
لعراقي بأنكاعو المتعددة بقيمة غذائية عالية، كتتنكع القيمة الغذائية لمخبز العراقي بتنكع يتميز الخبز ا 

الخبز كالطحيف المستخدـ في تجييزه، فنجد الخبز المصنكع مف دقيؽ القمح الكامؿ كالحبكب الكاممة 
رة مباشرة خلاؿ كالبذكر كالمكسرات غني بالألياؼ الغذائية؛ بما في ذلؾ أكلئؾ الذيف تمت إضافتيـ بصك 

 العجف مثؿ الإينكليف كنخالة القمح، التي تعزز حركة الأمعاء المنتظمة، كتدعـ التخمص مف النفايات.
كما أف الخبز الغني بالألياؼ الغذائية لو تأثير بريبيكتيؾ يشجع نمك كأداء مستعمرات البكتيريا الصديقة 

 في الأمعاء.
لأف التغييرات في تككيف الجراثيـ المعكية قد ارتبطت بالكظائؼ  تتـ دراسة البكتيريا المعكية بشكؿ مكثؼ 

أما الكربكىيدرات في  كزف الجسـ. الجسدية الأساسية في المضيؼ مثؿ المناعة كتنظيـ الشبع كزيادة
ذا قمت بإزالتيا تمامان مف نظامؾ الغذائي، يمكنؾ أف تصبح  الخبز الأبيض تحفز إنتاج السيركتكنيف كا 

. كما تحتكم الحبكب الكاممة في الخبز الأسمر عمى كربكىيدرات معقدة، الخبز المستمد بمزاج سيئ حقان 
مف أم مف ىذيف يجعؿ مف إمدادات كفيرة مف الطاقة المتاحة بسيكلة، كالتي تترجـ إلى تدفؽ ثابت 

  لمجمكككز في الدـ.
يؽ، ثـ نضيؼ إليو كتتمثؿ خطكات صنع الخبز العراقي فيما يمي: نضع الدقيؽ الأبيض في كعاء عم

دقيؽ القمح كنخمطيـ جيدان باستخداـ ممعقة. نضيؼ إلى الدقيؽ الممح ثـ الخميرة. نضيؼ كمية قميمة مف 
ذا احتاجت لزيادة الماء نزيد كمية قميمة كنستمر في العجف  الماء إلى الدقيؽ، ثـ نبدأ بالعجف باليديف، كا 

لعجينة بكمية مف الماء حتى تصبح طرية كسيمة حتى نحصؿ عمى عجينة لينة كتمتصؽ باليديف. نغمر ا
 د، كنتركيا لمدة خمس عشرة دقيقة.الفر 

نصفي العجينة مف كمية الماء ثـ نعجنيا مجددان، حتى نحصؿ عمى عجينة لينة، ثـ نغمؼ الكعاء بكيس 
يف نايمكف كنتركيا لمدة لا تقؿ عف ساعة كنصؼ. نرش كمية كفيرة مف الطحيف في صينية، ثـ نقطع العج

كنشكميا لأقراص بحجـ متكسط، ثـ نضعيا في الصينية كنتركيا لمدة ثلاثيف دقيقة أخرل ليتضاعؼ 
حجميا. نيشعؿ التنكر الكيربائي كنتركو ليسخف جيدان. نفرد العجيف عمى سطح رخامي، ثـ نمسكيا باليديف 

التنكر ثـ نقمبيا  كنفردىا مف كافة الجكانب حتى نحصؿ عمى رغيؼ رقيؽ. نضع رغيؼ العجينة في مخدة
تكتسب المكف ل كتنضجلتتحمر عمى التنكر كنتركيا قميلان حتى تتحمر ثـ نقمبيا إلى الناحية الأخرل كنتركيا 

 الذىبي، كنستمر بيذه الخطكات حتى تنتيي العجينة.



‌
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 (Entrance)مدخؿ: 
لأىميتو في تحقيؽ الأمف الغذائي كىك  في الاقتصاد القكمي رئيسان  قطاع الصناعات الغذائية قطاعان  يعد 

مف أقدـ المشركعات التي ظيرت مع ظيكر الإنساف كسعيو لمحصكؿ عمى غذائو حيث كاف إنتاج ىذه 
الصناعات يكجو لمسكؽ المحمي بشكؿ أساسي ككاف لا يمقى أم نكع مف الدعاية أك المساندة الفنية كمع 

لأمف الغذائي ا يشمؿك  لعديد مف التقنيات الحديثةمركر الزمف تطكرت ىذه الصناعات كادخؿ عمييا ا
 :الآتيةتشمؿ المككنات الرئيسة للأمف الغذائي الجكانب  ، كماالكصكؿ المادم كالاقتصادم لمغذاء

كجكد كميات كافية مف غذاء مناسب مف إنتاج محمي، استيراد تجارم  (Availability) التكافر:أكلان: 
 .أك مساعدة غذائية عمى أساس ثابت

كجكد دخؿ كاؼ أك مكارد أخرل لإتاحة الغذاء المناسب عبر إنتاج  (Availability) الإتاحة:ثانيان: 
 .منزلي، شراء، تبادؿ، ىدايا، استعارة أك مساعدة غذائية

يستخدـ الغذاء بصكرة مناسبة عبر معاممة مناسبة لمغذاء كممارسات  (The use) الاستخداـ:ثالثان: 
كتطبيؽ ممارسات التغذية كرعاية الطفؿ، كخدمات كافية في الصحة العامة كصحة  التخزيف، معرفة كافية

 .البيئة
يجب أف يتـ الحصكؿ عمى غذاء كاؼ في جميع الأكقات، بحيث لا يتـ  (Constancy) الثبات:رابعان: 

 منع إتاحة كتكافر الغذاء في حالات الطكارئ الحادة أك الراجعة )نكائب مفاجئة أك نقص فصمي(.
في مدينة كربلاء كالمخابز التي تعاني منيا صناعات الأفراف  مف ىذا المنطمؽ يناقش الفصؿ المشاكؿ 

، في مدينة كربلاء المقدسةكالمخابز الأفراف ب مشكمة نقص الأيدم العاممةمف خلاؿ عرض  المقدسة
بالأفراف  كالكقكدمشكمة نقص الطاقة ، كأيضان التسكيؽ ، كمشكلاتمشكمة الإنتاج كنكعيتوبالإضافة إلى 

البضائع  ىمشكمة الاستيراد كالاعتماد عم، كما يعرض الفصؿ أيضان في مدينة كربلاء المقدسةكالمخابز 
، في مدينة كربلاء المقدسة المخابز كالأفرافمشكمة التمكث البيئي الناجـ عف صناعات ، ك المستكردة

في كالمخابز بالأفراف  رات كالصناعاتمشكمة عدـ كجكد الاستثما ، كأيضان مشكمة نقص رؤكس الأمكاؿك 
 .مدينة كربلاء المقدسة
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 (The problem of labor shortage)/ مشكمة نقص الأيدم العاممة: 5

ماـ التطكر الصناعي أساسية أحد المتطمبات الرئيسية لمعممية الصناعية كتشكؿ عقبة أاليد العاممة  دتع 
نتاج الصناعي بعدد العماؿ كمستكل كفاءتيـ لقكل العاممة في الإثر اأالذم تشيده الدكؿ النامية كيتجمى 

ما مستكل الكفاءة فيعتمد عمى درجة أك المدينة، أكيعتمد عدد العامميف عمى حجـ السكاف في الدكلة 
 .(ُ)التدريب العقمي لميد العاممة كميارتيـ كالبيئة الصناعية المتاحة 

( مف %ٓ.ُٔ( نسمة، بينما بمغت نسبة البطالة )َُُِّٖٖٕكقد بمغ حجـ القكل العاممة بالعراؽ ) 
، كتشير تمؾ البيانات (ِ)( %ٕ.ٔإجمالي القكل العاممة، كفي مدينة كربلاء المقدسة بمغت نسبة البطالة )

إلي معاناة العراؽ مف عدـ تكافر الأيدم العاممة الماىرة في المجالات الصناعية المتعددة كخاصة 
عة المخابز كالأفراف، إذ تحظى صناعة الخبز بأىمية كبيرة لدم العراقييف لما الصناعات الغذائية كصنا

يمثمو الخبز في طعاـ العراقييف مف ضركرة حياتيو كبيرة، فاعتماد الطعاـ بالعراؽ عمى الخبز اعتمادان 
 كبيران.

لة تعمؿ في يفضؿ أرباب العمؿ تكظيؼ العمالة الأجنبية لأنيا أقؿ كمفة مف الكطنية، لكف ىذه العما 
كظائؼ لا يرغب فييا العراقيكف، تمنعيـ منيا ثقافة العيب. كعمى الرغـ مف ذلؾ، يغضبكف منيا كتريد 

جنبية كجدت فرص يدم العاممة الأأف الأ لاٌ إ ،كعمى الرغـ مف انتشار البطالة في العراؽ، الحككمة ترحيميا
ت، بسبب انخفاض تكاليفيا مقارنة عمؿ ليا كثيرة في مختمؼ المجالات، لا سيما في قطاع الخدما

 .(ّ) بالأيدم العاممة المحمية

جنبية العمؿ في مختمؼ المجالات، لا سيما في تمؾ التي ينأل يدم العاممة الأإلى ذلؾ، لا تتييٌب الأ 
(، كفد ََِّمنذ العاـ ) العراقيكف عنيا بأنفسيـ، مثؿ خدمة المطاعـ كتنظيؼ الشكارع كالمرافؽ الصحية.

راؽ آلاؼ العماؿ الأجانب، بصكرة فردية أك بمكجب عقكد مع الشركات الخاصة التي دخمت إلى إلى الع
جنبية في العراؽ، بعدما اكتظ بيا العراؽ منذ نياية لمعمالة الأ اي التسعينيات شيدت انحسار مدة البلاد. لكف 

 .السبعينيات، حيث كفد إلى العراؽ الملاييف مف العماؿ العرب كالأجانب

                                                           

 (1) Frank Wilkinson¸ The Dynamics of Labour Market Segmentation, Elsevier, 1113, P119. 

 .1111،  ٝصاسح اُزخط٤ظ اُؼشاه٤خ، ئؽصبئ٤خ اُوٟٞ اُؼبِٓخ ك٢ اُجلاد( 1) 

 https://elaph.com(3) 1111،الأع٘ج٤خ أكضَ لأٜٗب أهَ ًِلخ،  ،ا٤ُذ اُؼبِٓخ ك٢ اُؼشام ،ٝع٤ْ ثبعْ
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رغـ مف الإيجابية التي يبدييا أرباب العمؿ حكؿ الايدم العاممة الاجنبية الرخيصة، فإف الجيات عمى ال
المختصة تصنفيـ أيدم عاممة غير ماىرة يتكجب عمييـ المغادرة. ككانت كزارة العمؿ العراقية قد قررت 

اجيا، فضلان عف أنيا في كقت سابؽ طرد العمالة البنغالية مف العراؽ، لأنيا عمالة غير ماىرة كلا تحت
 .(ُ) دخمت العراؽ بصكرة غير مشركعة

 كربلاء المقدسةفي مدينة كالمخابز  الأفرافأف صناعة  ت الدراسةمف خلاؿ الدراسة الميدانية لاحظك  
 تكاجو مشكلات في قكة العمؿ منيا ما يأتي:

فيذه الصناعة تتطمب  –بزكالمخا قمة الملاكات الفنية كالأيدم العاممة الماىرة في صناعة الأفرافأ/ 
 للأسكاؽ. الخبز حتى تجييز الطحيفمف تحضير  عممياتيا الإنتاجية، الخبرة كالميارة بدءان 

التي تقاـ في داخؿ العراؽ كالمخابز  لمعامميف في صناعة الأفرافقمة الدكرات التدريبية التطكيرية ب/ 
. ينظر الصكرة ية كالتقنية ليذه الصناعةكخارجو ليتسنى ليـ معرفة آخر التطكرات التكنكلكجية كالعمم

(ْٕ ). 
 (74الصكرة )

 قمة الأيدم العاممة

 
 .58/50/0200المصدر: التقطت الصكرة بتاريخ            

 
 

                                                           

 https://elaph.com(1) ،ٓصذس عبثن،ٝع٤ْ ثبعْ

الأٌدي‌‌قلة

 العاملة
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 (Production and quality problem)/ مشكمة الإنتاج كنكعيتو: 0

يمكف القكؿ أف الصناعات  العراؽب باستثناء بعض الصناعات الغذائية التي يديرىا القطاع الخاص     
زالت تنتج  ، فقد تكقفت الكثير مف المعامؿ عف الإنتاج كحتى تمؾ التي ماكاضحان  الغذائية تشيد تراجعان 

كيعكد ذلؾ إلى  (،ََِّ) عاـ نتاجية التي كانت عميو قبؿتصؿ إلى سقؼ الإ فيي تنتج بنسب متدنية لا
 (ُ) :أسباب كثيرة منيا

ف تعيد أعف عدـ كجكد قطع غيار يمكف  كالمعدات المستخدمة في الصناعة فضلان الأجيزة  أ/ تيالؾ
 .نتاجية مف جديدالعاطؿ منيا إلى الحياة الإ

تعرض المصانع كالمشاريع لعمميات السمب كالنيب بعد سقكط النظاـ السابؽ كما صاحب ىذه ب/ 
 .يةالعمميات مف حرؽ كتدمير كتعطيؿ لمكثير مف الأجيزة كالمعدات الفن

نتاج الزراعي بشكؿ عاـ في العراؽ فمـ تعد ىناؾ محاصيؿ زراعية فائضة عف تراجع مستكيات الإج/ 
الحاجة يمكف استثمارىا كمادة أكلية ليذه الصناعات لاسيما بعد أف أخذ العراؽ يعتمد استيراد كثير مف 

 .الحاصلات الزراعية لسد حاجتو المحمية

الاقتصاد العراقي في مجمؿ ىياكمو كفعالياتو لاسيما في غمرة تحكلو التحكلات العديدة التي يشيدىا د/ 
 .مف الاقتصاد المكجو إلى اقتصاد السكؽ كسعيو لخصخصة القطاع العاـ

كخطط بعيدة المدل لمنيكض بكاقع كمستقبؿ الصناعات الغذائية في  استراتيجيةعدـ كجكد رؤية ق/ 
يع تتصؼ بالعشكائية كقصر النفس كتتعرض لمتغيرات عديدة ذ بقيت الخطط كالمشار إ كحديثان  العراؽ قديمان 
 .بشكؿ مؤثر

قامة الدكرات ا  رساؿ الكفكد كالبعثات ك إفادة مف الخبرات كالتجارب العالمية عف طريؽ عدـ الإك/ 
 .التخصصية في ىذا الجانب لرفع مستكل الخبرة كالميارة لمعامميف في ىذه الصناعات

                                                           

ثؾٞس ٝٓ٘بهؾبد اُ٘ذٝح اُلٌش٣خ اُز٢ ٗظٜٔب ٓشًض  ،شام ٝرذاػ٤برٚ ػشث٤بً ٝئه٤ٔ٤ِبً ٝد٤ُٝبً اؽزلاٍ اُؼ ،أؽٔذ ٣ٞعق أؽٔذ( 1)

 .265، ؿ 1112ٓشًض دساعبد اُٞؽذح اُؼشث٤خ،  هطش، دساعبد اُٞؽذح اُؼشث٤خ،
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سعار إذا أف كمفة العراؽ لمنافسة خارجية شديدة لاسيما في مجاؿ الأ خضكع الصناعات الغذائية فيز/ 
ضعاؼ سعر المادة المستكردة منيا ككؿ ذلؾ بسبب تفشي أم مادة داخؿ العراؽ قد تكمؼ أتصنيع 

 التضخـ كتدني القكة الشرائية لمعممة العراقية.

ؼ الذم يشيده العالـ كتراجع مطار كالجفازمة طحيف قاسية بسبب تراجع منسكب الألأ كيتعرض العراؽ 
بينما يبمغ ، مف الحنطة مميكف طف سنكيان  (ٓ.ْ) العراؽ إذ يحتاجنتاج الحنطة مقابؿ ارتفاع الطمب، إ

فقط، مما يدفع الحككمة العراقية إلي تغطية الفجكة الغذائية بيف الإنتاج مميكف طف  (ِإنتاجو )
ب، يأتي ذلؾ في ظؿ تكترات عالمية كارتفاع كالاستيلاؾ عف طريؽ استيراد كميات كبيرة مف الحبك 

جنكني في أسعار الحبكب كالمكاد الغذائية عالميان مما يشكؿ ضغطان كبيران عمي المكازنة العراقية. كمع 
يقع عمى عاتؽ المخابز كالأفراف بمدينة كربلاء رامان مف الطحيف يكميان، ( جَٓٔ) الفرد العراقياستيلاؾ 

ات الخبز المنتج، كتكفيره بالسكؽ الكربلائي، بالإضافة إلى ضركرة اىتماـ المقدسة ضركرة زيادة كمي
مخابز كأفراف مدينة كربلاء بجكدة كنكعية الخبز المنتج، كأيضان تكفير أنكاع الخبز التي تلاقي قبكلان لدم 

 (ُٔ-َٔ-ٗٓالمكاطنيف، ينظر الصكرة )

، مف مدينة كربلاء المقدسةالمخابز في اف ك فر الأعدد مف أصحاب  كفقان لمدراسة الميدانية فقد اشتكى 
( الؼ ْٓلى )إ( ُٕ) الأسعار ارتفعت مفذ ارتفعت إ، كياس الطحيفأسعار أارتفاع غير مسبكؽ في 

  .ؿلا يمتمؾ صاحب المخبز المقدرة عمى شراء الطحيف كاستمرار العم مف ثـدينار ك 
يا "عدـ الدعـ الكافي لممزارع العراقي، أىـ الأسباب التي أدت إلى ارتفاع أسعار الطحيف كمنككانت  

اعتماد السكؽ عمى  ، بالإضافة إليكعدـ استغلاؿ زراعة الديـ في الأراضي الكاسعة التي يمتمكيا العراؽ
 .المستكرد مف مادة الطحيف كغياب السمطة القانكنية كالسمطات الرقابية إضافة إلى مشكمة المياه في البمد

عمى ضركرة أف "تكفر الدكلة العديد مف الحمكؿ المناسبة كفي  المخابزك  فرافالأعدد مف أصحاب كشدد 
كتكفير الدعـ الكامؿ المزارعيف ( ُٖٓٗلعاـ )( َّمقدمتيا العمؿ عمى قانكف الإصلاح الزراعي رقـ )

مف خلاؿ استلاـ كالمخابز  الأفرافصحاب أدعـ  ، بالإضافة إليكاستغلاؿ الأراضي الصالحة لمزراعة
 كزارة التجارة.ف عبر مادة الطحي

فٌ تمؾ المشكلات تؤثر عمى إنتاج الصمكف كالخبز العراقي بمدينة كربلاء المقدسة، كما تؤثر عمى إإذ  
 نكعية الإنتاج أيضان.
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 (Marketing problem) / مشكمة التسكيؽ:2

أك  داخميان فرؽ في ذلؾ أف كاف السكؽ  لقياـ كنجاح الصناعة كلا مةيميعد السكؽ أحد المستمزمات ال 
 إلا أفسكاؽ خارجية أكصحيح أف صناعات كثيره يمكف أف تحصد النجاح المطمكب معتمدة عمى  خارجيان 

سكاؽ الخارجية كضمانة ليا عند حصكؿ كؿ لمصناعة نحك كلكج الأالسكؽ المحمي تظؿ المدخؿ الأ
كؿ عمى أسكاؽ الحص كما أنو ليس بكسع جميع الصناعات دائمان  تغيرات ىامو في مستكيات الطمب،

المحطة الأخيرة في عمميات الصناعة كحجـ السكؽ كقدرتو  . كيعد السكؽ ىك(ُ)خارجية لأسباب شتى 
الشرائية يعتبر مف العكامؿ الأساسية في نمك الصناعة كتطكرىا، كىذا بدكره يتكقؼ عمى قدرة الصناعة 

لمنافسة لمصناعات المشابية ليا في المنافسة كدخكؿ الأسكاؽ بقكة مف خلاؿ جكدة الصناعة كأسعارىا ا
كالأسكاؽ قد تتعدد بيف أسكاؽ استيلاكية كأخرل إنتاجية أك تتنكع بيف أسكاؽ داخمية ، في تمؾ الأسكاؽ
 (.ِ)كأسكاؽ خارجية 

كنظران لككف الخبز أحد السمع الاستراتيجية اليامة بالعراؽ كلككنو أيضان سمعة سريعة التمؼ مما يتطمب  
ج المخابز كالأفراف لمخبز كبيف طرحو بالأسكاؽ لممكاطنيف، كنظران للأزمات الغذائية التي تنسيقان بيف إنتا

تعرض ليا العالـ حاليان كالتي أثرت بشكؿ كاضح عمى أسعار الخبز بشكؿ جنكني فقد دفع ذلؾ الحككمة 
 ؽ العراقية.العراقية لاتخاذ مجمكعة مف التدابير الميمة في محاكلة منيا لضبط تكزيع الخبز بالأسكا

" بيدؼ الحد مف ارتفاع أسعار الخبز  العراقية أعمنت كزارة التجارةإذ   تفاصيؿ "مشركع الرغيؼ المدعكـ
نحك دعـ رغيؼ الخبز، عبر تصنيع  ، كضبط تكزيعيـ بالأسكاؽ لممكاطنيف، فقد اتجيت الكزارةكالطحيف

لشراء مادة الطحيف بسعر أرخص مف  قيةدف العراالحبكب الغذائية كالتنسيؽ مع الأفراد كالمخابز في الم
، كما شممت المعركض في الأسكاؽ المحمية، كعرضو بأقؿ مف ألؼ دينار لمحد مف ارتفاع الأسعار

الصمكف ( ٖ- ُ)"تأىيؿ المخابز كالأفراف التابعة لمكزارة مف خلاؿ مشاركة القطاع الخاص، كبيع  الخطة
كالمخابز لدعـ المكاطنيف، كتشغيؿ جميع الأفراف قطعة مقابؿ ألؼ دينار عراقي، ( ٖ- ُ)الخبزك 

بشقيف، الأكؿ  العراقية كزارة التجارة. كما عممت "العراقية مف خلاؿ إجراءات سريعة دفالمكجكدة في الم
دعـ المخابز كالأفراف الحككمية، كالثاني تأىيؿ كتطكير معامميا الخاصة بأفراف الصمكف كالخبز كزجيا 

                                                           

(1)James Douet، Industrial Heritage Re-tooled، The TICCIH Guide to Industrial Heritage 

Conservation, Routledge, 1116, P65.         

 .39ثذٕٝ ربس٣خ، ؿ ا٣ٌُٞذ، ًٝبُخ أُطجٞػبد، ،غآساء ٓؼبصشح ك٢ هضب٣ب اُزص١،٤٘ػجذ الله سٓضبٕ اٌُ٘ذس( 1)
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لؾ تتـ معالجة مشكمة كبيرة تتمثؿ في ارتفاع أسعار الصمكف نتيجة ارتفاع في العمؿ التجارم، كبذ
ىناؾ عمؿ مع القطاع الخاص العراقي لضخ كميات كبيرة مف مادة الطحيف ، ك الطحيف في السكؽ المحمية

كالعادم، حيث بدأت الكزارة بتزكيد السكؽ  الصفر النكع الممتازمف المنتجات الكطنية المحمية لمطحيف 
في أسكاؽ الجممة، لغرض منافسة الشركات التي تقكـ ببيع  ان آلاؼ طف يكمي( ٓ – ّ) مقداره مفبما 

بإجراءات كالمخابز كمف كاقع الدراسة الميدانية ترل الباحثة استفادة الأفراف  ان.الطحيف بأسعار مرتفعة جد
 كالمخابزالأفراف يؿ كافة إلي رغبة الحككمة في تشغ الحككمة العراقية في دعـ الطحيف كالخبز، بالإضافة

 .مدينة كربلاء المقدسةبيدؼ تكفير كميات مناسبة مف الخبز لممكاطنيف بأسكاؽ 

 The problem of energy and fuel)/ مشكمة نقص الطاقة كالكقكد: 4

shortage) 
 كاخرأكىي لاترل كلكف أثارىا تبدك في شكؿ  الطاقة ىي القابمية الكامنة في أم مادة عمى أداء عمؿ، 

كتككف عمى شكؿ قدرة محركة عند تحكيؿ تمؾ  كتككف عمى شكؿ حرارة بالحرؽ المباشر لمصادرىا،
كتككف عمى شكؿ قدره حرارية كقدرة محركة في أف كاحد عند تحكيميا الى  لى طاقة بخارية،إالمصادر 

كالغاز  لنفط الأبيضالكقكد اكلى ف مصادر الطاقة لمصناعة العراقية ىي بالدرجة الأ. إ(ُ)طاقة كيربائية
التخبيز( لصناعة منتكجات المخابز  الطبيعي ثـ الكيرباء كالطاقة أما تستخدـ لتكليد الحرارة )أفراف

كأما تستخدـ قكة دافعة لدفع المكائف كلتحريؾ المكاد  كىناؾ تككف الطاقة عمى شكؿ )كقكد(،كالأفراف 
 (ّ) :نكعيفعمى كتنقسـ مصادر الطاقة (.ِ) كالمنتجات كىناؾ تككف الطاقة عمى شكؿ قكة كيربائية

 .مصادر طاقة متجددة لا تنضب كالطاقة المائية كالشمسية كاليكائيةأ/ 

 .مصادر قابمة لمنضكب غير متجددة كالفحـ كالبتركؿ كالغاز الطبيعيب/ 

                                                           

(1) Lewis Guy Rohrbaugh، The Energy Concept، A Spiritual Interpretation of Reality Classic 

Reprint), FB&C Limited, 1112, P155. 

دساعخ رطج٤و٤خ ُِزؾ٤َِ ا٢ٌُٔ ك٢ عـشاك٤خ اُص٘بػخ، اُغٜٔٞس٣خ  ،ٓ٘بطن اُص٘بػخ ك٢ اُؼشام ،ع٤ٔشح ًبظْ ؽٔبع (ِ)

 .125، ؿ1921اُؼشاه٤خ، ٝصاسح اُضوبكخ ٝالإػلاّ، داس اُشؽ٤ذ ُِ٘ؾش، 

(3) Zerebruk Wolde، The Effect of Renewable, Non- Renewable and Biomass Energy 

Consumption and Economic Growth on Co1 emission in Ethiopia, GRIN Verlag, 1111, P12. 
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كتتبايف الصناعات في مدل احتياجيا لمطاقة، كما تختمؼ مصادر الطاقة في درجة جذبيا لمنشاط  

كقد ساىـ التقدـ الفني كالتكنكلكجي عمى تقميؿ كمية الكقكد المستخدمة في الصناعات إضافة  ،ناعيالص

إلى تعدد مصادر الطاقة، كنجاح الإنساف في نقميا مف إقميـ لأخر، كأصبح مف الممكف استغلاؿ العديد 

حلاؿ مصدر مكاف آخر. الأمر الذم أدل إلى انت شار دائرة مف ىذه المصادر بصكرة اقتصادية كا 

ف كاف اختلاؼ تكاليؼ مصادر الطاقة المختمفة مف مكاف  الصناعات في العالـ بأقاليمو المختمفة، كا 

يعاني العراؽ مف أزمات في الطاقة بشكؿ ممحكظ . (ُ) لأخر لو دكره في تكزيع الصناعة كدرجة تركزىا

يحتاج العراؽ ت الصناعية أيضان، إذ تأثر عمى إمدادات الطاقة لكافة المجالات العراقية، المنزلية كالمجالا

ألؼ ميغاكاط/ساعة مف الطاقة الكيربائية لمكصكؿ إلى الاكتفاء الذاتي، بينما يبمغ  (ِّ)إلى أكثر مف 

 .(ِ) ألؼ ميغاكاط/ساعة، كفؽ آخر تقرير لكزارة الكيرباء( ُٗ) الإنتاج المحمٌي مف الطاقة الكيربائية

‌‌ ‌المٌدانٌة ‌الدراسة ‌خلال ‌الأفران‌‌والمخابزران‌لأفلومن ‌تؤثر ‌وجدت‌الدراسة ‌المقدسة ‌كربلاء بمدٌنة

الخبز‌‌الصمون‌و‌بؤزمة‌الطاقة‌التً‌ٌمر‌بها‌العراق،‌مما‌أثر‌بشكل‌واضح‌على‌عملٌة‌إنتاجوالمخابز‌

‌المقدسة فً‌مدٌنة ‌تتوقؾ‌بعض‌الأفران‌‌كربلاء ‌فقد ‌مما‌والمخابز، بسبب‌النقص‌فً‌إمدادات‌الطاقة،

‌.‌مدٌنة‌كربلاء‌المقدسةالخبز‌المتاحة‌بؤسواق‌الصمون‌وت‌ٌإثر‌على‌كمٌا

 / مشكمة الاستيراد كالاعتماد عمى البضائع المستكردة:1

 (The problem of import and dependence on imported goods) 

الذاتي مف محاصيؿ الحبكب كخاصة القمح كالشعير لأكؿ  كتفاءللأتحقيؽ العراؽ ( َُِٗ) شيد العاـ  
ة منذ عقكد، كأدل ذلؾ إلى إيقاؼ استيراد عدد كبير مف المحاصيؿ الزراعية، إضافة إلى إنتاج البيض مر 

، بينما لـ يتجاكز (ََِِ) مميكف طف العاـ (ٓ) ككصؿ الإنتاج العراقي السنكم مف القمح إلى، كالدكاجف
انخفاضان في مميكف طف نتيجة لمجفاؼ كنقص ىطكؿ الأمطار الذم انعكس  (ّ.ّ) ماضيالالعاـ 

                                                           

(1) Edward Cohen-Rosenthal,  Judy Musnikow، Eco-industrial Strategies: Unleashing 

Synergy between Economic Development and the Environment, Routledge, 1112, P52. 

(1) https://moelc.gov.iq،  ٝصاسح اٌُٜشثبء اُؼشاه٤خ  
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كمع التغيرات المناخية الجارية كالتي أثرت عمي كميات الأمطار الساقطة كدخكؿ  .(ُ)إنتاجية المحاصيؿ
العراؽ في مكسـ زراعي ذم إنتاجية ضعيفة، لجأ العراؽ إلي استيراد كميات مف الحبكب لسد العجز في 

بأسعار مناسبة، خاصة مع ارتفاع  المحاصيؿ الزراعية العراقية، كذلؾ بيدؼ تكفير الخبز لممكاطنيف
أسعار المكاد الغذائية الرئيسة بالعالـ، كخاصة الخبز كقمة المعركض منو عالميان بسبب التكترات السياسية 

( إلى َِِّ-َِِِكيعتزـ العراؽ زيادة المساحة المزركعة بالقمح في المكسـ الجديد )كالحركب القائمة.
الإنتاج المحمي، كسط أزمة نقص في المخزكنات الاستراتيجية عمى ( ألؼ ىكتار في محاكلة لزيادة َٕٓ)

حتاج العراؽ إلى إمدادات قمح سنكية بيف إذ ي خمفية انخفاض الإنتاجية المحمية نتيجة نقص الأمطار.
كتنفؽ البلاد مميارات ، ( مميكف كخمسة ملاييف طف، كلديو فجكة استيراد بنحك مميكني طف سنكيان ٓ.ْ)

الغذاء )الحصة التمكينية( الكجبة الغذائية حصة كؿ فرد في الأسرة العراقية عمى برنامج  يان الدكلارات سنك 
كتستكرد الشركة العامة لتجارة ، بأسعار مدعمة الخبز كسمع أساسية أخرل  مقابؿ النفط لتكفير طحيف

د محدكد مف كىي كاحدة مف بيف عد ،الحبكب القمح في الأساس مف الكلايات المتحدة كاستراليا ككندا
، التي لا تستكرد مف ركسيا أكبر مصدر لمحبكب في  ، بجانب السعكدية الأسكاؽ في الشرؽ الأكسط

الصمكف كأسكاؽ بيع  بمدينة كربلاء المقدسةكالمخابز لأفراف لالميدانية  الدراسةكمف خلاؿ .(ِ) العالـ
إذ ارتفعت أسعار ، كالعالميةالخبز بالأزمات المحمية الصمكف ك  أسعار تتأثر  الدراسةكجدت  الخبزك 

 بشكؿ كاضح نتيجة تمؾ العكامؿ مجتمعة.منتكجات الأفراف كالمخابز 

 / مشكمة التمكث البيئي الناجـ عف صناعة الأفراف كالمخابز في مدينة كربلاء المقدسة:6

 (The problem of environmental pollution resulting from the 

bakery and bakery industry in the holy city of Karbala) 

أصبحت مشكمة تمكث البيئة في العالـ اليكـ مف المشكلات الخطيرة التي يجب مكاجيتيا. فالأنشطة  
 ،الاقتصادية التي كظيفتيا إنتاج السمع كالخدمات بشكؿ رئيس تنبعث منيا غازات كنفايات بأشكاؿ متعددة

إلٌا أف ىذه السمعة  ،إلى جانب إنتاج السمع الأخرلكلذلؾ يمكف تفسير التمكث عمى أنو سمعة منتجة 
يختمؼ  (.ّ) المنتجة تختمؼ عف إنتاج السمع الأخرل لما ينجـ عنيا مف تأثيرات داخمية كخارجية سمبية

                                                           

) 1) http://zeraa.gov.iq   ٝصاسح اُضساػخ اُؼشاه٤خ  

 https://www.mot.gov.i(1)  اُؼشاه٤خٝصاسح اُضساػخ 

 

(
3
) S.M. Shafi، Environmental Pollution, Atlantic Publishers & Dist, 1115, P22. 

http://zeraa.gov.iq/
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 Environmental) عمماء البيئة كالمناخ في تعريؼ دقيؽ كمحدد لممفيكـ العممي لمتمػكث البيئي

Pollution)، فإف المفيكـ العممي لمتمكث البيئي مرتبط بالدرجة الأكلى بالنظاـ  كأيان كاف التعريؼ
يككلكجي )الحياتي(، إذ إف كفاءة ىذا النظاـ تقؿ بدرجة كبيرة كتصاب بالشمؿ عند حدكث تغير فػي الإ

 الحركػة التكافقيػة بػيف العناصر المككنة لمبيئة كىي الإنساف كالحيكاف كالنبات، فالتغير الكمي أك النػكعي
الذم يطرأ عمى تركيب عناصر ىذا النظاـ يؤدم إلى الخمؿ في ىذا النظاـ، كلذلؾ نجد أف التمكث البيئي 

عمى إضافة عناصر ضارة بالبيئة كالتمكث بالغػازات السامة أك أنو يقمؿ مف كجكد أحد بطرؽ سمبية يعمؿ 
البيئي عمى أنو ىك ذلؾ التغير كيمكف تعريؼ التمكث  .(ُ)العناصر بشكؿ يؤدم إلى استنزاؼ تمؾ المػكارد 

الذم يطرأ عمى سمككية الأفراد كالذم ينعكس عمى النظاـ البيئي أك أحد مككناتػو، إذ يلاحػظ أف التعػداد 
مف التمػكث في العالـ، كفي ( %َٖ) السكاني لمدكؿ المتقدمة بحدكد نصؼ سكاف العالـ، إلا أنيا تنتج

حيكانات كالنباتات كالذم يدخؿ في إطار ما يسمى بمشكمة الاتجاه الآخر فإف انقراض بعض أنكاع ال
التنكع الحيكم ناتج عف التعامؿ العشكائي مع عدد الكائنات الحية في الاصطياد المفرط كالعشكائي 

تدخؿ في إطار التمكث البيئي بكصفيا  كالقضاء عمى النباتات كغيرىػا، كمف ثـ فإف ىذه المشكمة أيضان 
  (.ِ)النقصاف كالتدىكر البيئي  تغيران كميان في اتجاه

كتشير التعاريؼ السابقة إلى تعاريؼ عممية لمتمكث البيئي، أما مفيكـ التمكث البيئي في الاقتصاد فيك  

، كذلؾ بالاستخداـ المفرط لممكارد، إما بشكؿ (Market Failure)يعد نكعان مف أنكاع فشؿ السكؽ 

 Property)كبذلؾ فالسكؽ يفشؿ عند عدـ تكاجد حقكؽ الممكيػة  ،الممكية الجماعية أك عػدـ كجػكد الممكيػة

Rights ،)كاسػتنادان إلػى  نظريػة حقكؽ  ،أك عنػد الإخفاؽ في ضبط المكارد الطبيعية للاستفادة المثمى منيا

الممكية، فإف التدخؿ الحككمي في ممكيػة المػكارد الطبيعيػة ىػك أسػاس لمخلافات، كىذا ما يدعى بالفشؿ 

كتسمى كؿ أنكاع التمكث فػي الاقتػصاد )بالخارجيػات(  ،(Governmental Failure)حككمي ال

(Externalities)،  كالآثار الخارجية بصفة عامة ىي إما آثار سمبية أك ايجابيػة لأنػشطة كحػدة أك

                                                           

اُزشث٤خ اُج٤ئ٤خ، داس أُ٘بٛظ ُِ٘ؾش ٝاُزٞص٣غ، عبٓؼخ اُجِوبء اُزطج٤و٤خ،  ،ثؾ٤ش ٓؾٔذ ػشث٤بد، أ٣ٖٔ ع٤ِٔبٕ ٓضاٛشح (1) 

 .111، ؿ1112الأسدٕ، 

اهزصبد٣بد أُٞاسد ٝاُج٤ئخ، اُذاس اُغبٓؼ٤ـخ ُِطجـغ ٝاُ٘ؾش ٝاُزٞص٣غ، ٤ًِخ اُزغبسح،  ،سٓضبٕ ٓؾٔذ ٓوِذ ٝآخشٕٝ( 1(

 .3، ؿ1111ٓصش، عبٓؼخ الإعٌ٘ذس٣خ، 
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بالاعتبار  كحدات اقتصادية معينة عمى رفاىية الكحدات الاقتصادية كالاجتماعيػة الأخػرل كالتي لـ تؤخذ

عمى مكاد كيميائية كغبار  الحالة التي يككف فييا اليكاء محتكيان  كيقصد بتمكث اليكاء.(ُ) في آلية السكؽ

كيقصد أيضان بالتمكث  .(ِ)كأتربػة ضارة بالإنساف كبمككنات البيئة المختمفة كالنبات كالحيكاف كغير ذلؾ 

ناشئة عف إنتاج مصادر الطاقة كنقميا كاستخداميا في اليكائي زيادة كميات المكاد الكيميائية كالغازات ال

كتنبعث مف المصانع معظـ أكاسيد . (ّ) الغلاؼ الجكم، مما يتػرؾ آثػاران سمبية عمى مككنات البيئة

التي تسبب أضراران عمى الحياة  (،Acid Rain)الكبريت كالأجزاء الدقيقة مككنة الأمطار الحامضية 

تراؽ مف الطيي في المنازؿ كنكاتج الاحتراؽ الداخمي مف القطارات كالسيارات ككذلؾ نكاتج الاح ،النباتية

لقد أحدث التقدـ العممي في مجاؿ الصناعة كالإنتاج الغذائي ثكرة حقيقية (.ْ)كالمصانع الإنتاجية كغيرىا

لكراثية مف حيث الكـ كالكيؼ كالنكع، كالمثاؿ عمى ذلؾ الزيادة الكبيرة في الإنتاج باستخداـ اليندسة ا

كالأنكاع العديدة مف المنتجات الغذائية المستحدثة ذات الأصؿ الحيكاني أك النباتي. كفي المقابؿ نتج عف 

ىذا التطكر الكبير في مجاؿ الصناعات الغذائية مخمفات كثيرة أحدثت تأثيران ضاران بالبيئة التي تعتبر 

عممية التطكير في الصناعات الغذائية إف  (.ٓ) الشغؿ الشاغؿ الآف لكثير مف العمماء كالمتخصصيف

كالإنتاج الزراعي أدت إلى نتائج مؤثرة بالبيئة عمى سبيؿ المثاؿ استخداـ الأسمدة المختمفة كالعديد مف 

ضافات العلائؽ كمياه الرم ت نو أدكران كبيران في زيادة الإنتاج الزراعي، إلا ؤدم المبيدات الحشرية كا 

                                                           

رٌب٤ُق اُزذٛٞس اُج٤ئ٢ ٝؽؾخ أُٞاسد اُطج٤ؼ٤خ ث٤ٖ اُ٘ظش٣ـخ ٝهبث٤ِـخ اُزطج٤ن ك٢ اُذٍٝ اُؼشث٤خ، أُؼٜذ  ،ٗغبح ا٤ُ٘ؼ( 1) 

 .3، ؿ1999اُؼشث٢ ُِزخط٤ظ، ا٣ٌُٞذ، 

(
1
) Roger Preman, et al، 1992, Natural Resources and Environmental Economics, Longman 

Inc., New York, USA, 1992, P2. 

(3)Todd Sandler،Global Challenges. Cambridge University Press, USA, 1992, P311. 

(2) Stephen C. R. Munday، Current Developments Economics, New York, USA, 1996, P19. 

لع ٝرص٤٘غ الأؿز٣خ،  أٌُزجخ الأًبد٤ٔ٣خ، أعظ ؽ ،رٌُ٘ٞٞع٤ب اُص٘بػبد اُـزائ٤خ ،عؼذ أؽٔذ عؼذ ؽلاثٞ ٝأخشٕٝ (5) 

 .112، ؿ1112اُوبٛشح، 
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مصادر مياه الرم ليا تأثيرات كبيرة في البيئة حيث يمكف الإشارة إلى  كللأسؼ الشديد ىناؾ العديد مف

أف مصادر المياه سكاء الأرضية أك السطحية تختمؼ مف منطقة إلى أخرل حيث تمكث تمؾ المياه 

في الحقؿ كميات كبيرة مف  أما مخمفات الفكاكو كالخضار فإنو تنتج، بالمبيدات الحشرية كبقايا السماد

كو كالخضار كما تنتج مف مصانع التغميؼ كالتعميب كالتجميد كالتجفيؼ كبعد عمميات الغسؿ مخمفات الفكا

كالتقشير كعمميات المعالجة بالماء الحار أك التبييض لبعض الخضركات، أك نقؿ معدات الغسؿ كالتعقيـ، 

ت قكية في تأثيرىا تمؾ المخمفات تتميز بمركبات كيميائية مثؿ الكربكىيدرات كالنشاء كالبكتيف. كىي مركبا

أك  كما تحتكم عمى الأملاح غير العضكية بكميات عالية في التركيز كمعظـ تمؾ المخمفات يككف قمكيان 

أف المخمفات الناتجة  بالذكركمف الجدير  (.ُ) كلكف بعد فترة قصيرة يتحكؿ إلى حمضي التفاعؿ متعادلان 

ف مختمفة في التراكيب الكيميائية الطبيعية مما عف الإنتاج الزراعي كالصناعات الغذائية في معظميا تكك 

ف العمماء كالباحثيف في مجالات إنو كلحسف الحظ فأيؤدم إلى تأثيرات ممكثة لمبيئة المحيطة، إلا 

الصناعات الغذائية المحدثيف لتمؾ الثكرات العممية المتقدمة يقابميـ عمماء كمتخصصكف في مجاؿ حماية 

العراؽ المرتبة العاشرة لأكثر  يشغؿ (.ِ) يمكف الحد أك التقميؿ مف تمكث البيئة البيئة كبتعاكف كلا الجانبيف

فقد أظير فحص الجسيمات الصغيرة الضارة  ،في العالـ بحسب بعض التقديرات ان دكؿ تمكث (َُ)

( ٔ.ّٗ) بأنيا تصؿ إلى (PM1.5) (ٓ.ِ)المحمكلة في الجك كالمعركفة باسـ الجسيمات المعمقة 

كىذا رقـ خطير في كقت تكصي فيو منظمة الصحة العالمية بألا  ،متر مكعب في البلاد ميكركغراـ لكؿ

ميكركغراـ/متر مكعب، في حيف تقكؿ ككالة حماية البيئة  (ٓ) الػ  PM (ٓ.ِتركيزات )يتجاكز متكسط 

ميكركغراـ/متر مكعب يمكف أف تتسبب بمشاكؿ صحية ( ٓ.ّٓ) الأميركية إف المستكيات الأعمى مف

إف نكعية اليكاء الرديئة في العراؽ ناتجة عف انبعاثات المركبات، كالتمكث الناجـ عف الحرب،  .(ّ) يرةخط

                                                           
1
٤ًِخ اُضساػخ،  -الاعزلبدح ٖٓ ٓخِلبد اُزص٤٘غ اُـزائ٢، عبٓؼخ أُ٘صٞسح  ٠دساعبد ػِ ،( ٓؾٔذ صًش٣ب ٓؾٔذ ٓصطل٢ (

 .92، ؿ1116
1
 .92، ؿ أُصذس ٗلغٚ ،( ٓؾٔذ صًش٣ب ٓؾٔذ ٓصطل٢ (

 (https://moen.gov.iq (3ٝصاسح اُج٤ئخ اُؼشاه٤خ، 

https://moen.gov.iq/
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كاستخداـ المكلدات لمتزكد بالطاقة بسبب البنية التحتية الكيربائية السيئة، كالحرائؽ الناتجة عف مصافي 

إف  يد التمكث، إلاٌ فيو قكانيف تكفي حيف صادؽ العراؽ عمى اتفاقية باريس لممناخ كلد ،النفط كالغاز

كبالدراسة الميدانية كجدت  .لمحد مف التمكث عمى نطاؽ كاسع عمى أرض الكاقع ان السمطات لـ تفعؿ كثير 

بمدينة كربلاء المقدسة تساىـ بشكؿ كاضح في نسب التمكث اليكائي، كيرجع كالمخابز الدراسة أف الأفراف 

المقدسة بغرض كربلاء في مدينة كالمخابز تشغيؿ تمؾ الأفراف ذلؾ لعكادـ احتراؽ الكقكد المستخدـ في 

تكدس النفايات في المناطؽ السكني ة العراقية يشكؿ خطران كبيران عمى حياة المكاطنيف ‌بات تسكية الخبز.

نتيجة الأمراض التي تتناقؿ مف جراء انتشارىا، كمنظران مقززان لممارة، في الكقت الذم تستغؿ فيو الدكؿ 

دمة النفايات بتحكيميا إلى طاقة لتكليد الكيرباء كأسمدة كماء صالح لرم المزركعات كالاستفادة مف المتق

المعادف كالنحاس كقطع الزجاج كالكرؽ كغيرىا مف السبؿ لمتخمص منيا بفائدة تحسب لمبمد مف دكف 

كجيو مف قبؿ المعنييف ىذا كلا بد  مف أفٍ يككف ىناؾ كعي مف قبؿ المكاطنيف نتيجة الإرشاد كالت، أضرار

كيمكف تحديد مكازنة الخارجيات التي تمثؿ تفاعلات  لفرز النفايات قبؿ كضعيا في المكاف المناسب،

التدفؽ بػيف الاقتػصاد كالبيئة. فالخارجيات الناجمة عف العمميات الاقتصادية تدخؿ الكسػط البيئي )اليكاء، 

النفايات كالانبعاثػات في البيئة إلى الحد الذم تسبب فيو ىذه كالماء، كالتربة(، الأمر الذم يؤدم إلى زيادة 

يبيف  البيئة الذمفي  (Assimilating Capacity)النفايات ضرران يعتمد أثرىا عمػى القػدرة الاستيعابية 

كيمكف تكضيح ذلؾ في الػشكؿ (ُ) أف ىناؾ نسبة معينة مف تدفقات الانبعاث في النشاط الاقتصادم:

 .(ِِ) ؿلشكينظر االآتي: 

 

                                                                                                                                                                                     

 

(
1
) Roger Perman, et. al.، Natural Resource and Environmental Economics, Longman Inc., 

New York, USA, 1992, P. 192. 
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(::) شكلال  

 النشاط القتصادي وتدفق الخارجٌات والضرر البٌئً

 

تكالٌؾ‌التدهور‌البٌئً‌وشحة‌الموارد‌الطبٌعٌة‌بٌن‌‌،نجاة‌النٌشالمصدر:‌من‌إعداد‌الباحثة‌اعتماد‌على‌

 .3،‌ص0999النظرٌـة‌وقابلٌـة‌التطبٌق‌فً‌الدول‌العربٌة،‌المعهد‌العربً‌للتخطٌط،‌الكوٌت،‌
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ميو فالعمؿ جارو الآف لاستحداث معامؿ لتدكير النفايات مف شأنيا القياـ بذلؾ تدريجيان، بعد أفٍ شاعت كع

طرؽ التخمص مف النفايات بحرقيا كسط المدف كالمناطؽ السكني ة، كاستغلاؿ تجار النفايات )النباشة( 

ة بطرؽ غير سميمة، فكاف لزامان أكداس النفايات كاستخراج ما يستفيدكف منو لبيعو بغية الأرباح المالي  

 .(ٕٓينظر الصكرة ) .(ُ) إيجاد سبؿ عممي ة كصحي ة لمتخمص مف النفايات كالإفادة منيا في الكقت نفسو

  (71الصكرة )

 الخبز بمكاقع النفايات

 

 0200-50-59المصدر: التقطت الصكرة بتاربخ      

 الأفرافعةكمة النفايات الصمبة الناجمة عف صنامشكمف كاقع الدراسة الميدانية لاحظت الدراسة أف  
تمثؿ تحديان كبيران كخطران عمى البيئة، مما يتطمب تدخؿ حككمي مف أجؿ  بمدينة كربلاء المقدسة كالمخابز

 إعادة تدكير تمؾ النفايات كالاستفادة منيا مف خلاؿ تحكيميا لأعلاؼ حيكانية.

 

 

                                                           

https://sinaaiktisad.com/ar/newsdet.aspx?id=11211(ُ) 
 

  

 

https://sinaaiktisad.com/ar/newsdet.aspx?id=12702
https://sinaaiktisad.com/ar/newsdet.aspx?id=12702
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 (The problem of lack of capital)/ مشكمة نقص رؤكس الأمكاؿ: 7

يعد تكفر رأس الماؿ  أبرز مقكمات التنمية الاقتصادية بشكؿ عاـ كالتنمية الصناعية بشكؿ خاص كىذا  
لات كالمكائف كالمكاد الخاـ حتياجاتيا مف الآاأمكاؿ ضخمة لتمبية  رؤكسنابع مف حاجة الصناعة الى 

 مع خبراء كفنييف يشرفكف عمى العممية الصناعية، لى التعاقدإكذلؾ تحتاج الصناعة . (ُ) اللازمة لمتصنيع
قامة الصناعة إس أمكاؿ قبؿ التفكير بك أف كؿ ذلؾ يستمزـ رؤ  عف أجكر العماؿ كركاتب المكظفيف، فضلان 

قامة الصناعة في المراكز المالية مف حيث تكفر رأس الماؿ لأف ىذا إضركرة  لا يعنيلا أف ىذا إ
لمغاية في  ان ميم ان رأس الماؿ عنصر  كيعد (.ِ) نتقالان اطف الصناعي العنصر يعد مف أكثر عناصر التك 

 (ّ) :العممية الاقتصادية في الكقت الحالي، كتتمثؿ أىمية كجكد رؤكس الأمكاؿ فيما يمي

صحيح أنو يمكف أف تبدأ مشركعؾ التجارم بدكف أف يككف لديؾ رأس : زيادة الإنتاجية كمضاعفتياأ/ 
ف كنت تريد  ان كف ضركريماؿ كاؼو لذلؾ، لكنو سيك لمغاية إذا أردت أف تزيد مف إنتاجية مشركعؾ كا 

فمع التطكرات التكنكلكجية الكبيرة في أنظمة الإنتاج أصبح دكر رأس ، مضاعفة المنتجات التي تكفرىا
الماؿ أكبر كأكثر أىمية، فما يمكف أف يتـ إنتاجو بشكؿ يدكم خلاؿ فترة زمنية طكيمة يمكف أف يتـ إنتاج 

زمنية قصيرة مف خلاؿ استخداـ المعدات كالآلات المتخصصة لذلؾ، كالتي يساعد رأس مدة ضعافو في أ
 .الماؿ عمى تكفيرىا

يقكـ رأس الماؿ بميمة تكفير المكاد الخاـ اللازمة للإنتاج : تكفير معدات كالمكاد الخاـ لمتصنيعب/ 
زمة التي تسيؿ مف عممية الإنتاج، كالتي بدكف بنكعية جيدة ككمية كافية، كما يكفر المعدات كالأجيزة اللا

 .تكفيرىا يككف مف المستحيؿ تحسيف كزيادة الإنتاجية
بسبب دكره الاستراتيجي كالمؤثر في عممية زيادة الإنتاجية فإف : جكىر عممية التنمية الاقتصاديةج/ 

ي تزكيد الدكؿ بالآلات رأس الماؿ يحتؿ مكانة مركزية في عممية تنمية كنيضة الأمـ، حيث أنو يساعد ف
ميما  .كالأدكات كالمعدات كالبنية التحتية المتطكرة التي تؤدم في النياية إلى إحداث التنمية في المجتمع

                                                           

 

(
1
) R.P. Pathak، Philosophical and Sociological Perspectives of Education, Atlantic 

Publishers & Dist, 1112, P112. 

(
1
) Stuart A. Rosenfeld، Competitive Manufacturing: New Strategies for Regional 

Development, Routledge, 1112, P192. 

 

(
3
، ؿ ؿ 1111الأسدٕ،  -داس ا٤ُبصٝس١ اُؼ٤ِٔخ، ػٔبٕ الأ٣ُٞٝخ اُز٢ ٣ؾزِٜب سأط أُبٍ اُجؾش١،  ،ػبئؾخ ؽزبرؾخ (

19-11. 



‌ فً مدٌنة كربلاء المقدسةالأفران والمخابزالفصل الخامس: المشاكل التً تعانً منها صناعة 
‌

226 
 

كاف النظاـ الاقتصادم الذم تتبعو الدكلة سكاء رأسمالي أك اشتراكي أك مختمط، فجميعيـ بحاجة إلى 
 .رؤكس أمكاؿ كافية تساعد عمى نيضة بمدىـ

يجب أف يتزامف مع النمك السكاني الكثيؼ زيادة كبيرة في رأس الماؿ : ؽ المزيد مف فرص العمؿخمد/ 
 .لمدكلة كالمؤسسات لزيادة المشركعات الاقتصادية؛ لتكفير فرص عمؿ أكثر

أصبحت في الكقت الحالي معدات كأسمحة الدفاع عف الدكلة باىظة  :الحفاظ عمى الأمف القكميق/ 

، كفي حالة كاف يكجد في الدكلة مصانع لممعدات الحربية فيمكف تصنيع تمؾ الأسمحة الثمف إلى حد كبير

كما أف مف أىـ الأمكر  .داخؿ الدكلة، لكف ىذا بالطبع لف يتـ دكف تكفير كمية كبيرة مف رؤكس الأمكاؿ

مكانيات الدكلة   ان اقتصاديالتي تحدد مدل قكة دكلة مف عدميا ىي القكة الاقتصادية فكمما زادت قدرات كا 

 كمما جعميا ذلؾ مؤثرة بشكؿ أكبر في القرار الدكلي بالإضافة إلى تكفير الحماية لأرضيا.

كتمر الصناعات الغذائية بالعراؽ كخاصة صناعة الخبز بمرحمة دقيقة جراء الأزمة العالمية الجارية مف 

لزراعية العراقية عف تحقيؽ ارتفاع أسعار المكاد الغذائية الرئيسة بشكؿ ممحكظ، فبعد قصكر المحاصيؿ ا

اكتفاء ذاتي لمدكلة كتكفير الأمف الغذائي ليا لجأت الدكلة العراقية إلى استيراد ما ينقصيا مف الحبكب 

رتفاع تكمفة استيراد كالمكاد الغذائية مف الخارج، مما كضع المكازنة العراقية تحت ضغط كبير نظران لأ

قانكف الدعـ لميان، مما اضطر الحككمة العراقية إلى اعتماد "المكاد الغذائية بسبب ارتفاع أسعارىا عا

 بغرض تكفير احتياجات البلاد مف السمع كالمكاد الغذائية الرئيسة. (ُ)الغذائي كالتنميةالطارئ للأمف 

كبالملاحظة الميدانية كجدت الدراسة تأثر المخابز كالأفراف بمدينة كربلاء المقدسة بتمؾ الفجكات التمكيمية 

ستيرادية لممكاد الغذائية كخاصة الحبكب، المككف الرئيسي لمخبز العراقي، مما انعكس عمى ارتفاع كالأ

  .(ٕٔالمقدسة. ينظر الصكرة ) كربلاء‌سعره بشكؿ ممحكظ بأسكاؽ مدينة

 

(
1
 أُوذعخ. ًشثلاء ؾبكظخٓٝصاسح اُزغبسح اُؼشاه٤خ كشع ،ؽشًخ ص٘بػخ اُؾجٞة ٝأُخبصٕ  ،ٓوبثِخ ٓغ اُغ٤ذ ػ٢ِ ؽغ٤ٖ  (
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 (76الصكرة )

 المقدسة  كربلاء ارتفاع أسعار منتجات الأفراف كالمخابز بأسكاؽ مدينة

 

 59/50/0200المصدر : التقطت الصكرة بتاريخ              

 / مشكمة عدـ كجكد الاستثمارات كالصناعات:8

(The problem of lack of investments and industries) 

ية إلى زيادة الاستثمارات الكطنية كالأجنبية، كتييئة الظركؼ الملائمة لجذب رؤكس تيدؼ الدكؿ النام 
الأمكاؿ لإقامة مشركعات تنمكية باعتبارىا حجر الأساس لتحقيؽ التنمية الاقتصادية كالاجتماعية، 
 كتحقيؽ طفرة في معدلات النمك الاقتصادم، كتحسيف مستكل المعيشة، كحؿ مشكمة الفقر كالبطالة كما

إلا أف ىناؾ مجمكعة مف المعكقات تعترض الكصكؿ إلى ىذا اليدؼ، ، يترتب عمييا مف آثار اجتماعية
كترجع إلى عدة عكامؿ تتعمؽ بمناخ الاستثمار، كالبنية التحتية، كالتشريعات المنظمة للاستثمار، كسعر 

ىذه العكامؿ عمى  كيمكف  استعراض أبرز، جرائيةا  صرؼ العممة المحمية، فضلان عف عكامؿ إدارية ك 
 (ُ) :النحك التالي

انخفاض القدرة الشرائية لممكاطنيف بسبب الظركؼ الاجتماعية التي تسكد في بعض الدكؿ، الأمر الذم أ/ 
 .يؤثر عمى ىامش ربح المشركعات بسبب ضعؼ التسكيؽ الداخمي لمنتجاتيا

كجكد سعر صرؼ مكحد يتـ تعدد أسعار صرؼ العممة المحمية بالنسبة لمعملات الأجنبية كعدـ ب/ 
 .التعامؿ معو، الأمر الذم يؤثر عمى القيمة الحقيقية للاستثمار كيمحؽ خسائر بالمشركعات

                                                           

 https://www.aliqtisadalislami.net(1)،  1119ٓؼٞهبد الاعزضٔبس ك٢ اُذٍٝ اُ٘ب٤ٓخ ،ٓؾٔذ ٓبٛش ؽٔظ
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تعدد الجيات الحككمية المشرفة عمى الاستثمار كالتي يجب عمى المستثمريف التعامؿ معيا، فضلان ج/ 
مى المضي قدمان في تنفيذ عف التضارب أحيانان في الاختصاصات، بما ينعكس عمى عدـ القدرة ع

 . المستثمريف لمشركعاتيـ
ضعؼ التمكيؿ اللازـ لإقامة مشركعات تنمكية كبيرة كعدـ تقديـ تيسيرات مناسبة مف الجياز د/ 

 .المصرفي
عدـ استقرار التشريعات المتعمقة بالأستثمار ككثرة التعديلات عمييا كعدـ كجكد قانكف مكحد ينظـ ق/ 

م يؤثر عمى ثقة المستثمريف في المناخ السائد كصعكبة التعامؿ مع التشريعات الاستثمار، الأمر الذ
 .القائمة كمف ثـ الإحجاـ عف المخاطرة برؤكس الأمكاؿ في تمؾ الظركؼ غير المستقرة

عدـ تكفر البنية التحتية في بعض الدكؿ النامية كالكيرباء كالمياه كشبكة الطرؽ كالسكؾ الحديدية ك/ 
 .لان عف المكانئ كالمطارات؛ كىي أمكر حيكية لإقامة المشركعات الاستثمارية المختمفةكالاتصالات، فض

عدـ تكفر المناخ السياسي كالأمني المستقر في بعض الدكؿ النامية بسبب الصراعات الطائفية كالقبمية ز/ 
 .كالأعماؿ الإرىابية

لاستثمارية التي تكضح فرص عدـ تكفر قكاعد بيانات دقيقة عف الاقتصاد الكطني كالخريطة اح/ 
 .الاستثمار المتاحة في شتى أنحاء القطر

، (ََِّ)قطاع الصناعة في العراؽ حالة مف التدىكر منذ الاحتلاؿ الأميركي لمعراؽ عاـ  كلقد كاجو 
مما أدل إلى تراجع آلة الصناعة العراقية بشكؿ كبير في مختمؼ مجالات الإنتاج كالتكزيع كالتصدير، 

لى عمميات النيب كالتخريب التي رافقت الاحتلاؿ، كالتي أدت إلى تدمير كؿ مقكمات بالإضافة إ
 (َْ)كيقدر اتحاد الصناعات العراقية أف حكالي . الصناعة المحمية كالبنية التحتية كمستمزمات الإنتاج

لبمد مف المصانع متكقفة بسبب الانقطاع المستمر لمكيرباء، مما يعرض ا( %َٖ) ألؼ مشركع كأكثر مف
منع دخكؿ المكاد الأكلية  (َُٗٗ)الحصار الذم فرض عمى العراؽ عاـ  كما أفإلى خسائر مادية كبيرة، 

 (.ُ)( ََِّ)لتشغيؿ ىذه المصانع كاستمرت الحالة إلى ما بعد الاحتلاؿ عاـ 

 في خمؽ عدد مف المشكلات المتعددةالصناعة العراقية  فيمشكمة عدـ كجكد الاستثمارات كلقد اسيمت 
 (ِ)منيا: 

                                                           

 ((www.industry.gov.iq1¸   ٝصاسح اُص٘بػخ ٝأُؼبدٕ 
1
أُصبُؼ ٝأُخبٝف ٝالاٛزٔبٓبد  ،اُؼشة ٝاُٞلا٣بد أُزؾذح الأ٤ٓش٤ًخ ،أُشًض اُؼشث٢ ُلأثؾبس ٝدساعخ اُغ٤بعبد ((

 .115-112، ؿ ؿ 1112ك٢ ث٤ئخ ٓزـ٤شح، أُشًض اُؼشث٢ ُلأثؾبس ٝدساعخ اُغ٤بعبد، ث٤شٝد، ُج٘بٕ، 

http://www.industry.gov.iq/
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  ،عدـ كجكد سياسة صناعية كاضحة المعالـ ضمف تكجو استراتيجي نحك تحقيؽ التنمية المستدامة
 . مع قمة التخصيصات لمقطاع الصناعي في المكازنة العامة

 نتاج، لى تدني مستكيات الإإدت أنتاج كىيمنة الأساليب القديمة غير الكفؤة التي تقادـ كسائؿ الإ
ك ألى ضعؼ إنتاج كمف ثـ لى ارتفاع تكاليؼ الإإدل أؿ تكنكلكجيا حديثة، ما دخاإلى عدـ إضافة إ

 . انعداـ القدرة عمى منافسة السمع الأجنبية
  ك تجديدىاأمكاؿ القطاع الخاص كعدـ تمكنو مف تطكير المصانع أضعؼ رؤكس . 
 كضاع أية ك ضعؼ دكر الصناعات الصغيرة كالمتكسطة حيث اندثر الكثير منيا نتيجة الظركؼ الأمن

 . لى اليكـ كغير ذلؾإالخدمات كانقطاع التيار الكيربائي المستمر 
  عف بيئة  خرل بحثان ألى بمداف إليو مف ىجرة الصناعييف عمى نطاؽ كاسع إدت أكماالظركؼ الأمنية

 . ليـ كلعائلاتيـ مانان أكثر أفضؿ كظركؼ أاستثمارية 
كمف مناشئ مختمفة كخاصة مف دكؿ الجكار كعدـ غراؽ السكؽ العراقية بالسمع الأجنبية المختمفة إ
بعده عف المنافسة أضر بالقطاع الصناعي العراقي ك أخضاعيا لقكانيف التقييس كالسيطرة النكعية مما إ

 .(ُ)ان ككم نتاج المحمي نكعان دل الى تدني مستكيات الإأبشقيو الحككمي كالخاص ك 
  ك الصناعيعاقة لمنمإتخمؼ الخدمات المصرفية كما ينجـ عنو مف . 
  خرل بسبب عدـ ك مع القطاعات الأأعدـ التنسيؽ بيف المشاريع الصناعية ضمف القطاع الكاحد

 كجكد سياسات اقتصادية كاضحة.
بمدينة كربلاء المقدسة بضعؼ الاستثمارات في قطاع كالمخابز كجدت الدراسة الميدانية تأثر الأفراف 

المستخدمة في معامؿ كمصانع الافراف  ؾ المعداتالصناعات الغذائية، حيث لاحظت الباحثة تيال
عمى الطرؽ  مدينة كربلاء المقدسةكعدـ تحديثيا، بالإضافة إلى اعتماد غالبية المخابز كالأفراف بكالمخابز 

مدينة كربلاء في مخابز الماىرة العاممة  كنقص الايدم،  التقميدية في صنع ك إنتاج الخبز العراقي
مما  فراف كالمخابزكقمة الدعـ الحككمي لمشاريع منشآة الأجكر في اسكاؽ العمؿ بسبب ارتفاع الأ المقدسة

في مدينة كربلاء المقدسة التي تعتبر مف المدف  يأثر بشكؿ كاضح عمى كمية الخبز المنتج كنكعيتو
نة كلى في عدد زكارىا في المكاسـ كالمناسبات الدينية عمى طكؿ اشير السالمقدسة التي تسجؿ المرتبة الأ

 .( ٕٕينظر الصكرة ) .كلى في الساحة الدينيةالأ

                                                           

 .153، ؿ1112الأسدٕ،  -الأٖٓ اُـزائ٢ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب اُـزاء، اُغ٘بدس٣خ ُِ٘ؾش ٝاُزٞص٣غ، ػٔبٕ ،أٓبٍ ػجذ الله كٞص١ (1(
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 ( 77صكرة )ال

 الطرؽ التقميدية في صنع ك إنتاج الخبز 

 

 02/50/0200المصدر : التقطت الصكرة بتاريخ            
 The problem of random) بمدينة كربلاء المقدسة/ مشكمة التداخؿ السكني العشكائي 9

residential overlap in the holy city of Karbala) 
السكف العشكائي يعرؼ بأنو إشغاؿ الأرض بغير حؽ بكضع اليد عمييا بيدؼ امتلاكيا كيمكف الذىاب 

بعد مف ذلؾ بأف سكف التجاكز ىك إشغاؿ الأرض كبنايات الدكلة محٌدثان في ذلؾ تغييران لمتصاميـ أ
 .(ُ) الأعراؼ الاجتماعية كالشرعيةالأساسية كتغيير في كظيفتيا متجاىلان القانكف كالقيـ ك 

 إف  المتجاكزيف يسكنكف في الأعـ الأغمب كفؽ الدراسة أطراؼ الأحياء كبعض الساحات داخؿ
خاص يختمؼ عف نمط المعيشة لباقي سكاف  والأحياء مشكميف مستكطنات تتميز بنظاـ اجتماعي شب

مف  %(َٗ) ف نسبةأة دينالرسمية في المالمدينة، كاثبتت البيانات التي تـ الحصكؿ عمييا مف الجيات 
حالات الجريمة مصدرىا ىذه الأحياء العشكائية، بالرغـ مف قياـ الحككمة المحمية بإزالة بعض التجاكزات 

ف النسبة أستباحت بعض الحدائؽ العامة كالدكائر الحككمية كالأراضي الفارغة في المدينة إلا االتي 
لميدانية كالمشاىدة الفعمية كتمثمت ىذه التجاكز في منطقة فريحة/ حي المتبقية ىي الأكثر كفؽ الدراسة ا

 .(ٖٕينظر الصكرة ) (.ِ)ساتذة/ الحي العسكرم/ أطراؼ سيؼ سعد/ حي الغدير/ الحر كغيرىاالأ
 

                                                           
1
 .196، ؿ1925ٓجبدب ػِْ اُذ٣ٔـشاك٤خ، ٓطبثغ عبٓؼخ أُٞصَ، اُؼشام،  ،٣ٞٗظ ؽٔبد١ ػ٢ِ ((
1
 ُغشائْ.ٓذ٣ش٣خ ؽشطخ ًشثلاء، ٌٓزت ٌٓبكؾخ ا،ٓوبثِخ ٓغ اُغ٤ذ ع٤ق اُذ٣ٖ ػ٢ِ ((
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 ( 78الصكرة )
 التداخؿ السكني العشكائي بمدينة كربلاء المقدسة

 

 0200-50-59المصدر: التقطت الصكرة بتاربخ        

عشكائية السكف كتعكس صفة المكاطف الأصمي لمنازح أك المياجر إلى  أنياتـ ملاحظة ىذه المستكطنات 
مف شكؿ المسكف الذم يتككف مف صرائؼ بسيطة كبيكت طينية كالبعض مشيد مف  المقدسة مدينة كربلاء

 سية كحضارة المدينةمادة البمكؾ الردمء فضلان عف سمكؾ العكائؿ كما يحممكف مف تقاليد تتنافى مع قد
ف تؤدم دكرىا بتكفير متطمبات أكفؽ ىذه الأعداد الكبيرة مف المتجاكزيف لا تستطيع المدينة  المقدسة

سلامي خاصة لمكانتيا التاريخية محط أنظار العالـ الإ المقدسة ف المدينةأسيما لاالحياة الحديثة، 
البيئية كالاجتماعية كالعمرانية كالكظيفية كالثقافية  ف التجاكز يمثؿ تعد عمى كافة نكاحي الحياةكقداستيا، لأ

مسؤكلياتيا في الحد مف  المقدسة ة كربلاءدينالحككمة المحمية في م كمف المفترض أف تتحمؿ (ُ) كغيرىا
ىذه الظاىرة أكلان كمف ثـ التحكـ بالعكائؿ المتجاكزة بحصرىا ضمف مناطؽ جغرافية معينة، لكف الذم 

مما حدل بالنازحيف أف يأخذكا زماـ المبادرة بالتكسع كالامتداد عمى الأراضي  حصؿ ىك عجز الحككمة
المجاكرة كغيرىا مف الأراضي كالمباني كيؼ ما يشاؤكف كالبناء السريع مف خلاؿ تشييد مساكف سريعة 
 قميمة التكمفة مف مكاد بناء رديئة الغرض الأساس منيا ىك الاستيلاء عمى الأرض، كحدث ما حدث أثناء

تساقط الأمطار حيث انيارت كثير مف ىذه المساكف كراح ضحيتيا الكثير ككقع المكـ عمى الحككمة. مدة 

                                                           
1
 .11-9، ؿ1111 ،ث٤شٝد داس اُوبسب، ،، ُج٘بٕخ ًشثلاء هذ٣ٔبً ٝؽذ٣ضبً ربس٣ ،( عؼ٤ذ سؽ٤ذ ص٤ٓضّ (
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 كقدسيتيا بنائيا بعراقة المدينةأسيمت ىذه الأحياء العشكائية بالتأثير عمى الطبيعة الحضرية التي ينشد ا
 .(ٕٗينظر الصكرة ) .المقدس كطابعيا الحضرم

 (79صكرة )ال
 بمدينة كربلاء المقدسة ةالعشكائي تالمستكطنا 

 

 0200-50-59المصدر: التقطت الصكرة بتاربخ             

كمف خلاؿ الدراسة الميدانية كجد أف المستكطنات بالمدينة المقدسة تمثؿ عبئان ثقيلان عمى الخدمات 
أشكاؿ الاستيلاؾ الزائد المقدمة، كالسمع المتكفرة، كمنيا تكافر الخبز إذ تمثؿ تمؾ المستكطنات شكلان مف 

لمخبز كيرجع ذلؾ إلي تدني المستكم المعيشي لسكاف تمؾ المستكطنات كمف ثـ اعتمادىـ بشكؿ كبير 
ظاىرة السكف العشكائي مف الظكاىر العمرانية الأكثر سمبية  دتععمى الخبز بمائدتيـ المتكاضعة. كما 

، ء عمى عمميات التنمية الاقتصادية كالاجتماعيةالتي تعاني منيا معظـ المدف الكبيرة لما تشكمو مف أعبا
 الييابيالعديد مف المناطؽ العشكائية المنتشرة ضمنيا)مثؿ منطقة المقدسة يكجد في مدينة كربلاء إذ 

ف معظـ ىذه المناطؽ ىي كانت مناطؽ بساتيف أالأكلى كالثانية، منطقة النقيب كمنطقة الأميف( ك 
عمييا الزحؼ السكني آتى  المصدر الاقتصادم كالبيئي الجيد لممدينة،)معظميا مثمرة( كالتي كانت تمثؿ 

 .ثر سمبان أالعشكائي مما 
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 (Summary of Chapter Five) خلاصة الفصؿ الخامس:
التي ينبغي أف تخطط ليا الدكلة ىك ضركرة كجكد تكازف بيف نمك السكاف كنمك إنتاج  الميمةمف الأمكر 

الزمف يتزايد دـ أف تزايد حجـ السكاف في العراؽ ينمك بشكؿ سريع، كبتق الغذاء في الدكلة، فمف المعركؼ
حجـ السكاف بشكؿ كبير، حتى كلك انخفضت معدلات النمك السكاني التي ما تزاؿ مرتفعة، كىي مف 

سنة، كتفاقـ مشكمة  (ِٓ)تضاعؼ عدد سكاف العراؽ في أقؿ مف  فٌ إإذ أعمى المعدلات في العالـ، 
ؿ ىذه المدة الزمنية بالرغـ مف التكسع في المساحة المزركعة كتزايد الإنتاج مف معظـ العجز الغذائي خلا

 كلـ تتطكر كثيران  ة إلا إف الإنتاجية مف جميع السمع الزراعية مازالت منخفضة جدان يالسمع الزراعية الرئيس
لنمك السكاني بمعدلو إف استمرار ا .مقارنة بالمستكل العالمي أك بمستكل الإنتاجية في الدكؿ المتقدمة

المرتفع خلاؿ العقديف القادميف سيؤدم إلى تضاعؼ عدد سكاف العراؽ مرة أخرل، في حيف إف الكاقع 
مكانيات تحقيؽ الأمف الغذائي تكاجو صعكبات كمعكقات حقيقية كىي  الزراعي كنسب الاكتفاء الذاتي كا 

لمكاجية  راقية أفٍ تبذؿ مزيدان مف الجيد، لذا يتحتـ عمى الدكلة العبحاجة إلى جيكد كبيرة لمعالجتيا
المشكلات التي تعاني منيا  مشكلات الصناعات الغذائية بغية تكفير الأمف الغذائي لممكاطنيف، كخاصة

، إذ تحظى مدينة كربلاء المقدسة بأىمية في مدينة كربلاء المقدسةكالمخابز الأفراف منتكجات صناعات 
يجعميا سابع ( مما َُِٖ( نسمو )عمى كفؽ تعداد ُُِِّٕٖكانيا )دينية كبيرة بالعراؽ، كيبمغ عدد س

 .أكبر مدينة مف حيث السكاف في العراؽ
في مدينة كربلاء المقدسة مف كالمخابز الأفراف  اعةكلقد اىتـ ىذا الفصؿ بالمشاكؿ التي تعاني منيا صن  

في مدينة كربلاء كالمخابز ف الأفرا اعةصن‌خلاؿ استعراض مشكمة نقص الأيدم العاممة كتأثيراتيا عمى
في مدينة كربلاء كالمخابز الأفراف  اعةصنل‌، بالإضافة إلى تناكؿ مشكمة الإنتاج كنكعيتوالمقدسة
كالمخابز الأفراف  اعةصنل‌، ثـ انتقؿ الفصؿ إلى مشكمة التسكيؽ، كمشكمة نقص الطاقة كالكقكدالمقدسة

عتماد عمى البضائع المستكردة ستيراد كالأالأ ، كما تناكؿ الفصؿ مشكمةفي مدينة كربلاء المقدسة
، كتناكؿ أيضان مشكمة التمكث البيئي في مدينة كربلاء المقدسةكالمخابز الأفراف  اعةصن ىعمكتأثيراتيا 

مشكمة النفايات الصمبة الناجمة عف في مدينة كربلاء المقدسة، كالمخابز الأفراف  اعةصنالناجـ عف 
، بالإضافة إلى مشكمة نقص رؤكس الأمكاؿ كمشكمة عدـ ينة كربلاء المقدسةبمدكالمخابز الأفراف  اعةصن

بمدينة كربلاء كجكد الاستثمارات كالصناعات، كأخيران تتطرؽ الفصؿ إلى مشكمة التداخؿ السكني العشكائي 
  .المقدسة
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 المشاكؿ التي يعاني منيا صناعات الأفراف كالمخابز في مدينة كربلاء المقدسة الخامسالفصل 

 

 الفصؿ السادس
الأفاؽ المستقبمية لصناعة الأفراف كالمخابز في مدينة 

 كربلاء المقدسة
  صناعة المخابز كالأفراف بمدينة كربلاء المقدسةأكلان: التقنيات المستقبمية ل

 في صناعة المخابز كالأفراف بمدينة كربلاء المقدسة   المكاد المساعدةثانيان: 

  تطكير صناعة المخابز كالأفراف بمدينة كربلاء المقدسةاتجاىات ثالثان: 
راف في مدينة كربلاء المقدسة  طرؽ لتطكير صناعة المخابز كالأفرابعان: 

 كتكسيع أسكاقيا كمنتجاتيا كتطكير منشأتيا الصناعية
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 (Entrance) :مدخؿ
إف محتكاىا مف البركتيف كالكربكىيدرات  .منتجات المعجنات مف أىـ مصادر الغذاء لمسكاف تعد

لؾ، تحتكم ىذه كالفيتامينات يجعؿ استيلاكيا مكملان لمطاقة في الحياة اليكمية. بالإضافة إلى ذ
المنتجات عمى بركتينات غير مكتممة بالإضافة إلى كميات قميمة مف الدىكف كالمعادف كفيتاميف ب. 

في الماضي، ، تساعد الأطعمة المستيمكة في الحفاظ عمى الصحة كتكفر قكة بدنية كعقمية جيدة
تجات المخبكزة مف كانت أبسط منتجات الخبز تيصنع مف الدقيؽ كالماء. اليكـ، تيصنع جميع المن

يتـ تحديد تنكع التكنكلكجيا حسب نكع ككمية ، كىي الدقيؽ كالماء. يةعدد قميؿ مف المككنات الرئيس
المخابز كالأفراف بمدينة ‌في صناعة مكاد التخصيب كخصائص المنتج المعيف. التكنكلكجيا القصيرة
تثقيب العجيف تقسيـ العجيف  التخمير. ،كربلاء المقدسة ىي: تحجيـ المككنات؛ خمط كعجف العجيف

 الطحيف ىك المككف الرئيس كالأىـ.تبريد؛ تخزيف ،الخبز ،التدقيؽ ،تشكيؿ الأجزاء، تقريب الأجزاء
صناعة المخابز كالأفراف بمدينة كربلاء المقدسة، يحتكم كؿ منتج مخبكز عميو. يحدد العجيف  في

المككنات. يتـ تحديد الجكدة كالخصائص  كنياية المنتجات قكاميا كنكيتيا كتغذيتيا كربطيا بجميع
التكنكلكجية لممنتج مف خلاؿ قدرة الطحيف عمى امتصاص الماء، كالخصائص الانسيابية لمعجيف 
كالحالة الأنزيمية المناسبة لمعجيف. يتـ تحديد كؿ ىذه الخصائص مف خلاؿ التركيب الكيميائي، 

صؿ أنكاع الدقيؽ بثلاثة اختلافات كاضحة يتـ ف، كمحتكل النبتات الدقيقة كالإنزيـ في الدقيؽ
الحبكب كمحتكل الرماد كحجـ الحبكب. يمكننا التحدث عف دقيؽ القمح كدقيؽ غير القمح. أنكاع 
دقيؽ غير القمح، عمى سبيؿ المثاؿ دقيؽ الصكيا، الذم يحتكم عمى نسبة عالية مف البركتيف 

زيج مف القمح كالجاكدار؛ دقيؽ الجاكدار ، كىك م (triticale) )نسبة عالية مف اللايسيف(؛ طحيف
مكتيف ىك دقيؽ الأرز كدقيؽ الذرة كدقيؽ جالدقيؽ النمكذجي الخالي مف ال. دقيؽ الحنطة السكداء

البطاطس )البطاطس المطبكخة كالمجففة(. يتـ تحديد محتكل الرماد مف خلاؿ محتكل نكاة الدقيؽ. 
كل نكاة الدقيؽ. حجـ الحبكب ىك بيانات تعتمد مع محت محتكل الرماد في الدقيؽ يتناسب طرديان 

 عمى حجـ حبيبات الطحيف. 
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 :بمدينة كربلاء المقدسة كالمخابز صناعة الأفرافأكلان: التقنيات المستقبمية ل
(Future technologies for the oven and bakery industry in the holy city of 

Karbala) 

نتاج الغذاء ان كاف الدقيؽ مناسب تحدد بعض خصائص الدقيؽ ما إذا ىذه  للاستيلاؾ البشرم كا 
 ـ الخصائص ليا تأثير كبير عمى خصائص خبز الدقيؽ، ك  عمى خصائص كجكدة  ان أيضمف ث

. ىذه الخصائص ىي الطعـ كالرائحة كالنقاء كعدد الجراثيـ. يتـ فحص ىذه الخصائص .(ُ) المنتج
ا عمى المكف كالرائحة كالطعـ كحالة المجمكعة لمفحص الحسي. أثناء التحقيؽ، يصدركف حكمن 

الحبيبية. يتـ فحص لكف عينة الدقيؽ باختبار بيكار في حالتيا الجافة الأصمية كحالتيا الرطبة 
ميزة أخرل لمخصائص ىي تحديد الملاءمة التكنكلكجية، مثؿ المكف كحجـ ، كحالتيا الجافة

لعجيف. تتأثر الأىمية التكنكلكجية لمدقيؽ مكتيف كاجالجسيمات كسعة امتصاص الماء كخصائص ال
 .(ِ) إلى حد كبير بمحتكل الدقيؽ مف الكربكىيدرات كالماء كالبركتيف كالإنزيـ كالمعادف كالدىكف

  :المككنات الكيميائية لمدقيؽ
  (َٕ٘) النشا: (ُ
  (ُْ٘) الرطكبة: (ِ
  (٘ٓ.ُُ) البركتيف: (ّ
  (ْ٘.َ) المعادف )الرماد(: (ْ
  (ُ٘) السكر: (ٓ
  (ُ٘) لسائمة(:الدىكف )ا (ٔ
  (ُ٘.ِ) أخرل: (ٕ

النشا ىك الجزء الأكبر مف دقيؽ القمح الذم يتـ تكسيره بكاسطة الإنزيمات. إنو منتج التحمؿ، 
لبكتيريا المالتكز كالخميرة كحمض المبنيؾ. عندما تزداد درجة حرارة  ةمصدر المغذيات الرئيس

في الدقيؽ يقكم المنتجات المخبكزة  العجيف يمتص النشا الماء كيسمى بالجيلاتيف. ىذا مركب ميـ
مف خلاؿ جمتنة النشا. يحدد الفتات، كالمنتجات الداخمية. تتأثر كمية النشا بجنس الحبكب كتنكعيا 

                                                           

(
1
( Erzsébet, Markovics، Food industry additives and nutritional value-enhancing 

substances, Gyula Juhász Felsőoktatási Publishing House, Szeged, 1112. 

(
1
( P. Balázs Szabó ، The current situation of the domestic baking industry, 

Contemporary social and economic processes, XII. issue, No. 1-1., 1112. 
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كظركؼ الإنتاج كالطقس. يتأثر تكسير النشا بنشاط إنزيمات الأميميز. تعني حالة الأميمكليت 
يتـ استخداـ الأدكات التالية لاختبار حالة التفاعؿ بيف أميميز الدقيؽ كنشا الدقيؽ كركيزة. 

 .(ُ) :الأميمكليت
 Amilograph: descending number) جياز اختبار العدد اليابط أميمكجراؼ:أ/ 

testing device) 

لمكقت كدرجة الحرارة، كىك مصمـ  ان مقياس المزكجة الدكراني الذم يقيس المزكجة كفقىك  أميمكجراؼ 
 في تأثيرتعتبر ذات خاصة منتجات الحبكب التي تحتكم عمى النشا ك  لأختبار خصائص الجمتنة

عمى النشا. النتائج التي تـ الحصكؿ عمييا بكاسطة الأداة تعطي معمكمات  α-amylase))تسييؿ 
ينظر  .(ِ) عف ىيكؿ الفتات المتكقع لممنتجات المخبكزة. يتـ رسـ المزكجة بكاسطة مسجؿ القمـ

 (.َٖصكرة )ال
 (82) صكرةال
 آلة أميمكغراؼ  

 
 WWW.datatopics.worldbank.orgالمصدر:  

                                                           

(
1
( Erzsébet, Markovics، Op cit. P52. 

(
1
( József, Fenyvessy, Habil, Judit Forgács Jankóné ، General food industry technology, 

University of Szeged, Szeged, 1111. P 112. 
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مكانية استخداـ الطحيف  أثناء اختبار انخفاض الرقـ، يمكف تمييز محتكل إنزيـ الدقيؽ كنشاطو، كا 
لمخبز  يمكف تطبيؽ النتائج لمراقبة عممية نضج الحبكب، لفصؿ الحبكب إلى نكعية جيدة لصنع 

 المكفر كلتحسيف خمطات الدقيؽ. الخبز، لتحديد جكدة الدقيؽ
في العالـ. أثناء  ان أحد أكثر اختبارات جكدة الدقيؽ استخدام( Valorigraph) يعد اختبارك  

، يمكف قياس سعة امتصاص الماء كالخصائص الفيزيائية لمدقيؽ الذم (Valorigraph) استخداـ
لأستقرار ككقت الذركة ىذه الخصائص ىي كقت الكصكؿ ككقت ا ،تـ فحصو كيمكف تصنيؼ الدقيؽ

لمتنبؤ بتأثيرات المعالجة، بما في ذلؾ متطمبات الخمط  ان تيستخدـ النتائج أيضك ككقت المغادرة. 
( Valorigraph) لتطكير العجيف، كتحمؿ الإفراط في الخمط ، كأتساؽ العجيف أثناء الإنتاج. يحدد

عجيف ضد عمؿ خمط مكتيف لعينة الدقيؽ عف طريؽ قياس مقاكمة الجخصائص العجيف كال
في التنبؤ بخصائص نسيج المنتج  ان مفيدة أيض( Valorigraph) نتائج دالمجاذيؼ )الشفرات( تع

 (.ُٖصكرة )الينظر .(ُ) النيائي
 (85) صكرةال

 (Valorigraph)آلة  

 
 WWW.glutenerzekeny.huالمصدر:    

                                                           

(
1
( Erzsébet, Markovics، Op cit.P55. 
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ف المطكر كنظاـ القياس، كنظاـ عج( Do-Corder) لا يمكف اختبار جكدة الدقيؽ فقط عف طريؽ
قد يتـ فحص سمكؾ معالجة العجيف كمجمكعة كبيرة كمتنكعة مف الكصفات. مع  ان كلكف أيض

يمكف محاكاة أم ، (Do-Corder) دكرة في الدقيقة( لػ َِٓ-ٓالسرعة المتغيرة غير المتدرجة )
مـ يسجؿ عزـ ككب العجيف. مسجؿ الق سكثافة خمط مطمكبة كمدخلات طاقة في العجيف. يمكف تقي

 (.ِٖصكرة )الينظر .(ُ) الدكراف/ علاقة الكقت
 (80) صكرةال

  Do-Corder)) آلة 

 
  WWW.glutenerzekeny.hu:‌المصدر 

                                                           

(
1
( Imréné Vincze ، Display, presentation and sale of bakery products, National Institute 

of Vocational and Adult Education, Budapest, 1112. P92. 
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الفكغراؼ بقياس إمكانيات التمدد لعجيف الدقيؽ كالماء بسرعة كدقة كمقاكمة قابمة لمتكرار ‌تسمح أداة
د الفايكغراؼ قكة الغمكتيف لمعجيف عف طريؽ قياس القكة يحدحيث اف الجياز لمتمدد كالقابمية لمتمدد. 

كالتي المطمكبة لتفجير ككسر فقاعة مف العجيف. يكفر الاختبار نتائج ذات مكاصفات شائعة 
صكرة الينظر (. ُ)ان عممية كمنتجات أكثر اتساق اتيستخدميا مطاحف الدقيؽ كالمعالجات لضمان

(ّٖ.) 
 (82) صكرةال
 الفكغراؼ 

 
 WWW.news-medical.netالمصدر:       

                                                           

(
1
( Gerald Reed ، Enzymes in Food Processing, Second Edition, Academic Press, INC., 

New York, 1925, P313. 
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يحدد جياز قياس العجيف كمخطاؼ البركميمكجراؼ مقاكمة العجينة كقابميتيا لمتمدد عف طريؽ كما  
تتضمف نتائج جياز قياس الطكؿ  ،قياس القكة المطمكبة لتمديد العجيف بخطاؼ حتى ينكسر

اقعة أسفؿ المنحنى. نتائج الأختبار كالرسكمات البركمية مقاكمة التمدد كقابمية التمدد كالمساحة الك 
تقييـ تأثير كقت  ان مكتيف كخصائص صنع الخبز في الدقيؽ. يمكف أيضجمفيدة في تحديد قكة ال

 (.ْٖصكرة )الينظر .(ُ) التخمير كالمكاد المضافة عمى أداء العجيف
 (84) صكرةال

 نظاـ بركميمكغراؼ 

 
 WWW.sveba-dahlen.comالمصدر:    

                                                           

(
1
( Imréné Vincze، Op cit.P99. 
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لدقيؽ أقرب إلى الظركؼ العممية عند فحص العجيف في حالة التخمير. ىذا النكع تصنيؼ ا يعد 
مف الاختبار مناسب لدراسة العمميات التي يسببيا الغاز مثؿ إنتاج الغاز كاحتباس الغاز في عجينة 
الخميرة كتخميد العجيف بكاسطة الغازات. بناءن عمى النتائج، مف الممكف تحديد كقت التخمير 

مكانية التخمير  مقياس الانحدار مناسب ليذا الاختبارالأمثؿ.  يقيس مقياس التجفيؼ جكدة الدقيؽ كا 
تقيس الأداة في نفس الكقت إنتاج ثاني أكسيد الكربكف كاحتجاز ثاني أكسيد  كماكقكة شبكة البركتيف 

ت الكربكف في العجيف كنسبة نفاذية العجيف كزيادة حجـ العجيف، كتتبع تطكر الحجـ خلاؿ كق
درجة مئكية. يمكف أف تختمؼ مدة الاختبار  (ْٓ) التخمير. يمكف التحكـ في درجة الحرارة حتى

 (.ٖٓصكرة )الينظر   (ُ) دقيقة. التحميلات محكسبة بجداكؿ بيانات( َُٖ-َُ) بيف
 (81) صكرةال
 مقياس الانحدار 

 
 WWW.datatopics.worldbank.orgالمصدر:    

                                                           

(
1
( Imréné Vincze، Ibid.P99. 
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 بمدينة كربلاء المقدسة:كالمخابز في صناعة الأفراف  المكاد المساعدةثانيان: 

(Auxiliary materials in the manufacture of ovens and 
bakeries in the holy city of Karbala) 

 :تيالآمجمكعتيف كبيرتيف عمى النحك عمى يمكف تقسيـ المكاد المساعدة   
 .المكاد المساعدة الأساسية (ُ
 .غنى عنيا المكاد المساعدة التي لا (ِ
أم مادة مضافة ضركرية لممنتج كلكف بكميات صغيرة بالضركرة مف المكاد المساعدة  يعد

 .الأساسية. في صناعة الخبز، تككف ىذه المكاد عادةن عبارة عف ممح كخميرة
الخميرة ىي عامؿ رفع في تكنكلكجيا الخبز. تحتكم الخميرة عمى نسبة عالية مف البركتيف الذم 

الغذائية لمنتجات الخبز بجانب البركتيف، فإف محتكل الكربكىيدرات ميـ في الخمائر، يحسف القيمة 
الإنزيمات  ؤدم، كت(E) ( كB) عمى الدىكف، كالمعادف، كالإنزيمات، كالفيتامينات ان كيحتكم أيض

 في إنزيمات المالتاز كالسكركز، ككذلؾ نظاـ إنزيـ زيماز الذم يحفز التخمر الكحكلي . ان ميم ان دكر 
تنتج إنزيمات زيماز في ىذه العممية كحكؿ الإيثيؿ كثاني أكسيد الكربكف كالحرارة عف طريؽ تكسير 
جزيئات الجمكككز كالفركتكز، كالتي لا تزاؿ تعطي المنتج نكية مميزة أثناء إرخاء ىيكؿ العجيف 

 .(ُ) كالخبز تأثير مفيد عمى النضج كالتخمير ان كزيادة الحجـ. ىذا التأثير المنتج لمغاز لو أيض
تزيد مف ك التي تعمؿ عمى تحسيف خصائص الدقيؽ  ىي المكاد المساعدة التي لا غنى عنياأما 

احتباس الماء كقدرات تطكير الغاز في الدقيؽ. لمتطكير المعقد لامتصاص الماء، كتطكير الغاز 
صكيا أك مكتيف المجفؼ، كدقيؽ الجكالقدرة عمى الاحتفاظ بو، يتـ خمط حمض الأسككربيؾ، كال

 .بركتيف الحميب في العجيف أثناء التقنية
حمض الأسككربيؾ )مثؿ فيتاميف ج( ىك عنصر غذائي أساسي مكجكد في ثمار الحمضيات يتـ 
استخدامو كمحسٌف لمخبز. يتسبب في زيادة حجـ الرغيؼ كتحسيف بنية الفتات في عجينة الخبز. 

 .يتـ استخدامو كعامؿ مؤكسد لخمط العجيف

                                                           

(
1
( Imréné Vincze، Ibid.P111. 
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مكتيف المجفؼ عمى تحسيف قدرة العجيف عمى الزيادة في الحجـ. يزيد مف الاستقرار يساعد الغ
 .(ُ) الييكمي لمخبز كمضغو. يزيد مف محتكل البركتيف في المنتجات النيائية

يمكف لبركتينات دقيؽ الصكيا أف تزيد مف التمكيف الأبيض في فتات المخبكزات. ينتج البركتيف 
، كيككف الارتفاع أعمى. فكؿ الصكيا كالحميب مف المكاد المسببة ان قكي ان المكجكد في الحميب عجين

 .لمحساسية
بركبيكنات الكالسيكـ ىك مثبط نمك فعاؿ لمعظـ العفف كبعض البكتيريا. تستخدـ ىذه المادة الحافظة 
عمى نطاؽ كاسع في الخبز كمنتجات المخابز الأخرل. مف الجيد منع تككف العفف كالحباؿ كما أنو 

 .(ِ) ؿ العمر الأفتراضي لمنتجات المخبكزاتيطي
 in the) مدينة كربلاء المقدسةفي  الحديثة المخابزك  صناعة الأفرافمنتجات ثالثان: 

of the oven industry and bakery in the holy city of Karbala)  
ات الغذائية في صناعة الخبز، مطمكب التطكير المستمر لممنتجات لأف المستيمكيف ذكم الاحتياج 

المختمفة يدفعكف لمحصكؿ عمى متطمبات جديدة للأغذية. إلى جانب المحتكل المنخفض مف 
تمبي الأطعمة ذات  .السعرات الحرارية، ىناؾ اىتماـ متزايد بالتأثيرات الكظيفية للأطعمة

جيا، الاستخدامات التغذكية الخاصة، نتيجة لتككينيا الخاص كالإجراءات الخاصة المتبعة في إنتا
 (ّ)تتمثؿ في:  في حالة تطكير منتجات الخبز، الأتجاىات الرئيسة، الأغراض الغذائية المحددة

 .محساسيةلمسببات الخالية مف المنتجات ال (ُ
 .المنتجات الغنية (ِ
 .المنتجات ذات المحتكل المنخفض (ّ
 (Allergen-free products): محساسيةلمسببات الخالية مف المنتجات ال (ُ

لمحساسية ىي جميع المكاد كالمنتجات التي تسبب الحساسية في أجسامنا. عند المكاد المسببة 
تصنيع منتجات المخابز الخالية مف مسببات الحساسية، يتـ تقميؿ كمية الغمكتيف كمسبب لمحساسية 

 .إلى الحد الأدنى المتاح

                                                           

(
1
( József, Werli ، Bakery Technology I., Agricultural Vocational Education 

Institute,Budapest, 1992. P39. 

(
1
( Katalin Kovácsné Kalmár ، Bakery product production, FVM Rural Development, 

Training and Consulting Institute, Budapest, 1111. P113. 

(
3
( József, Werli، Op cit. P51. 
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اديف كالجمكتينيف. ميجمكتيف ىك شكؿ معقد مف بركتينات الدقيؽ غير القابمة لمذكباف في الماء، الجال
في  ان جزء (َِ) ييطمؽ عمى المنتج اسـ خاؿو مف الغمكتيف إذا كاف محتكاه مف الغمكتيف لا يتجاكز

ف ض جزء  (ََُ) مكتيف لممنتجات التي لا يتجاكز محتكل الغمكتيف فيياجمف ال ان المميكف أك ييسمى ميخى
 .(ُ) في المميكف

بشكؿ أساسي لتمبية احتياجات المستيمكيف الذيف تـ تصميـ منتجات الخبز المسببة لمحساسية 
مكتيف أك الاضطرابات اليضمية. في كمتا الحالتيف، تككف الأعراض جيعانكف مف حساسية ال

أثناء المرض، تتمؼ الأمعاء الدقيقة، مما يؤدم  ،متقاربة، كلكنيا أكثر حدة في حالة الداء البطني
ضطرابات الجياز اليضمي كالتغذية. في الحالة إلى الإسياؿ كانتفاخ البطف كفقداف الكزف كا

الأخيرة، يحدث اضطراب امتصاص الفيتامينات التي تذكب في الدىكف كاضطراب التمثيؿ الغذائي 
مكتيف، بعد جباسـ عدـ تحمؿ ال ان مكتيف، كالمعركفة أيضجماتحدث حساسية الان غالب.لمعظاـ كفقر الدـ

ية جدار الأمعاء، لذلؾ لـ يعد يتـ تحمؿ كميةمعينة اضطراب في الجياز اليضمي، حيث تزداد نفاذ
في منتجات الخبز الخالية مف مسببات الحساسية، يتـ .مف الغمكتيف. نظاـ حمية خاؿ مف الغمكتيف

  (.ِ) أستبداؿ دقيؽ القمح كالجاكدار بالدقيؽ كفكؿ الصكيا كالذرة كالأرز كالحبكب الأخرل
 (Rich Products): المنتجات الغنية (0
جات المخابز المخصبة ىي بشكؿ عاـ، أغذية كظيفية أثبتت آثارىا الصحية المفيدة إلى جانب منت 

آثارىا الغذائية الأساسية. مف الميـ أثناء التغذية ألا تؤثر العممية عمى الخصائص الحسية الأساسية 
الكربكىيدرات بالنسبة لممخبكزات، يتـ إضافة العناصر الغذائية الأساسية مثؿ البركتينات ك  ،لممنتج

كالعناصر الغذائية المساعدة مثؿ الفيتامينات كالمعادف كالمكاد المصاحبة مثؿ الألياؼ لمطعاـ لزيادة 
 (.ّ) التغذية

 (Products rich in Vitamins): المنتجات الغنية بالفيتامينات (2
ينات ىك اليدؼ التخصيب بالفيتام ،الفيتامينات مف المركبات الحيكية الحيكية الضركرية لمجسـ تعد 

بالنسبة لمنتجات الخبز، يتـ ، مف زيادة كمية الفيتامينات الضركرية لجسـ الإنساف في ذلؾ الغذاء
تستخدـ ( Bٗ)  ك( Bٔ) ك( Bّ) ك( Bِ) ك( Bُ) ، مثؿ الفيتامينات(B) إضافة الفيتامينات

                                                           

(
1
( Beáta Szabó Tolnainé ، Auxiliary and accessory materials of the baking industry, 

National Institute of Vocational and Adult Education, Budapest, 1112. P111. 

(
1
( József, Werli، Op cit. P51. 

(
3
( József, Werli، Ibid. P51. 
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الفيتامينات  يعد أختيار نسبة الجرعة المناسبة لأختيار ،بشكؿ شائع ليذا الغرض( B) مجمعات
ميمة معقدة لأنيا ضركرية تأخذ في الأعتبار الكمية اليكمية، كتفاعمية كأستقرار فيتاميف معيف، 
ككذلؾ كمية الفيتاميف المفقكدة أثناء التخزيف. عمى أساس الخبرة العممية يمكف القكؿ أف ىذه 

لكمية المقصكدة جرعة أف المنتج يحتكم عمى ا إضافية( َِ٘-َُان )الفيتامينات تتطمب عمكم
كمية الفيتاميف التي يتـ تناكليا منخفضة بشكؿ عاـ، لذلؾ يينصح بخمط  ،حتى مدة الصلاحية

العجيف كتفريقو مع مادة حاممة مثؿ النشا كالسكركز. في التكنكلكجيا، يجب ألا يغيب عف الباؿ أف 
  .(ُ) فيي غير مستقرة مف ثـالفيتامينات شديدة التفاعؿ ك 

 (Mineral enriched products): بة بالمعادفالمنتجات المخص (4
ما  ان تعمؿ المعادف في أجسامنا عمى تعزيز الأداء السميـ لعمميات نقؿ الإنزيمات كالمحفزات. غالب

. المدخكؿ اليكمي مف الكالسيكـ كالفكسفكر  يتـ إثراء منتجات الخبز بالمعادف مثؿ الحديد كالكالسيكـ
عمى النحك  تككف نسبة الكالسيكـ إلى الفكسفكر لمعادف.كىي أعمى نسبة مف ا مجـ، (ََٖ)ىك

عمى نفس القكاعد المطبقة عمى الإثراء التي تككف تنطبؽ مستكيات جرعة المعادف ( ُ:ِ) الأمثؿ
 .(ِ) بالفيتامينات

 (Protein rich products): المنتجات الغنية بالبركتيف (1
مى تجميع المياه، كنقؿ المغذيات، كالمشاركة البركتينات ىي مكاد البناء الأساسية لدينا، كتساعد ع

أصبح ظيكر المنتجات الغنية بالبركتيف  ،في عمميات التمثيؿ الغذائي، كمصدر الطاقة الميـ لدينا
معظـ البركتينات المشتقة  .لمغاية في الكقت الحاضر ان كضركري ان عصري ان بيف منتجات المخابز أمر 

لأمينية الضركرية لجسـ الإنساف غائبة أك أقؿ، لذا فإف مف النباتات ليست كاممة لأف الأحماض ا
لمنع ىذا، في كثير مف الأحياف، يتـ استخداـ  ،استيلاكيا الحصرم يسبب اضطرابات تيدد الحياة

العمميات التكنكلكجية لإكماؿ محتكل البركتيف في المنتجات. يمكف أف يتـ الإكماؿ باستخداـ 
بركتينات طبيعية ليا تركيبة مناسبة مف الأحماض مستحضرات مف الأحماض الأمينية أك ب

ليذا الغرض، كمضاؼ تكميمي مشتؽ مف النباتات، يتـ  (.ّ) ما تفضؿ الأخير ان الأمينية، كغالب

                                                           

(
1
( Lajos Szalai ، Technology of the baking industry, University of Horticulture and 

Food Industry, Faculty of Food Industry, Budapest, 1991. P99. 

(
1
( József, Werli، Op cit.  P51. 

(
3
( Károly Fekete, Gyula Sahin-Tóth, János Suhajda ، Food Knowledge I., Technical 

Book Publishers, Budapest, 1111. P96. 
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أستخداـ مستحضرات الصكيا المختمفة بشكؿ أساسي، حيث تحؿ محؿ دقيؽ القمح ليسيف كثريكنيف 
 ان ا ينطكم عمى إمكانية التعديؿ الكراثي. الأكثر شيكعن م ان كمع ذلؾ، فإف استخداـ بركتيف الصكيا غالب

تحديد جرعات  ان ىك أستخداـ بركتيف الحميب كمكمؿ حيكاني، كلكف في تجارب أخرل، يتـ أيض
بركتيف مصؿ الدـ. يمكف زيادة القيمة البيكلكجية لمنتجات الخبز باستخداـ البيض الكامؿ في 

أساس محتكل البركتيف كتككيف الأحماض الأمينية ىي  المنتج لأف القيمة الغذائية المحددة عمى
 . (ُ) الأعمى بيف جميع الأطعمة إلى جانب حميب الأـ

 .كتجدر الإشارة إلى أنو مف خلاؿ زيادة محتكل البركتيف، يتـ تقميؿ محتكل الكربكىيدرات

 (Products rich in carbohydrates): المنتجات الغنية بالكربكىيدرات (6
 ان لمطاقة لنظاـ الجسـ نظر  ان ميم ان رات، بما في ذلؾ السكريات الأحادية كالثنائية، مصدر الكربكىيد تعد

إثراء منتجات المخابز بالكربكىيدرات لو أىمية كبيرة في تغذية ، إف لسيكلة كسرعة ىضميا
 ان المرضى كفي تغذية مرضى بيمة الفينيؿ كيتكف. أثناء التمريف، تستخدـ الكربكىيدرات استيلاك

ىي مرض مكركث حيث لا يكجد فينيؿ ألانيف، كىك  (PKU) لمطاقة. بيمة الفينيؿ كيتكف ان سريع
حمض أميني أساسي ينفصؿ عف إنزيـ ىيدرككسيلاز فينيؿ ألانيف، مما يؤدم إلى تراكـ الأحماض 

 (.ِ) لا يمكف إصلاحو ان الأمينية في الدـ ثـ في الدماغ، مما يتسبب في تمؼ دماغي شديد كغالب
 (Products rich in fiber): ات الغنية بالألياؼالمنتج (7

كغير قابمة لميضـ. كتشمؿ ىذه المكاد  ان الألياؼ الغذائية عبارة عف كربكىيدرات معقدة تقريب

السميمكز، كالييميسميمكز، كالبكتيف، كالسكريات المخزنة الأخرل. يساعد ىضـ السميمكز في 

تقميؿ الكقت الذم يستغرقو  مف ثـمعاء، ك الأطعمة الغنية بالألياؼ عمى تكثيؼ حركة الأ

المركر عبر القناة المعكية. الألياؼ مفيدة في منع عدد مف الأمراض كالحالات غير الطبيعية. 

كالأىـ مف ذلؾ، أنيا تساعد عمى خفض مستكيات الككليستركؿ في الدـ، كاستقرار نسبة 

نتيجة  ،القكلكف كالسمنة كالإمساؾ في الكقاية مف سرطاف ان دكر  ان الجمكككز في الدـ، كتمعب أيض

لدعـ  .لذلؾ، مف الضركرم أف يحصؿ الجسـ عمى الألياؼ مف أجؿ تسييؿ عمميا الطبيعي
                                                           

(
1
( Beáta Szabó Tolnainé، Op cit. P33. 

(
1
( Erzsébet Galambosné Goldfinger ، Basic knowledge of food for the hospitality 

industry, Képzőművészeti Kiadó Kft., Budapest, 1111. P122. 
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لمحتكاىا العالي مف  ان التغذية المتكازنة، ظيرت منتجات غنية بالألياؼ في صناعة الخبز. نظر 

الأحياف لزيادة محتكل الألياؼ كاقتصادياتيا، فإنيـ يستخدمكف التفاح كالشكفاف في أغمب 

أف استخداـ الألياؼ الغذائية يؤثر عمى قدرة  ىتماـالألياؼ. يجب أف تأخذ التكنكلكجيا في الا

 .(ُ) العجيف عمى امتصاص الماء

 (Low content products): المنتجات ذات المحتكل المنخفض (8
ي لممكاد مع الإفراط الأطعمة ذات المحتكل المنخفض ىي أغذية كظيفية يؤدم فييا التخفيض الكم

في تناكليا إلى تأثير ضار عمى الصحة. في صناعة الخبز ظيرت أطعمة منخفضة الكربكىيدرات 
 .أك قميمة الممح أك قميمة الدسـ ليذا الغرض

 (Low carb products): المنتجات منخفضة الكربكىيدرات (9
درات المنتجات منخفضة يفضؿ المستيمككف الذيف يعانكف مف عيكب التمثيؿ الغذائي لمكربكىي 

يعتبر السكرم مف أشد أشكاؿ  .ان الكربكىيدرات بشكؿ أساسي، كلكف يفضؿ أخصائيك الحميات أيض
الأنسكليف الذم يفرزه  .اضطراب استقلاب الكربكىيدرات، حيث نميز بيف النكع الأكؿ كالنكع الثاني

ى خلايا. مع انخفاض كحدات الجمكككز في الدـ إل، البنكرياس في الجسـ يساعد عمى اليضـ
يتـ  تقميؿ إفراز الأنسكليف. المعدؿ الطبيعي لجمكككز الدـ ان مستكيات الجمكككز في الدـ، يتـ أيض

تكفير المستكيات عف طريؽ الكبد. في حالة مرض السكرم، لا تعمؿ ىذه العممية بشكؿ صحيح، 
نتج البنكرياس ما يكفي مف ، لا ي(ُ)لذلؾ يتراكـ السكر في الدـ. في حالة مرض السكرم مف النكع 

الأنسكليف لمحفاظ عمى مستكيات السكر في الدـ الطبيعية، بينما يتسبب مرض السكرم مف النكع 
ييفترض أف النكع الأكؿ يرجع إلى الاستعداد الكراثي،  .في أف تصبح الخلايا مقاكمة للأنسكليف (ِ)

ؾ، فإف مرض السكرم مف النكع لذلؾ لا يمكف علاجو كلا يمكف علاجو إلا. عمى النقيض مف ذل
ينجـ عف بعض الأمراض الأخرل، مثؿ السمنة، كيمكف أف يعالج مرض السكرم عف طريؽ  (ِ)

علاجو. في الحالة الأخيرة، يمكف علاج مرض السكرم باتباع نظاـ غذائي فردم، كالذم يحد كيقمؿ 
 ان مف الكربكىيدرات منتج المنتج الذم يحتكم عمى نسبة منخفضة ديع .(ِ) مف تناكؿ الكربكىيدرات

في الممارسة  ،مف الكربكىيدرات( َّ٘) لمخبز، إذا كاف المنتج الأصمي يحتكم عمى ما لا يقؿ عف

                                                           

(
1
( Beáta Szabó Tolnainé، Op cit. P32. 

(
1
( Beáta Szabó Tolnainé، Ibid. P32. 
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العممية، يتـ تحقيؽ ذلؾ في الغالب عف طريؽ ترشيح البركتيف. أثناء التكنكلكجيا، يجب أف يؤخذ 
كظيفي تقني كستنخفض قدرة أف التخفيض الكمي لمكربكىيدرات سيككف لو تأثير  ىتماـفي الأ

العجيف عمى أمتصاص الماء. لعلاج ىذا، يتـ استخداـ الغركانيات المائية في الصناعة، مثؿ صمغ 
 .الغكار كدقيؽ حبكب الجراد

  (Fat-free pastries): المعجنات منزكعة الدسـ( 52

اليرمكنات كالفيتامينات،  تزكد الدىكف أجسامنا بالسعرات الحرارية كالطاقة كبنية الأغشية كمكاد بناء 

سكؼ يتراكـ الإفراط في تناكلو في أجسامنا مما قد يؤدم إلى السمنة كمضاعفاتيا. لمنع ىذا، 

. في صناعة الخبز، لا يزاؿ تصنيع ىذه الأنكاع مف  ظيرت المنتجات العصرية قميمة الدىكف اليكـ

 .(ُ)المنتجات في المرحمة التجريبية 

المخابز في مدينة كربلاء المقدسة  كتكسيع أسكاقيا ك الأفراف  طرؽ لتطكير صناعةرابعان: 

 Ways to develop the oven and bakery) كمنتجاتيا كتطكير منشأتيا الصناعية

industry in the holy city of Karbala, expand its markets and 

products, and develop its industrial facilities) 

ك عدة طرؽ لتطكير صناعة أمكقع الدراسة ترل الباحثة طريقة فأف طقة الجغرافية استنادان إلى المن
المخابز في مدينة كربلاء المقدسة  كتكسيع أسكاقيا كمنتجاتيا كتطكير منشأتيا الصناعية ك الأفراف 

كفؽ دراسة جدكل دقيقة كمميزه تنبع مف خلاؿ الدراسة الميدانية لمباحثة مف خلاؿ كرقة الأستباف 
المخابز التي خرج البحث منيا بجممة مف ك صحاب المشاريع ذاتيـ معامؿ الأفراف أمف  مئتي مالت

ذكم الميف  مف صحاب ىذه الصناعات كالعامميف فيياأالاستنتاجات المكثكقة المستخمصة بدقة مف 
بان عف جد مف ذكم الاختصاص كالخبرة عبر سنيف مف الزمف لمعمؿ بنشاط  أالمتكارثة خاصة 

صحاب الشأف بيذه أالمخابز. كسعت الباحثة لأجراء عدة لقاءات مع ك منتكجات الأفراف صناعة 
داء العامميف فييا لككنيا مف الصناعات الغذائية الرائدة أالصناعات بغية تطكيرىا كتحسيف نكعيتيا ك 

كدعـ كتحقيؽ الأمف الغذائي  ساسية لمسكافساسي عف سد الحاجات الأأعالميان كالمسؤكلة بشكؿ 
صحاب البمد. مف خلاؿ كؿ ما ألناتج المحمي كالقكمي لمبمد كتشغيؿ الأيدم العاممة مف الخبرات ا

                                                           

(
1
( Erika Lakatos: Food industry technologies, Palatia Nyomda és Kiadó Kft., 

Mosonmagyaróvár, 1113.  P152. 
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في فصكؿ الدراسة ككؿ ما جمع مف معمكمات كمصادر عممية كميدانية نمخص مستقبؿ  جاء سابقان 
  بالنقاط الآتية:كالمخابز الأفراف  تالصناعا

 (Economic aspect)الجانب الاقتصادم:  أ/
ناؾ ما يسمى بالأمف الاقتصادم حيث ييتـ بالجانب الاقتصادم الرقابي عمى المنافذ . ىُ

الحدكدية كجب التأكيد عمى عدـ أستيراد بعض تجار الجممة الخاصيف الطحيف النكعية غير الجيدة 
)السياؿ( كفرض الضرائب كالعقكبات عمى التجار الذيف يخالفكف ذلؾ لأنو مف أىـ ما جاء 

              مصانع المخابز كالأفراف خلاؿ الدراسة الميدانية لمباحثة )كرقة الاستبيانات(. بمشكلات اصحاب
صحاب المخابز كالأفراف كلغرض عدـ التلاعب كالغش بالأكزاف مما ينعكس ذلؾ أ. كجب مراقبة ِ

عمى حجـ رغيؼ الخبز كقطع الصمكف الحجرم كالكيربائي حيث ىناؾ بعض ضعاؼ الضمير مف 
خلاقي كغير صحي ينقص مف كزف العجيف كفائدة الأريف مف يقكمكف بذلؾ العمؿ غير المستثم
  الخبز.

فراف مف خلاؿ . دعـ مشاريع الشباب كتشجيعيـ عمى الأبتكارات كتطكير منتجات المخابز كالأّ
فراف المتطكرة كالحديثة، كفتح دعميـ بقركض ميسرة تتناسب كمتطمباتيـ لأنشاء مصانع المخابز كالأ

ذكاؽ المستيمكيف بكافة أكلات سريعة كمطاعـ تناسب تطكر كسرعة العصر كالعمؿ ك أفتريات ك
 .فئاتيـ

 (Environmental aspectب/ الجانب البيئي: )
جب مراقبة تطكر حركة المفرغات كالمداخف داخؿ مصانع المخابز كالأفراف لغرض المحافظة ي -ُ

 ت الصناعة.عمى البيئة مستقبلان مع تطكر كسائؿ اختزاؿ مخمفا
استبداؿ الأكياس النايمكف لحفظ منتكجات المخابز كالافراف بالأكياس الكرقية لسلامة كصحة  -ِ

 المجتمع.
تطكير البنى التحتية كافة مف شبكات الماء كالمجارم كتبميط الشكارع الداخمية كالطرؽ الفرعية  -ّ

 عمى عمكـ منطقة الدراسة كالعراؽ مستقبلان.
 The scientific cultural development) ي التطكيرم:ج/ الجانب الثقافي العمم

aspect) 

كجب اتساع رقعة التطكير كالمتابعة كتكزيع المنشكرات التكعية الثقافية كالبيئة كعقد الندكات  -ُ
كالمؤتمرات الاقتصادية الصناعية التي ترفع مف مستكل كتطكر صناعة المخابز كالأفراف 

 مستقبلان.
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يع حديثة متطكرة ليذه الصناعات كالتأكيد عمى الأقساـ الدراسية في تشجيع الشباب لفتح مشار  -ِ
 كميات السياحة كالتجارة لتخرج اختصاصات تنيض بكاقع الصناعات مستقبلان.

 الاستراتيجية التنمكية.كالمخابز فراف زيادة البحكث كالدراسات حكؿ ىذه الصناعات الأ  -ّ
 The advanced industrial technological)د/ الجانب التكنكلكجي الصناعي المتطكر

aspect) 

التشغيؿ الآلي كالذكاء الاصطناعي: يمكف استخداـ التكنكلكجيا الحديثة مثؿ الركبكتات  -ُ

. يمكف أف تقكـ الركبكتات بتنفيذ كالمخابز لتحسيف عمميات التشغيؿ في الأفراف (*)كالأتمتة

ما يقمؿ مف العمؿ اليدكم كيزيد مف المياـ المتكررة مثؿ قياس المككنات كالعجف كالتشكيؿ، م

الكفاءة كالدقة. بالإضافة إلى ذلؾ، يمكف استخداـ الذكاء الاصطناعي لتحسيف عمميات 

 .التخطيط كالتكقيت كتحسيف جكدة المنتجات

 تقنيات الإنترنت الذكية: يمكف استخداـ تقنيات الإنترنت الذكية مثؿ الإنترنت مف الأشياء -ِ

(IoT)  مةكالتحميلات الضخ (Big Data)  دارة المخزكف في لتحسيف عمميات الإنتاج كا 

. يمكف ربط أجيزة الأفراف كالمعدات بشبكة الإنترنت لمراقبتيا كالتحكـ فييا كالمخابز الأفراف

عف بيعد، مما يزيد مف الكفاءة كيقمؿ مف التكاليؼ. بالإضافة إلى ذلؾ، يمكف جمع كتحميؿ 

 .تخاذ قرارات استراتيجية أكثر فعاليةالبيانات مف العمميات كالمبيعات لا

 

  

‌‌: الأتمتة)*(  مختمؼ في كالبرمجيات المتحكمات أك المعالجات عمى المبنية كالأجيزة الحاسكب استخداـهً

 خطأ كبأقؿ كسميـ دقيؽ آلي بشكؿ كالأعماؿ الإجراءات سير تأميف أجؿ مف كالخدمية كالتجارية الصناعية القطاعات

 .ممكف
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لصحي كالتغذية: يمكف استخداـ التكنكلكجيا لتكجيو العملاء كتكفير معمكمات تغذكية التكجيو ا -ّ

دقيقة عف المنتجات المخبكزة. يمكف تطكير تطبيقات اليكاتؼ الذكية كالمكاقع الإلكتركنية التي 

تكفر معمكمات عف المككنات كالقيمة الغذائية كحساب السعرات الحرارية لممنتجات المخبكزة 

تكجيو العملاء إلى المنتجات الصحية كالخالية مف  ان في المخابز كالأفراف. يمكف أيضالمتاحة 

 .الغمكتيف كالخيارات الغذائية البديمة

التكجيو البيئي: يمكف استخداـ التكنكلكجيا لتحسيف استدامة صناعة المخابز كالأفراف. يمكف  -ْ

كتحسيف كفاءة استيلاؾ الطاقة. استخداـ تقنيات التكجيو البيئي مثؿ تكليد الطاقة المتجددة 

يمكف تثبيت أنظمة الطاقة الشمسية أك الرياح لتكليد الطاقة اللازمة لتشغيؿ المخابز كالأفراف. 

كما يمكف تحسيف كفاءة استيلاؾ الطاقة مف خلاؿ استخداـ تقنيات التدفئة كالتبريد الفعالة 

 .الانبعاثات الضارةكالعزؿ الحرارم. ىذا يساىـ في الحفاظ عمى البيئة كتقميؿ 

التجارة الإلكتركنية كالتكصيؿ: يمكف استخداـ التكنكلكجيا لتحسيف تجربة العملاء كتكسيع نطاؽ  -ٓ

العمؿ في صناعة المخابز كالأفراف. يمكف إنشاء متاجر إلكتركنية كتطبيقات لميكاتؼ الذكية 

يكفر راحة لمعملاء تتيح لمعملاء طمب المنتجات عبر الإنترنت كتكصيميا إلى منازليـ. ىذا 

 كيسيؿ الكصكؿ إلى المنتجات، كيمكف أف يزيد مف مبيعات المخابز كالأفراف.

 ان حاسم ان التحكـ في درجة الحرارة كالرطكبة: يعتبر التحكـ الدقيؽ في درجة الحرارة كالرطكبة أمر  -ٔ

لمحصكؿ عمى منتجات مخبكزة عالية الجكدة. يمكف استخداـ أنظمة التحكـ الآلي لضبط 

راقبة درجة الحرارة كالرطكبة في أفراف التحميص كأفراف الخبز. ىذا يساعد في الحصكؿ كم

 .عمى تسكية متساكية كنتائج متجانسة في المنتجات

تقنيات العجف المتقدمة: يمكف استخداـ تقنيات العجف المتقدمة مثؿ العجف بالتبريد المسبؽ  -ٕ

نتجات. تساعد ىذه التقنيات في تطكير كالعجف بالتحكـ في الكقت كالسرعة لتحسيف جكدة الم
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الغمكتيف بشكؿ أفضؿ كتحسيف ىيكؿ العجيف كنعكمتو. كما يمكف استخداـ معدات العجف ذات 

 .التصميـ المتقدـ لمحصكؿ عمى تكزيع متساكم لممككنات كتحسيف تجانس العجيف

رات المخبرية تحميؿ الجكدة كالاختبارات المخبرية: يمكف استخداـ تقنيات التحميؿ كالاختبا -ٖ

لقياس كتقييـ جكدة المنتجات المخبكزة. يمكف استخداـ أجيزة قياس الرطكبة كقكاعد الحمكضة 

 .كاختبارات القساكة لمتحقؽ مف معايير الجكدة كالتأكد مف التكافؽ مع المكاصفات المطمكبة

ف جكدة استخداـ المكاد الحافظة الطبيعية: يمكف استخداـ المكاد الحافظة الطبيعية لتحسي -ٗ

المنتجات كتمديد عمر الصلاحية. بدلان مف الاعتماد عمى المكاد الحافظة الكيميائية، يمكف 

استخداـ مكاد حافظة طبيعية مثؿ مستخمصات الأعشاب كالتكابؿ كالعسؿ لمحفاظ عمى جكدة 

 .المنتجات كتأخير عممية التدىكر

نتجات عف طريؽ استخداـ استخداـ المككنات العضكية كالطبيعية: يمكف تحسيف جكدة الم -َُ

المككنات العضكية كالطبيعية. يمكف استخداـ الدقيؽ العضكم كالسكر الطبيعي كالمكاد الخاـ 

  العضكية الأخرل لتكفير منتجات صحية كمرغكبة مف قبؿ العملاء.

)  Social side):   ق/ الجانب الاجتماعي 

في تكفير فرص عمؿ  لمخابزاالتكظيؼ كخمؽ فرص العمؿ: يمكف أف تسيـ صناعة الأفراف ك  -ُ

دارة الأفراف متعددة  ان فرق كالمخابز جديدة في مدينة كربلاء المقدسة. يتطمب تشغيؿ كا 

التخصصات بما في ذلؾ الخبازيف كالفنييف كالعماؿ الميرة. يمكف أف يؤدم النمك المستمر 

شباب لمصناعة إلى زيادة الطمب عمى القكل العاممة كبالتالي خمؽ فرص عمؿ جديدة لم

 .كتحسيف الحياة الاقتصادية كالاجتماعية لممجتمع المحمي

التدريب كالتطكير الميني: مف المتكقع أف يتطمب نمك الصناعة تطكير كتدريب المكارد البشرية  -ِ

المتعمقة بيا. يمكف تنمية برامج التدريب كالتعميـ الميني لمخبازيف كالفنييف كالعماؿ المشاركيف 
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. يمكف تكفير فرص التدريب المستمر كتبادؿ المعرفة كالميارات خابزكالم في صناعة الأفراف

 .لتعزيز مستكل الكفاءة كجكدة المنتجات

كالمخابز الابتكار كالتنكيع: يمكف أف يتيح التطكر التكنكلكجي كالابتكار في صناعة الأفراف  -ّ

كمبتكرة بما  لمتنكيع كالتكسع في نطاؽ المنتجات المقدمة. يمكف تطكير منتجات جديدة ان فرص

في ذلؾ الخبز الصحي، كالمنتجات العضكية، كالخبز الخالي مف الجمكتيف، كمنتجات الخبز 

ذات القيمة الغذائية المضافة. يمكف أف يساعد التنكيع كالابتكار في جذب شرائح جديدة مف 

 .العملاء كتمبية احتياجاتيـ المتغيرة

بالمسؤكلية كالمخابز تمتزـ صناعة الأفراف  المسؤكلية الاجتماعية كالاستدامة: مف الميـ أف -ْ

الاجتماعية كالاستدامة في مدينة كربلاء المقدسة. يمكف تبني مبادئ الاستدامة البيئية 

كاستخداـ المككنات العضكية كالمستدامة في إنتاج المنتجات. يمكف تكفير المزيد مف العبكات 

ات كاستخداـ الطاقة المتجددة في عمميات القابمة لإعادة التدكير كالتكجو نحك الحد مف النفاي

التصنيع. بالإضافة إلى ذلؾ، يمكف لمصناعة المساىمة في المبادرات الاجتماعية المحمية مف 

 .خلاؿ دعـ المجتمعات المحمية كالمشاركة في الأنشطة الاجتماعية كالثقافية

ارة الدينية. يمكف أف تسيـ مدينة كربلاء المقدسة كجية رئيسة لمحج كالزي دالسياحة الغذائية: تع -ٓ

في تطكير السياحة الغذائية في المدينة. يمكف تقديـ منتجات مخبكزة كالمخابز صناعة الأفراف 

محمية الصنع تعكس التراث الثقافي كالطيي المحمي. يمكف تنظيـ جكلات سياحية كتجارب 

  تذكؽ لمسياح لاكتشاؼ عممية الخبز التقميدية كتذكؽ المنتجات الفريدة.

‌

‌

‌

‌
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 (Summary of chapter six)خلاصة الفصؿ السادس: 

مف الاقتصاد مف  ان منتجات الخبز كالمخابز مف السمع الأساسية، كالمخابز قطاع ميـ اجتماعي تعد 

مف بيف ، ك خلاؿ إنتاج أنكاع تقميدية مف الخبز، تكفر الشركات لعدد كبير مف الناس الخبز الرخيص

المخابز في الكقت الحاضر، يتـ تسميط الضكء عمى فراف ك الأا الصعكبات الرئيسة التي تكاجيي

مطاقة، فضلان عف مشكمة لارتفاع مستكل الضرائب كالتعريفات المرتفعة  كمنيا المشاكؿ الأكثر حدة

 .البنية التحتية لمسكؽ المتخمفة

حسنة بسبب الجكدة الم ان سريع ان أظيرت صناعة الأغذية كالحبكب العالمية نمك كعمى جانب أخر  

لجعؿ ىذه المنتجات  ان كالتكنكلكجيا المتقدمة التي ساعدت في تحسيف المذاؽ كجمب الأصناؼ كأيض

ىناؾ ابتكارات مستمرة حيث تستثمر صناعة و نٌ إ، إذ قابمة لمكصكؿ إلى مجمكعة كبيرة مف الأماكف

 .في تطكير المنتجات المفيدة كالغذائية ان المخابز الحبكب كثير الأفراف ك 

الأطعمة المخبكزة كالحبكب الجديدة منخفضة الكربكىيدرات كالغنية بالألياؼ كالحبكب أدت كما 

كالمدعكمة التي تجذب المستيمكيف الميتميف بالصحة إلى نمك السكؽ. لقد استكفت صناعة 

المخبكزات كالحبكب اىتمامات المستيمكيف الصحية كانغماسيـ في استيلاؾ الأطعمة المخبكزة 

 .إنتاجيا بمككنات عالية الجكدة كالمعمبة حيث يتـ

بمدينة كربلاء كالمخابز مف ىذا المنطمؽ تناكؿ ىذا الفصؿ الآفاؽ المستقبمية لصناعة الأفراف 

بمدينة كربلاء المقدسة، ثـ كالمخابز المقدسة، مف خلاؿ عرض التقنيات المستقبمية لصناعة الأفراف 

بمدينة كربلاء المقدسة، كبالأخير كالمخابز الانتقاؿ لعرض المكاد المساعدة في صناعة الأفراف 

بمدينة كربلاء المقدسة. كالمخابزالأفراف  تناكؿ الفصؿ اتجاىات تطكير صناعة
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 (Conclusion) الاستنتاجات:أكلان:
 دفتقع ضمف م المقدسة بلاءة كر ديناذ اف م بمكقع جغرافي متميز المقدسة ة كربلاءدينتتمتع م -ُ

ىمية كبيرة فيي تقع عند ممتقى مناطؽ متباينة أالفرات الاكسط، كقربيا مف العاصمة بغداد اعطى ليا 
نتاج، كىذا بدكره اسيـ في تنشيط التبادؿ التجارم، كربط مكاقع المشاريع الصناعية بالأسكاؽ، في الأ

جاد الركابط التنمكية كعامؿ جذب لمقكل العاممة، كتنشيط الحركة التجارية، كىذا الامر ساعد عمى اي
، كالعمؿ عمى ايجاد حركة الاخرل دف العراؽكم المقدسة ة كربلاءدينكراس الماؿ، كالمكاد الخاـ، بيف م
  ة.دينتنمكية ذات ابعاد متعددة في الم

مساعدا عمى تطكر الاقتصادية ( تمثؿ اطارا مؤىلا ك  -البشرية ––الجغرافية ) الطبيعية  عكامؿال فٌ إ -ِ
طبيعتيا مف المناخ كمما ساعد عمى ذلؾ  المقدسة ة كربلاءدينفي مكالمخابز  الأفرافالصناعات 
تشكؿ مكاد اكلية   كالتي اساس لمزراعة الحنطة كالشعيرالتي تتمثؿ في  الخصبة ك التربةكالتضاريس ك 

 .الأفراف كالمخابزاساسية في الصناعات 
تعتمد عمى المياه السطحية التي تتمثؿ في  المقدسة ة كربلاءدينفي مالمخابز ك  الأفرافالصناعات  فٌ إ -ّ

جداكؿ بني حسف ( اما المياه الجكفية فأنيا لـ تستخدـ في  –نير الفرات كفركعو مثؿ ) نير الحسينية 
كلكف تستخدـ لرم الاراضي الصحراكية في عيف التمر كنشاط زراعة الصناعات بسبب ارتفاع الممكحة 

  .ية المياه الجكفية في المديف المقدسةمأىتعكس  كبالتالي طة كالشعيرالحن
تمتمؾ اسكاقا محمية مثؿ المقدسة ة كربلاء دينفي م متكسطة كالصغيرةالمنشآت الصناعية ال فٌ إ -ْ
أبي خيو أ( ك ميو السلاـماـ الحسيف )عالسكؽ الكبير الكاقع في المنطقة التجارية المحيطة بصحف الأ)

 ك المسقؼ الشماليك  القديـالميداف السكؽ  ك (، فضلا عف ) سكؽ العلاكمسلاـ الله عميوباس )العالفضؿ 
( ميو السلاـسكؽ شارع قبمة الاماـ الحسيف )ع ك سكؽ باب بغدادك  خاف سكؽ باب ال ك السدرةباب سكؽ 

 . ( ميو السلاـسكؽ شارع قبمة الاماـ العباس )عك 
فرعية ( ، ساعدت عمى  –ثانكية  –لاكيا طرؽ نقؿ برية ) رئيسة بامت المقدسة ة كربلاءدينتميزت م -ٓ

نفطية الكقكد )النفط الأبيض( ك نقؿ المنتجات الأكلية ، انخفاض كمفة النقؿ سكاء كانت نقؿ المكاد الأ
 سكاؽ المحمية كالاقميمية .المنتجات الصناعية الى الأ سكيؽ، كسيكلة تلصناعات الأفراف كالمخابز

ة كربلاء دينات الحككمية تميزت بضعؼ دكرىا في معالجة كاقع التكطف الصناعي في مالسياس فٌ إ -ٔ
اضطراب الاكضاع السياسية في العراؽ ، مما اثرت مدد ا في الفترات السابقة أم ، خصكصن المقدسة 
 ةمتكسطقتصادية ، كلكف في الفترات الاخيرة  شيدت المنشآت الصناعية النتاج كتراجع كفاءتو الأعمى الأ
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المقدسة  ةدينقتصادم كالصناعي في المانتعاش في الكضع الأالمقدسة ة كربلاء دينفي م كالصغيرة
بعد مساىمات مشاريع العتبات المقدسة بذلؾ كىذا انعكس بصكرة ايجابية بتحسف الكضع  خصكصان 

 ة.دينالمعاشي كتحسف مستكل الخدمات بصكرة عامة في الم
تتكزع في  المقدسة ة كربلاءدينفي مكالمخابز  الأفراف ةدانية اف صناعلقد تبيف مف خلاؿ الدراسة المي -ٕ

ة ، الا اف ىذا التكزيع يككف غير دينة المقدسفي المالقطعات)الحيدرية، الجزيرة ، المدينة القديمة( جميع 
ة ، بفعؿ عكامؿ الجذب المتكفرة  دينتركزت في مركز الم الصناعية متجانس ، اذ اف معظـ تمؾ المنشآت

 ة  كالتي تحدد تكطف الصناعة فييا.دينفي مركز الم
ات صناعال يف مف( قطاعِتمتمؾ )المقدسة ة كربلاء دينتبيف مف خلاؿ الدراسة الميدانية ، باف م -ٖ

، ليا انعكاسات ة المخابز(قطاع صناع ة الأفراف ككىي ) قطاع صناعالمتكسطة كالصغيرة  الغذائية
قتصادية أبعاد )أيجابية مختمفة منيا أبعاد تنمكية أساعدت عمى تحقؽ ة المقدسة دينكابعاد تنمكية في الم

بيئية ( ، ككاف ليا دكر في تحقيؽ التنمية المكانية الإقميمية في منطقة الدراسة  -عمرانية  –جتماعية أ–
 كخدمة دينة المقدسة بسبة الأنتاجكلى في المالمرتبة الأ مخابز كالأفراف، كقد حقؽ قطاع الصناعة ال

 .سكاف المدينة المحمييف كالزكار الكافديف لممدينة المقدسة
 متكسطة كالصغيرةمف خلاؿ الدراسة الميدانية لاحظت الباحثة اف جميع المنشآت الصناعية ال -ٗ

 . راسة تعكد ممكيتيا لمقطاع الخاصالمتكاجدة في منطقة الد
تعكد الى المقدسة ة كربلاء دينفي مالأفراف كالمخابز ىناؾ مساىمات كبيرة لممشاريع الصناعية  -َُ

بامتصاص البطالة ساىمت ، كما القطاع الخاص الممكية الفردية لأصحاب مشاريع الأفراف كالمخابز
سيمت ا، كما اف منتجاتيا حققت الاكتفاء الذاتي في منطقة الدراسة ك المقدسةة دينكالقضاء عمييا في الم

 لسكؽ الاقميمي مف جية اخرل.بصكرة كبيرة في دعـ السكؽ المحمي مف جية كا
المقدسة ة كربلاء دينكجدت الباحثة اف معظـ العامميف في المنشآت الصناعية ىـ مف سكنت م -ُُ

يدم عاممة محمية تميزت معظميا أكالتي كفرت المقدسة ة دينمكانات البشرية الكبيرة في المبفعؿ الأ
 للأفراف الصناعية كتميزت المنشآتىذه الصناعة  لا كجكد ليا فيجنبية يدم العاممة الأبالميارة، اما الأ

 النساء فييا بسبب العادات كالتقاليد الاجتماعية السائدة. عدـ كجكدبكالمخابز 
تقكد ىذه الصناعات كتديرىا ابان عف جد بتعمـ  سر العاممة التياظيرت الدراسة الميدانية اف الأ -50

 تبيف مف خلاؿ ذلؾ اف التصنيع لو الدكر في قمة ، كقد أغمب فنكنيا كميارات صنعة الخبز كالصمكف
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، كزيادة البطالة كالأتكاؿ عمى الأىؿ في تكفير المصركؼ الشخصي لمفرد في الأسرة الكاحدةمعدلات 
 ، كىذا مؤشر ايجابي لأىمية حركة التصنيع عمى الصعيد الاجتماعي.  منتجةنسبة الاسر ال

ت ليا الباحثة كمف خلاؿ دراسة مستكيات التركيب العمرم لقد بينت الدراسة الميدانية التي تكصم -52
مف مجمكع اعمار مختمفة باف فئات العامميف مف  مخابز كالأفرافلمقكل العاممة في المنشآت الصناعية ال

تؤدم  منتجة كالتيالايدم العاممة، كىذا مؤشر ايجابي يدؿ عمى اف اغمب القكل العاممة ىي مف الفئات ال
 اءة الانتاجية .رتفاع الكفأالى 
، المقدسة  ة كربلاءدينفي مكالمخابز  للأفراف التركيب الميني لمعامميف في المنشآت الصناعية  فٌ إ -54

كبيذا يتضح لمباحثة باف العامميف ارتفاع مممكس  متباينة كقد شكمت نسبة العامميف الماىريف فييا 
ينعكس عمى كاقع الصناعات في منطقة  ان بيايجا ان الماىريف شكمت نسبتيـ اعمى الفئات ، كيعتبر مؤشر 

 الدراسة .
نيا أبالمقدسة ة كربلاء دينفي مكالمخابز  للأفرافمف خلاؿ الزيارة الميدانية لممنشآت الصناعية  -ُٓ

المكاد الأكلية مف الطحيف  سعارأرتفاع أتعاني مف مشاكؿ في نقص مصادر الطاقة كالكقكد  ككذلؾ 
نيا تعاني مف أكما ،  منتكجات المخابز كالأفراف مف المخبكزات المختمفةكباقي مكاد مستمزمات صناعة 

نقطاعات المستمرة في الطاقة الكيربائية خصكصا في فصؿ الصيؼ كىذه مشكمة تعاني منيا مشاكؿ الأ
 في منطقة الدراسة. متكسطة كالصغيرةجميع المنشآت الصناعية ال

التي  نتاجيةالإمف المشاكؿ المقدسة ة كربلاء دينفي مالمتكطنة كالمخابز   الأفراف ةتعاني صناع -ُٔ
تتعمؽ بضعؼ الدعـ المادم ككذلؾ ضعؼ الخبرات الفنية كقمة قطع الغيار، بفعؿ صعكبة تكفيرىا كما 

يضا مف مشاكؿ منافسة منتجات الصناعة المستكردة مف الخارج، مع مشكؿ بتكفير مصادر أتعاني 
 .  قتصاديةكالا نتاجيةإ الطاقة كىذا ما انعكس بضعؼ كفاءتيا

ة كربلاء دينفي مللأفراف كالمخابز اغمب المشكلات التي تعاني منيا المنشآت الصناعية  فٌ إ -ُٕ
ك أسكاؽ ، ك الأ، أ ، ىي مشكلات ليا حمكؿ كمعالجات ممكنة ، كالمشاكؿ المتعمقة براس الماؿالمقدسة
متاحة  مكانياتا  ك لمشاكؿ ، كبيذا فيناؾ فرص ك مشكؿ الطاقة كالكقكد، كغيرىا مف اأكلية ، المكاد الأ

في منطقة الدراسة ، مف خلاؿ عمميات التخطيط الأفراف كالمخابز لتحقيؽ تنمية المنشآت الصناعية 
 بالصكرة المثمى . نتاجالإعمميات  ستمراراكالتنظيـ كمعالجة تمؾ المشاكؿ مف اجؿ 

  ‌
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 ( Proposals) تمقترحاالثانيان/ 
 ةقدـ كضعت الباحثة مجمكعة مف الحمكؿ كالمقترحات مف أجؿ تنمية كتطكير صناععمى ما تتأسيسان 

جؿ الكصكؿ بيا إلى الغاية المرجكة منيا، أ، كذلؾ مف  المقدسة ة كربلاءدينفي مالأفراف كالمخابز 
 ،  كالعمرانية في منطقة الدراسة كىذه المقترحات ىي :جتماعيةكالا، قتصاديةالابعاد كتحقيؽ الأ

للأفراف لممكائف الخاصة بالمنشات الصناعية  حتياطيةاب اف يتـ تكفير قطع غيار كادكات يج -5
 بيسر كسيكلة دكف تكقؼ اك عرقمة . نتاجيةالإمف اجؿ اف تتـ العمميات كالمخابز 

، مع المقدسةة كربلاء ديننشطة الصناعية المتكطنة في  مالعمؿ عمى حؿ كمعالجة مشاكؿ الأ -0
 ة في منطقة الدراسة . يمعالجة محددات تحقيؽ التنمية الصناعضركرة العمؿ عمى 

ف التنمية الصناعية ، كيتـ ذلؾ مف ك دارة شؤ اعمى المينية كالمعاير الصحية في  عتمادالاضركرة  -2
 عتباراتالاعداد كالتدريب لككادر متخصصة في ىذا المجاؿ ،كيجب اف تككف بعيدة عف خلاؿ الأ

 صنافو. أشكالو ك أبكؿ  دارمالإالفساد الغش الاقتصادم ك ضركرة العمؿ ضد الشخصية كالعشائرية ، مع 
مف الضركرم العمؿ عمى تفعيؿ دكر السياسات الحككمية التي تقكـ بدعـ القطاع الصناعي كتطكيره  -4

مف الناحية الصناعية بتقديـ الدعـ المالي ليا، ككذلؾ يجب عمييا اف تقكـ  شحيحةلاسيما في المناطؽ ال
ير المشاريع الصناعية القائمة ، كتكفير الحماية الكافية لممنتجات المحمية مف منافسة المنتجات بتطك 

،  ستيرادالاالمستكردة ، كذلؾ مف خلاؿ العمؿ عمى كضع الشركط كالضكابط الصارمة لتنظيـ عمميات 
نتاجية سكاؽ مف اجؿ حماية المنتج المحمي كرفع كفاءتو الإكاف يككف كفؽ حاجات النقص في الأ

 . المقدسة ة كربلاءدينكالاقتصادية في م
 مكاناتالإفضؿ أكسائؿ تكنمكجيا صناعية متطكرة كالتي تعمؿ عمى تحقيؽ  ستخداـاالعمؿ عمى -1

 كزيادتو. نتاجالإالتنمكية المتاحة كتطكيرىا مف حيث الكـ كالنكع كتطكير 
ة كربلاء دينفي مكالمخابز الأفراف آت مف الضركرم العمؿ عمى فتح مركز تدريب لمعامميف في المنش -6

ف يخضع أعماؿ المطمكبة منيـ ، كما يجب نجاز الأأجؿ زيادة الميارة في العمؿ كسرعة أ، مف المقدسة 
العامميف قبؿ قبكليـ العمؿ في تمؾ المنشآت الى معاير كمقابلات خاصة خالية مف المحسكبية كالمنسكبية 

التي يمتمككنيا كالعمؿ عمى تنميتيا كتطكيرىا بصكرة صحيحة مف  جؿ معرفة مدل خبراتيـ ككفاءتيـأمف 
ف تقاـ في أالخبرات ، كالتي يجب  كتساباك كدكرات لمتعمـ كالتنمية البشرية خلاؿ مراكز البحث 

الأفراف في منطقة الدراسة، كما يجب اف تقدـ لمعامميف في  ككميات السياحة كالتجارة المينية عدادياتالإ
مف الضماف الاجتماعي كالتقاعد كالضماف الصحي لأف العامميف في ىذه  متيازاتاك ز حكافكالمخابز 
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جؿ أمع زيادة ساعات العمؿ مف الله ك  حالصناعات أكثر تعرضا لمخاطر النار ك اندلاع الحرائؽ لا سام
 تـ كجو.أعمى  نتاجالإتماـ عمميات افي  ستمرارالاتشجيعيـ عمى 

 الشباب عماؿلفنية اللازمة لممستثمريف لممشاريع الصناعية كرجاؿ الأا ستشاراتالاالعمؿ عمى تقديـ -7
الراغبيف بفتح مشاريع صناعية ، كعمؿ دكرات كندكات بصكرة مكثفة كمستمرة كتقديـ الشركحات اللازمة 

برز الحمكؿ كالمقترحات لحميا ، مع التشجيع المستمر أليذا المشاريع مع ذكر المشاكؿ التي تعاني منيا ك 
كتطكير المشاريع الصناعية الحالية مف كالمخابز للأفراف اب المشاريع بفتح فركع صناعية جديدة لأصح

 جؿ النيكض بكاقع تمؾ المنشآت في منطقة الدراسة.أ
ة مف المعمكمات فيما يخص المنشآت الصناعية التابعة لمقطاع الخاص دنشاء قاعايجب العمؿ عمى  -8

،  نتاجلإا، ككذلؾ معمكمات فيما يخص كميات كالمخابزالأفراف ، ككذلؾ معمكمات تخص العامميف في 
يضا معمكمات متعمقة بأمكر البيع أسكاؽ ك س الماؿ ، ككذلؾ مدل البعد كالقرب مف الأأكالمساحات كر 
خرل ، حتى يتسنى لمباحثيف سيكلة الحصكؿ عمى تمؾ المعمكمات  مكر الاقتصادية الأكالشراء كالأ

 ية بيسر كسيكلة.ت الصناعآالخاصة بالمنش
جؿ تدريب كتأىيؿ العامميف ضمف المنشآت أ، مف لمتدريبنشاء مراكز امف الضركرم العمؿ عمى  -9

كسع كتنمية  أفي منطقة الدراسة ، كتطكير مستكل ميارتيـ بشكؿ  متكسطة كالصغيرة الصناعية ال
 ر النشاط الصناعي.تطكيمف ثٌـ جؿ النيكض بمستكل العامميف ك أخبراتيـ الفنية كالعممية ، مف 

في  مف الطاقة الكيربائية ، خصكصان المقدسة ة كربلاء دينمف الضركرم العمؿ عمى زيادة حصة م -52
كزيادة طاقة النشاط الصناعي ، كما انو يعمؿ عمى  نتاجالإ ستمراراف ذلؾ يعمؿ عمى فصؿ الصيؼ لأ

فة الى زيادة الطاقة الكيربائية عمى حساب ىمية بالإضاتقميؿ التكمفة الناجمة مف شراء الكقكد لممكلدات الأ
التي يتطمب عمميا طاقة كيربائية لتشغيؿ الآلات الأفراف كالمخابز  ىمية ، خصكصان المكلدات الأ

 فراف الخاصة بيا.كالأ عجاناتال
، كليس  المقدسة ةدينجزاء المأيجب العمؿ عمى تجانس في تكزيع المشاريع الصناعية في كؿ  -55

 العادؿ في مستكيات التطكر  قتصادمالاف ذلؾ يحقؽ التكازف جزء معيف منيا ، لأالتركيز عمى 
 ةديننو يعمؿ عمى تحقيؽ التنمية المكانية الشاممة في المأالعمراني ( ، كما  – جتماعيالا – قتصادمالا) 

الأفراف لمكاقع صناعة عماؿ مكر الميمة التي يجب العمؿ بيا مف قبؿ المستثمريف كرجاؿ الألأامف  -50
الخدمات  ، مع تكفير كافةكالمخابز  الأفراف خاصة لمعامميف فيسكف لمراحة  مكاف نشاءأ، ىي كالمخابز
ف ذلؾ يحقؽ سيكلة الكصكؿ ...الخ(، لأ -مطفأة حريؽ  – كليةأصيدلية اسعافات  -تبريد  – اءفييا ) م
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)تكاليؼ النقؿ(  يابكالإكر الذىاب جأفضؿ ليـ لأنيا تقمؿ مف ألمعامميف كما انيا تحقؽ مستكيات معيشيو 
تقمؿ الجيد ليـ خصكصا العامميف الساكنيف في  مف ثـثناء النقؿ ك أبالإضافة الى تقميؿ الكقت كالجيد 

  .كخلاؿ مدة الزيارات كالمناسبات الدينية في مدينة كربلاء المقدسة ماكف بعيدة عف مكقع العمؿأ
، كما يجب تحديد مساحات بجانب تمؾ كالمخابز افالأفر  يجب تحديد مساحات مخصصة لإقامة  -52

 المنشآت مف اجؿ التكسع المستقبمي ليا كمف اجؿ فتح خطكط انتاجية جديدة تابعو ليا 
 متكسػػطة كالصػػغيرةمػػف القطاعػػات الالمقدسػػة ة كػػربلاء دينػػالمتكطنػػة فػػي مالصػػناعات الغذائيػػة  دتعػػ -54

، كيمكػػف مػػف خلاليػػا تمبيػػة العديػػد مػػف المشػػاريع ةالمقدسػػة كػػربلاء دينػػكذات بعػػد تنمػػكم كتصػػديرم فػػي م
لذلؾ لابد المقدسة ة دينالقطاعات في الم كأىـ العمرانية كالخدمية كالبنى التحتية كغيرىا ، كيعتبر مف اكبر

ف يرتقػي بمسػتكيات التنميػة أجؿ أالصناعي مف  ستثمارالابتطكيره كتنميتو كدعمو بمزيد مف  ىتماـالامف 
كالمخػػابز  الأفػػرافصػػناعة كمػػا يجػػب العمػػؿ عمػػى تطػػكير قطػػاع اكؿ التػػي يعػػاني منيػػا المكانيػػة كحػػؿ المشػػ
مػػػف الغػػػذائي ، كاف تنميتيػػػا كتعزيزىػػػا ككنيػػػا مػػػف القطاعػػػات الميمػػػة التػػػي تحقػػػؽ الأ ،كبمختمػػػؼ منتكجاتيػػػا

صػػحاب الػػدخؿ المحػػدكد مػػف التبضػػع كالحصػػكؿ أسػػعار حتػػى يسػػتطيع يسػػاعد عمػػى تحقيػػؽ التػػكازف فػػي الأ
 بأسعار مناسبة.كالمخابز الأفراف جات عمى المنت

كالعمػػػؿ عمػػػى تنميتيػػػا المقدسػػة ة كػػػربلاء دينػػػفػػي م  كالمخػػػابز الأفػػػرافصػػناعة العمػػؿ عمػػػى تطػػػكير  – 51
مػف اجػؿ اف تحقػؽ مسػتكيات تنمكيػة مكانيػة شػاممة المقدسػة ة دينػكتحقيؽ مشاريع اسػتثمارية اخػرل فػي الم

( ، بإعػػادة تػػدكيره كاسػػتخدامو ،  كمػػا خبػػز اليػػابسمحميػػا )ال المتػػكفربقايػػا الخبػػز كالصػػمكف كالاسػػتفادة مػػف 
كالسعي الى فػتح فػركع مختمفػة فػي مجػاؿ ىػذه الصػناعات ككنيػا فراف كالمخابز الأ صناعةب ىتماـالايجب 

مػػف الصػػناعات الرائػػدة التػػي تػػدخؿ فػػي جكانػػب صػػناعية متنكعػػة مػػف خػػلاؿ  تػػكفير كزيػػادة الػػدعـ المػػالي 
 ة المشاكؿ التي تتعرض ليا.كالاستثمارم ليا كمعالج

الخبػز الخػاص بمرضػى حساسػية الحنطػة مثػؿ صػناعة الأفراف كالمخابز التركيز عمى دعـ صناعة  -56
 . كالسكرم كامراض تتعمؽ بالجياز اليظمي

ككػػػذلؾ سػػػماؾ كالحيكانػػات الأخػػػرل عمػػػؼ للأفػػػي صػػناعة  الأفػػراف كالمخػػػابز الاسػػتفادة مػػػف مخمفػػػات -57
كي تسيـ فػي دعػـ كالمخابز   صناعة الأفراف  انكاع كغيرىا مفصمكف المجفؼ الخبز كالتطكير صناعة 

 المقدسػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػةة كػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػربلاء دينػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػمتطمبػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػات كتحقيػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػؽ التنميػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػة الصػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػناعية  فػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػػي م
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 بسم الله الرحمن الرحٌم

 
 

 كربلاءجامعة         
 الإنسانٌة كلٌة التربٌة للعلوم 

 التطبٌقٌةٌة قسم الجغراف          
 
 
 
 

  
 (9)رقم ملحق  ةم/ استمارة استبٌان

 المقدسة ة كربلاءدينملممنشآت الصناعية في  المسح الصناعي الشامؿتخص استمارة 

جابتكـ الدقيقة عمى إف ىذه المعمكمات الخاصة بالاستمارة ىي لأغراض البحث العممي فقط ، كاف إ
ة كربلاء التحميؿ المكاني لصناعة الافراف كالمخابز في مدين)د رافدان لمبحث العممي المكسكـ محتكياتيا تع

لذا يرجى أداء المعمكمات الخاصة بيا بدقة ككضكح شاكريف )دراسة في جغرافية الصناعة (   ( المقدسة
  تعاكنكـ معنا.

 ومن الله التوفٌق

   

 

 

 

 

  الماجستير ةطالب                                                                       

 جناف عبد الرضا                                                                                  
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 ضع علامة )صح( أماـ الإجابة المناسبة كمما أمكف ذلؾ ملاحظة:

 أكلا: المكقع كالممكية

 ......................................... . الفرع الصناعيُ

 ................... القضاء.................  الناحية.....................  . المنطقة الإداريةِ

 (۹)ـ.........................................  . المساحة الكمية لممشركعّ

 (۹)ـ.........................................   الفرف اك المخبز. مساحة ْ

الدكلة )    (               مف ممنكحة (         لدكلة)مف امؤجرة (           ممؾ صرؼ ) ضالأر . ممكية ٓ
 (.                          مؤجرة مف الأىالي )

)    (                نير قرب(      قرب سكة حديد )(           . مكقع المشركع قرب طريؽ عاـ ) ٔ
 (.                  عند أطراؼ المدينة ) (             داخؿ المدينة )

نكع ما (                                        ىؿ المشركع الصناعي قريب مف مصادر الكقكد ) .ٕ
                                           )  (ما كمية الكقكد )   ( ( طاقة كيرباء    الكقكد؟ منتجات نفطية )

ما النسبة المئكية لمصادر الطاقة كالكقكد المستخدمة  (                           مصدر الكقكد )
 المقدسة  كربلاء دينةداخؿ م لإدامة عممية الإنتاج

 .(              مشتقات نفطية ) . ۹(           . طاقة كيربائية ) ُ 

 ثانيان : مصدر تمكيؿ المشركع الصناعي

 . عراقي  دينار................................  بدء العمؿ مقدار رأس ماؿ المشركع عند - ُ

 عراقي . ......دينار..........قيمة المكائف كالآلات كالمعدات عند بدء المشركع بالعمؿ .. -۹

 .  عراقي دينار ........................................ مقدار رأس الماؿ الحالي لممشركع -۰
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 . عراقي دينار .............. المصرؼ الصناعي..........خاص  مصادر تمكيؿ المشركع -ْ

 ......................... أخرل تذكر -ٓ

 ثالثان: المكاد الأكلية ) الخاـ (

 .................. كـ ة المستخدمةيالمسافة بيف المشركع كالمكاد الأكلية الرئيس - ُ

 طف ........................ان .كمية المكاد الخاـ المستخدمة في الإنتاج سنكي - ِ

  طف .........................قيمة المكاد الخاـ المستخدمة في الإنتاج سنكيان  - ّ

........... ..........نسبتيا المئكية مدينة كربلاء المقدسة مصادر المكاد الخاـ محمية مف داخؿ  -ْ
عف طريؽ الاستيراد مف  ......................نسبتيا المئكية ......مدينة كربلاء المقدسة خارج  مف

 ...................نسبتو المئكية الخارج

نسبتيا  بالسكؾ الحديدية................................ كسائط نقؿ المكاد الخاـ بالسيارات نسبتيا  -ٓ
 .............................الأنابيب نسبتيا .....................................

 ................... درىا........................... لتر ، مص يكميػان ء المستخدمة كميػة الما -ٔ

 .......................نكع المػادة الأكليػة المستخدمة كمصدرىا النػكع  -ٔ
  ...................................................................................المصػدر

 رابعان: الأيدم العاممة

 .......................  لمفرف اك المخبزما عدد العماؿ الكمي  - ُ

 ..................... يفيعػدد العمػاؿ المكسػم.................. مػا عػدد العمػاؿ الػدائمييف  -۹

 ...........................ث عدد العماؿ الإنا.................... ما عدد العماؿ الذككر  - ّ

 ...................... ما عدد العماؿ الفنييف .................... ما عدد العماؿ الإدارييف -ْ
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............  ما عدد أنصاؼ الميرة ..................... ما عدد العماؿ الميرة )الخبرة (  - ٓ
 .......................... كالعامميف العادييف

ككـ ىك عددىـ خارج منطقة ................... ما عدد العماؿ الذيف يسكنكف داخؿ منطقة الدراسة  -ٔ
كمف يتحمؿ تكمفة  ....................... كما ىي كسيمة النقؿ اليكمية.......................  الدراسة 
  ........................ النقؿ

 بإنشاء مساكف لمعماؿ كالمكظفيف ؟  خبزالفرف اك المصاحب ىؿ قاـ  -ٕ

  ..............كما ىك عددىا................. أـ بعيدة  .................... ىؿ المساكف قريبة

 كالصحية كالترفييية ؟ الاجتماعيةمراكز لمخدمات  الفرف اك المخبزىؿ تتكافر في  -۸
بتدريب  الفرف اك المخبزتقكـ إدارة كىؿ .............  كما عددىا................... 

 .................. أيف.......................  ك العماؿ

 إلى خفض إنتاجية العماؿ ؟ ما ىي أبرز المشاكؿ التي تؤدم  -ٗ

  ‌- أ
  ‌- ب
  ‌- ت

 إضافتيا ؟ الفرف اك المخبزأية ملاحظات أخرل تكد إدارة  -َُ

  ‌- أ
  ‌- ب
  ‌- ت

 

 خامسان : الانتاج

 .......................... لممشركع حاليان  ما ىك النشاط الرئيس -ُ

 ............................... ما ىي الطاقة الإنتاجية لممشركع -۹
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 .................. ىؿ ىناؾ طاقة معطمة بالمشركع إذا كانت إجابتؾ بالإيجاب أذكر مقدارىا -ّ

. نقص الملاؾ الإدارم ..............ما سبب تعطؿ طاقة المشركع ؟ بسبب نقص المكاد الأكلية  -ْ
  خمؿ فنػي بسبب  ......................... بسبب ضيؽ السكؽ ................  كالفنػي

 ................ تذكر أخرل....................  قمػة تػكفر قطع الغيار

 ثلاث كجبػات..... ..................... كجبتػاف .........كجبػة كاحػدة . كجػبػات الإنتػاج -ٓ
 ......................... عدد ساعات العمؿ .................. أربػع كجبػات ................

               كمية الإنتاج السنكم كقيمتو بالأسعار الجارية -ٔ

 الكمية المنتجة                                              السنة

 المثالي لممشركع. المكقع اختيارالتي تمنحيا لمعكامؿ التالية كسبب في  سادسان: ما ىي الدرجة

      و مف المكاد الأكليةبقر  -۱

 مؤثرة جدان                                                                غير مؤثرة     

          
ُ ِ ّ ْ ٓ ٔ ٕ ٖ ٗ َُ 
 

 

             رخص قيمة الأرض -۹

 مؤثرة جدان                                                                غير مؤثرة     

          
ُ ِ ّ ْ ٓ ٔ ٕ ٖ ٗ َُ 
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            كجكد مشاريع صناعية أخرل في المنطقة : -ّ

 مؤثرة جدان                                                                غير مؤثرة     

          
ُ ِ ّ ْ ٓ ٔ ٕ ٖ ٗ َُ 
 

           رغبة شخصية مف المالؾ -ْ

 مؤثرة جدان                                                                غير مؤثرة     

          
ُ ِ ّ ْ ٓ ٔ ٕ ٖ ٗ َُ 
 

  شيرة المكاف -ٓ

 مؤثرة جدان                                                                غير مؤثرة     

          
ُ ِ ّ ْ ٓ ٔ ٕ ٖ ٗ َُ 
 

            سياسة الدكلة -ٔ

 مؤثرة جدان                                                                غير مؤثرة     

          
ُ ِ ّ ْ ٓ ٔ ٕ ٖ ٗ َُ 
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                طرؽ النقؿ -۷

 مؤثرة جدان                                                                غير مؤثرة     

          
ُ ِ ّ ْ ٓ ٔ ٕ ٖ ٗ َُ 
 

تجرم عممية  كىؿ ......................  سابعان: ما ىي الأماكف التي تخرج منيا فضلات المشركع
 ..............أذكرىا         أك لا          نعـ        صناعي لفضلات المشركع اختزاؿ

 

 ثامنان : النقؿ كالتسكيؽ

 ........................ ما ىي الكاسطة التي ينقؿ بيا الإنتاج -ُ

(                                  كيشكؿ نسبة قدرىا )مدينة كربلاء المقدسة أيف يسكؽ الإنتاج ؟ إلى  -ِ
 (                             يشكؿ نسبة قدرىا )ك دينة كربلاء المقدسة خارج م إلى

 

 تاسعان: المشاكؿ التي تكاجو المشركع 

 أمنح درجة لممشاكؿ التي تعتقدىا مؤثرة في الإنتاج كبالقكة التي تؤثر بيا 

          شحة الأيدم العاممة الماىرة -ُ

 مؤثرة جدان                                                                غير مؤثرة     

          
ُ ِ ّ ْ ٓ ٔ ٕ ٖ ٗ َُ 
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            النقؿ ك التسكيؽ - ۹

 مؤثرة جدان                                                                غير مؤثرة     

          
ُ ِ ّ ْ ٓ ٔ ٕ ٖ ٗ َُ 
 

 

             صعكبة الحصكؿ عمى المكاد الأكلية -ّ

 مؤثرة جدان                                                                غير مؤثرة     

          
ُ ِ ّ ْ ٓ ٔ ٕ ٖ ٗ َُ 
 

      صعكبة الحصكؿ عمى رأس الماؿ - ْ

 مؤثرة جدان                                                                غير مؤثرة     

          
ُ ِ ّ ْ ٓ ٔ ٕ ٖ ٗ َُ 
 

          كقطع الغيار الاحتياطيةشحة المكاد  -ٕ

 مؤثرة جدان                                                                غير مؤثرة     

          
ُ ِ ّ ْ ٓ ٔ ٕ ٖ ٗ َُ 
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          صعكبة التخمص مف الفضلات -ٔ

 مؤثرة جدان                                                                غير مؤثرة     

          
ُ ِ ّ ْ ٓ ٔ ٕ ٖ ٗ َُ 
 

 

             المنافسة الأجنبية -ٕ

 مؤثرة جدان                                                                غير مؤثرة     

          
ُ ِ ّ ْ ٓ ٔ ٕ ٖ ٗ َُ 
  

 

 

            الطاقة كالكقكد -ٖ

 مؤثرة جدان                                                                غير مؤثرة     

          
ُ ِ ّ ْ ٓ ٔ ٕ ٖ ٗ َُ 
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             قمة الدعـ الحككمي -۹

 مؤثرة جدان                                                                غير مؤثرة     

          
ُ ِ ّ ْ ٓ ٔ ٕ ٖ ٗ َُ 
 

            التمكث -َُ

 مؤثرة جدان                                                                غير مؤثرة     

          
ُ ِ ّ ْ ٓ ٔ ٕ ٖ ٗ َُ 
 

 

 

 التكنكلكجيا -ُُ

          
ُ ِ ّ ْ ٓ ٔ ٕ ٖ ٗ َُ 
 
 
 
‌

‌

‌
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 (0ممحؽ )
 حياء في القطاعات قيد الدراسةحسب الأكالمخابز فراف تكزيع الأ

 القطاع % كالمخابز عدد الافراف الحي ت
 ْٓ.َُ ٕ حي السلاـ 5

 جزيرة
 

 ْٖ.ْ ّ حي الأطباء 0
 ٗٗ.ِ ِ العسكرم 2
 ٗٗ.ِ ِ حي التعاكف 4
 ْٗ.ُ ُ اسكاف العسكرم 1
 ٕٗ.ٓ ْ حي الإطارات 6
 ْٖ.ْ ّ التحدم 7
 ْٔ.ٕ ٓ الاماـ عمي 8
 ٗٗ.ِ ِ حي الرسالة 9
 ْٖ.ْ ّ حي النضاؿ 52
 ْٖ.ْ ّ حي النصر 55
 ٗٗ.ِ ِ البناء الجاىز 50
 ٕٗ.ٓ ْ الدرة 52
 ْٖ.ْ ّ شيداء الاماـ عمي 54
 ٕٗ.ٓ ْ الفارس 51
 ْٖ.ْ ّ الصمكد 56
 ٗٗ.ِ ِ البمديات 57
 ٗٗ.ِ ِ القدس 58
 ْٖ.ْ ّ اءحي الكف 59
 ْٖ.ْ ّ الميلاد 02
 ْٖ.ْ ّ الأمف الداخمي 05
 ْٖ.ْ ّ السجناء 00

 ٕٔ ََُ الاجمالي
 الحيدرية ِْ.ُُ َُ حي الحسيف 02

 
 
 
 
 
 

 ٗٗ.ٖ ٖ حي الحر 04
 ّٕ.ّ ّ المعممجي 01
 ّٕ.ّ ّ الأسكاف 06
  ٕ الجاير 07
 ُُ.َُ ٗ حي العامؿ 08
 ْٗ.ْ ْ حي رمضاف 09
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  ِٓ.ِ ٓ حي الصناعي 22

 
 
 
 
 
 
 
 

 ِٓ.ِ ِ الممحؽ 25
 ّٕ.ّ ّ الجمعية 20
 ِٓ.ِ ِ حي الأسرة 22
 ْٗ.ْ ْ حي النقيب 24
 ٕٓ.ٕ ٕ الغدير 21
 ْٗ.ْ ْ حي المكظفيف 26
 ِٓ.ِ ِ العمماء 27
 ّٕ.ّ ّ السعدية 28
 ْٕ.ٔ ٔ الييابي 29
 ْٕ.ٔ ٔ الصحة 42
 ْٗ.ْ ْ القزكينية 45

 ََُ ٖٗ الاجمالي
 ْٖ.ُٖ ُّ باب بغداد 40

 المدينة القديمة

 ّٗ.ُٕ ُِ باب الطاؽ 42
 ْٗ.ُْ َُ العباسية الشرقية 44
 ْٗ.ُْ َُ باب الخاف 41
 ِٓ.ٕ ٓ باب النجؼ 46
 ّٓ.ْ ّ باب طكريج 47
 َٕ.ٖ ٔ العباسية الغربية 48
 ِٓ.ٕ ٓ باب السلالمة 49

 ََُ ٗٔ الاجمالي
 
شركة تكزيع المنتجات النفطية , ىيأة تكزيع اعتماد عمى بيانات لمباحثة الميدانية  صدر: الدراسةالم

 .ـ0202بيانات غير منشكرة  ,الفرات الاكسط, شعبة التجييز
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 (2) ممحؽ
 العامميف في أحياء الدراسةك  فراف كالمخابزللأنسبي كالعددم التكزيع ال

 عدد العامميف %
% 

 عدد الافراف
 كالمخابز

 الحي
 ت

 ُ حي السلاـ ٕ ْٓ.َُ َْ ُّ.ٕ
 ِ حي الأطباء ّ ْٖ.ْ ِّ ٖٓ.ٓ
 ّ العسكرم ِ ٗٗ.ِ ُٔ ّٗ.ِ
 ْ حي التعاكف ِ ٗٗ.ِ ُٓ ْٕ.ِ
 ٓ اسكاف العسكرم ُ ْٗ.ُ ٗ ٓٔ.ُ
 ٔ حي الإطارات ْ ٕٗ.ٓ ّٓ َْ.ٔ
 ٕ التحدم ّ ْٖ.ْ ِّ ٖٓ.ٓ
 ٖ الاماـ عمي ٓ ْٔ.ٕ ِْ ٖٔ.ٕ
 ٗ حي الرسالة ِ ٗٗ.ِ ُٓ ْٕ.ِ
 َُ حي النضاؿ ّ ْٖ.ْ ِٖ ُِ.ٓ
 ُُ حي النصر ّ ْٖ.ْ ِٓ ٕٓ.ْ
 ُِ البناء الجاىز ِ ٗٗ.ِ ُٔ ّٗ.ِ
 ُّ الدرة ْ ٕٗ.ٓ ِّ ٖٓ.ٓ
 ُْ شيداء الاماـ عمي ّ ْٖ.ْ ِْ ّٗ.ْ
 ُٓ الفارس ْ ٕٗ.ٓ ِٖ ُِ.ٓ
 ُٔ الصمكد ّ ْٖ.ْ ُٓ ْٕ.ِ
 ُٕ البمديات ِ ٗٗ.ِ ُٓ ْٕ.ِ
 ُٖ القدس ِ ٗٗ.ِ ِْ ّٗ.ْ
 ُٗ حي الكفاء ّ ْٖ.ْ ِْ ّٗ.ْ
 َِ الميلاد ّ ْٖ.ْ ِْ ّٗ.ْ
 ُِ الأمف الداخمي ّ ْٖ.ْ ِْ ّٗ.ْ
 ِِ السجناء ّ ْٖ.ْ ِّ ٖٓ.ٓ
 ِّ حي الحسيف َُ ٕٔ.ٕ َٓ ٕٔ.ٕ
 ِْ حي الحر ٖ ِٓ.ٔ ِْ ِٓ.ٔ
 ِٓ المعممجي ّ ّٕ.ّ ِْ ّٕ.ّ
 ِٔ الأسكاف ّ ْٓ.ٖ ٓٓ ْٓ.ٖ
 ِٕ الجاير ٕ ْٓ.ٕ ْٖ ْٓ.ٕ
 ِٖ حي العامؿ ٗ ُِ.ٔ َْ ُِ.ٔ
 ِٗ حي رمضاف ْ ّٕ.ّ ِْ ّٕ.ّ
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 َّ حي الصناعي ِ ْٖ.ِ ُٔ ْٖ.ِ
 ُّ الممحؽ ِ ْٖ.ِ ُٔ ْٖ.ِ
 ِّ الجمعية ّ ِٔ.ّ ُِ ِٔ.ّ
 ّّ حي الأسرة ِ ْٕ.ٗ ُٔ ْٕ.ٗ
 ّْ حي النقيب ْ ٕٗ.ْ ِّ ٕٗ.ْ
 ّٓ الغدير ٕ ْٓ.ٕ ْٖ ْٓ.ٕ
 ّٔ ي المكظفيفح ْ ٖٖ.ّ ِٓ ٖٖ.ّ
 ّٕ العمماء ِ ْٖ.ِ ُٔ ْٖ.ِ
 ّٖ السعدية ّ ّٕ.ّ ِْ ّٕ.ّ
 ّٗ الييابي ٔ ٕٗ.ْ ِّ ٕٗ.ْ
 َْ الصحة ٔ ِٓ.ٔ ِْ ِٓ.ٔ
 ُْ القزكينية ْ ّٓ.ْ ِٖ ّٓ.ْ
 ّْ باب بغداد ُّ ْٗ.ْ ِٕ ُٔ.ِ
 ْْ باب الطاؽ ُِ ََُ َٕ ٕٖ.ِ
 ْٓ العباسية الشرقية َُ ْٖ.ُٖ ٓٔ ِٔ.َ
 ْٔ باب الخاف َُ ّٗ.ُٕ ٓٔ ُٖ.ْ
 ْٕ باب النجؼ ٓ ْٗ.ُْ ّٓ ٕٓ.ُ
 ْٖ باب طكريج ّ ْٗ.ُْ ِْ ِٔ.َ
 ْٗ العباسية الغربية ٔ ِٓ.ٕ ّٔ ِٔ.َ
 َٓ باب السلالمة ٓ ّٓ.ْ ّٓ ُّ.ّ
  المجمكع الكمي ِِٓ %ََُ ُّٗٓ %ََُ

ة تكزيع ئة,ىيشركة تكزيع المنتجات النفطي بيانات اعتماد عمى الدراسة الميدانية, :رالمصد
  .59/5/0200بيانات غير منشكرة  ,كربلاءالمقدسة, شعبةالتجييز محافظة الأكسط فرع,الفرات
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 (4) محؽم
 المخابزفراف ك الأرأس الماؿ المستثمر في 

 % س الماؿأر  % عدد الأفراف كالمخابز الحي ت
 َُُُِّّٖٓ.ّ َََ,َََ,ٖٓ ْٓ.َُ ٕ حي السلاـ 5
 ُُّٕٕٔٓٔٗ.َ َََ,َََ,َِ ْٖ.ْ ّ حي الأطباء 0
 ِْْْٕٖٖٓ.َ َََ,َََ,ُٓ ٗٗ.ِ ِ العسكرم 2
 َُٖٓٗٔٔٓٔ.َ َََ,َََ,ُٖ ٗٗ.ِ ِ حي التعاكف 4
 ُُّٕٕٔٓٔٗ.َ َََ,َََ,َِ ْٗ.ُ ُ اسكاف العسكرم 1
 ََُِِْْْٓ.ِ َََ,َََ,ٓٓ ٕٗ.ٓ ْ حي الإطارات 6
 َُِّْٖٖٗٔ.ُ َََ,َََ,ّٓ ْٖ.ْ ّ التحدم 7
 ُِِٕٖٔٗٔٓ.ِ َََ,َََ,َٕ ْٔ.ٕ ٓ الاماـ عمي 8
 َُْْٖٕٗٔٗ.ُ َََ,َََ,َّ ٗٗ.ِ ِ حي الرسالة 9
 ُُِّّْٗٓٔ.ُ َََ,َََ,َْ ْٖ.ْ ّ حي النضاؿ 52
 ُُِّّْٗٓٔ.ُ َََ,َََ,َْ ْٖ.ْ ّ حي النصر 55
 َُْْٖٕٗٔٗ.ُ َََ,َََ,َّ ٗٗ.ِ ِ البناء الجاىز 50
 ُِِْْٔٓٔٔ.ُ َََ,َََ,ْٓ ٕٗ.ٓ ْ الدرة 52
 ُُِّّْٗٓٔ.ُ َََ,َََ,َْ ْٖ.ْ ّ داء الاماـ عميشي 54
 َُُِْْٖٗٗ.ُ َََ,َََ,َٓ ٕٗ.ٓ ْ الفارس 51
 َُْْٖٕٗٔٗ.ُ َََ,َََ,َّ ْٖ.ْ ّ الصمكد 56
 ُُِّّْٗٓٔ.ُ َََ,َََ,َْ ٗٗ.ِ ِ البمديات 57
 ُُِّّْٗٓٔ.ُ َََ,َََ,َْ ٗٗ.ِ ِ القدس 58
 َُْْٖٕٗٔٗ.ُ َََ,َََ,َّ ْٖ.ْ ّ حي الكفاء 59
 َُْْٖٕٗٔٗ.ُ َََ,َََ,َّ ْٖ.ْ ّ الميلاد 02
 َُُِْْٖٗٗ.ُ َََ,َََ,َٓ ْٖ.ْ ّ الأمف الداخمي 05
 ُُِّّْٗٓٔ.ُ َََ,َََ,َْ ْٖ.ْ ّ السجناء 00
 َِّٖٖٖٗٓٔ.ّ َََ,َََ,ََُ ِْ.ُُ َُ حي الحسيف 02
 َِِّّْٖٓٗ.ّ َََ,َََ,َٗ ٗٗ.ٖ ٖ حي الحر 04
 ُِِْْٔٓٔٔ.ُ َََ,َََ,ْٓ ّٕ.ّ ّ المعممجي 01
 ُِِْْٔٓٔٔ.ُ َََ,َََ,ْٓ ّٕ.ّ ّ الأسكاف 06
 َُِِّْْٕٕ.ِ َََ,َََ,ٕٓ 7.87 ٕ الجاير 07
 َّّّْٕٔٔٔ.ّ َََ,َََ,ٓٗ ُُ.َُ ٗ حي العامؿ 08
 ََُِِْْْٓ.ِ َََ,َََ,ٓٓ ْٗ.ْ ْ حي رمضاف 09
 َُُِْْٖٗٗ.ُ َََ,َََ,َٓ ِٓ.ِ ِ حي الصناعي 22
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 َُُِْْٖٗٗ.ُ َََ,َََ,َٓ ِٓ.ِ ِ الممحؽ 25
 َُُِْْٖٗٗ.ُ َََ,َََ,َٓ ّٕ.ّ ّ الجمعية 20
 َُُِْْٖٗٗ.ُ َََ,َََ,َٓ ِٓ.ِ ِ حي الأسرة 22
 َُُِْْٖٗٗ.ُ َََ,َََ,َٓ ْٗ.ْ ْ حي النقيب 24
 َُُُِّّٖٓ.ّ َََ,َََ,ٖٓ ٕٖ.ٕ ٕ الغدير 21
 َُُِْْٖٗٗ.ُ َََ,َََ,َٓ ْٗ.ْ ْ حي المكظفيف 26
 َُُِْْٖٗٗ.ُ َََ,َََ,َٓ ِٓ.ِ ِ العمماء 27
 َُُِْْٖٗٗ.ُ َََ,َََ,َٓ ّٕ.ّ ّ السعدية 28
 َِِّّْٖٓٗ.ّ َََ,َََ,َٗ ْٕ.ٔ ٔ الييابي 29
 ُِِِْٖٕٔٗ.ِ َََ,َََ,َٖ ْٕ.ٔ ٔ الصحة 42
 ُِّٖٖٔٗٓٗ.ِ َََ,َََ,َٔ ْٗ.ْ ْ القزكينية 45
 َِّٖٖٖٗٓٔ.ّ َََ,َََ,ََُ ْٖ.ُٖ ُّ باب بغداد 42
 َِّٖٖٖٗٓٔ.ّ َََ,َََ,ََُ ّٗ.ُٕ ُِ باب الطاؽ 44
 َِّٖٖٖٗٓٔ.ّ َََ,َََ,ََُ ْٗ.ُْ َُ العباسية الشرقية 41
 َِّٖٖٖٗٓٔ.ّ َََ,َََ,ََُ ْٗ.ُْ َُ باب الخاف 46
 ِِّّّٖٖٖٕ.ِ َََ,َََ,ٓٔ ِٓ.ٕ ٓ باب النجؼ 47
 ُِّٖٖٔٗٓٗ.ِ َََ,َََ,َٔ ّٓ.ْ ّ باب طكريج 48
 َُِِّْْٕٕ.ِ َََ,َََ,ٕٓ ٕ.ٖ ٔ العباسية الغربية 49
 ُِّٖٖٔٗٓٗ.ِ َََ,َََ,َٔ ِٓ.ٕ ٓ باب السلالمة 12

بيانات  ,شعبة التجييز شركة تكزيع المنتجات النفطية, بياناتاعتماد عمى  ,الدراسة الميدانية المصدر:
 . 59/5/0200غير منشكرة 
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 (1) ممحؽ
 المخابز في القطاعات عينة الدراسةالأفراف ك مساحة 

 % المساحة % خابزالأفراف كالمعدد  الحي ت
 ٕٖٗ.ُ َّٓ ْٓ.َُ ٕ حي السلاـ 5
 ْٖٔ.ِ ََٓ ْٖ.ْ ّ حي الأطباء 0
 َُٔ.ُ ََّ ٗٗ.ِ ِ العسكرم 2
 ِّْ.ُ َِٓ ٗٗ.ِ ِ حي التعاكف 4
 َُٔ.ُ ََّ ْٗ.ُ ُ اسكاف العسكرم 1
 ُْٕ.ِ ََْ ٕٗ.ٓ ْ حي الإطارات 6
 ُْٕ.ِ ََْ ْٖ.ْ ّ التحدم 7
 ْٖٔ.ِ ََٓ ْٔ.ٕ ٓ الاماـ عمي 8
 َْٕ.ُ ََِ ٗٗ.ِ ِ حي الرسالة 9
 ِّْ.ُ َِٓ ْٖ.ْ ّ حي النضاؿ 52
 َٖٓ.َ َُٓ ْٖ.ْ ّ حي النصر 55
 َٖٓ.َ َُٓ ٗٗ.ِ ِ البناء الجاىز 50
 َُٔ.ُ ََّ ٕٗ.ٓ ْ الدرة 52
 ِّْ.ُ َِٓ ْٖ.ْ ّ شيداء الاماـ عمي 54
 ِّْ.ُ َِٓ ٕٗ.ٓ ْ الفارس 51
 َْٕ.ُ ََِ ْٖ.ْ ّ الصمكد 56
 ٔٔٗ.َ َُٖ ٗٗ.ِ ِ البمديات 57
 َْٕ.ُ ََِ ٗٗ.ِ ِ القدس 58
 ِّْ.ُ َِٓ ْٖ.ْ ّ حي الكفاء 59
 َُٔ.ُ ََّ ْٖ.ْ ّ الميلاد 02
 َْٕ.ُ ََِ ْٖ.ْ ّ الأمف الداخمي 05
 َْٕ.ُ ََِ ْٖ.ْ ّ السجناء 00
 ٕٕٓ.ّ ََٕ ِْ.ُُ َُ حي الحسيف 02
 ُِِ.ّ ََٔ ٗٗ.ٖ ٖ حي الحر 04
 َُٔ.ُ ََّ ّٕ.ّ ّ المعممجي 01
 َُٔ.ُ ََّ ّٕ.ّ ّ الأسكاف 06
 ْٖٔ.ِ 122 7.87 ٕ الجاير 07
 َِٔ.ْ َٕٓ ُُ.َُ ٗ حي العامؿ 08
 ُْٕ.ِ ََْ ْٗ.ْ ْ حي رمضاف 09
 َٖٓ.َ َُٓ ِٓ.ِ ِ حي الصناعي 22



‌ الملاحق      

280 
 

 
 َْٕ.ُ ََِ ِٓ.ِ ِ الممحؽ 25
 َْٕ.ُ ََِ ّٕ.ّ ّ الجمعية 20
 َْٕ.ُ ََِ ِٓ.ِ ِ حي الأسرة 22
 ٕٖٗ.ُ َّٓ ْٗ.ْ ْ حي النقيب 24
 ُِِ.ّ ََٔ ٕٖ.ٕ ٕ الغدير 21
 ِٓٗ.ِ َٓٓ ْٗ.ْ ْ حي المكظفيف 26
 َْٕ.ُ ََِ ِٓ.ِ ِ العمماء 27
 ِّْ.ُ َِٓ ّٕ.ّ ّ السعدية 28
 ْٖٔ.ِ ََٓ ْٕ.ٔ ٔ الييابي 29
 ِّْ.ُ َِٓ ْٕ.ٔ ٔ الصحة 42
 ِّْ.ُ َِٓ ْٗ.ْ ْ القزكينية 45
 ّٖٔ.ٓ َََُ ْٖ.ُٖ ُّ باب بغداد 42
 َٗٗ.ٓ َٓٗ ّٗ.ُٕ ُِ باب الطاؽ 44
 َٗٗ.ٓ َٓٗ ْٗ.ُْ َُ العباسية الشرقية 41
 ُّٖ.ْ ََٗ ْٗ.ُْ َُ باب الخاف 46
 ْٖٔ.ِ ََٓ ِٓ.ٕ ٓ باب النجؼ 47
 َْٕ.ُ ََِ ّٓ.ْ ّ باب طكريج 48
 ُْٕ.ِ ََْ ٕ.ٖ ٔ العباسية الغربية 49
 ُْٕ.ِ ََْ ِٓ.ٕ ٓ باب السلالمة 12
 %ََُ َُّٖٔ   جماليالا 

 .7/5/0200 بيانات الدراسة الميدانية اعتماد عمى المصدر : الباحثة
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 (6) ممحؽ
 في القطاعات عينة الدراسة فراف كالمخابزللأكمؼ الآلات 

 النسبة التكرار كمفة الآلات ت
5 ُ,َََ,َََ ّ َ.ُِ 
0 ُٓ,َََ,َََ ّ ّ.َٗ 
2 َِ,َََ,َََ ُّ ْ.ُِ 
4 ِٓ,َََ,َََ ِ ٓ.ُْ 
1 َّ,َََ,َََ ٓ ٔ.ُٕ 
6 ّٓ,َََ,َََ ُ ٕ.َِ 
7 َْ,َََ,َََ َُ ٖ.ِّ 
8 ْٓ,َََ,َََ ْ ٗ.ِٔ 
9 َٓ,َََ,َََ ٓ َُ.ِٗ 
52 َٕ,َََ,َََ ِ ُْ.َْ 
55 ٕٓ,َََ,َََ ُ ُٓ.ّْ 
50 َٖ,َََ,َََ ُ ُٔ.ْٔ 

 %ََُ َٓ ََ.ََََََْٖٔ الاجمالي
 .6/0/0200بيانات الدراسة الميدانيةمى اعتماد عالمصدر : الباحثة          
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 (7ممحؽ رقـ )
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 (8ممحؽ رقـ )
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)The Holy Quran) : القرآف الكريـ -  
 ( (Dictionaries and dictionaries المعاجـ كالقكاميس: - انكلان 

  .2100،‌مكتبة‌الشروق‌الدولٌة،‌القاهرة،‌5المعجم‌الوسٌط،‌ط‌،مجمع‌اللؽة‌العربٌة‌بالقاهرة (0
. 1اُؼلآخ اثٖ ٓ٘ظٞس، داس اؽ٤بء اُزشاس اُؼشث٢ ُطجبػخ ٝاُ٘ؾش ٝاُزٞص٣غ،ط. ،ٓؼغْ ػشث٢ -ُغبٕ اُؼشة  (2

 .192ّ،ؿ 1231ٛ-1111

  .398،ص4،‌ط0999لبنان‌–والنشر،‌بٌروت‌‌شركة‌المطبوعات‌للتوزٌع‌،عربً‌حدٌثمعجم‌‌-لكافً‌‌ (3

 .ٓؼغْ ػشث٢ -ٓؼغْ أُؼب٢ٗ اُغبٓغ  (4

 (Arabic sources) : لمصادر العربيةا  -ثانياً   

جغرافية الصناعة، مديرية دار الكتب لمطباعة كالنشر، جامعة المكصؿ،  كآخركف:، إبراىيـ شريؼ (ُ
ُِٖٗ. 

  .ُٗٗٗبية، بيركت، جغرافية الصناعة، دار النيضة العر  :أحمد حبيب رسكؿ (ِ
  .ُٕٔٗمبادئ الجغرافية الصناعية، مطبعة دار السلاـ، بغداد،  :أحمد حبيب رسكؿ (ّ
الأردف،  -أماؿ عبد الله فكزم: الأمف الغذائي كتكنكلكجيا الغذاء، الجنادرية لمنشر كالتكزيع، عماف (ْ

َُِٕ.  
  .َُٗٗلعراؽ، المكصؿ، ا ،الخبز كالمعجنات، مطبعة جامعة المكصؿ :مجد بكياسكلاقاأ (ٓ
 -بشير العلاؽ: التخطيط التسكيقي: مفاىيـ كتطبيقات، دار اليازكرم العممية لمنشر كالتكزيع، عماف (ٔ

  .َُِٗ ،الأردف
بشير عبد الكاحد يكسؼ: الصابئة المندائيكف دائرة معمكمات مكجزة، مؤسسة شمس لمنشر كالإعلاـ،  (ٕ

  .َُِٖالقاىرة، 
اىرة: التربية البيئية، دار المناىج لمنشر كالتكزيع، جامعة البمقاء بشير محمد عربيات، أيمف سميماف مز  (ٖ

  .ََِْالتطبيقية، الأردف، 
 لمثقافةبك ظبي أالطعاـ كالمجتمع في العصر الكلاسكي القديـ، ترجمة: عمي لمك، ىيئة  :بيتر غرانسي (ٗ

  .َُُِمارات العربية المتحدة ، كالتراث، الإ
المركز العربي للأبحاث كدراسة السياسات،  العثمانية، جماؿ كماؿ محمكد: الخبز في مصر  (َُ

  .َُِٔقطر،  -الدكحة
، ترجمة: جعفر الخياط ، الدار العربية ُّْٖجيمس بيمي فريزر: رحمة فريزر إلى بغداد سنة  (ُُ

 .ََِٔلبناف،   –لممكسكعات، بيرزت 
كالتكريدات، القاىرة، حسف عبد القادر: الجغرافية الاقتصادية، الشركة العربية المتحدة لمتسكيؽ  (ُِ

۹۳۱۳. 
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مطبعة (، ۱۹۹۱ -ُُْٗ) البصرة في عيد الاحتلاؿ البريطاني :حميد أحمد حمداف التميمي (ُّ
  .۱۹۸۳رشاد، بغداد، الإ
  .َُِٖالأردف،  -رافدة الحريرم: التغذية كالتربية الغذائية، دار اليازكرم العممية، عماف (ُْ
البيئة، الدار الجامعيػة لمطبػع كالنشر كالتكزيع، رمضاف محمد مقمد كآخركف: اقتصاديات المكارد ك  (ُٓ

 .ََُِكمية التجارة، جامعة الإسكندرية، مصر، 
الككادر الفنية التي تحتاجيا صناعة رغيؼ الخبز، الاتحاد العربي لمصناعات  :زىير جمعة باش (ُٔ

 . ُِٗٗالغذائية، بغداد 
سس حفظ كتصنيع الأغذية،  سعد أحمد سعد حلابك كأخركف: تكنكلكجيا الصناعات الغذائية: أ (ُٕ

  .ََِٖالمكتبة الأكاديمية، القاىرة، 
: تاريخ كربلاء قديمان كحديثان، لبناف (ُٖ   .ََُِ ،دار القارئ، بيركت ،سعيد رشيد زميزـ
 .َُُِتاريخ غرفة تجارة كربلاء،  :سمماف ىادم آؿ طعمة (ُٗ
كمي في جغرافية سميرة كاظـ شماع: مناطؽ الصناعة في العراؽ: دراسة تطبيقية لمتحميؿ ال (َِ

 .َُٖٗالصناعة، الجميكرية العراقية، كزارة الثقافة كالإعلاـ، دار الرشيد لمنشر، 
المممكة العربية  ،القرمـ أصناعة الخبز في مدينة مكة المكرمة، جامعة  :سناء صالح الحبيشي (ُِ

  .َُُِ السعكدية،
غيداء لمنشر كالتكزيع،  سييمة مجيد أحمد: صناعة الأغذية في العصكر العراقية القديمة، دار (ِِ

  .ََِِالأردف،  -عماف
 تاريخ العالـ، ترجمة كزارة المعارؼ العمكمية، مكتبة النيضة المصرية، :ىامرتف أالسير جكف  (ِّ

  .ُْٖٗ القاىرة،
خلاؽ، تحقيؽ كتعريب: الشيخ حمية المتقيف في الآداب كالسنف كالأ :الشيخ محمد باقر المجمسي (ِْ

 .ََِْلبناف،  –، بيركت  ّير لمثقافة كالعمكـ، طمخميؿ رزؽ العممي، دار الأ
الأردف،  -دار اليازكرم العممية، عماف عائشة شتاتحة: الأكلكية التي يحتميا رأس الماؿ البشرم،  (ِٓ

َِِِ.  
بدكف  الككيت، ككالة المطبكعات، ع،عبد الله رمضاف الكندرم: آراء معاصرة في قضايا التصني (ِٔ

  .تاريخ
 ‌.ُٕٔٗ بغداد، مطبعة الإرشاد،، زيع الجغرافي لمصناعة في العراؽالتك  :لفضمياعبد خميؿ  (ِٕ
المحكر الاجتماعي، مركز كربلاء  -مكسكعة كربلاء الحضارية :عمي حسيف الخفاؼ الغفارم (ِٖ

 . ََِِكؿ،  لمدراسات كالبحكث، الجزء الأ
والبحث‌جؽرافٌة‌العراق‌الصناعٌة،‌وزارة‌التعلٌم‌العالً‌‌،فضٌل‌عبد‌خلٌل،‌أحمد‌حبٌب‌رسول (ِٗ

 .098العلمً،‌مدٌرٌة‌مطبعة‌جامعة‌الموصل،‌
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تاريخ العراؽ القديـ، دار  -مختصر تاريخ العراؽ :عبد العزيز الياس الحمداني، ي شحيلاتعم (َّ
  .َُِِكؿ، بيركت، الجزء الأ –الكتب العممية

 .َُِِكربلاء، العراؽ،  قبسات مف تراث كربلاء، الرائد لمطباعة، :فائؽ مجبؿ الكمالي (ُّ
 -مركز الكتاب الأكاديمي، عماف ة منيعي: النشاط الإنتاجي في المؤسسات الصناعية، فتيح (ِّ

  .َُِٔالأردف، 
جغرافية العراؽ الصناعية، كزارة التعميـ العالي كالبحث رسكؿ:  حمد حبيب، أعبد خميؿ فضيؿ (ّّ

  . ُْٖٗمديرية مطبعة جامعة المكصؿ،  العممي،
دار اليازكرم العممية لمنشر كالتكزيع،  كالمناخ، قصي عبدالمجيد السامرائي: مبادئ الطقس  (ّْ

  .ََِِالأردف،  -عماف
دراسات في نظرية المكقع الصناعي با مدار صفاء النشر كالتكزيع ،  :كامؿ كاظـ بشير الكناني (ّٓ

  .۹۳۳۸، الأردف -عماف
  .َُُِ، مكتبة الشركؽ الدكلية، القاىرة، ٓمجمع المغة العربية بالقاىرة: المعجـ الكسيط، ط (ّٔ
الأردف،  -مركز الكتاب الأكاديمي، عماف محمد أبك خضرة: مف حبة القمح إلى رغيؼ الخبز،  (ّٕ

َُِٓ.  
الرؤية الجغرافيػة لعكامؿ التنميػة الصػناعية، مػف أبحػاث مجمػة زانكػك أربيؿ،  :محمد أزىر السماؾ (ّٖ

لعممية لمنشر محمد أزىر سعيد السماؾ: جغرافية الصناعة: )منظكر معاصر(، دار اليازكرم ا
 .ََِِ ،الأردف -كالتكزيع، عماف

محمد ، الأردف -جغرافية الصناعة بمنظكر معاصر، دار اليازكرم، عماف :زىر سعيدأمحمد  (ّٗ
 الطبعة الثانية دار المجتمعات المصرية، التخطيط الإقميمي كأبعادة الجغرافية،: خميس الزككة

 .ُْٖٗ الإسكندرية، مؤسسة سعيد لمطباعة،
ا محمد مصطفي: دراسات عمي الاستفادة مف مخمفات التصنيع الغذائي، جامعة محمد زكري (َْ

  .ََِٔكمية الزراعة،  -المنصكرة 
محمد طالب حميد: العلاقات الإيرانية الأمريكية: تكافؽ أـ تقاطع، القاىرة، العربي لمنشر كالتكزيع،  (ُْ

َُِٔ. 
ياـ لمنشر لفنجقية، دار الأداء المؤسسات اأساسيات تقيمي كفاءات أ :محمد عبد الله دياب (ِْ

   .َُِٓالاردف،  –كالتكزيع، عماف
دراسات حكؿ كربلاء كدكرىا الحضارم، بحث منشكر )كربلاء في سيرىا  :محمد فاضؿ الصفارة (ّْ

  .ُٔٗٗكالنشر، الككيت،  التاريخي كالحضارم(،  الطبعة الأكلى،  دار الصفكة لمطباعة
التصنيؼ: مع اىتماـ خاص بدراسات الجدكل محمد محريس إسماعيؿ: اقتصاديات الصناعة ك  (ْْ

 .ُِٗٗالاقتصادية، مؤسسة شباب الجامعة، الإسكندرية، 
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 علاـ في الحمة،دار الفرات لمثقافة كالإ كربلاء في دليؿ الخميج العربي، :مرتضى عمي الالكسي (ْٓ
  .َُِْ الحمة، العراؽ،

ة الأكاديمية، القاىرة، مصطفى كماؿ مصطفى: تكنكلكجيا صناعات الحبكب كمنتجاتيا، المكتب (ْٔ
َُِٕ. 

سمسمة المكصمي  -مظفر أحمد داكد المكصمي: مياه الأمطار لصحة التربة كالنبات كالإنساف (ْٕ
 .َِِِلعمكـ التربة الحديثة، دار الكتب العممية، بيركت، 

  .َُِٓ ،الأردف -ميدم أحمد رشيد: الجغرافيا الاقتصادية، الجنادرية لمنشر كالتكزيع، عماف (ْٖ
 .ََُِ، ْحضارة الطعاـ ، في بلاد الرافديف كالشاـ، دار الفكر، دمشؽ، ج :ية الغزمناد (ْٖ
نجاة النيش: تكاليؼ التدىكر البيئي كشحة المكارد الطبيعية بيف النظريػة كقابميػة التطبيؽ في الدكؿ  (ْٗ

  .ُٗٗٗالعربية، المعيد العربي لمتخطيط، الككيت، 
 .ُ جكتاب الأطعمة كالأشربة  مف ْٖباب  ُُٓص  ُٔالكسائؿ : ج (َٓ
 .ُ جمف كتاب الأطعمة كالأشربة  ٖٓباب  ُِٓص  ُٔالكسائؿ : ج (ُٓ
 .ُمف كتاب الأطعمة كالأشربة ج  ٖٔباب  ُّٓص  ُٔالكسائؿ : ج (ِٓ
 .ُ جمف أبكاب الأطعمة المباحة  ِباب  ْص  ۱۷الكسائؿ : ج (ّٓ
 .ُ جباحة مف أبكاب الأطعمة الم ّباب  ٓص  ۱۷الكسائؿ : ج (ْٓ
 .ّ جمف أبكاب الأطعمة المباحة  ّباب  ٓص  ۱۷الكسائؿ : ج (ٓٓ
 .ُمف كتاب الأطعمة كالأشربة ج  ٕٗباب  َٓٓص  ُٔالكسائؿ ج (ٔٓ
 . ِمف كتاب الأطعمة كالأشربة ج  ٖٓباب  ُّٓص  ُٔالكسائؿ ج (ٕٓ
 .ُٖٓٗ يكنس حمادم عمي: مبادئ عمـ الديمغرافية، مطابع جامعة المكصؿ، العراؽ،(ٖٓ

(University theses and dissertations)  الجامعية طاريحالرسائؿ كالأ -ثالثان:  

رسالة ماجستير مقدـ إلى كمية  حامد سفيح عجرش، التحميؿ المكاني لمصناعة في محافظة ذم قار، (ُ
  .غير منشكرة ُٔٗٗ التربية ابف رشد ،جامعة بغداد،

مقدمة  رسالة ماجستير، لمصناعة في محافظة ديالى،التكزيع المكاني : خضير عباس خزعؿ الكرادم (ِ
  .)غير منشكرة ( ،ُٖٖٗجامعة بغداد ، إلى كمية التربية،

تطكير القطاع الصناعي الخاص كدكره في العراؽ في عممية التنمية، رسالة  :حمدأخميفة عبد السلاـ  (ّ
  .ُٕٕٗماجستير )غ . ـ(، كمية الإدارة كالاقتصاد، جامعة بغداد، 

 أطركحة -الصناعات الغذائية في محافظات الفرات الأكسط  :بد الرزاؽ عبد الشيلاكمسممى ع (ْ
  .ُٖٗٗداب، جامعة بغداد، دكتكراه )غير منشكرة(، كمية الآ
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لتنظيـ استعمالات  –تخطيط المناطؽ الصناعية في المحافظات ككسيمة  الجنابي: عايد جاسـ طعمو (ٓ
طركحة دكتكراه )غ . ـ (، معيد التخطيط أككربلاء، نبار دراسة تطبيقية لمحافظتي الأ –الأرض 

  .ُٗٗٗالحضرم كالإقميمي، جامعة بغداد، 
رسالة ماجستير، مركز  أثر المكاقع الصناعية في تطكر محافظة بابؿ،: ساـ طعمة الجنابيجعايد  (ٔ

 . ُْٖٗقميمي، جامعة بغداد ، الدراسات العميا لمتخطيط الحضرم كالإ
طركحة دكتكراه )غير منشكرة(، كمية أالطاقة الكيربائية كالتنمية في العراؽ،  :عبد العزيز محمد حبيب (ٕ

  .َُٖٗداب، جامعة بغداد، الآ
دراسة لتثبيت نكعية المكاد الأكلية كالمساعدة كطرؽ التصنيع تصكر  :عبد الكاحد شمخي جابر (ٖ

جامعة بغداد،  -راعةلتحسيف إنتاج الخبز العراقي )الصمكف(، رسالة ماجستير )غير منشكرة( كمية الز 
ُُٖٗ .  

سياسة التنمية الإقميمية كدكرىا في تنشيط مساىمة القطاع الصناعي الخاص  :حبيب محمد فرحاف (ٗ
في التنمية المكانية .. منطقة الدراسة )إقميـ أربيؿ(، رسالة ماجستير )غ. ـ ( مركز التخطيط 

  .َُٗٗقميمي، جامعة بغداد، الحضرم كالإ
الصناعات الكيمياكية في محافظة بغداد )دراسة في الجغرافية  :لاحيقاسـ شاكر محمكد الف (11

 .۱۹۹۸داب إلى الإعداد جامعة بغداد، أطركحة دكتكراه )غير منشكرة(، الصناعية(، كمية الآ
اهزصبد٣بد اُص٘بػخ ٝاُزص٤٘ق: ٓغ اٛزٔبّ خبؿ ثذساعبد اُغذٟٝ  ،ٓؾٔذ ٓؾش٣ظ ئعٔبػ٤َ) 11

 .1991ؽجبة اُغبٓؼخ، الإعٌ٘ذس٣خ،  ٓإعغخ ،ؿ٤ش ٓ٘ؾٞسح الاهزصبد٣خ، 

 ،اُزؾ٤َِ اُغـشاك٢ ُِٔ٘بطن اُص٘بػ٤خ أُخططخ ك٢ ٓؾبكظخ ثـذاد ،ػذ١ كبضَ ػجذ اٌُؼج٢  (11

 . ،1111عبٓؼخ ثـذاد ،٤ًِخ اُزشث٤خ اثٖ سؽذ ،ؿ٤ش ٓ٘ؾٞسح ،اطشٝؽخ دًزٞسا 

إشارة خاصة إلى شركات دكر الصناعات الغذائية في الجميكرية اليمنية مع : عمي الآثكرم محفوظ( 03
رسالة ماجستير، مقدمة لكمية الإدارة كالاقتصاد،  (،ُٓٗٗ -ُٕٖٗمحددة في القطاع الخاص لمفترة مف )

‌‌، غير منشكرة.ُٗٗٗجامعة بغداد، 

ربٌل،‌أطروحة‌أالتنمٌة‌الصناعٌة‌واتجاهاتها‌المكانٌة‌فً‌محافظة‌‌المحمدي:‌ٌاسٌن‌حمٌد‌بدعى(02

 .2116كلٌة‌الآداب،‌قسم‌الجؽرافٌة،‌دكتوراه،‌جامعة‌بؽداد،‌

Studies and research (periodicals) الدراسات كالبحكث )الدكريات(: -رابعان    

أحمد إبراىيـ دىشاف: دكر المشركعات الصغيرة كالمتكسطة فى تحقيؽ مستيدفات التنمية الاقتصادية  (ُ
الرقـ المسمسؿ  - ِ، العدد ُُ، المجمد ِجامعة المنصكرة، المقالة  -فى مصر، مجمة كمية الحقكؽ

 .َُِِ، يكنيك ٕٔلمعدد 
قميميان كدكليان: بحكث كمناقشات الندكة الفكرية  (ِ أحمد يكسؼ أحمد: احتلاؿ العراؽ كتداعياتو عربيان كا 

 .ََِْمركز دراسات الكحدة العربية،  قطر، التي نظميا مركز دراسات الكحدة العربية،
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مجمة  ناعي في الدكؿ النامية كاستخدامات البرمجة الرياضية،ختيار المكقع الص: اإميؿ جميؿ شمعاف (ّ
  .ُٕٖٗ(،ُِالجامعة الجغرافية العراقية ،العدد )

صفاتو النكعية تمفو كفساده، مطبعة  -مككنات الغذاء -الصناعات الغذائية  :حامد عبد الله جاسـ (ْ
  .ُٕٓٗ بغداد، ،ُجامعة بغداد، ج

 مجمة كمية التربية، لكجي الصناعي كمستقبؿ التنمية الإقميمية،التقدـ التكنك  :حسف حمكد عمي ألحديثي (ٓ
 .ُِٗٗ(،ُ) العدد ،ٕالمجمد الجامعة المستنصرية،

المكاقع الصناعية كالتنمية الإقميمية المتكازنة، محاكلات تطبيقية في تكطف  :حسف محمكد الحديثي (ٔ
تخطيط الحضرم كالإقميمي، مجمعات صناعية في أقاليـ متباينة. مجمة المخطط كالتنمية، مركز ال

 . ُٓٗٗجامعة بغداد، 
حناف عبد الكريـ عمراف: الصناعات الحرفية في مدينة الحمة العراقية: دراسة في جغرافية الصناعة،  (ٕ

  .َُِٓجامعة بابؿ، حزيراف  -مجمة العمكـ الإنسانية
مجمة  ء اليندية،تحميؿ جغرافي لمعلاقة المكانية لمكقع السكر السائؿ في قضا  سممى عبد الرزاؽ (ٖ

  .ُٗٗٗالعدد  الجامعة العراقية،
الحرؼ الصناعية في كربلاء المقدسة، تراث كربلاء مجمة فصمية محكمة،  ،سممى عبد الرزاؽ عبد (ٗ

 .َُِٓالعدد الثاني ،  -المجمد الثاني -السنة الثانية
كائية، مجمة شكيب يشماني: دراسة تحميمية مقارنة تنصيغ المستخدمة في حساب حجـ العينة العش (َُ

، ْ(، العدد ّٔجامعة تشريف لمبحكث كالدراسات العممية، سمسة العمكـ الاقتصادية كالقانكنية، المجد )
َُِْ.  

التطكر السكاني كعلاقتو بالتطكر الاقتصادم، مجمة النفط كالتنمية، العدد  :صبحي فندم الكبيسي (ُُ
 .َُٗٗالرابع، السنة الخامسة عشر، بغداد، 

 .ُّٓٗ(، ٗ، ع )في النباتات المذككرة في النصكص المسمارية، مجمة سكمردراسة  :طو باقر (ُِ
جامعة البصرة، مجمة المعمـ  –كمية الزراعة قسـ الصناعات الغذائية، كآخركف:غياث حميد مجيد  (ُّ

  .ََِٔ ،الجامعي المجمد/ الخامس العدد/ العاشر
 بغداد، مجمة المخطط كالتنمية آليات تحجيـ التركز الصناعي لمدينة : بشير  الكناني كامؿ كاظـ (ُْ

  .ُٖٗٗ، ٕالعدد  
الاعتبارات الستراتيجية كالجيكستراتيجية في تخطيط  :محمد أزىر السماؾ، عبد العزيز مصطفى (ُٓ

 . ُٖٓٗ، ُّكحدات الصناعات التحكيمية في العراؽ، تنمية الرافديف، العدد 
متحدة‌الأمٌركٌة:‌المصالح‌المركز‌العربً‌للأبحاث‌ودراسة‌السٌاسات:‌العرب‌والولاٌات‌ال (<9

والمخاوؾ‌والاهتمامات‌فً‌بٌئة‌متؽٌرة،‌المركز‌العربً‌للأبحاث‌ودراسة‌السٌاسات،‌بٌروت،‌

 .2107لبنان،‌
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مركز كربلاء لمدراسات كالبحكث، مجمة السبط، عدد خاص بكقائع المؤتمر العممي الدكلي الثاني (  ُٕ
  .ِس، العدد الثاني، جلزيارة الأربعيف، السنة الخامسة، المجمد الخام

مكسكعة كربلاء الحضارية الشاممة، المحكر الجغرافي، الجزء الأكؿ، أحد منشكرات مركز كربلاء (ُٖ
 .َُِٕلمدراسات كالبحكث، 

 (Elmuasasat waldawayir alhukumia ) المؤسسات كالدكائر الحككمية: -خامسان 
  .يطالمعيد القكمي لمتخط –كزارة التخطيط –جميكرية العراؽ (ُ
 مديرية شرطة كربلاء، مكتب مكافحة الجرائـ. (ِ
  ىيئة استثمار كربلاء المقدسة، كزارة التخطيط العراقية. (ّ
كزارة التخطيط كالتعاكف الإنمائي العراقية، الجياز المركزم للإحصاء، مديرية إحصاء السكاف كالقكل  (ْ

‌‌العاممة.

‌‌كربلاء‌المقدسة.‌ظة‌حافدائرة‌الزراعة‌م‌(5

المقدسة‌‌شعبة‌الأحصاء‌المركزي‌‌وحدة‌اصدار‌البطاقة‌الصحٌة‌لفتح‌‌كربلاءمحافظة‌‌صحة‌‌دائرة‌(6

‌معامل‌ومصانع‌)الأفران‌والمخابز(.‌

‌‌دائرة‌البٌئة‌محافظة‌كربلاء‌المقدسة‌.‌(7

 ‌.المقدسةمحافظة‌كربلاء‌مدٌرٌة‌ماء‌‌(8

 . Gis ))شعبة‌‌–بلدٌة‌مدٌنة‌كربلاء‌المقدسة‌‌(‌9
‌.‌ل‌والمواصلات،‌الهٌئة‌العامة‌للأنواء‌الجوٌة‌والرصد‌الزلزالً‌فً‌العراق،‌قسم‌المناخوزارة‌النق‌(01

‌.المساحة كالخرائطمديرية بمديات محافظة كربلاء المقدسة، شعبة  (ُُ

الأكسط فرع محافظة كربلاء المقدسة، شعبة  ،شركة تكزيع المنتجات النفطية ، ىيأة تكزيع الفرات (ُِ
‌(‌للأفران‌والمخابز.لنفط الأبيضا)الكقكد  التجييز

 (Personal interviews) المقابلات الشخصية: -سادسان 
 مساءن.ُِ -ََالساعة  َِِِ/  ٓ/ ُّبتاريخ ، المؤرخ/ سعيد رشيد زميزـمقابمة شخصية مع  (ُ
  أُوذعخ. ًشثلاء ؾبكظخٓٝصاسح اُزغبسح اُؼشاه٤خ كشع ،ؽشًخ ص٘بػخ اُؾجٞة ٝأُخبصٕ  ،ٓوبثِخ ٓغ اُغ٤ذ ػ٢ِ ؽغ٤ٖ  (1)

 12دائشح صساػخ ٓؾبكظخ ًشثلاء أُوذعخ،ٓوبثِخ ٓغ اُغ٤ذ ػ٢ِ ػض٣ض ٓذ٣شؽؼجخ ر٤ٔ٘خ اُضساػ٤خ ٝالاهزصبد٣خ  (3)

 /11/1111.  

 ٓذ٣ش٣خ ؽشطخ ًشثلاء، ٌٓزت ٌٓبكؾخ اُغشائْ.،ٓوبثِخ ٓغ اُغ٤ذ ع٤ق اُذ٣ٖ ػ٢ِ (2)
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 (Field studies) الدراسات الميدانية: -سابعان 
 ـ.َِِِ-ُِ-ُُتاريخ ب دراسة الميدانية (ُ
 ـ. َِِِ-ُِ-ُِ، بتاريخ دراسة الميدانية (ِ
 .ـَِِِ-ُِ-ُّدراسة الميدانية، بتاريخ  (ّ
 .ـَِِِ-ُِ-ُٓدراسة الميدانية، بتاريخ  (ْ
 ـ.َِِِ-ُِ-ُٔبتاريخ  دراسة الميدانية (ٓ
 ـ.َِِِ-ُِ-ُٗدراسة الميدانية، بتاربخ  (ٔ
 ـ.َِِِ-ُِ-ُِبتاريخ  دراسة الميدانية (ٕ
 ـ.َِِِ-ُِ-ِٔبتاريخ  دراسة الميدانية (ٖ
 ـ.َِِِ -ُُ-ٓبتاريخ  دراسة الميدانية (ٗ

 (websites) لكتركنية:: المكاقع الإ ثامنان 
1. http://non4.net           كتنافس أزلي عمى ضياء الأسدم: عالـ صناعة الكعؾ بالعراؽ كأسراره 

.ـَُِٔحزيراف ٔالجكدة بيف أصحاب الحرفة،    

1. http://wwwalsabaah.iq/ArticleShow.aspx          التنانير الطينية   محمد عجيؿ: صناعة
    .َُِّأيمكؿ  ّ)جريدة(، « الصباح»تزدىر في بابؿ، 

2.https://algardenia.com/mochtaratt           عات كالحرؼ البغدادية، دارجلاؿ الحنفي: الصنا 
.   ۹۳۱۹بغداد  زكبكتاما،يم   

5.https://ar.wikipedia.org التنكر الطيني... الصراع ، مقاؿ إلكتركني عمى مكقع كيكيبيديا العالمي 
      .َُِٓ يتشريف الثان ِٖعمى البقاء، 

6.https://cosit.gov.iq/ar/ 

2.https://sinaaiktisad.com/, فكائدى صحي ة كاقتصادي ة كتكليد ،نفايات في العراؽمعامؿ تدكير ال     
.َُِٗمارس  َِلمطاقة، الأربعاء   

2.https://solargis.com/maps-and-gis-data/download/iraq 

9.www.mk.iq/view.phpid, كربلاء تاريخ كحضارة كعمارة، مركز تراث الأسكاؽ التراثية في كربلاء  

11.https://www.aliqtisadalislami.net ٓؼٞهبد الاعزضٔبس ك٢ اُذٍٝ اُ٘ب٤ٓخ/  ،ٓؾٔذ ٓبٛش ؽٔظ

00.www.annajah.net / لكتركني عمى مكقع النجاحإمقاؿ     

02.https://cosit.gov.iq / َُِٖالمكجز الإحصائي كربلاء    

03.https://moen.gov.iq كزارة البيئة العراقية 
05.https://www.mot.gov.iq/ كزارة التجارة العراقية 

1. http://zeraa.gov.iq /  راقيةكزارة الزراعة الع  

http://non4.net/
http://wwwalsabaah.iq/ArticleShow.aspx
http://www.annajah.net/تاريخ-الخبز-ونشأته-من-أين-بدأ-article-26834
http://www.annajah.net/تاريخ-الخبز-ونشأته-من-أين-بدأ-article-26834
https://cosit.gov.iq/
https://moen.gov.iq/
https://www.mot.gov.iq/
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3.  www.industry.gov.iq /    كزارة الصناعة كالمعادف

2.  https://moelc.gov.iq /  كزارة الكيرباء العراقية  
5. https://elaph.com/ َُِِ ،كسيـ باسـ:اليد العاممة في العراؽ:الأجنبية أفضؿ لأنيا أقؿ كمفة 

 (Foreign references) : المراجع الأجنبية:تاسعان 
1) Adrian Ryans,  Roger More,  Donald Barclay: Winning Market Leadership: 

Strategic Market Planning for Technology-Driven Businesses, John Wiley 

& Sons, 1111. 

1) Alin Posteuca,  Shigeyasu Sakamoto: Manufacturing Cost Policy 

Deployment (MCPD) and Methods Design Concept (MDC): The Path to 

Competitiveness, CRC Press, 1112. 

3) Anthony Bebbington: Political Settlements and the Governance of 

Extractive Industry: A Comparative Analysis of the Longue Durée in Africa 

and Latin America, Effective States and Inclusive Development Research 

Centre (ESID), The University of Manchester, 1112. 

2) Beáta Szabó Tolnainé : Auxiliary and accessory materials of the baking 

industry, National Institute of Vocational and Adult Education, Budapest, 

1112. 

5) Bruce Traill, Eamonn Pitts: Competitiveness Food Industry, Springer 

Science & Business Media, 1992. 

6) Canfei He: Industrial Geography in Contemporary China, Routledge, 1111. 

2) Canfei He: Industrial Geography in Contemporary China, Routledge, 1111. 

2) Christian M. Allen: An Industrial Geography of Cocaine, Routledge, 1113. 

9) Christian M. Allen: An Industrial Geography of Cocaine, Routledge, 1113. 

11) Christoph Jan Bartodziej: The Concept Industry: An Empirical Analysis 

of Technologies and Applications in Production Logistics, Springer, 1116. 

11) Commerce Today, U.S. Department of Commerce, 1923. 

11) Cristina M. Rosell,  Joanna Bajerska,  Aly F. El Sheikha: Bread and Its 

Fortification: Nutrition and Health Benefits, CRC Press, 1115. 

13) Edward Cohen-Rosenthal,  Judy Musnikow: Eco-industrial Strategies: 

Unleashing Synergy between Economic Development and the Environment, 

Routledge, 1112. 

12) Egbert Wever,  Marc de Smidt: An Industrial Geography of the 

Netherlands, Routledge, 1115. 

15) Erika Lakatos: Food industry technologies, Palatia Nyomda és Kiadó 

Kft., Mosonmagyaróvár, 1113.   

http://www.industry.gov.iq/
http://www.industry.gov.iq/
https://moelc.gov.iq/
https://moelc.gov.iq/
https://elaph.com/


‌المصادر      

297 
 

 
16) Erzsébet Galambosné Goldfinger : Basic knowledge of food for the 

hospitality industry, Képzőművészeti Kiadó Kft., Budapest, 1111. 

12) Erzsébet, Markovics: Food industry additives and nutritional value-

enhancing substances, Gyula Juhász Felsőoktatási Publishing House, 

Szeged, 1112. 

12) Florian Defregger: Revenue Management for Manufacturing Companies, 

Springer, 1119. 

19) Frank Wilkinson: The Dynamics of Labour Market Segmentation, 

Elsevier, 1113. 

11) G. C. Mead: Food Safety Control in the Poultry Industry, CRC Press, 

1115. 

11) Gerald Reed : Enzymes in Food Processing, Second Edition, Academic 

Press, INC., New York, 1925. 

11) Giuseppe Spazzafumo: Power to Fuel: How to Speed Up a Hydrogen 

Economy, Academic Press, 1111. 

Hooson D. J. M. the distribution of population as the essential Geographical 

expression, the Canadian Geographer, No. 12, 1961. 

13) Sam Saguy, Ernst Graf: Food Product Development: From Concept to the 

Marketplace, Springer Science & Business Media, 1991. 

12) Imréné Vincze : Display, presentation and sale of bakery products, 

National Institute of Vocational and Adult Education, Budapest, 1112. 

15) International Monetary Fund. Research Dept:  World Economic Outlook, 

October 1116: Subdued Demand: Symptoms and Remedies, International 

Monetary Fund, 1116. 

16) J. R. Bryson, Jennifer Clark, Vida Vanchan: Handbook of Manufacturing 

Industries in the World Economy, Edward Elgar Publishing, 1115. 

12) James Douet: Industrial Heritage Re-tooled: The TICCIH Guide to 

Industrial Heritage Conservation, Routledge, 1116. 

12) József, Fenyvessy, Habil, Judit Forgács Jankóné : General food industry 

technology, University of Szeged, Szeged, 1111. 

19) József, Werli : Bakery Technology I., Agricultural Vocational Education 

Institute,Budapest, 1992.  

31) Karl-Heinrich Grote,  Hamid Hefazi: Springer Handbook of Mechanical 

Engineering, Springer Nature, 1111. 

31) Károly Fekete, Gyula Sahin-Tóth, János Suhajda : Food Knowledge I., 

Technical Book Publishers, Budapest, 1111. 



‌المصادر      

298 
 

 
31) Katalin Kovácsné Kalmár : Bakery product production, FVM Rural 

Development, Training and Consulting Institute, Budapest, 1111. 

33) Kenneth Desmond George, Caroline Joll, E. L. Lynk: Industrial 

Organisation: Competition, Growth, and Structural Change, Psychology 

Press, 1991. 

32) L. M. William, “Measures of Localization/ Orientation for 199 

Manufacturing Industries”, Economic Geography, Vol. 52, No.1 January, 

1922. 

35) Lajos Szalai : Technology of the baking industry, University of 

Horticulture and Food Industry, Faculty of Food Industry, Budapest, 1991.  

36) Lewis Guy Rohrbaugh: The Energy Concept: A Spiritual Interpretation of 

Reality Classic Reprint), FB&C Limited, 1112. 

32) Miguel Sousa Ferro: Market Definition in EU Competition Law, Edward 

Elgar Publishing, 1119. 

32) Oecd: Indicators of Industrial Activity: 1992 Supplement Sources and 

Methods: Quantitative Indicators: Sources and Methods: Quantitative 

Indicators, OECD Publishing, 1999. 

39) P. Balázs Szabó : The current situation of the domestic baking industry, 

Contemporary social and economic processes, XII. issue, No. 1-1., 1112. 

21) Petar Sabev Varbanov,  Jiří Škorpík,  Jiří Pospíšil: Sustainable Utility 

Systems: Modelling and Optimisation, Walter de Gruyter GmbH & Co KG, 

1111. 

21) R.P. Pathak: Philosophical and Sociological Perspectives of Education, 

Atlantic Publishers & Dist, 1112. 

21) Ralph Early: Guide to Quality Management Systems for the Food 

Industry, Springer Science & Business Media, 1111. 

23) Robert F. van Brederode: Virtues and Fallacies of VAT: An Evaluation 

after 51 Years, Kluwer Law International B.V., 1111. 

22) Roger Pe rman, et. al.: Natural Resource and Environmental Economics, 

Longman Inc., New York, USA, 1992. 

25) Roger Preman, et al: 1992, Natural Resources and Environmental 

Economics, Longman Inc., New York, USA, 1992. 

26) S.M. Shafi: Environmental Pollution, Atlantic Publishers & Dist, 1115. 

22) Seizo Okamura,  Bengt Ranby,  Yoshikazu Ito: Macromolecular Concept 

and Strategy for Humanity in Science, Technology and Industry, Springer 

Science & Business Media, 1111. 



‌المصادر      

299 
 

 
22) Seizo Okamura,  Bengt Ranby,  Yoshikazu Ito: Macromolecular Concept 

and Strategy for Humanity in Science, Technology and Industry, Springer 

Science & Business Media, 1111. 

29) Stephen C. R. Munday: Current Developments Economics, New York, 

USA, 1996. 

51) Stuart A. Rosenfeld: Competitive Manufacturing: New Strategies for 

Regional Development, Routledge, 1112. 

51) Sumit Kumar Maji,  Arindam Laha,  Debasish Sur: Indian Manufacturing 

Sector in Post-Reform Period: An Assessment of the Role of 

Macroeconomic and Firm-Specific Factors in Determining Financial 

Performance, Springer Nature, 1111. 

51) Takahiro Fujimoto,  Fumihiko Ikuine: Industrial Competitiveness and 

Design Evolution, Springer, 1112. 

53) The Bureau: International Conference on the Classification of Economic 

Activity: Proceedings, 1991. 

52) Todd Sandler: Global Challenges. Cambridge University Press, USA, 

1992. 

55) Tony Addison,  Alan Roe: Extractive Industries: The Management of 

Resources as a Driver of Sustainable Development, Oxford University 

Press, 1112. 

56) United States. Satellite Power System Project Office: Economic and 

demographic issues related to deployment of the Satellite power system, 

(SPS), Department of Energy, Office of Energy Research, Satellite Power 

System Project Office, 1929. 

52) Virginia Grose: A Practical Guide to the Fashion Industry: Concept to 

Customer, Bloomsbury Publishing, 1111. 

52) Yuko Aoyama, James T Murphy, Susan Hanson: Key Concepts in 

Economic Geography, SAGE, 1111. 

59) Yuko Aoyama, James T Murphy, Susan Hanson: Key Concepts in 

Economic Geography, SAGE, 1111. 

61) Zerebruk Wolde: The Effect of Renewable, Non- Renewable and 

Biomass Energy Consumption and Economic Growth on Co1 emission in 

Ethiopia, GRIN Verlag, 1111. 

 

 

 

 

 



‌

822 
 

822 

 



‌

822 
 

822 

 

Abstract:  
       Industry has an active role in developing the infrastructure, transportation 

web, and the general services which has a priority on other economic sectors in 

making positive and quick changes in the social and population construction 

through raising the living and economic level. Therefore, industry has a crucial 

role on all the economic and social fields, accordingly, the current study was 

entitled" The Spatial Analysis of Bakeries and Ovens Industries in Holy Kerbala 

City". 

        Industries of bakeries and ovens were established in earlier time in Iraq 

where holy Kerbala province had a share of it which had potentials that had 

encouraged to establish them, as well their influence in choosing their locations. 

The most prominent one is their economic and agricultural nature that provided 

a wide base of this industry income and provide qualified land transportation 

roads, internal transportation webs, and huge markets; in addition to the city 

international holiness and coming of visitors from all over the world that 

contributed in widening and varying these industries' structure.  

      Products of the bakeries and ovens form a local popular present that reflect 

the rich Iraqi heritage in producing bread. It was depended on the following 

factors in the study: number of the bakeries and ovens, number of workers, the 

capital used in this project, machines costs, and the total distance of the project. 

The study focused on spreading of the bakeries and ovens and their spatial 

distribution among factors of Al Jazerah, old city, and Al Hindiyah according to 

the city administrative division. The study aimed at stating the industry 

significance of the bakeries and ovens in the holy city and uncovering the nature 

of the geographical distribution of the bakeries and ovens and shedding the light 

on the basic principles of establishment and development of the bakeries and 

ovens industry in the holy city and stating this industry nature and the most 

prominent problems that face its future horizons.  
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